SIRA NO | MALIN iSI-ADI MIKTA | IDARENIN ADI | BIRIM
R
BIRINCI KISIM(SEBZE-MEYVE)
1 PATATES 1500 AGRI ISM Kg
2 DOMATES 900 AGRI ISM Kg
3 CARLISTON BIBER 480 AGRI ISM Kg
4 DOLMALIK BIBER 50 AGRI ISM Kg
5 KABAK 240 AGRI ISM Kg
6 PATLICAN 660 AGRI ISM Kg
7 SALATALIK 180 AGRI ISM Kg
8 HAVUC 215 AGRI ISM Kg
9 MARUL 150 AGRI ISM Demet
10 KURU SOGAN 240 AGRI ISM Kg
11 MAYDANOZ 690 AGRI ISM Demet
12 LIMON 180 AGRI ISM Kg
13 SARIMSAK 6 AGRI ISM Paket
14 ELMA 60 AGRI ISM Kg
15 ARMUT 60 AGRI iISM Kg
16 KAVUN 60 AGRI ISM Kg
17 KARPUZ 90 AGRI ISM Kg
18 KAYISI 60 AGRI ISM Kg
19 KIRAZ 50 AGRI ISM Kg
20 UzZUM 50 AGRI ISM Kg
21 ERIK 50 AGRI iSM Kg
22 TAZE NANE 60 AGRI iSM Demet
IKINCI KISIM(ET-TAVUK-HINDI ETI-BALIK)
1 ET 1500 AGRI ISM Kg
2 TAVUK 1500 AGRI iSM Kg
UCUNCU KISIM(GUNLUK TUKETILEN GIDA MALZEMELERI)
1 EKMEK 5000 AGRI ISM Adet
2 KEPEKLI VEYA TAM 750 AGRI ISM Adet
TAHILLI EKMEK
3 BEYAZ PEYNIR(tam yagl) 50 AGRI ISM Kg
4 SUT 240 AGRI ISM Litre
5 YUMURTA 90 AGRI ISM Koli
6 KASAR PEYNIR 30 AGRI ISM Kg
7 TEREYAGI 15 AGRI ISM Kg
8 KUTU AYRAN 900 AGRI ISM Kutu
9 YOGURT 1250 AGRI ISM Kg
10 PAKET PUDING 150 AGRI ISM Paket
11 PET SISE SU 50.000 AGRI ISM Adet
12 NAR EKSISIi(1Lt) 3 AGRI iISM Adet
13 MARGARIN 60 AGRI iISM Koli
14 KONSERVE GARNITUR 300 AGRI ISM Paket
DORDUNCU KISIM(KURU GIDALAR)
1 PIRINC 400 AGRI iISM Kg
2 BULGUR 200 AGRI ISM Kg
3 MAKARNA 200 AGRI iISM Kg
4 YESIL MERCIMEK 200 AGRI ISM Kg
5 KURU FASULYE 100 AGRI ISM Kg
6 KIRMIZI MERCIMEK 80 AGRI iSM Kg
7 ASURELIK BUGDAY 60 AGRI ISM Kg
8 HINDISTAN CEVIiZi 8 AGRI iSM Adet
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9 MANTI 40 AGRI ISM Kg
10 NISASTA 10 AGRI ISM Kg
11 UN 100 AGRI ISM Kg
12 KURU UZUM 30 AGRI ISM Kg
13 KURU KAYISI 30 AGRI ISM Kg
14 KURU INCIR 50 AGRI ISM Kg
15 FINDIK iCI 15 AGRI ISM Kg
16 LIMON TUZU 3 AGRI ISM Kg
17 IRMIK 40 AGRI ISM Kg
18 KEMALPASA 15 AGRI ISM Kg
19 SEKER 150 AGRI ISM Kg
20 ARPA SEHRIYE 40 AGRI iSM Kg
21 TEL SEHRIYE 40 AGRI ISM Kg
22 KURU NANE 5 AGRI ISM Kg
23 SALCA(830 GRM) 240 AGRI iSM Kutu
24 TURSU 150 AGRI ISM Kg
25 KARABIBER 15 AGRI ISM Kg
26 AYCICEK YAGI 900 AGRI ISM Litre
27 ZEYTINYAGI 20 AGRI ISM Litre
28 TUZ 40 AGRI ISM Kg
29 VANILYA 15 AGRI iSM Paket(10’lu)
30 NOHUT 60 AGRI ISM Kg
31 CEVIZ iCi 5 AGRI ISM Kg
32 KiMYON 6 AGRI ISM Kg
33 ZERDECAL 5 AGRI ISM Kg
34 KEKIK 5 AGRI ISM Kg
35 TARCIN 5 AGRI ISM Kg
36 TOZ KIRMIZI BIBER/PUL 10 AGRI ISM Kg
BIBER
TEKNIK SARTNAMELER
1-PATATES

e Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins sar patateslerinden olacaktir.

e  Ezik giiriik hagere yenikli kesik burusuk porsuk donmusg, yesillenmis, ¢gamurlu toprakl 1slak filizlenmis
hastalikli filizi kirilmis olmayacaktir.

e (apa yaral patatesler % 2 yi gegmeyecektir.
e Kusurlular hari¢ veya o mal iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin gramaj analizinde patateslerin

% 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan asagi olmayacaktir.

e Ihtiyaca gore glinliik alim yapilacaktir.

2-DOMATES

e Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmig domatesler olacaktir. Ezik ¢iiriik kiiflii gamurlu
1slatilmis eksimis ve bozulmus olmayacaktir.

3-CARLISTON BiBER

Diyetisyen
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Domateslerin en kiigiigii 50 gr dan asag1 olmayacaktir,
Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktar1 % 5 e kadar alinir.

Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler ¢iiriik bozuk kiiflii olmamak kaydiyla % 3 e kadar alinir.
fhtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
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Satilan iyi cins taze sivri biber veya garliston biberlerden olacaktir.

Boyu 10-15 cm arasinda olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kokmus, sararmis olmayacak, igerisinde yabanci madde
bulunmayacaktir.

Temiz sandik veya guval ambalajlarda teslim edilecektir.

Diger biberlerden karigmis olmayacak ve aci olmayacaktir.

TS 1205 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

4-DOLMALIK BiBER

Korpe parlakligini kaybetmemis ve yesilligini muhafaza etmis olacaktir.

Ciiriik, burusuk, ezik, par¢alanmis olmayacaktir. Dolmalik biberler ne gok bilyiik ne gok kiigiik
olmamali. Uzunlugu 7-9cm eni 5-6 cm olacaktir.

TS 1205 e uygun olacaktir.

fhtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

5-TAZE KABAK

Piyasada satilan iyi cins taze korpe kabaklardan olacaktir.

Ciirtik, burugmus, sararmig, kartlagmisg, tohuma kagmus, ezik, 1slak ve gamurlu olmayacaktir.
Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olmahidir.

150gr dan kiigiik 200gr dan biiyiik olmayacak.

TS 1898 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

6-PATLICAN

Piyasada satilan iyi cins taze korpe ve tabi rengini almig patlicanlardan olacaktir.

Giriik, ezik, ¢amurlu, porsuk kartlasmig gekirdekleri beyazhigini ve yamusakligini kaybetmis
¢ekirdeklerinin rengi sararmis ham aci ve giin vurmus olmayacaktir,

Patlicanlar orta biiyiikliikte en az 150 gram olacaktir.

Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

7-SALATALIK

Salataliklar taze olacaktir. Tohuma kagmis, sararmis, burugmus, gevsek, camurlu, porsiik, ¢iiriik, ezik
olmayacaktir.

e Boyu 20 cm den, ¢ap1 4 cm den asag1 olacaktir,
e  Piyasanin en iyi mali olacaktir.
e TS 1253 e uygun olacaktir,
o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,
8-HAVUC
e Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.
e Ezik, ¢liriik, donmus, porsiimiig, pargalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmis, burusmus, kartlagsmis,
bayat, 1slak, gamurlu, toprakli olmayacaktir.
Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.
Kirik havuglar % 3 e kadar alinir. Havuglarin en kalin yerinin 2 cm den az ve 5 cm den fazla
olmayacaktir.
o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
9-MARUL
e Marullar, ekstra ve 1. sinif niteliklere sahip olacaktir. Marullar; dis etkenlerden zarar gérmemis, diizgiin
sekilli, siki, derli, toplu olacaki taze ve kérpe gériintislii, solmamig, kartlagmamisg, saglam, temiz ve
kendine has tat ve kokuda, renkte olacaktir.
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e Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklari tam olmali, lizerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguktan olugan zararlar bulunmayacak, ¢esidine §zgii renkte ve sararmamig olacaktir.

e  Marullarin gébegi iyi olusmus olmali, en dig yapraklan temizlenmis olarak gelecektir. Marullar orta
boyda olacaktir. Diiz marulun her birinin agirligi 600- 1100 gram ve arasinda olacak; kivircik marulun
her birinin agirhigi ise 250 gramdan az olmayacak; aysberg marullarin her birinin ortalama agirhig 500
gr olacaktir.

e  Marullar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci koku ve tat igermemeli, iginde yabanci otlar bulunmamalidir. Uzerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilari bulunmamalidir.

e Marullar; ezik, ¢iirtik, gamurlu, toprakl, burusmus, pérsiik, bécekli, kurtlu, kurt yenikli, eksimis ve aci
olmamalidir. Marullar; ¢igeklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmah, marulun
kokil dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmahdur.

e TS 1194 e uygun olacaktir.

o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

10-KURU SOGAN

Son sene mahsulil ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir.

Ezik ¢iirtik kesik yumusamis porsuk ¢gamurlu, ¢imlenmis, toprakl ve 1slak olmayacak.

Soganlar sapsiz olacaktir.

Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlarin % 50 si 60
gramdan % 30 u 50 gramdan agag1 olmayacaktir.

Cuvallar iginde sogan kabuklar1 bulunmayacak oldugu takdirde yiiklenici tarafindan ayiklanacaktir.

e ithal sogan olmayacaktir.

¢ ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

11-MAYDANOZ

e Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmis demetler iginde yabanci otlar
bulunmayacaktir. Sararmis gamurlu ve toprakli olmayacaktir.

e  Demetlilerin tamami ayni cins olacak. En kii¢iigii 75 gramdan az olmayacaktir.

e TS 1816 e uygun olacaktr.

o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

12-LIMON

Piyasada mevsimine gdre satilan iyi cins, olgunlasmis sulu limonlardan olacaktir.
Yesil, ezik, ¢iirimiis, kurumus, donmus, ¢ok yumusak, tabii 6zelliklerini kaybetmis, kalin kabuklu
olanlar alinmayacaktir,
TS 34 e uygun olacaktir.
Ince kabuklu ve sulu olacak, suyu ¢ekilmis ve donmus olmayacak, agirhgi ortalama 70gr. Dan az
olmayacaktir.

e ihtiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

13-SARIMSAK

e  Biitiin, saglam, don ve giinesten zarar gérmemis, ¢esidi kendine 6zgii renkte, baglar1 iyice temizlenmis
kusursuz, disleri siki olacaktir.

e Kiifizleri, distan goriilebilir filizlenme belirtisi olmayacaktir. Kokii bas kismin hemen dibinden ve
diizgiin bir sekilde kesilmis olacaktir,
Yeni mahsul olup piyasanin en iyi tiriinii olacaktir.
Ciriimiis veya tiiketimi engelleyecek sekilde bozulmus sarimsaklara higbir sekilde miisaade
edilmeyecektir.

e 5’li paketler seklinde alim yapilacaktir.

o [htiyaca gore giinliik alim yapilacaktur.

14-ELMA
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e lyicins elmalardan olacaktir.
e  Elmalar ayr cins ve kalitede olmayip ayni kalitede olacaktir.

gelen elmalar yenisiyle degistirilecektir.

e Ugzerleri kirli, tozlu, toprakli, gamurlu olmayacaktir.

o  Tanelerin agirhig1 140-160 gr olacaktir.

e  Elmalar temiz kasalar iginde teslim edilecektir.

o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,
15-ARMUT

e Piyasada satilan olgunlagmis iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktir,
Armutlar sulu ve tath olacak buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.
Ciirtik, kurtlu, kurt yenikli, eksi, ezik, ¢ok yumusak ve gok sert, kirli ve gamurlu olmayacaktir.
Armutlarin agirh g1 yaz aylarinda 140-160 gr, kis aylarinda 75-100 gr olacaktir.
Teslimat kis aylarinda 2 veya 3 sirali yaz aylarinda tek sirah kasalarla olacaktir.
Kendine has koku ve goriintiide olacaktir.

* Renk ve gesit segimine mevsimine uygun olma sartiyla kurum tarafindan alim sirasinda karar
verilecektir.

s Boyutlar1 ortalama aym biiyiikliikte olup, irili ufakli olmayacaktir.

o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

16-KAVUN:

s Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tath kavunlardan olacaktir.

» Kabak, ham tatsiz, ezik, kesik, kurtlu kurt yenikli, delik, ¢atlak, aci, fena kokulu, igi sal yalanmis,
kabuk kismi yumusamis olmayacaktr.

Olgunlagmus, yesil, eksi, ¢tiriik, kurtlu ve kurt yenikli, kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktir. Ciiriik kiifli

kelek,

*  Olgun ve tavindan dolayi kabuk iizerinde (I¢ kismina islenmis) tabii gatlaklar1 olan iyi cins kavunlar

sayani kabuldiir.
e Kavunlarin tizeri kirli ve ¢camurlu olmayacaktir.

e Kavunlarin en kiigtiii 3 kilodan asagi olmayacaktir. Aralarinda bulunabilecek noksan gramajli kavunlar

iki kilodan az gelmemek sartiyla %10 ‘a kadar aynen kabul edilir.
e [htiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

17- KARPUZ

e Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir.

e Ham, kabak, ezik, yumusams, ¢liriik, ¢atlak, patlak, kurtla, tatsiz zaman1 ge¢mis, igi bosalmuis, elyafi

ipliklesmis, eksimis olmayacaktir. Kalin kabuklu olmayacaktir.
e Uzerleri toprakl, kirli gamurlu olmayacaktir.
e Kesildikte igleri kirmizi veya (tath olmak sartiyla) sar1 renkte olacak.
e  Karpuzlarin en kiigiigii 3 kilodan asagi olmayacak.
e f[htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,
18-KAYISI

e Piyasanm iyi cins, kemale ermis, tatli veya hafif mayhos | Lezzette taze kayisilardan olacaktir.

e Ham, ezik, eksi, yesil, tozlu, toprakl, ¢iiriik, gok yumusamisg, eksimis, burusmus, kurtlu, kurt
yenikli olmayacaktir.
e Kayisilar en az orta biiyiiklitkte olacak kiigiik ve ciliz olmayacaktir.
e Kayisilar plastik kasa iginde 1 kasa olacak sekilde getirilecektir.
e ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,
19-KIiRAZ

* Piyasada satilan iyi cins, kemale ermis, taze ve lezzetli kirazlardan olacaktir.

e Ham, kurtlu, kurt yenikli, ezik, ¢iiriik, toprakh bayat, bozuk kurumus pislikli ve ¢ok kiigiik taneli
olmayacaktir.

e Kirazlar temiz sandik veya sepetler iginde getirilecektir.

e htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
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20-TAZE UZUM

Mevsimine gore piyasada satilan iyi cins kemale ermis, taze ve tath tizimlerden olacaktir.

Ezik, eksi tabii renk ve hali degismis, ¢iiriik, kiiflii, burusmus, kurumus, buruk lezzette, ¢ok kalin
kabuklu, tatsiz ve piyasanin ar1 tiziimlerinden olmayacaktir.

Uziimler salkim halinde olacaktir. Dokiilmils taneler miktar (Kiiflit bozuk ¢iiriik ve eksi olmamak
sartiyla )%5’e kadar aynen kabul edilir.

Uziimler temiz, saglam sandik, sepet veya kiifeler igine muntazam istif edilmis olarak teslim edilecek
ve istiflerin her tarafi ayni nefasette olacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,

21-TAZE ERIK

Iyi cins kendine has renk ve lezzette kizarmis taze eriklerden olacaktir.

Ham ¢ok eksi ¢iiriik toprakli gamurlu pislikli kiifli kiif kokulu kurt yenikli burusmus ¢atlak olmayacak.
Tekli temiz kasalarda teslim edilecektir.

Kendine has koku, tat ve gériintiide olacaktir.

Boyutlar1 ortalama ayni bilyiikliikte olup, irili ufakli olmayacaktir.

Cesidine mevsimine uygun olmak kaydiyla alim sirasinda kurum tarafindan karar verilecektir.

Ihtiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

22-TAZE NANE

Nane 1.sinif, kiigiik yaprakli veya aci ¢esidinde olacaktir.

Naneler, iyi gelismis, yapraklari ¢esidine 6zgii sekil, renk, tat ve kokuda olacak; gigeklenmis
olmayacaktir.

Saplar diizgiin kesilecektir.

Naneler taze ve korpe goriiniiglii, saglam ve temiz olacak; iizerlerinde gtizle goriilebilir kimyasal giibre
ve ilag kalintilari ile anormal dig nem, canli bocek ve bicek kalintilari bulunmayacak; yabanci bitki ve
maddeler, yabanci koku ve tat olmayacaktir.

Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki naneler gesit, simif ve renk yéniinden bir Ornek
olacaktir. Baglar 100 gr dan asag olmayacaktir.

Naneler ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda fena koku
yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

23-KEMIKSIZ DANA ETIi (Kiymahk,Kusbasilik,Rostoluk,Haslamalik)

Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten sonra veya
soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu muhafaza ederek soguk
hava tertibath araglarla kuruma ulastirilacaktir. Et ig 1s1s1 10 C nin iizerinde olmayacaktir.

Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmig olacaktir.

(Madde 138 — Dogrudan dogruya et halinde satilan veya gesitli gida miistahzarlarinin yapilmasi igin
kullanilan etlerin, Saglik Bakanliginca miisaade edilmis mezbahasi olan yerlerde, bu mezbahalarda
kesilmis hayvan etleri olmasi ve Hayvan Saglik Zabitasi Tiiziigii ve etlerin Teftis Yonetmeligi
hiikiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun damgalanmis olmasi1 mecburidir.)

e Kesinlikle erkek dana eti olacak, disi olmayacaktir.
e Kesimler kesinlikle sokla olmayacaktir.
e  Etler hormonlu olmayacak.
e Eger kiyma halinde alinacaksa baska hig¢bir hayvan etiyle karistirilmayacaktir.
e Etigerisinde kan birikmesi ve siyahlasma olmayacaktir.
e Dondurulmus et alinmayacaktir.
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e  Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan agagi kisimlar et yerine alinmayacaktir.

e Govdenin dig kistmlar1 kismen bir yag tabasi ile ortiilti olacaktir.

e Tarti kesimden hemen sonra yapilmis ise %6 fire diisiilecektir.

o Sigir govde etleri kan, pislik (digki, sindirim organi muhteviyati vb.), toprak, camur ve yabanci
maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

e Sigir govde etlerinde, et ve yag renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu
lekeleri, renkte matlagma (donuklagma) et yiizeyinde yapiskan stimiiksii ifrazat olusumu
goriilmeyecektir. Etler yumusamig, nemli, kiiflt ve ekgimsi kokulu olmayacaktir. Kendine has rengi ve
kokusu olmalidir.

e FEtler yerli mengei olacaktir, mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

e Genelde etler yagsiz olacaktir (yag orani %5°i gegmemelidir.).

e Kemikli ve kemiksiz dana etlerinin miktarlari Saglik Bakanligi Tedavi Hizmetleri YonetmeliZine gére
belirlenir.

e  Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca kargilanmak iizere yilda en az 2 (iki) defa
analize tabi tutulur.

e Dana etleri en fazla 2 yagindan biiyiik olmayacaktir.

e  Etler koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla taginacaktir.

e Hayvan Saglik Zabita Tiizligli ve etleri Teftis Yonetmeligi hitkiimlerine gére muayene edilmis ve
buradaki sartlara uygun olarak damgalanmis olacaktir.

o [htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

24-TAVUK

e Tavuklar ihtiyag dahilinde gogiis. but . kanat ve bonfile olarak alinacaktir.(1. Sinif Tavuk ) G6giis; orta
derecede derin ve uzun gégiis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca, tasidig1 et dolayisiyla
ona yuvarlak bir gériiniim vermeye yetecek kadar etli, tizerinde boyun bulunmayan, kanat tamamen
¢ikarilmig ve sirt kemigi alinmis, 600 gr dan agagi olmamali. But; iyi etlenmis, asag1 dogru tasidig: et
dolayisi ile yuvarlak, dolgun bir gériiniis kazanmus, arka orta ayrilmig, kuyruk sokumu alinmis ve 300
gr dan asag olmamal.

e Tavuk etleri teker teker olmak tizere, igindeki malin disaridan gériilmesini engellemeyecek nitelikte
polietilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde kasalara konmusg sekilde teslim
edilecektir.

e Kasalardaki tavuklarin ig¢lerinde su olmayacaktir.

e Parga tavuklarin izerinde tiiy, leke, toz, toprak, ¢camur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir.

e Tavuk etleri ambalaji izerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh yazilmalidir. Ambalajlarin
sekilleri diizgiin olmal yirtik veya delinmis olmamali.

e Kesim tarihi, teslim tarihi, veteriner hekim onayi, teslim eden firma adi ve kasesi olmall.

e Tavuk etleri, goriilerek ve koklanarak muayene edilir.

e But ve gogiisler dondurulmusg ve saklanmis olmayacaktir.

e Tavuk eti sicakligi 4-5 C “yi gegmeyecektir.

e Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali (termoking) araglarla teslimat yapilacaktir.

e Teslimde firmay temsilen bir kisi bulunacaktir.

e Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak
lizere analize tabi tutulur.

e ihtiyaca goére giinliikk alim yapilacaktir.

e Uzerinde diyafram pargalari, lenf yumrulari, bagh oldugu doku kalintilari olmamali, safra kesesi kalin
kanali ile birlikte ¢ikarilmis olmalidir.

e Kan, pislik, iskembe igerigi, safra sivisi ve yabanci maddelerden arindirilmis olmalidir.

e ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

25- EKMEK
Diyetisyen Ascl Ascl

Pelin MAGAL Cengiz GOK M. Mehdi YAKUT

Q}c k

Il
K




Ekmekler tipl veya tip 2 undan yapilacaktir.

Her bir ekmegin gramaji 250 gramlik mevcut standartlara uygun olacaktir.

Ekmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olusmus, kabugu yanmamus iyi pismis ve kabarmis olacaktir.
Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olup gézenekler miimkiin oldugunca homojen olacaktir.
Karigmamis halde un, tuz, katki maddeleri ve yabanci madde bulunmayacaktir.

Normal ekmeklerde tuz miktart kuru maddede en ¢ok %2 olacaktir. Ekmek yapiminda kullanilan katki
maddeleri, bulaganlar, pestisit, kalint1 limitleri Tirk Gida Kodeksi yonetmeligine uygun olacaktir.
Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiikketim esnasinda bayat oldugu
saptanan ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

Uretici firma Gida Uretim izin Belgesine sahip olacaktir.

Ekmekler idarenin belirleyecegi saatlerde temiz kasalarda iginde ve iizerinde temiz bez ile kapah olarak
teslim edilecektir,

Idarenin istegine bagli olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ekmekle
degistirilecektir.

Imalathanenin hijyenik sartlar1 Gida Maddeleri Uretim Tiiziigiine uygun olacaktir ve imalathane kurum
ydnetiminin uygun goérdiigii komisyonca goritlecektir.

Uretici firmanin ihaleye girmesi durumda ¢alisanlardan portSr muayenesi istenecektir.

Gerekli goriildiigii durumlarda toplam miktari asmamak kaydiyla ekmek gesitlerinin kendi iginde
sayisal degisimi yapilacaktir.

Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayil resmi gazetede yaymlanan Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek
Cesitleri Tebligi ( Teb.No:2012\2) ne uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

26-KEPEKLI VEYA TAM TAHILLI EKMEK

Ekmekler tip1 veya tip 2 undan yapilacaktir.

Her bir ekmegin gramaji 250 gramlik mevcut standartlara uygun olacaktr.

Ekmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olusmus, kabugu yanmamis iyi pismis ve kabarmis olmayacaktir.
Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olup gézenekler miimkiin oldugunca homojen olacaktir.
Karigmamis halde un, tuz, katki maddeleri ve yabanci madde bulunmayacaktir.

Kepekli ekmekler tuzsuz olacak ve kepek orani en az %40 olacaktir.

Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiiketim esnasinda bayat oldugu
saptanan ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

Uretici firma Gida Uretim izin Belgesine sahip olacaktir.

Ekmekler idarenin belirleyecegi saatlerde temiz kasalarda iginde ve tizerinde temiz bez ile kapali olarak
teslim edilecektir.

Her giin kurumun belirledigi miktarca kuruma teslim edilecektir.

Idarenin istegine bagh olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ekmekle
degistirilecektir.

imalathanenin hijyenik sartlari Gida Maddeleri Uretim Tiiziigiine uygun olacaktir ve
imalathane hastane yonetiminin uygun gordiigii komisyonca goriilecektir.

Uretici firmanin ihaleye girmesi durumda galisanlardan portsr muayenesi istenecektir.

Gerekli goriildiigii durumlarda toplam miktar1 agmamak kaydiyla ekmek gesitlerinin kendi i¢inde
sayisal degisimi yapilacaktir,

Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayili resmi gazetede yayinlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek
Cesitleri Tebligi ( Teb.No:2012\2) ne uygun olacaktir.

Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

27- TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR

Beyaz peynir. Cig siit TS 1018-TS11044-TS11046 veya kisimlarinin pastérize edilmesi veya pastérize
stitler (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gore islenmesi ve olgunlagtirilmasi sonucu
elde edilen, kendine has, sekil, renk, koku, tat ve aromasi olan peynirdir.

I. siif yagh peynirlerden olmahdir.(TS 591)

Rutubet miktari kiitlece en ¢ok %60 olmahdir.

Beyaz peynirler sertge kaliplar halinde, hi¢ kullanilmamig temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
hi¢bir sizinti yapmayacak sekilde kapatilmis olan ve TS 1234’e uygun teneke veya kutularda alinir.
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(Sertgeden maksat, kaliplar tenekeden rahatga ¢ikabilmeli, icabinda siipheli bir tenekenin peyniri diger
bir tenekeye kaliplar dagilmadan devredilebilmelidir).

Peynir kaliplar1 ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapismig, yamusamis, ezilmis olmayacak ve
dagilmayacaktir.(Muayenesi i¢in, parmaklari kapali bir elle kalibin yiiziine hafif¢e bastirilinca gémiilme
ve dagilma olmayacaktir.)

Peynirlerin i¢i ve digi beyaz olacaktir. Aci, eksi, kiiflii, fena kokulu ve siinger gibi delikli olmayacaktir.
Peynir tenekeleri agildiginda mantarlagmig olmayacaktr.

Kafi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu asiri miktarda olmayacaktir.
Peynirin ihtiva ettigi siit yagi miktar1 (kuru madde tizerinden) %40dan daha az olmayacaktir.

Peynir elle ezildiginde piiriizsiiz dagilmalidir.

Peynirlerin iginde agirlastirici antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi {iriinii tiim mikrobiyolojik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngordiigii yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
karsilanarak yaptirilacaktir

Uriin TSE veya [SO belgesi olacaktir.

Peynir tenekelerinde gazli veya kokusmus, delik ve akar bir madde bulunmayacaktir. Peynir
tenekelerinin tizerinde ‘tam yagh beyaz peynir’ ibaresi ile imalat¢inin adi ve tamitici igareti, malin adi,
tipi, en az net agirhgi, imalat tarihi (ay, yil) parti ve seri numarasini gésteren bilgiler kabartma veya
¢ikmayan boya ile yazilacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinii yenisiyle
degistirecektir.

Peynirler net agirhk tizerinden teslim alinacak.

1kg’hik orijinal paketler halinde alinacak. Paketler patlak, bombeli ve ya zedelenmis olmayacaktir.
Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

28- SUT (1 LITRELIK PAKET)

Siitler, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen hiikiimlere
uygun olmalidir.

Siitler; 1 litrelik karton kutular orijinal paketler halinde getirilecektir.

Kurumumuza gelen sterilize siitler tam yagl olacaktir.

Siitiin sterilizasyonu, 130 ¢' de 1-2 saniye veya 135-150 C’de arasinda 1sitilmasi ve aseptik olarak steril
ve 15181 gegirmeyen paketlerde ambalajlanmasi ve agilmamig paketlerin oda 1s1sinda 4 (dort) hafta
i¢inde bozulmamasi gerekmektedir,30c” de 15 giin veya 55¢’de 7 giin iginde bozulmamalidir.

Sterilize siitler igersinde antimon, civa gibi insan sagligina zararl hi¢bir toksin madde bulunmayacaktir.
Patojen mikroorganizmalar bulunmayacaktir.

Sterilize siitlerde hi¢bir yabanci madde bulunmayacaktir ve igerisine bozulmay: énleyecek bir madde
(Formaldehit, Soda, Borik asit, Salisilik asit, Hidrojen peroksit vb.)katilmayacaktir.

Sterilize siitler kendine 6zgii renk, koku, tat, kivam ve goriintigte olacaktir. Sterilize siitlerde yavan tat,
ac1 eksi veya tuzlu tat baliZimsi koku ve tat ile madeni veya okside tat ve koku olmayacaktir.

e Siitler UHT ydntemiyle sterilize edilmis olacaktir.

e  Sterilize siitler homojenize edilmis olacaktir. Siit yagi miktar1 yagh siitlerden en az %3 olacaktir.

e Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Gida Maddeleri Tiiziigii Hiikiimleri gegerli olacaktir.

e TSK 145-8 mal muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir.

e  Sterilize siitler sartnameye uymadig: takdirde kabul edilmeyecek, sartnameye uygun pastorize siit ayni
giin igerisinde ambara teslim edilecektir.

e Numunenin ambalajinda delik, ¢atlak, bombeli ve benzer sekil bozukluklar1 olmayacak ve belirtilen
sekilde isaretleme ve ambalajlama yapilacaktir.

e Numunenin gériiniisii (rengi-kivami) tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek koklanarak
tadilarak yapilacaktir.

e Organoleptik muayene sonucu muayene komisyonunun begenmedigi numuneler kabul edilmez.
Yensiyle degistirilecektir.

e  Sterilize siitler 4 ay igerisinde bozulur veya miladi doldugu takdirde firma tarafindan yenisi ile
sartnameye uygun olarak degistirilecektir.

e Renklendiriciler ve Tatlandiricilar digindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No :2008/22)
belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir.
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Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No :2002/55) belirtilen hiikiimlere
uygun olmalidur.

Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi (Teblig No:
2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tiriini tim mikrobiyolojik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngérdiigii yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
kargilanarak yaptirilacaktir.

Uriinlerde TSE veya iSO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
vapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

¢ ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
29-YUMURTA

e Yumurtalar, tavuk yumurtasi olmali. Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili piirtizler
olmamalidir.

e Kabukta ¢atlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir, ince(beyaz ) kabuklu olmayacaktir.

e  Yumurtalar yikanmamis olmaly, tizerindeki parlak cilah kisim kaybolmamalidir.

e Hava boslu yliksekligi en gok 5 mm yi gegmemelidir.

e Kinldig zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tad1 haiz olmalidir.

* Tabaga kirilldiginda saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen dagilmamalidir.
Sarisi ve beyazi kendine has kivamda olmalidir.

e  Ortalama olarak bir yumurtanin agirhifi 70" gr dan az olmayacaktir.

e  Yumurtalar Gida Tiiziigli ve TSE ye uygun olacaktir.

e 27.03.2000 tarih ve 27002 sayili resmi gazetede yayinlanan Tiirk gida kodeksi yumurta ve yumurta
tirtinleri tebligine (teblig no: 2000/11)uygun olacaktir.

e Malzemeler depo teslim alinacaktir.

e Uzerinde Son Kullanma Tarihi ve iiretim tarihi bulunacaktir.

e Paketler igerinde bulunan kirik yumurtalar yenisiyle degistirilecektir.

e 30’luk orijinal paketler igerisinde alinacaktir.

e ihtiyaca gore ginliikk alim yapilacaktir,

30-KASAR PEYNIR

Diyetisyen Asci
Pelin MAGAL Cengiz GOK

Temiz parlak saman sarisi veya koyu saman renkli gériiniiste ince kabuklu diizgiin kesitli ptiriizsiiz ve
homojen fazla sert ya da yumusak olmayan, ufalanmayan yapi, kendine has kokuda ve tatta olacaktir.
Peynir kalibi yiizeyinde gatlak, oyuk, siskinlik veya yiizey kabarmalari olmamali, kiif veya diger
sebeplerle meydana gelen degisiklikler, eksime, kokusma ve kiiflii durumda olmamalidir.

insan sagligina zarar vermeyen peynir kalitesini olumsuz etkilemeyen maddelerden yapilmig vakumlu
ambalajlar iginde olmalidir.

Firma ticari unvani, adresi varsa tescilli markasi bulunmahdir.

Uygunluk gosterdigi standardin isaret ve numarasi (TS 3272 veya TSE) bulunmalidir.

Malin adi sinifi, tipi, parti kodu ve seri numarasi olmalidir.

Net agirlig1 en az (gram veya kg) olarak 0,5 veya 1 kg lik orijinal paketler halinde alinacaktir.

imal tarihi (giin, ay, y1l) ve raf 6mrii bulunacaktir.

Kasar peynir imal tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlagsma siiresini tamamladiktan sonra satiga
verilmelidir.

+ 4 derece ile + 10 derece arasinda muhafazali nakil edilmelidir. Kasar peynirinin rutubet miktar1 en az
%40 tuz miktar1 (NaCl) kat1 maddede kiitlece en az % 3 en ¢ok %7 olmalidir.

Yag miktar1 %30 dan asagi olmayacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.




31- TEREYAGI

Mikrobiyolojik ¢zellikleri Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Y6netmeligi’ne uygun
olmalidir.

Uriinler, peroksidaz testine negatif reaksiyon vermelidir.

Uriinlerde agirlikga en fazla %2 oraminda tuz kullanilmis olmalidir.

Uriinlerde tuz harig kuru maddede siit yagi en az 2/3 oraninda olmalidir.

Uriinlerin igerdigi tuz orani etiket iizerinde, igindekiler boliimiinde agirlikga yiizde "%..." olarak
belirtilmelidir. Tuz ilave edilmemis iiriinlerde "tuz eklenmemistir" ifadesi etiket tizerinde belirtilmelidir.
Uriinler, kendine has tat, koku, goriiniim ve yapida olmalidir.

Sut yagi olmalidir.

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi’ne uygun olmali

Gida Hijyeni Ynetmeligine uygun olmalidir.

Son kullanma tarihinden énce bozulan malzeme yenisi ile degistirilmelidir.

Muayene komisyonunun onayi olmadig takdirde iiriin degistirilir. Gerekirse bagka markali tiriin istenir.
Orijinal ambalajda 1 kg’hk olarak alim yapilacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alm yapilacaktir.

32-KUTU AYRAN

Ayranlar Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen hiikiimlere
uygun olmalidir

Ayran giinliik olacaktir. Saghiga zararh olmayan tek kullanimhik plastik igerisinde getirilecektir. Miktar
200 ml’den az olmayacaktir.

Pastorize siitten imal edilmis olacaktir.

Ayranlarin kaplarinda veya kapaklarinda tuzlu veya tuzsuz oldugu imal ve son kullanim tarihi, 6zellikleri,
firma ad1, varsa tescilli markasi, agirhigi, agik ve okunakli olarak yazili olacaktir.

Ayranlar tam yagl olacaktir. PH 3,8-4,3 olmalidir. Asitlik (Laktik asit cinsinden) en az %0,6 (m/v)en gok
%1,6(m/v) olmalidir. Gézle goriilebilir kirlilik belirtisi olmamalidir. Tabi sayllmayan tat koku aroma
hissedilmemeli, homojen olmalidir.

Renklendiriciler ve Tatlandiricilar digindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No: 2008/22) belirtilen
hitktimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No: 2002/55) belirtilen hiikiimlere uygun
olmaldir.

Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi (Teblig No: 2002/58) belirtilen
hiikiimlere uygun olmahidir

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi {irtinii tiim mikrobiyolojik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun éngordiigii yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
karsilanarak yaptirilacaktir

Urtinlerde TSE veya iSO belgesi olacaktir.

Malzemeleri depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmaldur.

Ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

33- TAM YAGLI YOGURT

Yogurtlar, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hiiktimlere uygun olmalidir.

Yogurtta, gdzle goriilebilir kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacaktir. Yogurt parlak siit renginde
temiz ve homojen yapida olacaktir. Yogurtta serum olmayacak ¢atlak ve gaz kabarcigi
bulunmayacaktir.

Kagikla alinan kesit dolgun kivamda diizgiin yapida homojen olarak karigtirildiktan sonra koyu bir
akicilikta ve serum az ayrilan yapida olacaktir. Dille damak arasinda kolay dagilmayan veya az dagilan
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homojen dolgun yapida olacaktir. Pitiirlii ve dille damak arasinda tutulmayan akici yapida
olmayacaktir.

e Yogurt kaplar 2,5-5 kg. temiz, agzi tiiziikk kapsamina uygun, vakumlu olarak kapatilmig orijinal
ambalajlarda olacaktir.

e Kendine has kokuda ve kendine has hafif eksimsi veya tathmsi tatta olacaktir. Yogurtlar alkolimsii,
yanik, vb. kokuda olmayacak eksi, ac1, kiifiimsii, sabunumsu yanik vb. yabanci tatta olmayacaktr.

e  Siit yagi miktar1 tam yagh yoBurtta en az %3,8 olacaktir. Yogurtlarin i¢inde siit yagindan baska yag
bulunmayacaktir. Yagsiz kuru madde miktar: tim yogurt tipleri igin 100gr da en az 15gr olacaktir.

e Yogurtlarda peroksidiz testi negatif olacak, jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler (siit tozu harig)
bulunmayacaktir. Yogurtlarda Arsenik, Antiman, Civa gibi insan sagligina zararh tehlikeli toksin
maddeler bulunmayacaktir. G.M. T.’e(49.madde)gbre siittozu katilabilir.

e Yogurtlarda patojen mikroorganizma E coli ve toksinleri bulunmayacaktir. Yogurtlarin lgr da 10’dan
¢ok Koliform bakteri 100’den gok Maya ve Kiif bulunmayacaktir.

¢  Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar ysniinden GIDA MADDELERI TUZUGU hitkiimleri gegerli
olacaktir. TSK 145—-8 mal muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir.

e  Numunenin ambalajinda delik gatlak bombeli veya benzer sekil bozukluklar1 olmayacaktir.

e Numunenin gdriiniisii, tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek kagikla alinarak gerektiginde
karigtirilip kivam kontrol edilerek koklanarak ve tadilarak yapilacaktir.

e Yopurt ambalajlar iizerinde imalatgi firma ad1, adresi, tescilli markasi, yogurdun tipi, net agirlhigi imalat
tarihi, TM isareti TS 1330ifadesi dayanma siiresi ve saklama derecesi,siit yag orani, okunakli,
silinmeyecek,bozulmayacak sekilde bulunacaktir.

e Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No: 2008/22)
belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

e Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Y 6niinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi (Teblig No:
2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir

»  Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tirinii tiim mikrobiyolojik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun ngordiigii yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
karsilanarak yaptirilacaktir
Uriinlerde TSE veya 1SO belgesi olacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

e ihtiyaca gore giinliik alm yapilacaktir.

34- PAKET PUDING

Bir pakette en az 150 gr toz bulunmahdir.

Bir paketi 750 ml siit ile hazirlanmahdur.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Uriinlerde TSE veya SO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Orijinal paketlerde ahm yapilacaktir.

Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarihli
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

e Domuz yag: ve katkilari igermemelidir.

e Enaz %40 gikolata tozu olmalhdir.

Toplam miktarin % ‘(i 3 ay aralarla alinacaktir.

35-PET SISE SU

500ml’lik pet siselerde gelmelidir.

1S022000 iiretim sartlarina uygun olarak iretilmelidir.

Sisenin iizerinde son kullanma tarihi ve tiretim tarihi olmahdir.

Giinlitk alim yapilacak ve son kullanma tarihi gegmis su kabul edilmeyecektir.

Uretildigi ilin resmi kurumlarinca ruhsat almis ve denetlenmis firmalarca tretilmis olmahdur.
Ph degeri 7.5-8.5 aras1 olmalidir.

Patlamis delinmis sular kabul edilmeyecek, yenisiyle degistirilecektir.

Ambalajin agiz kisminda kotil koku olugmasi halinde yenisi ile degisim yapilacaktir.
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e [htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
36-NAR EKSiSi

s Tadi ve kokusu kendine 6zgil olmaly, kéti kokulu olmalidir.

¢ Dogal nar eksisinin tat ve renginde olacaktir,

=  Nar eksisi tortusuz olmall, meyve parcaciklar icermemeli ve teknigine uygun olarak damitilmig
olmalidir.

e  Nar eksisinde koruyucu madde olmamalidir.

e  Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak dzellikte hava ve rutubet gegirmeyecek,
insan saglifina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir.

*  Ambalajlarm iizerinde marka,firma ady, ticari unvani,adresi,cinsi, net agiclig,bilegimi, tiretimi ve son
kullanma tarihi yazili olmahidir.

¢ 1 litrelik orijinal paketlerde alin yapilacaktr.

¢ Ihtivag dahilinde giinliik alim yapilacaktir.

37-KONSERVE GARNITUR

»  Garnitiir konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmis, pivasada satilan iyi cins ve evsaf,
kalite ve terkibinde olacaktir.

s Kapalr kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve adresinin,
muhtevivatindaki gida maddesinin isminin, ¢esidinin, asgari net miktarimin ve i¢ine mutad olarak
katilm1g diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasini bildirir birer etiket bulunacaktir.
imal ve son kullanma tarihi, TSE damgasi bulunacaktir.

e  Konserve kutularin kapaklarn ieri gekik veya diiz olarak kabarmig, bombe yapmis olmayacakur.
Kutularin higbir yerinde delik, gatlak, fazla ezikler i¢lerine kadar islemis derin pas lekeleri
bulunmayacaktir. Kutularin yanlari lehimle, alt ve tist kapaklar makineyle kapatilmis ve kapaklarin
i¢leri lastik rondolli olacaktir. Kutular pivasa teamiillii seklinde ve standart miktar ile misir konservesi
igerecektir.

s  Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerek lehimlenmis kutular
kabul edilmeyecektir.

+  Kutular agildiklari zaman gaz intisar1 gikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, gdriiniim yéniinden dogal,
pismig i¢ bezelye evsafinda otacaktr.

e  Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan baska yabanc! bir gida
maddesi veva zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis olmayacaktir.

e  Konservelerin konulmast igin kullanilacak olan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmams ve okside
olmamis tenekeden yapilmis olmahidir. Konserve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla, lastik
rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler ve %0,5 den fazla kurgun bulunmayacaktur.

e  Net I kg ik kutularda getirilecek, net stizme agirhklar tizerinden satin alinacaktir.

e ihtiyag dahilinde giinlik alm yapilacaktur.

38-MARGARIN

s Ozelligi; bitkisel vaglar minimum %60-70, siit orant maksimum %3, tuz orani maksimum %0,2, asit
derecesi maksimum %1.5 olmahdir.

»  Mikrobiyolojik ozelligi koli form bakterileri adet/gr maksimum 10, toplam kiif ve maya adet/gr
maksimum 10, E.coli asla bulunmamalidir.

»  Katki maddeleri yagsiz siit tozu,Bitkisel Lesitin, Bitkisel Monogliserit,Antibakteriyel Madde, Asit
diizenleyici(Sitrik Asit Anhidrar) dogala 6zdes aroma vitA, vitD, Renk verici madde(Betakarcten)
olmalidir.

e Net agirhik 250 gr x48 adet= 12 kglik paketler halinde kolilenmis oimalidir, 15iktan ve 100Cnin altinda
korunmus olmalidir.

+ Birinci simif kalitede olacaktir.

¢ Ambalaj iizerinde tiriiniin ads, firmanun adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihi belirtir ibare
olacaktir. Uriinler Tirk Gida Kodeksine uygun olacakur. Uretici firmanin “T.K.1.B nin Gida Sicil ve
Uretim 1zni” belgesi olmaldr.

e [htiva¢ dahilinde glinlitk alum yapilacaktir.

39-PiRINC
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Piring, Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi (teblig no:2001/10)belirtilen hiiktimlere uygun olmaldir.
Son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis iyi pilav olma vasfina has, tabii renkte ve kokuda, homojen
dagilim iyi cins yerli mah piringierden olacaktir.

Piringler kitflii, kiif kokulu veya gayri tabi kokulu bozulmus, 1slanmis, kurutulmus, eksimis ve bocekli
yenikli olmayacaktir.

Canlt cansi1z parazitieri, bunlarin kisimlari, artiklari, pargalar ve yumurtalarini iginde
bulundurmayacaktir.

Bozuk. lekeli tane, ¢op, kabuk ve c¢eltikli tane %0171 gegmeyecektir.

Tas toprak kum gibi maddelerin miktan %3’i gegmeyecektir.

Piringler rutubetli olmayacak, her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gormis
olmayacaktir, Rutubet orani %614,5°i gegmeyecektir.

{thal mali piring kabul edilmez. Piringler 1 kg pisirildikten sonra ¢egni ve artun bakuminda uygun
bulundugu takdirde kabul edilir. Baldo cinsi piring kullanillacaktr.

Piringler standart olarak net 2,5 kg ve 5 kghik orijinal paketler seklinde alinacakur. Paketler patlak,
yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde venisiyle degisim yapilacaktir.
Icerisinde kirik tanesi %5 den fazla olmayvacakur.

Paketin iizerinde TSE ve ya 1SO belgesi bulundurmalidir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Teslim alinan piring pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadif diigiiniildiigi takdirde
tamami degisim yapiulmahdir.

Toplam miktarim 1/3 *i 2 ay aralarla alinacaktir,

40-BULGUR

Bulgur, Ttrk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi (Teblig No:2009/24) belirtilen hitkiimlere uygun olmalidir.
Durum bugdaymdan elde edilmis olmahidir. Yeni sene tirtini olmalidir.

Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk, tat kokuda olacak, taneleri parlak sari renkli, taneler
esit bityliklilkte olacaktir. iginde gavdar taneleri bulunmayacaktir,

Rutubet %13 den ¢ok olmayacaktir.

Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acunis, boyanmis olmayacaktir. Saghga zararsizda olsa herhangi bir
kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabii olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacaktir. Bulgurlarda
canly ve cansiz bocek, parazit ve bunlartn pargalari, yumurtalar! gibi saghiga zararh olabilecek herhangi
bir maddeyi bulundurmayacaktr.

Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoniinden Etiketleme Kurallar Tebligine {Teblig no:2002/58))Juygun olmalidir.

2,5-5 kg* ik orijinal paketler iginde getirilecektir. Paketier patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenistyle degisim yapilacaktir,

Uriinde TSE belgesi olacaktir,

Maln cinsi, son kullanma tarihi ve firetim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanima tarihi uzak tarihli olmahdir.

Teslim aliman bulgur pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadif diisiiniildiigi takdirde
tamam de@isim yapilmahdir.

A e

Toplam miktarin 1/3 “ii 2 ay aralarla alinacakur.,

41-MAKARNA

Bugday irmiginden usuliine gére yapi1lmis makarnalardan olacaktur.

Gorints renk koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabi veya fena
koku ve lezzet acilik ve anormatl eksilikte bulunmayacakuir,

Makarnalar kirtkl kiiflenmis kurt, bécek ve diger parazitleri ve kistmlar: iginde bulunduran veya bunlar
tarafimdan yenmis olmayacaktir.

Makarnaiar % | tuzu igeren kaynar suya atilarak yarim saat kaynatildiktan sonra hepsi pigmis olacak,
fakat dagilmis olmayacak.

Makarnalar 2,5-5kg’ hk orijinal ve kapali ambalajlar icinde teslim edilecektir. Paketler patlak, yirtik ve
ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Ambalaj iizerinde cinsi irmikten yapilmis oldugu net agirlif) vapan firmanin adi adresi ve tanitici
isaretini gosteren okunakli yazi veya hususlari belirten yazilar olacaktir.
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s  Makarnalar kimyevi veya sihhate zararh her hangi bir madde ile islem goérmiis boyanmis olmayacaktir.
Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamis
olacak.

¢  Rutubet % 13 { gegmeyecektir.

»  Paket iizerinde TSE veya 1SO belgesi bulunacaktr,

s  Kurumun istedigi dogrultuda cinsleri belirtilecektir.

s Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

¢ Teslim alinan makarna pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadig) dilgiiniildiigii
takdirde tamam degigsim yapilmahidir.

e Toplam miktarm 1/3*ii 2 ay aralaria alinacaktir.

42-YESIL MERCIMEK

s lyikaliteli Yesil mercimekien olacaktir. Yeni sene iriinii olacaktr.

e Yabanci, agirlastirics maddelerle kanstirilnug, boyanmus ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis, yaglamak ve firnlamak suretiyle parlatimis, kurutulmus olmayacaktir. Taneleri
normal biiyliklikte olacaktir. Hig kirtlmamisg tane miktart %1 den, rutubet %14 den fazla olmayacaktir.

e Standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon torbalarda teslim edilecektir.

* Ambalajlarin Gizerinde veya igindeki etikette iiretici firma adh, cinsi, net agirhgi, imal tarihi yazih
olacaktir,

e Teslimat 1-5 kg’lhik orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yvirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degigim yapilacakur.

e Teslim alinan yesil mercimek pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadig: disiiniildiigi
takdirde tamam degisim yapiimalidir.

¢  Toplam miktarin 1/3 (1 2 ay aralarla alinacaktir.

43-KURU FASULYE

*  Kuru fasulyeler son sene mahsuli oldugu gibi iyi cins fasuiyeden olacaktir. Tancleri miimkiin oldugu
kadar olabildigince dolgun ve beyaz renkli olacaktir. Burugmus ciiriik kiifli islak kizigmug béicek yenikli
sararmis ve kot kokulu olmayacaktir,

o  Fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi aym derecede pismis olacaktir.,

*  Fasulyelerin gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirhgi (kusurlu taneler gikarildiktan sonra) 40 gr dan
agagl olmayacaktir.

s  Fasulyelerde ¢op kabuk zararli yabanci madde olmayacaktir. Tas toprak kum olmayacak bécek venikli
tane miktar: en ¢ok % 2 olacaktir,

¢ Kirik sararmig ve kiigiik tane miktart % 2 den fazla olmayacakur,

e Rutubet miktari % 15 den fazla olmayacaktur.

s  Teslimat 2,5-5 kg'hk orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

»  Paket iizerinde TSE veya 15O belgesi bulunacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir,

¢  Teslim alinan kuru fasulye pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadi@ diisiiniildiigii
takdirde tamam degisim yapilmalidir.

e Toplam miktarin 1/3%ii 2 ay aralarla ahinacaktir.

44-KIRMIZI MERCIMEK

o lyikalite}i kirmizi mercimekten olacaktir. Yeni sene iiriinii olacaktir.

¢ Yabanci agirlastirict maddelerle kanigtirilmis boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerie iglenmis yagmalama firinlamak suretiyle parlatilmig kurutulmus olmayacaktir. Taneleri
normal biiytklitkte olacaktir, Zararsiz da olsa taneler miktar1 %! den, rutubet miktar: % 14 den fazla
olmayacaktir.

®  Teslimat 2,5-5 kg bk orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle defisim yapilacaktir,

»  Paket iizerinde TSE veya ISO bulundurmalidir.
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Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktir.

Teslim alinan kirmizi mercimek pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun elmadif
diigiiniildiifd takdirde tamami degisim yapiimahdir.

Toplam miktarin 1/3°ii 2 ay aralarla alinacaktir.

45-ASURELIK BUGDAY

Normal vasiftaki bugday usuliine gére ve piyasadaki iyi cinsten yapilmis olacaktir.

Kitfliy, kitf vs kokulu, acy, 1slak, topraklanmas, kirli, pislikli, tabi hal, lezzet ve rengi degismis olmayacak
ve kepekten arindirilmis olacakiir.

Kum, tas, toprak, ¢8p vs ot tohumlar1 olmayacaktir.

Rutubet miktan % 13 i gegmeyecektir.

Ambalajlarn tizerinde veya igindeki etikette firma adi1 imal tarihi, cinsi son kullanma tarihi net agirhg;
yazil olacaktir.

Paket iizerinde TSE veya [SO bulunmahdir.

Teslimat 1 kg hk orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Maln cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Teslim alinan asurelik bugday pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadig diisiiniildiizi
takdirde tamami degisim yapilmahdir.

Toplam miktarm 1/30 2 ay aralarla alinacaktir.

46-HINDISTAN CEViZI

Hindistan Cevizi yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi” dzelliklerine uygun olacaktir,
Hindistan cevizi 1. Stmf olacaktir. Gevrek, temiz ve kendine 6zgii tat, koku ve renkte olacaktir.
Yumusams, isli, yagini disina vurmus, acilagmis ve kiiflenmis olmayacaktir. Yabanci tat ve kokuya
sahip olmayacaktir.

Canh ya da cansiz hagere, tohum kabugu, 510 bdcek ve kalintilari olmayacaktir, Kabuk pargalan ve
higbir yabanci madde bulunmayacaktir.

Orijinal 250 gr’hik insan saglifina zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.

Ihtiyag dahilinde giinliik alim yapilacakur.

47-MANTI

Mantida kullamlacak un 1.Kalitede ve “Tirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi Bugday Unu Tebligine™ uygun
olacaktir.

Igerisinde %6100 dana kiymasi kullanilacakuir.,

Sova kullanilmayacaktur,

Hamuru ¢ok kalin veya ince olmayacaktir.

Manti taneleri orta irilikte olacaktir.

Mantilar birbirine yapismis, gevsemis ve kiyma icermeyen tane olmayacaktir.

Uriin “Tiirk Gida Kodeksi Genel Ftiketleme ve Beslenme Yéniinden Etiketleme Kurallan Tebligine”
uygun olarak paketlenecektir. Uzerinde tretim ve tilketim tarihi olacaktir.

1 kg lik ambalajlarda teslim edilecektir.

ihtiya¢ dahilinde giinliik alim yapilacakur.

18-NISASTA

Bugday tahilindan usuliine gore elde cdilmis olacakur

Yapildigt maddenin adini tasimis olacak, ayrica cins nisastalardan birbirine karigtirilmig olmayacaktir.
Kendine has koku, renge sahip olup, igerisinde topaklanma, kétt koku bulunmayacaktir.

Rutubet; bugday nisastasinda %16°dan ¢ok olmayacaktir.

Diger hususlar Gida Maddeleri Tuzigiine uygun olacaktir. 400gr’hk orijinal paketlerde teslim
almacaktir.
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Paket tizerinde TSE veya [SO belgesi bulunmalidir,

Ambalajin tizerinde cinsi, net agirlifi, imalatg firmanin tescilli markasi ve adresi, yi1l olarak imatl tarihi
yazilacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

Muayene komisyonu gercginde nisasta cinsinde tercih vapabilir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi lrtinii yenisiyle
degistirecektir.

Malin cinsi, son kuilanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmaltdir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktir,

Teslim ahnan nisasta pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadifi diigiinildiigii takdirde
tamam: degisim yapilmahdir.

Toplam miktarm 1/3 ‘ii 2 ay aralarla alinacaktir.

Kendine 6zgti tat ve kokuda olmalidir, ac1 eksi eksime kiiflenme kokusma ve bozulma vs yabanci tat ve
koku bulunmamalidir.

Un ambalajlar tizerindeki bilgiler okunakli olmalidir.Un ambalajlarinda firmanin isaret unvani ve adi
adresi varsa tescilli markasi standardin isareti ve numaras: (TS 4500) mahn tip malin adi mahin ¢esidi
ekmeklik biskilvilik vs yapun tarihi (glin ay y1l olarak) net agirlii belirtilmis olacaktir.

Bugday unu Turk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi (Teblig No; 99/01) belirtilen hitkiimlere uygun
olmalidir.

Beyaz hafif sarimtirak renkte, kendine 6zgii tat ve kokuda olmal, ac1, eksime, kokusma, kizismis,
kiflenmis, 1slanmig, topraklanmis, kurtlu, bécekli, kelebekli ve herhangi bir sekilde karigmis
olmayacaktir.

Yas glliten miktar1 27 den az olmayip, normal elastikiyette olmalidur.

Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

Altr numarali elek tstii %65 den fazla olmayacaktir,

Untarin iginde fare pisligi. undan baska yabanci maddeler olmayacak ve unlar diger canlt ve cansiz
parazitleri, bunlarin kisumlaring, ifrazatim ve benzeri kirlilikleri ihtiva etmeyecektir.

Unlar beyazlatilmis, boyanimis veya herhangi bir maksatla zararsizda olsa kimyevi maddelerle muamele
edilmis olmayacaktir.

Un ambalajlari tizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecck sekilde yazilir.

Un ambalajlarinda firmanin isaret unvam ve adi, adresi, varsa tescilli markasi, standardin isareti ve
numarasi { TS 4500 ), malin tipi, mahn adi, malin gesidi ( ekmeklik, biskiivilik vs.), yapim tarihi {giin,
ay, yil olarak) net agirhg belirtilmis olacaktir.

Un tip 650 alinacaktir.

Paketlerin etiketlenmesi Turk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoniinden Etiketleme Kuratlart Tebligine {Teblig No:2002/58) uygun olmalidir.

Uriin TSE veya iSO belgesi olacak.

Unlar 0,5-1 Kg orijinal paketler haiinde teslim alinacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tiriinii tim mikrobiyolotik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun &ngordiift yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
karsilanarak yaptirilacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degigim
yapitacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Teslim ahnan un pisirme esnasinda teknik sartnatneye uygun clmadifi diisiiniildiigii takdirde
tamam degisim yapilmahdir

Kapali ambalajlar i¢inde alinacaktur,

Toplam miktarin 1/3°0 2 ay aralarla alinacaktir.

50-KURU UZUM

Yeni sene mahsulil olacaktir, Kiiflenmis ezilmis kurtlanmis olmayacakir. Rutubet miktari % 16 dan
fazla olmayacaktir.

Muayene sirasinda elie ovalandiinda taneler birbirinden ayrilacakur.
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¢ Tadinda ve kokusunda acihk ve kdttliik olmayacak.

* Standarda uygun orijinal paketler icinde olacak, paketlerin iizerinde soguk damga veya sablonla cins
net Kilo miktart imal ve son kullanma tarihi ile markasi yazilmis olacaktir.

s | kileluk kapah paketler seklinde alim yapilacaktir.
Paketlerin tizerinde TSE veya 15O belgesi bulunacaktir.
Paketler patlak, yirttk ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degigim
yapilacaktir,

e  Maln cinsi, son kullanma tarihi ve tretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

» Ihtiyag dahilinde giinliik alim yapilacaktir.

51- KURU KAYISI

e Yeni sene rini ve iyi cins sekerpare titris kayisilarindan olacaktir.

¢ Natlirel, cekirdekleri ¢ikarilmig olacak. Diizgiin sekilli, kabugu diiz, koyu kehribar sarisi renkte ve giizel
kokulu ve tatta olacaktir.

¢ Ezilmis, kurtlanmis, nemlenmis, kiif kokusu ve yabanc! madde bulunmayacaktir.

¢ Kuru kayisi standarda uygun 1 kg lik orijinal kapah paketlerde gelecektir. Kutularin iizerinde iiretici
firmantn ad1, kasesi, imal ve son kullanma tarihleri, net kilo agirhfi bulunacaktir. TSE damgali
olacaktr.

s  Nem orani %25°1 gegmemelidir.

= Uriinde TSE veya ISO belgesi bulunacaktir,

e  Paketler patlak, yirhk ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve firetim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmalt ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahidir.

» [htiyag dahilinde giinliik alun yapilacaktir.

52-KURU INCIR

¢ Son sene {riinii ve piyasamn iyi cins tatlt kuru incirlerinden olacaktir.

e  Kurtlu kurt yenikli bécekli kiifli kiif kokulu ¢iiriitk sekerlenmis pargalanmig 1slak sulanmis ve ekgimis
olmayacakur.

e Tadl, gdruniimil ve kokusu standartlara uygun clacaktir.
Paket iizerinde TSE veya 1SO belgesi bulunacaktur.

¢ Genel goriniimil ivi olmasina karsin aralarindan rastlanacak kurtlu kurt yenikli ve yabanct cisim
bulunmayacaktir.

o Her bir incirin agirh@ 20 gr dan asagi oimayacaktir. Genel olarak bu aralik tuttugu takdirde 20 gr dan
noksan incirler 15 gr dan asagi olmamak sarttyla % 10 a kadar aynen kabul edilir. Fazlasi ret edilir.

e  Kuru incirler piyasa temahiilii ve saglam kutular igerisinde getirilecektir. Her kutu {izerinde cinsi net
kilo agirlig: iiretim tarihi son kullanma tarihi soguk damga veya sablon ile yazilacaktir,
1 kg’lhik orijinal paketler seklinde alim yapilacaktir.
Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
vaptlacaktir.

s  Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

o lhtiyag dahilinde giinlik alim yapilacaktir.

53-FINDIK iCi

*  Yeni sene drini ve iyi cins kavrulmus findik olacaktir.

e Findiklar kabuksuz, bitiin sekilde olacak ve igerisinde kabuk artiklar:i olmayacak temiz bir sekilde
teslim alinacaktir.

e lyi kavrulmus, bayatlamamis, findik iglerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde olacaktur,

e Findik i¢leri temiz olacaktir. Dig ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilnus olacaktir.

*  Nem orant %5°1 gegmemelidir.

e  Kirik tane miktar1 % 1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

»  Kiiflii, ¢iiriik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini defigtirmis, tozlu,
toprakly, tash, gamurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmis olmayacaktir.
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Standart 1-5 kg temiz bez veya naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba iizerinde iiretici
firmanin adi, kasesi, imal ve son kullanma tarihleri, net kilo agirh#i bulunacaktir. TSE veya 1SO
damgal olacak.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinil yenisiyle
degistirecektir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacakur. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
vaptlacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tariht uzak tarihli olmahdir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktir.

{htiyag dahilinde giinliik alim yapilacaktir,

54-LIMON TUZU

Kendisine has koku ve tadi olmalidir.

I'SE belgesi olmahidir.

1 kg'lik orijinal paketler seklinde alinacaktir.

Paketlerde herhangi sekilde yirtik, patlak ve ya delik olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle firma
tarafindan degisim yapilacaktr.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin 1/3 U 2 ay aralarla alinacaktir.

55 IRMIK

{rmik, Tiirk Gida Kodeksi Irmik Tebligi {Teblig No: 2002/21) belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir
Dogal gériniim, renk, koku, lezzette olacaktir. Beyazlastirilmis, boyanmns, sair kimyevi maddelerle
muamele edilmis, eksimis, 1slanmig, kurtlanmig, topraklanmig, acimis veya kizigmis olmayacaktir.
Rutubet %14 den fazla olmamahdir,

Irmikler pivasada satilan iyi kaliteli irmiklerden olmahdir.

500gr’hik orijinal ambalajlarda olmalidir.

Ambalajlarin tizerinde firma adi, net agiriigt, TSE numarasi, retim ve son kullanma tarihi bulunacaktir.
Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tirtini tiim mikrobiyolojik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun dngordiigii yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
karstlanarak yaptirilacaktir.

Uriin TSE belgesi olacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde venisiyle degisim
yapilacaktir.

Mahn cinsi, son kullanma tarihi ve diretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapah ambalajlar iginde alinacaktir.

Toplam miktarn 1/3'0 2 ay aralarla almacaktr.

56-KEMALPASA

Gida maddeleri tliziigliniin 311/3 13 maddelerinde yazili evsafa uygun sekilde ekstra undan usuliine gére
hazirlanmis olacaktir.

Pigmeden 6nce herhangi gayri tabi lezzet ile koku ve ac hissedilmeyecektir.

Iyi cins kemal pasa olacakur. Hamur bayat yanik 1slak ¢atlak kirik kurtlu ve kiiflii ve kiif kokulu
olmayacaktir,

Tathlar ayni ebatlarda olacaktir. Pigirilirken kirihp dagiimayacaktir. Pigirildigi zaman normal
buyayecektir.

Temiz ambalaj igerisinde teslim edilccektir. Tiiziik hitkiimlerine gére tizerinde etiket bulunacaktir.
Tatlilar dokme olarak degil en az 125 gramhk paketlerde veya daha biiylk orijinal ambalajlarda
ahinacaktir Urtin TSE, EN veya ISO belgesi olacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malin cinsi. son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir,

Diyetisyen Ascl Asc

PE%AGAL Cené_i;fii): M. wwr




Kapah orijinal ambalajlar icinde alinacaktir.
ihtiyag dahilinde giinliik alim yapilacaktir.

57-SEKER

TS 861 de belirtildigi gibi simif 2 tip 1 olmalidur.

Seker ambalajlari iginde higbir yabanci madde olmalidir.

Ambalaj i¢indeki sekerlerde nem olmamalidir. Topaklanma gériinmemelidir.

Ithal seker olmayacaktir. (Seker pancarindan yapilmis olacaktir.)

5 kg’hk orijinal paketler iginde alinacaktir.

Ambalajlar tizerinde firma ad1 ve adresi varsa tescilli markasi standart isareti ve numarasi TS 861 malin
adi1 sinifi ve tipi net agirhigi imal tarihi belirtilmis olmalidir.

Paketlerde TSE veya [SO belgesi bulunacaktir,

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Kapah ambalajlar i¢cinde alinacaktir.

Toplam miktarin 1/3°1 2 ay aralarla alinacaktir.

58-ARPA SEHRIYE

e o o @ o
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Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmig sehriyelerden olacaktir.

Goriinils, renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pigmeden evvel veya pisirildikten sonra gayri tabii
veya fena kokulu lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacak, gériiniigleri bozulmus olacaktir.
Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi, bunlar tarafindan
yenmis olmayacaktir. iginde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir.

Sehriyeler %1 tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis olacak
fakat dagilmayacaktir.

Sehriyeler 500gr veya 1 kg’hk ambalaj icinde kapah olarak teslim edilecektir.

Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligine (Teblig No:2002/58) uygun olmahdir.

Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
Sehriyeler kimyevi veya sihhate zararli herhangi bir madde ile islem gormiis, boyanmis olmayacaktir.
Her ne amagla olursa olsun sehriyeler suni tat verici maddelerle, muhafaza maddeleri katilmamig
olacaktir.

Rutubet %13°l gegmeyecektir.

Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir.

Uriin TSE, EN veya iSO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmamalidir.

Toplam miktarin 1/3°1 2 ay aralarla alinacaktir.

TEL SEHRIYE

Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmis sehriyelerden olacaktir.

Goriinis, renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pismeden evvel veya pigirildikten sonra gayri tabii
veya fena kokulu lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacaktir.

Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi, bunlar tarafindan
yenmis olmayacaktir. I¢inde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir.

Sehriyeler %1 tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi iyice pigmis olacak
fakat dagilmayacaktir.

Sehriyeler temiz, orijinal, yeni, kapali ve 500gr veya 1kg’lik orijinal ambalaj iginde teslim edilecektir.
Ambalaj iizerinde cinsi, irmikten yapildig, net agirhigi, yapanin adi, adresi, tanitici igareti, yapim tarihi
ve son kullanma tarihi okunakl olarak yazilmis olacaktir. TSE damgali olacaktir.

Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
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Sehriveler kimyevi veya sihhate zararli herhangi bir madde ile islem gérmiis, boyanmis olmayacakur.
Her ne amagla olursa olsun sehriyeler suni tat verici maddelerle, muhafaza maddeleri katilmamus
olacaktir.

Rutubet %1370 gegmeyecektir.

T.S.E. belgeli 1. kalite olacaktir,

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde venisiyle degisim
yaptlacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve Giretim tarihi net olarak okunabilmelidir, Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli elmaiidir.

Toplam miktarin 1/3*i 2 ay aralarla alinacaktir.

60-NANE

Kuru nane, Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi {Teblig No: 2000/16) belirtilen hitkiimlere uygun
olmalidir.

Kendine has renk, koku ve tatta olmali, iginde higbir yabanci madde bulunmamali.

Standart olarak 500 gr hk orijinal saglam ve temiz bez veya naylon torbalar iginde teslim edilecektir.
Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoéniinden Etiketleme Kurallan Tebligi (Teblig No:
2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Urilnlerde TSE veya ISO belgesi bulunacakur.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
vapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli elmahdir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktir.

Toplam miktarin 1/3 2 ay aralarla alinacaktir.

61-SALCA

Su miktar % 82 den, tuz miktar1 % 12 den, kiil miktar tuz hari¢ % 1.1 den kiiliin sulu kloru asidinde
erimeyen kismi %01 den fazla olmayacaktir.

Ambalaj Uizerinde cinsi, briit miktar: net miktar: firmanm adi adresi tamtici isareti ve imal tarihini
gosteren bilgiler bulunmahdir. Kutu Gizerinde belirtilen net agirhik tizerinden alinir.

Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazta veya baska cins koruma maddelerini ihtiva
etmeyecektir.

Kokmus kiflenmis kurtlanmus, kirlenmis, kutular siskin veya iginde muhteviyatinin bozulmasindan
ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutulart derinliklerine kadar pasianmig olmayacakur. Kutularin
kursun veya diger bir zehirli madenle karisik kalayla kapli olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun
madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele edilmis bulunmayacaktir.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar alunda bozulmamasi garanti edecek. Bozulma isareti gésteren
kutular derhal degistirilecektir.

1 kg hk orijinal kutularda teslim alinacaktir.

Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiillecektir. (3001) konserve bir énceki senenin
firlinii olacakur.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarim 1/3°0 2 ay aralarla alinacaktir,

62-TURSU

Tursu yapilan malzemeler geside &zgii renk, tat ve kokuda olmali yabanc: tat ve kokuda olmamalidir.
Konserve edilmis malzeme dagilmamiyg, yumusamis veya sert olmamalidir.

Tursular, Skg paketlerde alinacak. Kutu iizerinde yazili siizme agiclifil iizerinden alinacaktir, muayene
sirasinda agilan kutular teslim sayisindan diisiilecektir. Tursular, iginde bulunulan yii veya en geg bir
onceki vi iiretimt olacaktir.

Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yaniinden Etiketleme Kurallar Tebligi {Teblig No:
2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir
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¢  Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tirtinil tiim mikrobiyolojik,
kimyasal, fiziksel analizler komisyonun &ngdrdiigii yerde ve sartlarda masraflar firma tarafindan
kargilanarak yaptinlacaktr.

»  Tursu suyunu igindeki tabii sirke miktari (asit, asetik} cinsinden %1°den az olmayacaktir. Tursu
suyundaki tuz miktan (sodyum kloriir) %4 den fazla olmayacakur, Igerisinde muhafaza igin antiseptik
maddeler katifmamig olacaktur.

s  Urin TSE, EN veya [SO belgesi olacaktir.

s Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde venisiyle degisim
yaptlacaktir. '

e  Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak ckunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmalr ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmaldir.

e  Salatabik tursular kornison olarak alinacaktir.

» ihtiyag dahilinde ginliik alim yapilacaktur.

63-KARABIBER

s  Toz karabiberlerden olacaktir.

* Rutubet en ¢ok %12 olacaktir.

» Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

+  1000gr'hk kendine has paketler igerisinde getirilecektir,

»  Malin cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

e Toplam miktarin 1/3'1 2 ay aralarila alinacaktir.

64-AYCICEK YAGI

Berrak olmali, tortu bulunmamahdir.

Rengi altin saris1 veya acik sar1 olacak.

Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyalt olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir.

Ambalaj tizerinde firmanin ad1 ve markasi imal ve son kullanma tarihi TSE damgasi olacaktir.

e 10 LT’LiK tenekelerde alinacaktir. Tenekelerde zedelenme ve delik kabul edilmeyecek, firma
tarafindan degistirilecektir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

» Ihtiyag olarak belirtilen miktarin 1/3 i 2 aylik siirelerle alim yapilacaktir,

65-ZEYTINYAGI

¢ Adeti hararette mavi ve berrak olacak tortu ve suyu bulunmayacaknr. Rengi altin sarisi yesilimtirak sari
ve va agik renkte olabilir,

e Koku ve lezzeti dogal olacaktir,

e Boyal olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir. 5 C de yogunlugu 0910-0915,25
derecede reaksiyonu 59-63 ivot derecesi 79-88 asidesi (asit oleik) % 1,5 olacaktir.

e Acili teamiills pembelik hududunu ge¢memek iizere hafif mispet olacaktir.

e  Ambalaji iizerinde firmanin ad1 markas igerdigi imal tarihi son Kullanma tarihi TSE damgast olacaktir.

e Briit 17 kg Lk net 6,380 kg Lik kutularda getirilecektir.

¢ Paketler patlak. yutik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

e  Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmal ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

¢ [htiyag olarak belirtilen miktarin 1/30 2 aylik stirelerle alim yapilacaktir,

66- TUZ

e Kendine has normal renkte ve goriiniiste, gayet ince ¢ekilinis olacak, igerisinde gdzle gérilir yabanc:
cisim olanlar kabul edilmeyecektir.
* 750 gr veya 1 kg’hik paketler iginde ve iyotlu clacaktir.
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Birinci kalitede olacaktir

Ambalaj tizerinde iiriiniin ad1, firmanin ad1, TSE numarasi iliretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare
olacaktir.

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2007/53) uygun olacaktir.

Uretici firmanin ©*T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’* belgesi olmalidur.

ihtiyag olarak belirtilen miktarin 1/3ii 2 aylik siirelerle alim yapilacaktir.

67- VANILYA

Son senenin iiretimi olacaktir.

1. kalitede olacaktir.
0.5 kg’lik orijinal ambalajlarda alim yapilacaktir.

Topaklanma, sertlesme olmayacaktir.
Ambalaj tizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare
olacaktir.

Uretici firmanin “*T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni’* belgesi olmalidir.

ihtiyag olarak belirtilen miktarin 1/31 2 aylik siirelerle alim yapilacaktir.

68-NOHUT

Nohutlar iyi kalitede yeni sene tirlinii yeteri derecede kurumug ve taneleri normal bilyiikliikte olacaktir.
Her ne sebeple olursa olsun islatilip kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanci madde miktar1 %
2 den ve rutubeti % 14 den fazla olmayacaktir.

Yabanci agirlagtirilmis maddelerle karistirilmis bozulmus suni olarak beyazlatilmis kiikiirtlenmis
boyanmig ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem gérmiis olmayacaktur.

1kg’lik orijinal paketlerde alim yapilacaktir.

Etikette tiretici firma ismi imal tarihi net agirhig: yazili olacaktir.

Paketlerde TSE veya ISO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir,

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin tarih
olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin 1/3°1 2 ay aralarla alinacaktir.

69- CEVIZ iCi

Son sene mahsulii olacaktir.

1. kalitede olacaktir.

Siki, dolgun taneli, iyi geligmis, normal goriinilg ve tatta, saglam olmalidir.

Mantar, bécek yaralari, giiriik ve kiiflenmis olmamalidir.

Canli-cansiz higbir bocek izi bulunmamali, i¢i burusmus veya nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya
acimis olmamaly, igi birbirinden ayrilan bélmeler kuru olmalidir.

Gelen parti igin afla toksin analizi raporu istenecektir.

Nem orani %5°i gegmemelidir.

1 kg’lik tirtiniin ézelligini bozmayacak ambalajlarda getirilecektir.

Ambalaj iizerinde tiriiniin ad1, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare
olacaktir.

Uretici firmanin *’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni>* belgesi olmalidir.

1 kg’lhik orijinal paketlerde ahim yapilacaktir.

ihtiyag dahilinde giinlitk alim yapilacaktir.

70-KIMYON

Kimyon: Cuminum cyminum tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak
kurutulan meyvelerinin tane veya 6gutiilmiis hali olacaktir.

Kendine has tat, koku, renkte olmalidir.

i¢inde higbir yabanci madde, canli veya cansiz bocek artiklart bulunmamalidir,
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¢  Bayatlanus, kiiflenmis, bozulmus, boyanmis olmayacaktir. Kimyon ele alindiginda renk vermeyecektir,
* 1 kghk ambalajlarda muhafaza edilmis olmalidir,
e [htiyag dahilinde giinliik alim yapilacaktir.

71-ZERDECAL

» Kendine 6zgii olup, kitii koku olmayacaktir,

» Kendine has renk, koku, tatta olmall, iginde higbir yabanct madde bulunmayacaktir.

e I¢lerinde yabanci madde bocek veya bdcek kalintilart bulunmayp, kiiflenmis, bayatlamus, bozulmus
olmayacaktir.
Zerdegal ortam sicakhginda olacaktir.
1 kghk ambalajlarda teslim edilecektir,

¢ lhtivag dahilinde giinlitk alim yapilacaktir.

72-KEKIK

¢ Kendine 6zgl olup, kotii koku olmayacaktir.

* Kendine has renk, koku, tatta olmalt, iginde higbir yabanci madde bulunmayacaktir.

e iglerinde yabanci madde bécek veya bocek kalintilar: bulunmayip, kiiflenmis, bayatlamis, bozulmus
olmayacaktir.
Kekik ortam sicakhginda olacaktir.
1 kglik ambalajlarda teslim edilecektir.

e ihtiyag dahilinde giinlilk alm yapilacaktir.

73-TARCIN

Kendine has koku,renk ve tatta olmalidir.

I¢inde higbir yabanci madde olmamali ve boya maddesi katkili olmamalidir.

Tiirk Gida Kodeksine ve TSE normlarina uygun iiretilmis olmaldir.

Ambalaj Gzerinde tretici firma adi ve adresi, net afirligi, imal tarihi ve son kullanma tarihi yazili
olmalidir.

*  Ambalajlar temiz kuru ve hava gegirmeyecek sekilde kapali olmalidir.

s [ginde kif iremesi olmamalidir.

¢ [htiyag dahilinde glinliik alim yapilacaktir,

74-TOZ KIRMIZI BiBER / PUL BIiBER

s  Kirmuzibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olguniagmigs meyvelerinin teknigine
uygun olarak saplari alindiktan sonra kurutulup, 6giitlilmiis halidir.

¢ Pulkirmizibiber: Capsicum {Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmis meyvelerinin teknigine
uygun olarak saplar alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanip, farkli boyutlarda égiitilerek ya da
parg¢alanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz karistirilmis halidir.

¢ Temiz; kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

Igerisinde vabanci madde, canli veya cansiz bdcek ve/veya bocek artiklan bulunmayacaktir.

Toz kirmizi biber act olmayacaktir.

Toz veya vaprak pul biber kurulusun istegine gére getirilecektir.

Yapildig biberin ¢ekirdeklerini ve renklendirici madde igermeyecektir, bayatlamug, kiiflenmis, bozulmus,

boyanmig olmayacaktir.

Kirmzibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

* Bozulmus ya da nemlenmis olmayacaktir.

¢ Ihtivag dahilinde giinliik ahm yamlacaktir,
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