1 _[PATATES 250 | AGRI ISM Kg
2 |DOMATES . [150 | AGRIISM Kg .
3 | CARLISTONT (BIBER |80 | AGRIISM Kg
4 |DOLMALIKBIBER |5 __|AGRIISM kg
= \PATLIGAN 1100 [AGRIISM Ry
6 | SALATALIK 130 AGRIISM — [Ke
L. (HAVLE 0 35 | AGRIISM Kg
8 MARUL 25 AGRI ISM Demet
9 KURUSOGAN 40 | AGRI ISM Kg
10 | MAYDANOZ | 115 AGRI ISM Demet
11 LIMON 30 AGRI ISM 1B
12 |SARIMSAK | 2 | AGRIISM Paket
13 | KARALAHANA 10 AGRI iSM Kg
14 |ASOTU B 6 AGRI ISM Demet
15  |ELMA 10 AGRI ISM Ke
16 KAVUN 25 AGRI iSM Kg
17 KARPUZ 25 AGRI ISM Kg N
18  |KIRAZ _ s _JAGRIISM _— [Rg "
D IBRK § 20 Tg AGRIISM  |Kg
20 2 JGIEK. 7o __|AGRIISM ~ |Kg
21 | MANTAR _ 115 | AGRIISM Kg
22  |ET § 1350 | AGRIiSM Re
23 | TAVUK 180 | AGRI ISM g =t %
24 PAKETLI ROLL EKMEK 6000 AGRI ISM Adet
25 TAM TAHILLI EKMEK 60 AGRI ISM Adet
26 BEYAZ PEYNIR (tam yagli) 6 AGRI ISM Kg
Eri SUT 40 AGRI ISM b =
128 | YUMURTA R AGRI ISM Koli
22 IKASARBEVNR 2~ |5 AGRILiSM Kg
130 | TEREYAGI 2 AGRI ISM Kg
31 'KUTU AYRAN 200 AGRI ISM Kutu
32 | YOGURT =y 210 AGRI iSM Kg
33 [PAKETPUDING 150 | AGRIISM Paket
34 BARDAK SU 6000 AGRI ISM Adet
35  |MEYVESUYU 200 |AGRIISM Adet |
36 |SALGAMSUYU 1200  |[AGRIISM Adet
37 |KONSERVEMISIR 25 __ |AGRIISM — [Kuw
138 | MARGARIN 10 AGRI ISM Kol
39 | KONSERVE GARNITUR 150 | AGRIISM | Paket
40 CITIR PANE HARCI 50 AGRIISM [ Adet B
41 TARHANA 25 AGRI ISM Kg
42 KEKIK 1 AGRI ISM Kg
43 ZERDECAL 1 AGRI ISM Kg
| 44 KARABIBER (2 AGRI ISM Kg
45  |RORT § 2 |AGRIiSM Kg
46 |KREMA g AGRI ISM Adet
47 GALETAUNU 10 | AGRIISM g e |
48 | COPSIS 5 |AGRIISM _ [Koli
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49 JAYCICEKYAGL 80 _ [AGRIISM Lt
50 |SALea | AGRIISM | Kutu
st |TORSU AGRI ISM Kg

TEKNIK SARTNAMELER

1-PATATES

* Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins sari patateslerinden olacaktir.

* Ezik giiriik hagere yenikli kesik burusuk porsuk donmus, yesillenmis, camurlu toprakli islak
filizlenmis hastalikli filizi kirtlmis olmayacakr.

* Capa yaral patatesler % 2 yi gegmeyecektir.

* Kusurlular hari¢ veya o mal iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin gramaj analizinde
patateslerin % 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan asag1 olmayacaktir,

 ihtiyaca gore giinliik alim vapilacaktir,

2-DOMATES

* Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmis domatesler olacaktir. Ezik clirlik kiifli
camurlu slatilmis eksimis ve bozulmus olmayacaktir.

* Domateslerin en kiigiigii 50 gr dan asagi olmayacaktir.

*  Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktar1 % S e kadar alinir.

» Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler ciiriik bozuk kiiflii olmamak kaydiyla % 3 e kadar
alinr.,

e Ihtiyaca gore giinliik alum vapilacaktir,

3-CARLISTON BIBER

e Saulan iyi cins taze sivri biber veya carliston biberlerden olacaktir.

* Boyu 10-15 cm arasinda olacakur. Ezik, ¢iiriik, kokmus, sararmig olmayacak, igerisinde
yabanci madde bulunmayacaktir.

* Temiz sandik veya ¢uval ambalajlarda teslim edilecektir.

e Diger biberlerden karigmis olmayacak ve aci olmayacakur.

e TS 1205 e uygun olacaktir.

o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

4-DOLMALIK BiBER

*  Korpe parlakligint kaybetmemis ve yesilligini muhafaza etmis olacaktir.

*  Clriik, burusuk, ezik, pargalanmis olmayacaktir, Dolmalik biberler ne ¢ok biiyiik ne ¢ok
kiigiik olmamali. Uzunlugu 7-9cm eni 5-6 cm olacaktir.

e TS 1205 e uygun olacaktir.

» Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

5-PATLICAN
¢ Piyasada satilan iyi cins taze kérpe ve tabi rengini almus pathcanlardan olacaktir.

*  (iiriik, ezik, camurlu, porsuk kartlasmus ¢ekirdekleri beyazhigimi ve yumusakligint kaybetmis
¢ekirdeklerinin rengi sararmig ham aci ve giin vurmus olmayacaktir.



* Salataliklar taze olacaktir. Tohuma kagmus, sararmis, burusmus, gevsek, camurlu, porsiik,
ciiriik. ezik olmayacaktir.

*  Boyu 20 cm den, ¢apr 4 cm den asagi olacaktir.,

* Piyasanin en iyi mali olacaktr.

* TS 1253 e uygun olacaktir.

 Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

7-HAVUC

* Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.

*  Ezik, ¢iiriik, donmus, pdrsiimiis, par¢alanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmis, burusmus,
kartlagmis, bayat, islak, camurlu, toprakl olmayacaktir.

*  Yenmeyccek sap, kik ve yapraklardan tamamen ayrtlmig olacaktir,

e Kurik havuglar % 3 e kadar alinir. Havuglarin en kalin yerinin 2 cm den az ve 5 cm den fazla
olmayacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim vaptlacaktir.

8-MARUL

* Marullar, ckstra ve 1. sinf niteliklere sahip olacaktir. Marullar; dis etkenlerden zarar
gdrmemis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olacaki taze ve korpe goriiniislii, solmamis,
kartlasmamus, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olacaktir.

* Marullar iyi gelismis ve birlesik yapragin biitiin yaprakgiklari tam olmali, tizerlerinde parazit
ve hastaliklarla, soguktan olusan zararlar bulunmayacak, cesidine Ozgli renkte ve sararmamis
olacaktir.

* Marullarin g6begi iyi olusmug olmali, en dig yapraklari temizlenmis olarak gelecektir,
Marullar orta boyda olacaktir. Diiz marulun her birinin agirhigr 600- 1100 gram ve arasinda
olacak: kiviretk marulun her birinin agirlig ise 250 gramdan az olmayacak: aysberg
marullarin her birinin ortalama agirhigi 500 gr olacaktir.

* Marullar; don zararina ugramamis olmali, giines yanikli olmamali ve gozle goriilebilir yabanci
madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat igermemeli, icinde yabanci otlar
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ila¢ kalmtlart bulunmamalidir.

*  Marullar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakli, burusmus, pérsiik, bocekli, kurtlu, kurt yenikli,
eksimis ve act olmamalidir. Marullar; ¢iceklenme belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve
dolgun olmali, marulun kokii dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.

e TS 1194 ¢ uygun olacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacakur.

9-KURU SOGAN

* Son sene mahsulii ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir.

* Ezik ¢lirik kesik yumusamig porsuk gamurlu, ¢imlenmis, toprakli ve 1slak olmayacak.

e Soganlar sapsiz olacaktir.

* Kusurlular harig¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlarin
% 50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan asag) olmayacaktir.

e Cuvallar i¢inde sogan kabuklari bulunmayacak oldugu takdirde yiiklenici tarafindan
ayiklanacaktir,

e lthal sogan olmayacaktir.

» Ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktur.

10-MAYDANOZ
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* Piyasada satilan en iyi cinsten olacakur. Demetler halinde baglanmig demetler iginde yabanci
otlar bulunmayacaktir. Sararmis camurlu ve toprakli olmayacaktir.

* Demetlilerin tamami ayni cins olacak. En kiigtigii 75 gramdan az olmayacaktir,

e TS 1816 ¢ uygun olacaktir.

 ihtiyaca gore giinliik alim yapilacakuir.

11-LIMON

* Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, olgunlasmis sulu limonlardan olacaktir,

*  Yesil, ezik, ¢iirlimiis, kurumus, donmus, ¢ok yumusak, tabii 6zelliklerini kaybetmis, kalin
kabuklu olanlar alinmayacaktr.

* 1S 34 e uygun olacaktir.

* Ince kabuklu ve sulu olacak, suyu gekilmig ve donmus olmayacak, agirligi ortalama T0gr. Dan
az olmayacaktir.

 ihtiyaca gore giinliik alim yaptlacaktir,

12-SARIMSAK

Biitiin, saglam, don ve giinesten zarar gormemis, gesidi kendine Ozgii renkte, baslari iyice
temizlenmis kusursuz, disleri siki olacaktr.

Kt izleri, distan gériilebilir filizlenme belirtisi olmayacaktir. Kokii bas kismin hemen
dibinden ve diizgiin bir sekilde kesilmis olacaktir.

Yeni mahsul olup piyasanin en iyi iiriinii olacaktir.

Clrtimiig veya tiiketimi engelleyecek sekilde bozulmus sarimsaklara higbir sekilde miisaade
edilmeyecektir, _

5’li paketler seklinde alim yapilacaktir.

[htiyaca gore ganliik alim yapilacaktir,

13-KARALAHANA

L

Tohuma kagmus, kurtlannus, dagilmamis yaprak halinde, gamurlu, ¢iiriiklii, donmus hasere
yenikli olmayacaktir.

Taze, gbbegini tam sarnmus lahanalardan olacaktir.

Her bir lahananin agirlig: tartildiginda 250 gr dan dan asagi olmayacaktir.

Enine kesildiginde igten disa dogru bir orta merkezli derilere sahi p olacak beyaz renkli damar
goriilmeyecektir.

Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Sinif) olacaktir.

TS 1075 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

14-AS OTU

¢ Kendine has goriintii ve kokuda olacaktir.

e Ciiriik, sararmis, porsiimiis, ezilmis olmayacaktir.

o lhtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
15-ELMA

e lyicins elmalardan olacaktir.

¢ Elmalar ayri cins ve kalitede olmayip ayni kalitede olacaktir.

e Olgunlasmis, yesil, eksi, ciiriik, kurtlu ve kurt yenikli, kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktir.

Ciriik kiiflii gelen elmalar yenisiyle degistirilecektir.

o Uzerleri kirli, tozlu, toprakl, camurlu olmayacaktir,

e Tanelerin agirligr 140-160 gr olacaktir.

e Elmalar temiz kasalar i¢inde teslim edilecektir.
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Ihtiyaca gore glinliik alim yapilacaktir.

16-KAVUN:

* Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tatl kavunlardan olacaktir.

e Kabak, ham tatsiz, ezik, kesik, kurtlu kurt yenikli, delik, ¢atlak, ac1, fena kokulu, ici
sal yalanmus, kelek, kabuk kismi yumugamis olmayacaktr.

e Olgun ve tavindan dolay1 kabuk tizerinde (I¢ kismina islenmis) tabii ¢atlaklari olan iyi
cins kavunlar sayam kabuldiir.

e Kavunlarin tizeri kirli ve ¢amurlu olmayacaktir.

e Kavunlarin en kiigtigii 3 kilodan asagi olmayacaktir. Aralarinda bulunabilecek noksan
gramajl kavunlar iki kilodan az gelmemek sartiyla %10 ‘a kadar aynen kabul cdilir.

e Ihtiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

17- KARPUZ

Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir.

Ham, kabak, ezik, yumusamus, ¢tiriik, gatlak, patlak, kurtla, tatsiz zamani gegmis, ici
bosalmus, elyafi ipliklesmis, cksimis olmayacaktir. Kalin kabuklu olmayacaktir,
Uzerleri toprakly, kirli camurlu olmayacaktir.

Kesildikte igleri kirmiz1 veya (tath olmak sartiyla) sar1 renkte olacak.

Karpuzlarin en kii¢tigii 3 kilodan asagi olmayacak.

Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

18-KIiRAZ

e Piyasada satilan iyi cins, kemale ermis, taze ve lezzetli kirazlardan olacaktir.
* Ham, kurtlu, kurt yenikli, ezik, ¢iirtik, toprakli bayat, bozuk kurumus pislikli ve cok
kii¢tik taneli olmayacaktir.
e Kirazlar temiz sandik veya sepetler i¢inde getirilecektir.
e [htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.
19- ERIK:

e Biitlin, saglam, temiz, olgun, korpe, sekil, gelisme ve renk bakimindan gesidin tipik

ozelliklerini gosterecek kusursuz, dogal, lezzetini kaybetmemis olacaktir.

e (Ciiriik, ezik, camurlu ve hasere tarafindan zarar gérmiis, kurtlu olmayacaktir.

e Cesidine gore meyve ylizeyi puslu olacak ve meyve eti siki yapih olacak.

e Ustiin nitelikli (ckstra) olacaktir.

* Yabanct madde anormal dig nem, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.

e ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

20-CiLEK

e lyi cins ¢ileklerden olacaktir.
» (Cilekler temiz olacak, ¢op yaprak toz vs yabanci maddelerden armmis olacaktir.
Ezilmis eksimis ham kiif kokulu par¢alanmis kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktr.
e Tekli kasalar i¢inde getirilecektir.
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Kendine has renk ve kokuda olacaktir. Dip kisminda beyazlik bulunmayacaktir.
[rili ufaklik olmayacak, ortalama bir boyutta getirilecektir.
[htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

21-MANTAR

Piyasada satilamin en iyisinden olacaktir.

Biitin, temiz, taze, pdrsiimemis, yabanci tat ve koku almanus, kendine 6zgii renk,
sekil, goriiniiste ve Oziirsiiz olacaktir.

Kiiltiir mantar1 olacak, uygun ambalajda bulunacaktir.

Uzerinde anormal dis nem, ¢amur ve toprak bulunmayacaktir.

Dis yiizeyi kararmis olmayacaktir.

Mantarlar orta boyda, insan saghigina uygun 5 kg'lik ambalajlarda ve ambalajlarin
tizerinde firma adi adresi, net miktari, iiretim ve son kullanma tarihleri bulanacaktur.
Mantarlar ikiye boliindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.

Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

22-KEMIKSIZ DANA ETi (Kiymalk,Kusbasilik,Rostoluk,Haslamalk)

e Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten
sonra veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu
muhafaza ederek soguk hava tertibath araglarla kuruma ulagtirilacakur. Et i isist 10 C nin
iizerinde olmayacaktir.

e  Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

e (Madde 138 — Dogrudan dogruya ct halinde satilan veya ¢esitli gida miistahzarlarim
yapilmasi igin kullanilan etlerin, Saghk Bakanhginca miisaade edilmis mezbahasi olan
yerlerde, bu mezbahalarda kesilmis hayvan etleri olmasi ve Hayvan Saglik Zabitasi Tiiziigii ve
etlerin Teftis Yonetmeligi hiikiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun
damgalanmis olmast mecburidir.)

» Kesinlikle erkek dana eti olacak, disi olmayacaktir.

e Kesimler kesinlikle sokla olmayacaktir.

e [Etler hormonlu olmayacak.

e [per kiyma halinde alinacaksa baska higbir hayvan etiyle karistirtlmayacaktir.

e Lt igerisinde kan birikmesi ve siyahlagma olmayacaktir.

e Dondurulmus et alinmayacaktir. .

o Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan agagi kisimlar et yerine alinmayacaktir.

e Govdenin dis kisimlart kismen bir yag tabasi ile ortiilii olacaktir.

e Tarti kesimden hemen sonra yapilmis ise %6 fire diisiilecektir.

o Sigir govde ctleri kan, pislik (diski, sindirim organt muhteviyati vb.), toprak, ¢amur ve
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

e Sigir govde etlerinde, et ve yag renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk
olusumu lekeleri, renkte matlagma (donuklagsma) et yiizeyinde yapiskan stimiiksii ifrazat
olusumu goriilmeyecektir. Etler yumugamig, nemli, kiiflii ve cksimsi kokulu olmayacaktir.
Kendine has rengi ve kokusu olmalidir.

e Etler yerli mensei olacaktir, mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

e Genelde etler yagsiz olacaktir (yag orant %5°i gegmemelidir.).
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® Kemikli ve kemiksiz dana etlerinin miktarlar1 Saglik Bakanh@ Tedavi Hizmetleri
Ydnetmeligine gére belirlenir. :
 [Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak iizere yilda en az 2
(iki) defa analize tabi tutulur.
® Dana etleri en fazla 2 yagindan biiyiik olmayacaktir.
® Etler koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla tasinacaktir.
* Hayvan Saglk Zabita Tiiziigii ve etleri Teftis Yonetmeligi hiikiimlerine gore muayene edilmis
ve buradaki sartlara uygun olarak damgalanmis olacaktir.
o Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

23-TAVUK

® Tavuklar ihtiyag dahilinde gigiis, but , kanat ve bonfile olarak alinacaktir.(1. Sinif Tavuk )
Goglis; orta derecede derin ve uzun gégiis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca,
tagidigr et dolayisiyla ona yuvarlak bir goriiniim vermeye yetecek kadar etli, iizerinde boyun
bulunmayan, kanat tamamen ¢ikarilmis ve sirt kemigi alinmis, 600 gr dan asagi olmamali.
But; iyi etlenmis, asagi dogru tagidigr et dolayisi ile yuvarlak, dolgun bir gériiniis kazanmis,
arka orta ayrilmig, kuyruk sokumu alinmig ve 300 gr dan asa@ olmamali.

® Tavuk etleri teker teker olmak iizere, i¢indeki malin digaridan goriilmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemeden yapilmig ambalajlar i¢erisinde kasalara konmus
sekilde teslim edilecektir,

* Kasalardaki tavuklarm i¢lerinde su olmayacaktir.

e Parga tavuklarm tizerinde tiiy, leke, toz, toprak, ¢camur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir.

® Tavuk etleri ambalaji {izerine veya ambalajlar icine konulacak etiketlerde veya firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sckilde okunakl
yazilmalidir. Ambalajlarin sekilleri diizgiin olmali yirtik veya delinmis olmamali. '

® Kesim tarihi, teslim tarihi, veteriner hekim onayi, teslim eden firma adi ve kasesi olmal.

® Tavuk ctleri, goriilerek ve koklanarak muayene edilir.

®  But ve gogiisler dondurulmus ve saklanmis olmayacaktir. ;

e Tavuk eti sicakhigi 4-5 C ‘yi gegmeyecektir. '

® Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali (termoking) araglarla teslimat yapilacaktir.

e Teslimde firmayi temsilen bir kisi bulunacaktir.

®  Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
karsilanmak tizere analize tabi tutulur.

¢ ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

24- ROLL EKMEK

e Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir.

o Istenilen ekmeklerin agirligi 50 gr (+5 gr) olacak, roll ekmek seklinde ve paketlenmis olarak
teslim edilecektir. '

e Roll ekmeklerin iizerinde okunakli olacak sekilde tiretim ve/veya son kullanma tarihi ve/veya
tavsiye edilen tiiketim tarihi yazih olacaktir.

* Ekmek gesitleri ilgili teblige uygun olarak tiretilmis olacaktir,

e Ekmeklerin teslimi 250°lik plastik kasalar igerisinde yapilacaktir. Ekmeklerin konuldugu
plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, ¢atlak, yagh, ¢camurlu, kirli kasalara ekmek
konulmayacaktir. Ekmekler kasa ile temas etmeyecek, kasalarin igerisinde gida ile temas .
edebilir poset veya temiz bez kullanilarak muntazam bir sekilde teslim edilecektir. .

Diyetisyen Ascl Ascl
Pelin GULOGLU Cengiz GOK M.Mehdi YAKUT



ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktr.

25- TAM TAHILLI EKMEK

Ekmekler tipl veya tip 2 undan yapilacaktir.

Her bir ekmegin gramaji 250 gramlik meveut standartlara uygun olacakir,

Ekmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olusmus, kabugu yanmamis iyi pismis ve kabarmig
olmayacaktr. Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olup gdzenekler miimkiin
oldugunca homojen olacaktir. Karismamuis halde un, tuz, katki maddeleri ve yabanci madde
bulunmayacaktir.

Kepekli ekmekler tuzsuz olacak ve kepek orani en az %40 olacaktir.

Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiiketim esnasinda bayat
oldugu saptanan ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

Uretici firma Gida Uretim izin Belgesine sahip olacaktir.

Ekmekler idarenin belirleyecegi saatlerde temiz kasalarda iginde ve iizerinde temiz bez ile
kapali olarak teslim edilecektir.

Her giin kurumun belirledigi miktarca kuruma teslim edilecektir.

Idarenin istegine bagl olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ekmekle
degistirilecektir.

Imalathanenin hijyenik sartlari Gida Maddeleri Uretim Tiiziigiine uygun olacaktir ve
imalathane hastane yonetiminin uygun goérdigii komisyonca gériilecektir. '
Uretici firmanm ihaleye girmesi durumda ¢alisanlardan portér muayenesi istenccektir.
Gerekli goriildiigii durumlarda toplam miktari asmamak kaydiyla ekmek gesitlerinin kendi
icinde sayisal degisimi yapilacaktir,

Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayili resmi gazetede yayinlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ,
ve Ekmek Cesitleri Tebligi ( Teb.No:2012\2) ne uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

26- TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR

e Beyaz peynir. Cig siit T'S 1018-TS11044-TS11046 veya kisimlarinin pastorize edilmesi veya
pastorize siitler (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gére islenmesi ve
olgunlagtirtlmasi sonucu elde edilen, kendine has, sekil, renk, koku, tat ve aromasi olan
pevnirdir. .

¢ 1. smfyagh peynirlerden olmalidir.('T'S 591) '

e Rutubet miktar kiitlece en ¢ok %60 olmahdir.

* Beyaz peynirler sertee kaliplar halinde, hi¢ kullanilmamis temiz, passiz, peynir kalitesini ‘
bozmayacak, hi¢bir sizint1 yapmayacak sekilde kapatilmis olan ve TS 1234’e uygun teneke
veya kutularda alinir. (Sertgeden maksat, kaliplar tenckeden rahatga ¢ikabilmeli. icabinda
stipheli bir tenekenin peyniri diger bir tenekeye kaliplar dagilmadan devredilebilmelidir).

* Peynir kaliplart ayrilmayacak sckilde birbirlerine yapismis, yamusanmus, ezilmis olmayacak ve |
dagilmayacaktir.(Muayenesi i¢in, parmaklart kapali bir elle kalibin yiiziine hafifce bastirilinca |
eomiilme ve dagilma olmayacaktir.)

e Peynirlerin igi ve disi beyaz olacaktir. Aci, eksi, kiiflii, fena kokulu ve siinger gibi delikli '
olmayacaktir.

Peynir tenekeleri agildiginda mantarlasmis olmayacaktir.

e Kifi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu asiri miktarda
olmayacaktir.

e Peynirin ihtiva ettigi siit yagi miktari (kuru madde tizerinden) %40dan daha az olmayacaktir.

e Peynir elle ezildiginde piiriizsiiz dagiimahdir.

e Peynirlerin iginde agirlastirict antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

e Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedidi iirtinii tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngérdiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktir

[
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27-

Uriin TSE veya iSO belgesi olacaktir.

Peynir tenckelerinde gazli veya kokusmus, delik ve akar bir madde bulunmayacaktir. Peynir
tenekelerinin iizerinde ‘tam yagli beyaz peynir® ibaresi ile imalatginin adi ve tanitici isareti,
malin ad, tipi, en az net agirhigi, imalat tarihi (ay, yil) parti ve seri numarasini gosteren
bilgiler kabartma veya ¢ikmayan boya ile yazilacaktir,

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tiriinii yenisiyle
degistirecektir,

Peynirler net agirhk tizerinden teslim alinacak.

1kg’hk orijinal paketler halinde alinacak. Paketler patlak, bombeli ve ya zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

SUT (1 LITRELIK PAKET)

e Siitler, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Sutler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hitktimlere uygun olmalidir.

e Siitler; 1 litrelik karton kutular orijinal paketler halinde getirilecektir.

e Kurumumuza gelen sterilize siitler tam yagh olacaktir.

e  Siitiin sterilizasyonu,130 ¢' de 1-2 saniye veya 135-150 C’de arasinda 1sitilmast ve aseptik
olarak steril ve 15181 gegirmeyen paketlerde ambalajlanmasi ve agtlmamis paketlerin oda
1sisinda 4 (dort) hafta iginde bozulmamasi gerekmektedir,30c¢’ de 15 giin veya 55¢’de 7 giin
iginde bozulmamalidir.

e Sterilize siitler icersinde antimon, civa gibi insan sagligina zararli higbir toksin madde
bulunmayacaktir. Patojen mikroorganizmalar bulunmayacaktir.

e Sterilize siitlerde higbir yabanci madde bulunmayacaktir ve igerisine bozulmayi dnleyecek bir
madde (Formaldehit, Soda, Borik asit, Salisilik asit, Hidrojen peroksit vb.)katilmayacaktir,

e Sterilize siitler kendine 6zgii renk, koku, tat, kivam ve goriiniiste olacaktir. Sterilize siitlerde
yavan tat, aci cksi veva tuzlu tat balifimsi koku ve tat ile madeni veya okside tat ve koku
olmayacaktir.

o  Siitler UHT y&ntemiyle sterilize edilmis olacaktir.

e Sterilize siitler homojenize edilmis olacaktir. Siit yagi miktar: yagl siitlerden en az %3
olacaktir.

e Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Gida Maddeleri Tiiziigii Hitkiimleri gegerli
olacaktir.

e TSK 145-8 mal muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir.

e Sterilize siitler sartnameye uymadig takdirde kabul edilmeyecek, sartnameye uygun pastorize
siit ayni giin igerisinde ambara teslim edilecektir,

e Numunenin ambalajinda delik, ¢atlak, bombeli ve benzer sekil bozukluklari olmayacak ve
belirtilen sekilde isaretleme ve ambalajlama yapilacaktir.

e  Numunenin gdriiniisii (rengi-kivami) tat ve kokusu dikkate alinarak goézle incelenerck
koklanarak tadilarak yapilacaktir.

e  Organoleptik muayene sonucu muayene komisyonunun begenmedigi numuneler kabul
edilmez. Yensiyle degistirilecektir.

o  Sterilize siitler 4 ay i¢erisinde bozulur veya miladi doldugu takdirde firma tarafindan yenisi ile
sartnameye uygun olarak degistirilecektir.

e Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No
:2008/22) belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

e Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No :2002/55) belirtilen
hitkiimlere uygun olmalidir.

e Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yéniinden Etiketleme Kurallar: Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.
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Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tirtinii tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun ngordiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan kargilanarak yaptirilacaktir.

Uriinlerde TSE veya ISO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir,

Malm cinsi, son kullanma tarihi ve iirctim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
vakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

28-YUMURTA

29-KASAR PEYNIR

Yumurtalar, tavuk yumurtasi olmali. Yumurtanin sekli muntazam olmah, girintili ¢ikintil
piiriizler olmamalidir.

Kabukta ¢atlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir, ince(beyaz ) kabuklu olmayacaktir.
Yumurtalar yikanmamis olmali, tizerindeki parlak cilalt kisim kaybolmamahidir.

Hava boslu yiiksekligi en ¢ok 5 mm yi gegmemelidir.

Kirtldig1 zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmalidir.

Tabaga kirildiginda sarisi kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen
dagilmamalidir. Sarisi ve beyazi kendine has kivamda olmalidir.

Ortalama olarak bir yumurtanin agirhigr 70' gr dan az olmayacaktir.

Yumurtalar Gida Tiiziigi ve TSE ye uygun olacaktir,

27.03.2000 tarih ve 27002 sayili resmi gazetede yayimlanan Tirk gida kodeksi yumurta ve I
yumurta triinleri tebligine (teblig no: 2000/1 1)uygun olacaktir. ;
Malzemeler depo teslim alinacaktir,

Uzerinde Son Kullanma Tarihi ve iiretim tarihi bulunacaktir.

Paketler igerinde bulunan kirik yumurtalar yenisiyle degistirilecektir,

30°Tuk orijinal paketler i¢erisinde alinacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

e Temiz parlak saman sarisi veya koyvu saman renkli goriiniiste ince kabuklu dizgiin kesitli
piiriizsiiz ve homojen fazla sert ya da yumusak olmayan, ufalanmayan yapi, kendine has
kokuda ve tatta olacaktir.
e Peynir kahibi yiizeyinde catlak, oyuk, siskinlik veya yiizey kabarmalart olmamali, kiif veya
diger sebeplerle meydana gelen degisiklikler, eksime, kokusma ve kiiflii durumda
olmamalidir.
e Insan saghgina zarar vermeyen peynir kalitesini olumsuz ctkilemeyen maddelerden yapilmis
vakumlu ambalajlar iginde olmalidir.
e Firma ticari unvani, adresi varsa tescilli markas: bulunmalidir.
e Uygunluk gosterdigi standardin isaret ve numarasi (TS 3272 veya TSE) bulunmahdir.
e Malin adi sinifl, tipi, parti kodu ve seri numarast olmalidir.
o Netagirhigi en az (gram veya kg) olarak 0,5 veya 1 kg ik orijinal paketler halinde
almacaktir.
o Imal tarihi (giin, ay, yil) ve raf dmrii bulunacaktir,
e Kasar peynir imal tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlagma siiresini tamamladiktan sonra
satisa verilmelidir.
{
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e +4 derece ile + 10 derece arasinda muhafazali nakil edilmelidir. Kasar peynirinin rutubet
miktari en az %40 tuz miktar: (NaCl) katt maddede kiitlece en az % 3 en ¢ok %7 olmahdir.

e Yaj miktar1 %30 dan asagi olmayacaktir.

e ihtiyaca g&re giinliik alim yapilacaktir.

30- TEREYAGI

e Mikrobiyolojik 6zellikleri Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Ynetmelii’ne uygun
olmahdir.

e Uriinler, peroksidaz testine negatif reaksiyon vermelidir.

e Uriinlerde agirlikga en fazla %2 oraninda tuz kullantimig olmahdir.

o Uriinlerde tuz hari¢ kuru maddede siit yagi en az 2/3 oraninda olmalidir.

o Uriinlerin igerdigi tuz orani etiket iizerinde, igindekiler bolimiinde agirhikea yiizde "%..."
olarak belirtilmelidir. Tuz ilave edilmemis iiriinlerde "tuz eklenmemistir" ifadesi etiket
tizerinde belirtilmelidir.

o Uriinler, kendine has tat, koku, gériiniim ve yapida olmalidir.

e  Siit yag1 olmalidir.

e Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi’ne uygun olmal

e Gida Hijveni Yénetmeligine uygun olmalidir.

e Son kullanma tarihinden énce bozulan malzeme yenisi ile degistirilmelidir.

e Muayene komisyonunun onayi olmadig takdirde iiriin degistirilir. Gerekirse bagka markali
tirtin istenir. .

e Orijinal ambalajda 1 kg’lik olarak alum yapilacaktir.

e Ihtiyaca gore giinliik alum yapilacaktir.
31-KUTU AYRAN

o Ayranlar Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hitkiimlere uygun olmalidir

e  Ayran giinliik olacaktir. Saghga zararli olmayan tek kullamimlik plastik igerisinde getirilecektir.
Miktart 200 ml’den az olmayacaktir,

e Pastorize siitten imal edilmis olacaktur.

e Ayranlarin kaplarinda veya kapaklarinda tuzlu veya tuzsuz oldugu imal ve son kullanim tarihi,
ozellikleri, firma ad\, varsa tescilli markasi, agirligi, agik ve okunakl olarak yazili olacaktir.

e Ayranlar tam yagh olacaktir. PH 3,8-4,3 olmalidir. Asitlik (Laktik asit cinsinden) en az %0,6
(m/v)en ¢ok %1,6(m/v) olmalidir. Gozle goriilebilir kirlilik belirtisi olmamahdir. Tabi
saytlmayan tat koku aroma hissedilmemeli, homojen olmalidir.

o Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No: 2008/22)
belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir.

e Gida Maddclerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No: 2002/55) belirtilen
hiikiimlere uygun olmahdir.

¢ Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallart Tebligi (Teblig No: 2002/58)
belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir

»  Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iirtinii tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun ngordiigii yerde ve sartlarda masraflar
firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktir

e Uriinlerde TSE veya iSO belgesi olacaktr.

e Malzemeleri depo teslim alinacaktir.

o Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.
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e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin
tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.
» [htiyaca gore gunliikk alim yapilacaktir,

32- TAM YAGLI YOGURT

e  Yogurtlar, Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hiiktimlere uygun olmalidir.

¢  Yogurtta, gozle gorilebilir kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacaktir. Yogurt parlak siit
renginde temiz ve homojen yapida olacaktir. Yogurtta serum olmayacak catlak ve gaz
kabarci31 bulunmayacaktir,

e Kasikla alinan kesit dolgun kivamda diizgiin yapida homojen olarak karigtirtldiktan sonra
koyu bir akicilikta ve serum az ayrilan yapida olacaktir. Dille damak arasinda kolay
dagilmayan veya az dagilan homojen dolgun yapida olacaktir. Piitiirlii ve dille damak arasinda
tutulmayan akict yapida olmayacaktir.

e Yogurt kaplari 2,5-5 kg. temiz, agz tiiziik kapsamina uygun, vakumlu olarak kapatilmis
orijinal ambalajlarda olacaktir.

e Kendine has kokuda ve kendine has hafif eksimsi veya tathmsi tatta olacaktir. Yogurtlar
alkoliimsii, yanik, vb. kokuda olmayacak cksi, act, kiifiimsii, sabunumsu yanik vb. yabanci
tatta olmayacaktir.

e Siit yagi miktari tam yagh yogurtta en az %3,8 olacaktir. Yogurtlarin i¢inde siit yagindan
baska yag bulunmayacaktir. Yagsiz kuru madde miktari tiim yogurt tipleri i¢in 100gr da en az
15¢gr olacaktir.

e Yogurtlarda peroksidiz testi negatif olacak, jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler (siit
tozu harig) bulunmayacaktir. Yogurtlarda Arsenik, Antiman, Civa gibi insan saghgma zararh
tehlikeli toksin maddeler bulunmayacaktir. G.M. T.’e(49.madde)gore siittozu katilabilir.

* Yogurtlarda patojen mikroorganizma E coli ve toksinleri bulunmayacaktir. Yogurtlarin Igr da
10°dan ¢cok Koliform bakteri 100°den gok Maya ve Kiif bulunmayacaktir.

e Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yéniinden GIDA MADDELERI TUZUGU hiikiimleri
gegerli olacaktir. TSK 145-8 mal muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir.

e Numunenin ambalajinda delik ¢gatlak bombeli veya benzer sekil bozukluklart olmayacaktir.

e Numunenin goriiniisii, tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek kasikla alinarak
ocrektiginde karistirthp kivam kontrol edilerek koklanarak ve tadilarak yapilacaktir.

e Yogurt ambalajlari izerinde imalatgi firma adi, adresi, tescilli markasi, yogurdun tipi, net
agirhgr imalat tarihi, TM isareti TS 1330ifadesi dayanma siiresi ve saklama derecesi.siit yad
orani, okunakli, silinmeyecck,bozulmayacak sekilde bulunacaktir.

e Renklendiriciler ve Tatlandiricilar digindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No:
2008/22) belirtilen hitkiimlere uygun olmalidir.

e Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yéniinden Etiketleme Kurallart Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hitkiimlere uygun olmahidir

e Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tiriinii tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngordiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktir

e Uriinlerde TSE veya ISO belgesi olacaktir.

e Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

e Malimn cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

e Ihtiyaca gore giinliik ahm yapilacaktir.

33- PAKET PUDING

e Bir pakette en az 150 gr toz bulunmalidir.,
e Bir paketi 750 ml siit ile hazirlanmalidir.
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Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Uriinlerde TSE veya ISO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Orijinal paketlerde alim
yapilacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Malm cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarihli olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Domuz yagi ve katkilar icermemelidir.

En az %40 gikolata tozu olmahdir.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.

34-BARDAK SU

Bardak sular 250 cc miktarinda olacaktir.

Sular, dogal kaynak suyu olacaktir.

Saglik Bakanligi’nca 17.02.2005 tarih ve 25730 sayili Resmi Gazetede yayimlanan, ‘Insani
Tiiketim Amagh Sular Hakkindaki Yonetmelik’ te belirtilen hususlara uygun olacaktir.
Kimyasal parametreler ambalajin tizerinde belirtilmis olmahdir.

Bardak sularin ambalajlarinda delik, yiwtik ve ezilme olmayacaktir.

Bardak sular iginde tortu, yabanci madde vb. bulunmayacak, dogal kaynak suyu niteliginde
olacaktir,

Bardak sular i¢inde yabanci madde ve ambalaj kalintisi olmamahdir.

Bardak sularin ambalajinin tizerinde firmanin adi, iiretim ve son kullanma tarihleri okunakli
bir sekilde yazili olacaktur.

Bardak sulari tastyan arag, saglik ve hijyen Kurallarina uygun olacaktir.

Firma, sulari yetkili bir kisi esliginde depoya teslim edecektir.

[htiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

35-MEYVE SUYU(200 mL)

L J

e Kendine 6zgii tat, koku ,renk ve goriiniiste olmalidir. Yabanci tat ve koku igermemelidir.

*  Meyve sularinda iiretimin dogasindan kaynaklanabilecek etil alkol miktari en gok 5.0 g/1
laktik asit miktari en gok 0.6 g/, ugucu asit miktari en gok 0.4 g/ olmalidir.

*  Meyve suyunda kullanilacak sekerlerde su orani %2 den fazla olmamahidir.

e  Ambalajlarin dolum orani hacimee en az %90 olmalidir. Meyve suyu ve benzeri iiriinlere
siikroz,invert seker surubu, glukoz surubu, dekstroz, friiktoz ve meyveden elde edilmisg
sckerler katilabilir.

Uriine katilan seker miktari asitligi diizenlemek igin kuru madde iizerinden 15gr/lt.den
Afatlandirmak igin ise 150gr/It.den’ fazla olmamalidir.

*  Pargacik orani en az %2 meyve orani en az %12 olmalidir.

e Yiiklenici.son kullanma tarihinin dolmasina 4 ay kala kullantlmamus iiriinii degistirmeye
taahhiit ctmelidir.

*  Yiikleniciler,ambalaji agildiginda kullanima uygun olmayan,hatali,bozuk oldugu tespit edilen
iirlinti,yenileri ile ticretsiz olarak degistirecektir.

*  Miadi iginde bozuldugu goriilen tirtinler yiiklenici tarafindan 2 giin i¢inde yenileriyle
degistirilmelidir.

e  Uriinlerin tiimiiniin etkilendigi durumlarda 24 saat iginde yenileri temin edilmelidir ve bunu
belirten yazili taahhiitname Muayene Kabul Komisyonu’na verilmelidir.

e  Karton kutu 200 cc ambalaj tizerinde tirtiniin adi, firmanimn adi, TSE numarasi iiretim ve son
kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2001/29)
uygun olacaktir, Uretici firmanin < T.K.I.B* nin Gida Sicil ve Uretim izni>> belgesi olmalidir.

 [htiyag dahilinde giinliik alim yapilacaktir.
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36-SALGAM SUYU(300 ML)

Urtinler 1. Kalitede olacaktir.
Kendine 6zgii tat, koku ,renk ve goriiniiste olmalidir. Yabanei tat ve koku igermemelidir.
Acisiz olmahdir.

Yiiklenici, son kullanma tarihinin dolmasimna 4 ay kala kullandmamis iiriinii degistirmeye
taahhiit etmelidir.

Yiikleniciler, ambalaji agildiginda kullanima uygun olmayan,hatali,bozuk oldugu tespit edilen
iriint,yenileri ile ticretsiz olarak degistirecektir.

Miadi i¢inde bozuldugu gériilen iriinler yiiklenici tarafindan 2 giin i¢inde yenileriyle
degistirilmelidir.

Uriinlerin tiimiiniin etkilendigi durumlarda 24 saat iginde yenileri temin edilmelidir ve bunu
belirten yazili taahhiithame Muayene Kabul Komisyonu’na verilmelidir.

Ambalaj tizerinde tiriiniin ad1, firmanm adi, TSE numaras! iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir, Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.
Uretici firmanm <" T.K.I.B" nin Gida Sicil ve Urctim Izni>’ belgesi olmahidir.

ihtiyag dahilinde giinliik alm yapilacaktir.

37-KONSERVE MISIR

Misir konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmus, piyasada satilan iyi cins ve
evsaf, kalite ve terkibinde olacaktir.

Kapali kutularda sterilize edilerck hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve
adresinin, muhteviyatindaki gida maddesinin isminin . ¢esidinin, asgari net miktarinin ve igine
mutad olarak katilmis diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasin bildirir birer
ctiket bulunacaktir, Imal ve son kullanma tarihi, TSE damgasi bulunacaktir.

Konserve kutularin kapaklari igeri ¢ekik veya diiz olarak kabarmis, bombe yapmis
olmayacaktir. Kutularin higbir yerinde delik, catlak, fazla ezikler iclerine kadar islemis derin
pas Iekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlari lehimle, alt ve iist kapaklari makinayla
kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondollii olacaktir. Kutular piyasa teamiillii seklinde ve
standart miktar ile misir konservesi icerecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerck lechimlenmis
kutular kabul edilmeyecektir.

Kutular agildiklari zaman gaz intisari ¢tkmayacak ve icerikleri koku, lezzet. gdriintiim
yoniinden dogal, pismis i¢ bezelye evsafinda olacaktir.

Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan baska
yabanci bir gida maddesi veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis
olmayacaktir.

Konservelerin konulmasi igin kullanilacak olan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmamig ve
okside olmamis tenckeden yapilmis olmalidir. Konserve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla,
lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler ve %0,5 den fazla kursun bulunmayacaktir.
Net 1 kg Ik kutularda getirilecek, net siizme agirliklart iizerinden satin alinacaktir.

Ihtiyag déhilinde giinliik alim yapilacaktr.

38-MARGARIN

o Ozelligi; bitkisel yaglar minimum %60-70, siit oran1 maksimum %3, tuz orani
maksimum %0.2, asit derecesi maksimum %]1.5 olmalidir.
* Mikrobiyolojik 6zelligi koli form bakterileri adet/gr maksimum 10, toplam kiif ve
maya adet/gr maksimum 10, E.coli asla bulunmamalidir.
Diyetisyen Ascl [
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Katkr maddeleri yagsiz siit tozu, Bitkisel Lesitin. Bitkisel Monogliserit,Antibakteriyel
Madde, Asit diizenleyici(Sitrik Asit Anhidrat) dogala Ozdes aroma vitA., vitD, Renk
verici madde(Betakaroten) olmalidir.

* Netagirlik 250 gr x48 adet= 12 kglik paketler halinde kolilenmis olmalidir, 1siktan ve
100Cnin altinda korunmus olmalidir.

* Birinci sinif kalitede olacaktir.

*  Ambalaj tizerinde trtiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma
tarihi belirtir ibare olacaktr. Urtinler Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Uretici
firmanim “T.K.1.B’nin Gida Sicil ve Uretim [zni” bel gesi olmalidir.

L

Ihtiyag dahilinde glinlik alim yapilacakr.

39-KONSERVE GARNITUR
*  Garnitiir konserveleri mahalli adetlere

evsal, kalite ve terkibinde olacaktir.

* Kapali kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathaneni
adresinin, muhteviyatindak; gida maddesinin isminin, ¢esidinin, asgari net miktarin,
mutad olarak katilmis diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasin bildirir birer
ctiket bulunacaktir, imal ve son kullanma tarihi, TSE damgasi bulunacaktir.

*  Konserve kutularin kapaklar igeri ¢ekik veya diiz olarak kabar

olmayacaktir. Kutularin higbir yerinde delik, catlak, fazla

pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin vanlart lehimle,

kapatilmig ve kapaklarin icleri lastik rondollii ol

standart miktar ile misir konservesi igerecektir.

Evvelee herhangi bir sebeple igeriginde olu
kutular kabul edilmeyecektir,

Kutular agildiklari zaman gaz intisar1 ¢tkmayacak ve igerikleri koku, lezzet, gariiniim

yoniinden dogal, pismis i¢ bezelye evsafinda olacaktir.

*  Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan baska

yabanci bir gida maddesi veya zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis
olmayacaktir.

uygun olarak hazirlanmis, piyasada satilan iyi cins ve

nismive
n ve igine

mig, bombe yapmisg

ezikler i¢lerine kadar islemis derin
alt ve iist kapaklari makineyle
acaktir. Kutular piyasa tcamiillii seklinde ve

yan gazi kacirmak amacivla delinerek Ichimlenmis
g2 ¢

Konservelerin konulmast igin kullanilacak olan m
okside olmamis tenckeden yapilmis olmalidir, Ko
lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler ve 00,5 den fazla kursun bulunmayacaktir.
* Net | kg lik kutularda getirilecek, net siizme agirliklari tizerinden satin alinacaktir,

e Ihtiyag dahilinde giinliik alim yapilacaktir.

adeni kutular evvelce hig¢ kullanilmamis ve
1serve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla,

40-CITIR PANE HHARCI

* Birinci kalite olmalidir.
* Her bir paketi 90 gram olmalidir.
* Ambalaj tizerinde iiriiniin ad. firmanin adi, TSE numaras: tiretim ve son kullanma

tarihini belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun
olacaktir,

e Ihtiyac dahilinde glinliik alim yapilacakr.
41-TARHANA

* Ekstra veya ekstra-ekstra undan yapilmis olacakurr. Piyasada bulunan 1. Kalite tirlin olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

* Kiifli, ¢ok eksi, kokulu, olmayacaktir.
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* Dogal besin maddelerinin di

®  Tarhanada renk sarimtirak turuncu
* Tarhana aci olmayacaktir,

sinda, tat verici herhangi bir katki maddesi kesinlikle
katilmayacakr,

- tat kendine 6zgii olmalidir.

Protein miktart kuru maddede enaz % 12
Rutubet miktari en ¢ok % 10 olacaktr,
Tuz Miktari kuru maddede en ¢ok % 10 olacaktir,
Pisirilip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzet ve evs
alinacaktir.
Tarhana ambalaji
Tarhanalar 500gr

olacaktir.

aft begenildigi takdirde teslim

veya | kg veya 5 kg’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

42-KEKIK

Kendine 6zgii olup, kétii koku olmayacaktir.

Kendine has renk, koku., tatta olmali, iginde higbir yabanci madde bulunmay
I¢lerinde yabaner madde bdcek veya bocek kalintilar bulunmayp, kiiflenmi
bayatlams, bozulmus olmayacaktir,

Kekik ortam sicakliginda olacaktir.

I kglik ambalajlarda teslim edilecektir.

Ihtiyag déhilinde giinliik alim vapilacaktir.

acaktr,

3

43-ZERDECAL

Kendine 6zgii olup, kétii koku olmayacaktr.

Kendine has renk, koku, tatta ollmah. iginde higbir yabancit madde bulunmayacaktir.
I¢lerinde yabanet madde bicek veya bocek kal
bayatlans, bozulmug olmayacaktir.

Zerdegal ortam sicakliginda olacaktir.

| kglik ambalajlarda teslim edilecektir.

Ihtiyag déahilinde giinliik alim vapilacaktir.

intilart bulunmayip, kiiflenmis,

44-KARABIBER

* Toz karabiberlerden olacaktir.
* Rutubet en ¢ok %12 olacaktir.
* Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.
* 1000gr’lik kendine has paketler igerisinde getirilecektir.
* Maln cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir,
* Toplam miktarin ¥ ‘i 3 ay aralarla almacaktir,
45-KORI
* Kendine 6zgii renk ve kokuda olmalidir. 1. siif olacaktir,
* Kendine has tat, renkte olmali, icinde yabanci madde bulunmamali, kiiflenmis, topaklanmis,
bozulmus olmayacaktir.
* lgerisinde canli veya cansiz bocek artiklari, boya, nisasta ve benzeri maddeler katilnsg
olmamalidir.
Diyetisyen Ascl Ascl
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insan saghgma zarar vermeyecek iyi kalite malzemeden yapilmis olmalidir.




* Ambalaji tasima, saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, rutubet gecirmeyccek
insan sagligia zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.

® 50 gr’lik orijinal fabrika ambalajinda olmalidir. Nem miktar1 % 12, kuru madde de kiil orani ise
en ¢ok %8 olacaktir,

* Son kullanma tarihinden énce bozulan kori firma tarafindan degistirilecektir.

* Ambalaj tizerinde iiriiniin adi. firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihinj
belirtir ibare olacaktir.

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2000/1 6) uygun olacaktir,

* lhtiyag dahilinde ginliik alim yapilacaktir.

46-KREMA

* Tim driinler Tiirk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebligi mikrobiyolojik degerlerine,
tanimlarimna, iiriin 6zellik ve bilesenlerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik
ve eklerini de kapsamalidir.

* Kendine has, tat, renk ve kokusu olan, taze iiriin olmalidir.

®  Yabanci tat, madde ve koku bulunmamalidir, Acilagmus, kiiflenmis, bozuk olmamalidir,

* Krema pastérize veya UHT olacaktir,

* 200 mL’lik (1/1) kapali ambalajlar i¢erisinde teslim alinacaktir.

* Kurulus tarafindan kullanilacak tarife gore; agirlikga en az %18 siit yagl iceren krema veya
agirlikga en az %45 siit yag) igeren tam yagh krema istenecektir,

Kremada ve kaymakta gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler
disinda higbir yabanct madde bulunmamalidir.

e Gida Uretim izin belgesi ile iiretim ve son kullanma tarihlerinin bulunmasina 6zellikle dikkat
edilecektir.

* Ambalajlarin iizerinde, firmanin ticari unvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi, seri veya
parti veya seri kod numarasi, malin adi, siifi, tipi, ¢esidi, net agirhigu, siit yagr orani, imal
tarihi (giin,ay,y1l olarak) ve son kullanma tarihi veya raf Smriine ait bilgiler silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazili veya bastl olacaktir.

*  Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kremalar vapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir. Ihtiyaca gore giinliik alim vapilacaktir.

e Ihtiya¢ dahilinde glinliik alim yapilacaktur.

47-GALETA UNU

*  Galeta unu; bugday ununa, su, tuz, ekmek mayasi, yemeklik yag ve gerektiginde katki
maddeleri katilarak elde edilmis, Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

* Galeta unu tercihe gore sade ve katkili galeta unu istenecektir.

* Sade galeta unu, higbir ¢esni maddesi icermeyecektir.

* Katkili galeta unu, galeta hamuruna katilmig ve/veya sekil verildikten sonra iizerine serpilen
¢esni maddeleri ile (Susam, haghas tohumu, anason tohumu, ¢orek otu, kepek, kavrulmus malt
unu, diger tahil unlar1 vb.) teknigine uygun olarak hazirlanmis olmalidir.

* lgerisinde yabanci madde olmamalidir.

* Teslimat 1 kg’lik orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

* Ihtiyac dahilinde giinliik alim yapilacaktir.

48-COP Sis

*  Uriin agagtan imal edilmis olacaktir,

* Paketleri 100 li adetli olacaktir.

e (0Op sis yapmaya uygun olmalidir.

* | Kolide 20 Paket olacaktr.

o Ihtiyag dahilinde glinltik alim yapilacaktr.
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49-AYCICEK YAGI

* Berrak olmaly, tortu bulunmamalidir,

* Rengi altin saris veya acik sar olacak.

*  Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karisik
olmayacakur.

* Ambalaj iizerinde firmanin ad; ve markasi imal ve son kullanma taril; TSE damgasi olacaktir.

* 10 LT’LIK tenckelerde alinacaktir. Tenekelerde zedelenme ve delik kabul edi Imeyecek, firma
tarafindan degistirilecektir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve liretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

50-SALCA

* Sumiktart % 82 den, tuz miktari % 12 den, kiil miktar; tuz hari¢ % 1,1 den kiiliin sulu kloru
asidinde erimeyen kism1 %01 den fazla olmayacakur,

* Ambalaj tizerinde cinsi, briit miktary net miktari firmanin adi adresi tanitic isareti ve imal
tarihini gosteren bilgiler bulunmalidir. Kutu iizerinde belirtilen net agirhk tizerinden alinr,

o Ozel yonetmeliginde gésterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

¢ Kokmus kiiflenmis kurtlanmis, kirlenmis, kutulari siskin veya i¢inde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutulart derinliklerine kadar paslanmis
olmayacaktir. Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karigik kalayla kapli
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir,

* Salcalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasi garanti edecck. Bozulma isareti
gosteren kutular derhal degistirilecektir.,

* 1 kg’hik orijinal kutularda teslim almacaktir,

* Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiilecektir. (%01) konserve bir
Gneeki senenin iiriinii olacaktir.

® Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

51-TURSU

*  Sumiktar % 82 den, tuz miktar1 % 12 den, kiil miktari tuz hari¢ % 1,1 den kiiliin sulu kloru
asidinde erimeyen kismi1 %01 den fazla olmayacaktir.

* Ambalaj iizerinde cinsi, briit miktar net miktari firmanin adi adresi tanitics isareti ve imal
tarihini gosteren bilgiler bulunmalidir. Kuty tizerinde belirtilen net agirlik tizerinden alinr.

o Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya bagka cins koruma maddelerini
ihtiva ctmeyecektir,

* Kokmus kiiflenmis Kurtlanmusg, kirlenmis, kutulari siskin veya i¢inde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutulari derinliklerine kadar paslanmig
olmayacaktir. Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karisik kalayla kapli
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir.

* Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamas: garanti cdecek. Bozulma isareti
gosteren kutular derhal degistirilecektir.

* 1 kg’hk orijinal kutularda teslim almacaktir,

* Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiilecektir. (%01) konserve bir
oneeki senenin iiriinii olacaktir.

* Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihj
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

o ihtivaca dahilinde glinliik alim yapilacaktir,
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