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Domates .
Salcasi 10 gr. Zeytin Yag |10 gr.
Tuz 2gr.
Barbunya 60 gr. Dolma Biber | 150 gr. Ay gigek Yag |50 gr.
Havug 20 gr. Cam Fistif Jgr. Biber 50 gr.
Kuru Sogan 10 gr. Domates 10 gr. Kabak 50 gr.
Limon 1/4 ad. Karabiber 0,4 gr. Patates 50 gr.
Maydanoz 1/50 ad Kusliztimil 2epr. Patlican 50 gr.
Patates 20 gr. Limon 1/4 ad. Tuz 2er.
Zeytinyagh oy g ] ZoVinyagh o ek [Vom 100
Barbunya fa &r. Biber Hru i B Klzarima gu Er-
Pilaki | Tuz 2gr. Dolma | Piring 40 gr. < Domates 50 gr.
: Domates
Zeytin Yag 10gr. Kuru Sogan i0 gr. Salcasi 10 gr.
Tuz 2egr
Zeytin Yagi | 10 gr.
04
Yent bahar &
Kuru Sogan 5er. Biber 5 gr. Havug 10 gr.
Bezelye 5gr. Domates 5gr. Limon 1/4 ad.
Dereotu 1/50 ad. Kuru Sogan {10 gr. Pirasa 200 gr.
Havug Sgr Patlican 200 gr. Piring 5 gr.
. Domates
Zeytinyagl Kereviz 180 gr. Zeytinyagh | saicas: 5 gr. Zeytinyagh Domates Salgasi | 5 gr,
Kereviz _ Pathcan Pirasa
Limon 1/4 ad. Tuz 2 gr. Tuz 2gr
Patates 10 gr. Zeytin Yag1 | 10 gr. Zeytin Yag) 10 gr.
Tuz 2gr.
Un Ser.
Zeytin Yag 10 gr.
Havug 5gr. Domates | 10 gr.
. . Kuru
Limon 1/4 ad. Sogan 10 gr.
. Zeytinyagh
Zeytinyagh | . . Domates
Semizotu Piring 5 gr. Taze Salcas: 3er
Fasulye
Taze
Domates Salgast {10 gr. Fasulye 160 gr.
Semizotu 200 gr. Tuz 2gr
Tunahan, ATICI Murat DIVARCI
Bashagkj
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Zeytin
B
Tuz 2pgr. Yag 10 gr.
Zeytin Yag 10 gr.
TATLILAR
Armut 200 gr. Bugday 15 gr. Ayva 200 gr,
Seker 75 gr. Ceviz Igi 10 gr. Ceviz l¢i 10 gr.
Toz Santi 15 gr. Findik 10 gr. Elma 50 gr.
Ceviz l¢i 5gr. incir 10 gr. Krem Santi 15 gr.
St 5gr. Kayist 10 gr. Seker 75 gr.
Kuru
Fasulye 10 gr. Siit 5gr.
Armut Ayva
Asure Kuru
Taths Uziim 10 gr. Tathst | Targin 0,2 gr.
Nisasta 10 gr.
Nohut 10 gr.
Seker 60 gr.
Targin 0,4 gr.
0,4
Karanfil e
Ceviz Igi 15 gr. Kakae  |0,8 gr. Un S gr.
. Quvertiir
Margarin 20 gr. cikolata 10 gr. Alba yag 3gr.
Nisasta 20 gr. Nisasta 10 gr. Yumurta 1/2 ad.
Seker 60 gr. Pralin 10 gr. Sat 0,12 gr.
Cevizli | Un 25 gr. Cikolatal Sot 200 gr. Seker 50 gr.
. Profiterol
Baklava | Yumurta 1/10ad. | Puding [geker 60 gr. Nisasta 12 gr.
Vanilya |2gr. Vanilya 0,3 gr.
; Quvertiir
Yumurta | 1/10 ad. cikolata 6 gr.
Pralin 10 gr.
Kakao 3gr
Ay ¢icek Yag 40 gr. Kakao 0,8¢gr Biskin Yag 15 gr.
Seker 75 gr. %E;f;:;lr 10 gr. Cikolata 5 gr.
Dilber Ebruli | Ekler
Dudags | Un 25 gr. Puding | Nisasta 8 gr. Pasta Margarin 10 gr.
Yumuria 1/3 ad. Pralin 10 gr. Nisasta 6 gr.
St 200 gr. Pralin 15 gr.

Murat DIVARCI
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Seker 60 gr. St 60 gr.
Vanilya |2gr. Seker 15 gr.
Yumurta | 1/10ad. Un 15 gr.
Vanilya 0,1 gr.
Yumurta 1 ad.
Ekmek Kadaytfi |30 gr. Nisasta 10 gr. Findik 6 gr.
Kaymak/M.Santi | 15 gr. Sat 200 gr. lrmik 4 gr.
Seker 70 gr. Seker 60 gr. Kabartma tozu | 2 gr.
10 gr
Yer fistif & —ll‘::::‘:lk 10 gr. Margarin 15 gr.
Ekmek Findikh Findik
Kadayifi Keskill [vanilya [02 gr. pare  [Pudra Sekeri 10 gr.
Yumurta | 1/10 ad. Seker 75 gr.
Un 30 gr.
Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1/5 ad.
Nisasta 10 gr. trmik 4 gr. Frambuaz 10 gr.
Piring 10 gr. :ﬁizartma 2gr. Kabartma Tozu | 1 gr.
Stt 200 gr. Margarin |15 gr. Seker 30 gr.
Pudra
Seker 50 gr. Sekeri 10 gr. sut 60 gr.
i 2
SF{';::: Vanilya 0,02 gr. Fistik pare Seker 75 gr. l;‘(r:;ﬂ;::;ﬂl Un 12 gr.
¢ Yumurta 1/10ad. Toz Fistik |6 gr. Ovaleks 1 gr.
o 5 g :
Ceviz igi Un 30 gr. Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr. Vanilya 0,5 gr.
Yumurta | 1/5 ad. Yumurta 1 ad.
Nisasta 6 gr.
Nigasta 10 gr. Frambuaz | 10 gr. Ay ¢icek Yag( |40 gr.
Kabarima
Sut 200 gr. Tozu | gr. Seker 75 gr.
Seker 60 gr. Seker 30 gr Un 25 gr.
Frambuazl | vapilya 02 gr. Frambuazh | St 60 gr Hamm | Yumurta i/3 ad.
1 Kegkiil : Rulo Pasta Gobegi
Yumurta 1/10 ad. Un 12 gr.
Frambuaz 15 gr. Ovaleks |1 gr.
Toz Santi |6 gr.
Vanilya |[0,5gr

Murat DIVARCH
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Yumurta | 1,5 ad.
Nisasta 6 gr.
Ceviz I¢i 15 gr. frmik 10 gr. Cam Fistiy 5gr.
Margarin 20 gr. Margarin | 10 gr. irmik 50 gr.
Nisasta 20 gr. Maya 1 gr. LI']{r.nUzuleusUz 5gr.
Havug . Hurma |Pudra frmik .
Dilimi LG es Tathsi Sekeri 10 gr. Helvasi e Ul
Un 25 gr. Seker 75 gr. Sie 30 gr,
Yumurta 1/10ad. Un 40 gr, Seker 60 gr.
Yumurta 1710
ad.
irmik 30 gr. ﬁ;v:z 15 gr. Ceviz lgi 10 gr.
sut 200 gr. Kabak |[350 gr. Karbonat 1 gr.
Seker 60 gr. Seker 60 gr. Margarin 25 gr.
i"“i_k“ Vanilya 0,2 gr. Kabak Kalburabasti | Seker 75 gr.
Puding Tathsi
Yumurta 1/10ad. Un 50 gr.
Pralin 20 gr. Sue 20 gr.
Yumurta 1/10 ad.
Maya 1 gr.
H.Cevizi/Findikigi | 1 gr. Nisasta 10 gr. Kestane 30 gr.
Pudra
Kemalpasa 30 gr. Sekeri 5egr Kabartma Tozu |1 gr.
Seker 60 gr. Siit 200 gr. Seker 30 gr.
Seker 50 gr. Stit 60 gr.
Kemal Vanilya |0,2 gr. | Kestaneli [Up 12 gr.
Pasa Kazandibi Kare
Taths Yumurta IQIO Pasta | Qvaleks 1 gr.
ad.
Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1 ad.
Nisasta 10 gr.
Kestaneli | Kestane 30 gr. Kirazh |J0le 10 gr. Krem |Slt 100 gr.

Murat DIVARCI
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Rulo Pasta | Kabartma Tozu 1 gr. Kegkiil Kiraz 20 gr. Karamel | Seker 40 gr.
Seker 30 gr. Nigasta 10 gr. Vanilya 0,02 gr.
Sut 60 gr. Sot 200 gr. Yumurta 1/10 ad.
Un 12 pr. Seker 60 gr.
Ovaleks 1 gr. Vanilya |2 gr.
Toz $anti 6 gr. Yumurta | 1/10 ad.
Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1,5 ad.
Nisasta 10 gr.
Cikolata 10 gr. Cevizigi [10gr Limon Tuzu I gr.
Kakao 0,8 gr. Kadayif |60 gr. Margarin 20 gr.
Nisasta Bgr. Kaymak |20 gr. Maya 2 gr.
sl;:;z;lll“ Siit 200 gr. Kiinefe Seker 50 gr. l:l,‘c;l:hn;? Seker 75 gr.
Seker 60 gr. g:ﬁ‘i‘rz 30 gr. Un 50 gr.
Yumurta 1/10ad.
Pralin 3gr.
Muz 30 pr. Jole 10 gr. Muz 30 gr.
Kabartma Tozu 1 gr. Muz 20 gr. Kabartma Tozu | gr.
Seker 30 gr. Nisasta 8 gr. Seker 30gr.
Siit 60 gr. St 200 gr. Sint 60 gr.
Un 12 gr. Seker 60 gr. Un 12 gr.
Muzlu | Ovaleks | gr. Muzlu Vanilya 2 gr. Muzlu | Ovaleks 1 gr.
Kare Pasta : Keskiil 770 Rulo Pasta :
Toz Santi 6 pr. Yumurta ad. Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr. Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1 ad. Yumurta 1,5 ad.
Nisasta 10 gr. Nisasta 10 gr.
Hindistancevizi | 10 gr. Nisasta |10 gr. Ceviz Igi 10 gr.
Revani irmik 30 gr. Sade St 200gr. | gamsa | Margarin 40 gr.
Seker 60 gr. Keskdil Seker 60 gr, Taths1  [Seker 75 gr.
Un 20 gr. Vanilya (0,2 gr. Un 50 gr.
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Yumurta 1 ad. Yumurta ;gw Yumurta 1/10 ad.
Ceviz Igi 15 gr. Kakao 0,8 gr. {rmik 10 gr.
. Quvertiir
Margarin 20 gr. cikolata 10 gr. Kabartma tozu |2 gr.
Nisasta 20 gr. Nisasta 8 gr. Margarin 15 gr.
Seker 60 gr. Pralin 10 gr. Pudra Sekeri 10 gr.
Sariburma Supangle Sekerpare
Un 25 gr. Sot 200 gr. Seker 75 gr.
Yumurta 1/10ad. Seker 60 gr. Un 30 gr.
Yumurta ;:;w Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1/5 ad.
Ceviz lgi 15 gr. $y sicek | 40 gr. Cam Fisti3i 5gr.
agl
Tel Kadayif 60 gr. Tulumba Seker 75 gr. U helvac Un 50 gr.
Kadayif | Seker 75 gr. Taths Un 25 gr. Seker 60 gr.
Aygicegi yagl 30gr
AL ¢ Yumurta | 1/3 ad. Margarin 20 gr.
Ay gicek Yagi 40 gr. Cevizlgi |15gr. Incir 200 gr.
Margarin 10 gr. Kadayif |60 gr. Seker 75 gr.
Seker 75 gr. Kaymak |20 gr. Toz Santi 15 gr.
Vezir Yassi tncir S
Parmag |Un 25 gr. Kadayif | Seker 75gr. Tathss | Cevizlgi 5gr
1/3 ad.
Yumurta ad. St 5gr.
MEYVELER
Armut 200 gr. Ayva 250 gr. Cilek 225 gr,
Armut N Cilek Pudra sekeri |5 gr.
Elma 200 gr. Karpuz 500 gr. Kavun 500 gr.
Elma Karpuz Kavun
Tunahan AT] Murat DIVARCI
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Kayist 200 gr. lé:;']'(mz' 250 gr. Kiraz 200 gr.
Kayis Erik Kiraz
Can Erigi | 200¢r.
Maita Erigi 250 gr. Mandalina | 250 gr. Muz 250 gr.
Malta Mandalina Muz
Erigi
Portakal 220 gr. Seftali 250 gr. Uztim 300 gr.
Portakal Secftali Uziim
KOMPOSTOLAR
A 60 .
yva ar Cilek 60 gr. Elma 60 gr.
40
Seker Seker 40 gr. Seker 40 gr.
Ayva Br. Cilek Elma
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
Kok tar¢in lgr
60 Kirmizi .
Kayisl gr. Erik 60 gr. Kiraz 60 gr.
40
Seker Kiemim | eker 40 gr. . Seker 40gr.
Kayisi Br. Erik Kiraz
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
- 60 .
Kuru Uzllm g Kizileik 60 gr. Vigne 60 gr.
Kuru Uziim ' Kizilak Visne
40
Kompostosu Seker . Kompostosu Seker A0gr. Kompostosu seker 40gr.

Murat DIVARCI
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SALATALAR
Beyaz Lahana |200 gr. C'flrhslon 20 gr. Aysberg 1/5 ad.
Biber
Limon 1/4 ad. Domates | 130gr. Domates 50 gr.
Dereotu 1/50 ad. Liman 1/4 ad. Limon 1/4 ad.
Zeytin Yagi Ser. Maydanoz | 1/50 ad. Maydanoz 1/50 ad.
LB?“Z Misir 10gr. Salatalk | 50gr. Zeytin Yag) Ser.
ahana §
Domatesli
Salata 2gr (S:oll:::n Aysberg 2gr
Tuz alaty - sogan 20 gr. Salata | TUZ
Zeytin
5gr.
Yag) Br
2
Tuz &
Kuru Fasulye 60 gr. Havug 200 gr. Aysberg 1/5 ad.
Yesil Sogan 20 gr. Limon 1/4 ad. Havug S0 gr.
Limon 1/4 ad. Maydanoz | 1/50 ad. timon 1/4 ad.
Zeytin
Maydanoz 1/50 ad. Y:; Sgr. Maydanoz 1/50 ad.
2gr
Fasulye |Yumurta beyazi |1/4 ad. Tuz Havuglu |Zeytin Yagi Segr.
Piyaz: Havug
Salata Aysberg 5
2gr
Zeytin 20 gr. ELLL Tuz
Zeytin Yag Segr.
2gr
Tuz
Kangik 30 gr Menekse Mevsim
Snn. Domates Salata Havug 100 gr. Salata Havug 50 gr.
Tunahan ATICI Murat DIVARCI
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Mor Ki
Havug 50 gr ¢ 100 gr. (Kss) Mor lahana 50 gr.
Lahana
Mor Lahana 50gr Limon 1/4 ad. Aysherg 1/5 ad.
Knaircik 1/s ad. Maydanoz | 1/50 ad. Limon 1/4 ad.
Zeytin
Salatahk S0gr Yai 5 gr. Misir 20 gr.
2gr
Limon 1/4 ad. Tuz Zeytin Yag Sgr.
2pr
Zeytin Yag Sgr Tuz
Maydonoz 1/50 ad.
Domates 50 gr. Aysberg | 1/5ad. Mor Lahana 200 gr.
Salatalk SO gr. Masir 10gr. Limon 1/4 ad.
Aysberg/Kivircik | 1/5 ad. Limon 1/4 ad. Maydanoz 1/50 ad.
Limon 1/4 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Zeytin Yag Segr.
. Zeytin 2gr
Mevsim | Maydanoz 1/50ad Muisirh Y:; Sgr. Mor Tuz
Salata Aysberg Lahana
(Yaz) Salata e Salata
Zeytin Yag Ser. Tuz
2gr
Tuz
Carliston
Biber 30gr.
Domates 75 gr.
Salatahk 75 gr.
Stgiy

Murat DIVARCI Ayss BaLTA
Idari ve Mali Isler Midiro Tibbify r
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DIYET PiLAV VE MAKARNALARI

Ay cigek Ay gicek Ay gicek
Yag) 5gr. Yag) 5gr. Yag! 5 gr.
Eriste 40 gr. Makarna 40 gr. Piring S0gr.
Makarna -
Eriste P'.r"";
Cegitleri Pilav
Armut 200 gr. Ayva 200 gr. Cilek 200 gr.
Armut Ayva Cilek
Elma Elma 200 gr. | Karpuz Karpuz 500 gr. | Kavun @ Kavun 500 gr.
Kayss Kayisi 200 gr. | Kirmizi Kirmizi Erik | 200 gr. | Kiraz Kiraz 200 gr.
Erik
Malta Malta Erigi | 200 gr, | Mandalina Mandalina 200gr. | Muz Muz 200 gr.
Erigi
Portakal Portakal 200 gr. Seftali Sefiali 200 gr. | Uziim | Uzim 200 gr.
Murat DIVARCH
Idari ve Mali Isler Modorg
Tutak Dvlet Hptanesi
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DIYET TATLILARI
Elma/Armut 250 gr. Si 200 gr. Nisasta 10 gr.
Seker 75 gr. Seker 40 gr. sit 200 gr.
Elma Vanilya 0,2¢gr. Seker 40 gr.
Yumurtah .
Armut . Muhallebi
Muhallebi /10
Taths: Yumurta ad Vanilya 0,2gr.
Nisasta 10 gr. Nisasta 20 gr. Piring 5gr.
40/1,5
Seker/Tatlandinc ) / Tatlandino | 1,5 gr. Tatlandinc 1,5gr.
Tatlandiri
Tatlandiricth | .. 200 ah "
Pelte Muhallebi Siit o Siit 200 gr.
Sitlac
Vanilya 0,2 gr. Vanilya 0,2¢gr.
Nigasta 10gr.
Nisasta 10 gr.
Piring Segr.
Siit 200 gr.
Siltlag .
Seker 40 gr.
Vanilya 0,2gr.
DIYET KOMPOSTOLARI
Ayva 30 gr. Cilek 30 gr. Elma 30 gr.
| Seker 20gr. Seker 20gr. Seker 40 gr.
. Elma
| Ayva | gr Cilek
| Kompostosu | Kok targin Kompostosu Kﬂm::ostos
Kayisi 30 gr. Kl‘rmm 30 gr. Kiraz Kiraz 30 gr.
Kayis: Kirmizt Erik | Erik O
Kompostosu Seker 20 gr. Lol LT Seker 20 gr. u Seker 20@gr.
Tunahan ATICI Murat DIVARCI Ay LTA
Idari ve Mali Jsler Modar Tib ter
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Kuru Uzilm 30 gr. Kizilek | 30 gr. Visne 30 gr.
Seker 20 gr. Seker 30gr. Seker 30gr.
Kuru Uziim Kizileik Visne
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
ARA OGUNLER
Kakao 0,6 gr 21 40 gr Ay gigek yag 20 gr
e Marmelat: ’ ’
A Kabartma .
Uvertiir gikolata Bgr. 3gr. Kuru Uziim 3gr.
Tozu
Nigasta 6gr. Margarin 20gr. Ovaleks 2gr.
Pralin 8egr. Pudra sekeri | 10gr. siit 5ar.
Cikolatah Elmal Kek
Puding St 150gr. | Kurabiye | Un 40 gr. Seker 20 gr.
Seker 50 gr. Yumurta 1/9 ad. Un 30gr.
Vanilya 2 Yumurt 12
i . urta
e . ad.
1/10
Yumurta
ad.
. Ay gigek
Ay cigek yag 40 gr. yag) 25 gr. Albay ag 25 gr.
Kabartm
Patates 100 gr. a 0,5gr. Kink Findik 4gr.
Tozu
Ovaleks 1,5gr. Mavya 4gr.
Siit 10¢gr. Seker 24 gr.
Patates Muffin Paskal
Kizartmasi Kek Seker 25 gr. askaly® | un 70 gr.
1/5
Un 35gr. Yumurta
ad.
1/2
Yumurta
ad.
Un 35r. Un 35 gr. Albay ag -
. Sebzeli . gr.
Pizza Pizza Pongik
Domates Sgr. Carliston 5 gr. Marmelat/Pralin 15
Tunahan ATICI Murat DIVARCH
Bashekj Idari ve Mali
Tutak De esi Tutak Devift Hast

[
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Biber gr.
Kasar peyniri 20gr. Domates Sgr. Maya 4gr.
Kasar 15
Margarin 17 gr. a;a‘ ] 20¢gr. Seker
peyniri gr.
70
Maya 2gr. Mantar 10 gr. Un or
. 1/5
Salam 10 gr. Margarin 17 gr. Yumurta ad
Sosis 10 gr. Mavya 2 gr.
Seker 2gr. Misir 4 gr.
Tuz lgr Siyah Sgr
it Zeytin e
Seker 2gr.
Tuz 2gr.
Mahlep 1 gr. Albayag | 25gr Albay ag 30gr.
Maya degr. Maya 2,5gr. Maya 25gr.
sat 15 gr. Seker 4pgr. Seker 3gr.
eker 15 gr. Tuz 2gr. Tuz 2gr.
Mahlepli g 8 Pogaca & Susambh §
Paskalya ", 708r. Un 50 r. Simit un SOgr.
1/3
Yumurta a/d Yumurta 1/2 ad.
Susam Sgr.
. Glutensiz 50
Ay gicek Yag ! gr. Un ar.
1
Misir Unu 50 gr. Maya ]
Glutensiz L
Masir
. Ekmek 1
Ekmegi Seker lgr. - Tuz o
( 1 dilim) GG '
1
Tuz ler. seker
gr.
Maya 1,5gr.
Murat DIVARCI
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Yukarida yazih olan yemeklere giren malzemeler kazana girecek net gramajlari
gostermektedir. Bu gramajlara ve igeriklere aynen uyulacaktir.( Orn. : Et kemiksiz ve g&riindr
yaglan ayiklanmis), sojan ve patates soyulmus, ispanak yikanmg ve dogranmig, konserve ve
tursular siiziilmilg ,bir porsiyona girecek net agirliklardr. Karnabahar ve semizotu gibi artik
orant yiiksek olan sebzeler fire yiizdesi digtiniilerek fazla siparis edilir).

Kahvalt: ve yemeklerde kullanilacak kuru gida, sebze — meyve ve diger yiyecek maddeleri
ekte verilen Ozel Teknik Sartname hitkiimlerine uygun olacak; mutfaga verilmeden dnce diyet
uzman ve diger ilgililerden olugan muayene komisyonu tarafindan kontrol edilecektir.
fase listeleri olmayan yemeklerin iageleri kontrol komisyonu tarafindan standart tarifeler
kullanilarak olusturulup uygulanacaktr.
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EK, 2:GIDA MADDELERI iLE iLGILI TEKNIK SARTNAMELER

ETLERIN TEKNIK SARTNAMESH

BALIK TEKNIK SARTNAMESI

Solungag kapag kapali ve koyu kirmizi, adale kismi elastiki ve ig organlar temizlenmis olmalidir, Parmakla
deriye basildiginda, deri hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu olmamahdir. Balikta kan pihusi, bere, ¢liritk
olmamahdir. Agirhigi 200-250 gr aralyginda olmahidir, Mevsimine gbre alabalik seklinde olamalidir., Trafor kutularda
buzlanmis olarak, + 4 °C’de teslim edilmelidir. Bahklar sogutuculu (frigorifik) arabalarda taginmalidir, Baliklar plastik
esash ambalaj iginde tekli veya ¢ift sira halinde, Ozerleri jelatinle kapali olacak sekilde teslim edilecektir. Baliklar
ginlk olacakur. Baliklarin baslar1 alinmis olmalidir, Nakliye araglarinn ig ylizeyleri diiz ve temizlenmesi kolay olmali,
aym anda su Urlinleriyle, bagka firiinlerin bir arada taginmast icin kullamlmamahdir. Mal tesliminde Ytkleniciyi temsil
eden sorumlu Kisi bulunacaktir. Baligin kalitesi, asagida belirtilen ekstra kalitede olacaktir.

Parametre Ekstra A B Kabul edilemez
- canh ve parlak renk kayb yok - canlt fakat parlak - s0lmus, ten - solgun, donuk renk
Deri - baz) tdrlerin igi, karin ile sirt olmayan renk. kaybeden renk - derinin etten
arasinda agik renk farki - karin ve sirt renk - bal§in egilmesive | ayrnimasi
farki daha az. derisinde katlanma
- seffaf ve sulu mukoza, siimtiksy | - hafif bulanik - siimliksi mukoza - slitli mukoza
Mukoza madde. mukoza - donuk renkte saydam
degil
- disbiikey hafif - yassi saydamsiz
- dishiikey (siskin) seffaf kornea ¢Okmiis yansimalar | kornea - merkezde igbiikey
Gz - siyah parlak gz bebegi gbsteren tabaka - saydamsiz gbz sutiimsii kornea
- slyah, solgun gz | bebegl - gri renkli géz bebegpi
bebegi - gbz etrafinda kan
yamimasi
- mukoza yok - hafif, berrak - saydamsiz - sitlimsii mukoza
Solungaglar - daha az renkli mukoza lekeleri mukoza {similksi madde)
{parlak renk) - renk kaybina - sanimtirak
ugramis
- mavimsi, yar seffaf, plirGzsiz, - kadifemsi, cilal, - hafif saydamsiz - saydamsiz
Et (kanndan | parlak kecemst
kesit) - orijinal renginde bir degisiklik - renk hafif
yok degismis
- omurga boyunca renklenme - hafif pembe - pembe - kirmizi
Omurga yok - yapisik - az yapisik - yapisik degil
- aynimadan kirthyor.
- bbrekler, diger organ kalintilar) | - bibrek ve diger - bébrekier, diger - bbrekler diger organ
Organlar ve organ igindeki kan parlak organ kahintilar organ kalintilanive | kalntdan ve kan
kirmiz: donuk kirmizi kan soluk kirmiz; kahverengimsi
- kanda renk kayh
- stki ve esnek piiriizsiiz yizeyli - esneklikte azalma | - hafif yumusak - yumugak ve gevsek
{gevsek) esneklik az | - kolayca deriden
Et - cilah (kadifemsi) ayrilan pullar
ve solgun ylizey - pliriizld yiizey
Karin zar; - tamamen ete yapisik - yapisik - az yapisik - yapigik degil
{periton)
Koku - deniz yosunu kukulu - ne kdtii ne de - hafif ekst - eksi
{solungaglar, deniz yosunu
deri, karin kokulu
boslugu )
Tunahan ATICI Murat DIVARCI Ay LTA
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TAVUK ETi TEKNIK SARTNAMESI

Uygun ortam ve sartlarda kesildigine dair veteriner kontroliinden gegtigini gbsteren damga olmahdir.
Rengi beyaz olmalidir.
Yiizeyde kaygan bir tabaka , siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tilyler olmamalidir. Tiiy diplerinde
tam veya yari belirgin kan lekelerin olmamalidir.
Tavuk eti bozulmamig, kokusmamus, acitlagmamis, donma yamidina ugramamig, (etin yilizey
kisimlarinda olusan muntazam olmayan ve zamanla genigleyen sari lekeler, koku sinmemis, kendine
ozgli renk, koku ve goriiniiste olacak, agir kusurlu olmayacaktir.
Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yiiriirliikte olan TS 12326’
daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktari, PH deger yiiriirlitkte olan TS 12326 de belirtilen
limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintis1 bulunmayacaktir.
Etler kasektik olmayacaktir. Etlerin muayenesi gozle, elle, koklanarak, haslandiktan ve kendi yaginda
kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak yapilacaktir.
Tavuk bonfile eti, kemiksiz ve derisiz olarak teslim edilecektir.
Tavuk but’un ortalama agirhgi 330 gr olmalidir. But parcalarina bel kemigi déhil edilmemis olacaktir.
Butun kuyruk sokumu alinmis olmalidir.
Tavuk pirzola’nmin ortalama agirhg 250-260 gr olmahdir.
Gogiisler 600 gr'dan asagl olamayacaktir.
Tavuk etinin kus gribi ile ilgili raporu bulunmalidir.
Tavuk etinin ambalaji, olukiu mukavvadan imal edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde
dizili ve arada jelatin olmahdir. Tavuk etleri, igindeki malin disaridan gériinmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmig ambalajlar igerisine konmus sekilde teslim
edilecektir. Nakliye ambalajlar; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, nakliye ambalajin i¢ yiizeyine
niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmus olmayacaktir.
Tavuk etleri ambalaji {izerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh yazilmahdir. Bu standardin
isareti ve numaras,
Tavuk etlerinin tipi, sintfi,
Kesim tarihi,
Teslim tarihi,
Veteriner hekim onayt,
Teslim eden firma adi ve kagesi
Uretim ve son kullanma tarihi
Her ambalajda bulunan etlerin aym gesitteki, en biiyiikle en kiigilk parga arasindaki kiitle farki % 20’
yi gecmeyecektir.
Tavuk eti dondurulmusg (soklanmis) olarak teslim edilecektir.
Etler frigorifik araglarla mutfaga ulastirilacak, depoya teslim edilecektir. ve teslim sirasinda derin
dondurulmusg etler ¢dziinmeye baslamis, ¢dziinmiis, yumusamis ya da su salmis olmayacaktr.
Tavuklarin i¢lerinde su olmayacaktir,
Teslim aninda etin i¢ sicaklig1, derin dondurulmus etlerde (-12) °C’ den yiiksek olmayacakur.
Tavuk eti hastane deposuna teslim edilecektir.
Mal tesliminde Yitkleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.
Gerek goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri yiiklenicinin
karsilanmak iizere analize tabi tutulur.
Tavuk eti Gida Maddeleri Mevzuatinin uygun maddesindeki &zellikleri tagiyacaktir.
Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk gesitleri igin gegerlidir.

HINDI BONFILE TEKNIK SARTNAMESI
Hindi bonfile etinden (derisiz), boyutlar1 25 x 25 x 25 mm +5 mm olacak sekilde marinasyonsuz
hazirlanmis olacaktir,
Hindi eti, bozulmarmus, kokugmamis, koku sinmemis, donma yamgina ugramamis olacaktir. Kendine
dzgil renk renk, koku ve tatta olacaktir,
9-15 kg arasinda degigen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir,
Her ambalajda bonfilelerin en biiyiigii ile en kiigiigu arasindaki kiitle farki %20’yi gegmeyecektir.
Raf dmrii: 0°C 'de 10 giin, -18 °C 'de 9 ay olacaktir.
Tunahan ATIC] Murat DIVARCI
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Bonfileler, frigotik araglarla mutfaga ulasgtinlacak ve teslim sirasinda derin dondurulmus etler
¢oziinmeye baglamus, ¢6ziinmils, yumusams, su salmis olmayacaktir.

Hindi bonfile, hastane deposuna teslim edilecektir.

Hindi etinin kus gribi ile ilgili raporu bulunmalidir.

Entegre tesislerde iiretim yapildig

. Tarim ve K&y Isleri Bakanlig: tarafindan onayl olmahdir.
. Tanim ve Koy lsleri Bakanlhig tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi

olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirlifi, markas:
ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numaras: yer almahdir.

. 4 torba/koli (20 kg/koli) olacak sekilde koli ile teslim edilecektir.
13.

Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki sira halinde, aralarinda jelatin
ambalaj olacak sekilde teslim edilecektir. Koliler; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, ambalajin ig
yiizine niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dafilmis olmayacaktir.
Kolilerin iizerinde firma ads, adresi, net miktari,iiretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.
Hindi etleri ambalaj: iizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh yazilmalidir.
Bu standardn isareti ve numarasi,
Hindi etlerinin tipi stmifi
T.S
Kesim tarihi
Teslim tarihi
Veteriner hekim onayi
Teslim eden firma adi ve kagesi
Uretim ve son kullanma tarihi
DANA CiGERIi TEKNiK SARTNAMESI
Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindifi veteriner tarafindan belirlenecek ve genel gériiniisleri
itibariyle kusursuz olacaktir.
Karaciger, ylireksiz ve kusbagi olarak sihhi ambalajlarda teslim edilecektir. Kurum ; cigeri biitiin veya
1zgaralik olarak da isteyebilir. Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, soguk zincitle , hijyen
sartlarina uygun sekilde kuruma ulastirtlacaktir
Dondurulmug olmayacaktir.
Entegre tesislerde iiretim yapildig)
Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onayl olmahidir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanligi tarafindan verilen veteriner saghk raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yilklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhgi, markas:
ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numarasi yer almahdir.
TURK SUCUGU TEKNIK SARTNAMESI
Kendine &zgil tat ve kokuda ,normal renkte,yumusak yapida olmal.
Kesin ylizeyi mozaik goriinim vermeli,hava boglugu bulunmamalidir,
Normal yagh (en gok %30) olmali, yapiskan yapr goriillmemelidir.
Sucuk %90 dana etinden yapilmis olmahidir.
Kiiflenme olmamali, i¢ organ ve baf dokusu, boya tek tirnakli hayvan etleri icermemeli, ambalajl
olmahdir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.
Tiirk gida kodeksi et {iriinleri tebligine uygun (tretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis
Lagmms ve depolanmiy olmalidir.
Firma ismi, tiretim tarihi, son kullanma 1arihi okunakh bir bigimde yazilmalidir.
icerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.
SOSIS TEKNiK SARTNAMESI
Dolgun, kirmiziya yakin renkte, diizgiin gériiniislii, gevrek, kendine dzgil tat ve kokuda olmalidir.
Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlasma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalidir.
Tek tirnakli hayvan eti, i¢ organ, boya igermemelidir.
Uzerine parmakla basildiginda iz kalmamali, kesildiginde bigaga yapismamahdr.
Hafif tiitsiilii, baharatli, haglanmis et lezzeti ve kokusunda ve ambalajh olmalidir,
Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onayli olmalidir,
Murat DIVARCH
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Tiirk gida kodeksi et driinleri tebligine uygun iretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis
,<tasinmig ve depolanmig olmahdir.

Firma ismi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi okunakl: bir bicimde yazilmalidir.

icerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.

. Sosis %90 dana etinden yapilmts olmalidir.

SALAM TEKNIiK SARTNAMESi
Kendine has gérilnilg, renk, lezzet, koku ve aromada olmahidir.
Salam kiliflant parlak ve gergin olmali, kiliflarda yarik ve gatlaklar kilifia dolgu arasinda bosluklar
bulunmamahdir
Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlasma, ¢illenme ve keseciklesmeler olmamalidir
Parmakla basildiginda iz birakmayan gerginlikte olmal, enine ve boyuna yapilan kesiklerde hava
boglugu cidarlarda hava boslugu ve renk degisikligi olmamal: yapigkan olmamal, yag parcalarinin
rengi kendine 6zgii olmalidir. Kesildiginde bigaga yapismamaldir.
Tarim ve K8y Isleri Bakanhg tarafindan onayl olmalidir.
Tirk gida kodeksi et firfinleri tebligine uygun {iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmis olmahdir.
Firma ismi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi okunakl bir bigimde yazilmahdr.
Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.
Salam %90 dana etinden yapilmis olmalidir,

EKMEK TEKNIK SARTNAMESI
50 gr agirhginda yuvarlak ekmek olmalidir. Diyet igin kullamlacak ekmekler tuzsuz ve kepekli olup,
tiim ekmekler tekli posette gelecektir. Ekmek ozellikleri degistirildigi takdirde, hastane diyetisyeni ve
idare tarafindan yiikleniciye 1 hafta Sncesinden bildirilecektir,
Cok gdzenekli olmamali, ortadan ikiye béliinilp sikistinldiktan sonra serbest birakildiginda eski halini
almali, yapisip kalmamal.. Yani esnek olmali (siingerimsi yapida olmah).lgerisinde partikiil
barindirmamali (un,hamur,tuz vs.).Yabanci madde igermemeli,temiz olmali,rengi ne gok acik nede ¢ok
koyu olmali.
Kabuk kismi igiyle uyumlu olmali yani ayrica bir kabuk olmamali. Kabuk renk dagilimi homojen
olmahdur.
Tadmnin nétr olmasi gerekir. Yani un, tuz,hamur vs. tadi olmamalidir. Homojen tatta ve gériinlimde
olmahidir.
Ekmegin dig 6zellikleri digaridan bakildiginda iyi pismis, kabarmus olmali, basik ve yanik olmalidir,
Ekmek tikiz, hamur, ekmegin iginde un topaklan, ipliklesme, biiyikk yark ve hava bosluklan
olmayacak. Iginden yabanct madde ¢ikmayacaktir. Firindan ¢iktiktan en az 6 saat sonra tespit edilen
belirli bir agirlikta olacaktir.
imalatta eksi maya kullaniimayacak, pres maya kullanilacaktir. Tuzsuz kepekli ekmegin iginde katk
maddesi bulunmayacaktir, Ekmekler gida maddeleri tiiziigli ve belediye gida maddeleri
nizamnamesindeki evsafta olacaktir.
Yiklenici ekmegi kurumun istedigi yerlerden temin edecektir.
TESLIMAT
Ekmekler, firma tarafindan hastane ambarina teslim edilecektir.
Ekmek teslimatinda firmay: temsil eden bir Kisi hazir olacaktir
Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktr. Kirik gatlak, yagh, ¢amurlu, kirli kasalara
ekmek konulmayacaktir.
Ekmeklerin taginmasi firmaya aittir, tesliminde ayrica tasima iicreti talep edilmeyecektir,
Ekmegin getirildigi arabalar temiz olacaktir. Ekmegi tasiyan personeli ozel tulumu, eldiveni ve
maskesi olacaktir. Getiren personelde sakal ve biyik olmayacaktir.
Ekmek, deliksiz kasalarda tek sira diizenli dizilmis, Uzeri lastikli bez bone gegirilmis sekilde
getirilecektir.
Ekmekler tek tek sayilacak, ekmek raflarina(dolaplarina) itina ile dizilecektir.

. SiPARIS

Giinliik ekmek talebi en geg saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim edilecektir.
Giinltk bildirilen sipariglerde bir degisiklik oldugu taktirde durum kuruma 1 giin &nceden
bildirilecektir.

TIRNAK PIDE EVSAFI:
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Extra — Extra veya extra undan yapilmis olmahdor.
Su miktari % 38’den fazla olmamaly, iyi pismis ve kabarmis; normal manzara gbrilnimli, koku ve
lezzeti iyi olmalidir.
Yamk, hamur ve yapiskan olmamali, Belediye tarafindan tespit edilen agirhgin altinda
bulunmamalidir. Ambalajda Uretici yiiklenici ady, net agirhig, imal tarihi yazil olacaktir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanli tarafindan onayl olmahdir
Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun retilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, igaretlemis
Stasinmis ve depolanmis  olmalidir.
Ambalajda iretici yiiklenici adi, net agirhgi, imal tarihi yazil olacaktir )

SUT VE URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

YOGURT TEKNIiK SARTNAMESH

ACIK YOGURT
Dis Gorilnlis: Yogurtta gézle grillebilen kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacakur.
Parlak, siit renginde temiz ve homojen yapida olacaktir.
Yogurtta serum ayrilmast (yani yogurdun sirasiun ayrilmasi) olmayacak, catlak ve gaz kabarcifi
bulunmayacaktir.
Kivam: Kastkla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen olacak. Kanstinldiginda koyu
bir akicilikta ve serumu (suyu) az ayrilan yapida olacaktir, Kumlu yapida olmayacaktsr.
Dille damak arasinda kolay dagtlmayan veya az dagilan, homojen dolgun yapida olacaktir. Piitiirli,
yanik tat, yemek kokusu, mayams tat olmayacaktir.
Koku: Kendine has hafif eksimsi veya tatlims) tatta olacaktir. Yogurtlar eksi, kiifiimsii, sabunsu, yamk
veya benzeri yabanc: tatta olmayacaktir.
Yogurt, hazir direkt kidltlir kullanilarak yapilmalidir.
Yogurtlar, agz1 kapaly, temiz, 6zellikle yogurt igin hazirlanmg plastik kutularda teslim  edilecektir.
istenildigi takdirde yagsiz yogurt verilecektir.
Yogurtlarda en az yag miktar1 tam yaglilarda %3, yanim yaghlarda %al.5, az yaghlarda %1.5 tan az
olmalidr.
Pastérize siitten imal edilmis olacaktir
Gordlebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamal.
Yogurt resmi kuruluslar diginda bir yiikleniciden alimrsa muayene ve deney raporlar istenir. Bu
raporda agagidaki bilgiler bulunmalidir.

v Muayene ve deneyin yapildifi yerin ve laboratuarin, muayene ve deneyi yapanin raporu
imzalayan yetkililerin adlan, gérev ve meslekleri.

v Muayene ve deney tarihi

v Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralan

v Standarda uygun olup olmadigi ve Ziraat Miih. veya Bakteriyolog imzali rapor.

v

Rapor tarihi ve numarasi.

Tarim ve Koy Isleri Bakanhg) tarafindan onayh olmahdur.
Tiirk gida kodeksi teblifine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis ,tagmmis ve
depolanmis olmalidir,

. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bicimde

yazilir veya basilir.

Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markas: ve adresi
Bu Standardin isaret numarasi

Seri Numarasi

Malin Adi

imal ve son kullanma Tarihi(giin, ay, yil olar

. Net Agirhg ( Kg veya gr. )
. Yiiklenicice tnerilen son kullanma tarihi veya raf dmrii

YOGURDUN KIMYASAL OZELLIKLERI
Tunahan ATICI Murat DIVARCI Ayse BALTA
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Yogurt, yagh yogurt olup stit yag: miktar: en az % 40 olacaktir, Yogurdun iginde siit yagindan baska
yag bulunmayacaktir.
Yagsiz kuru madde miktar: 100 gr. yogurtta en az 12 gr. olacaktir.
Yogurtta patojen mikroorganizma, e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1 gr.da 10
dan ¢ok koliform bakteri, 100°den ¢cok maya ve kiif olmayacaktir.
Asitlik (PH cinsinden), 4,0-5,4 arasinda olmalidir.
Yogurtta jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktir.
Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.
KASE YOGURT

Yukarida evsafi belirtilmis olan agik yogurt evsafinda, 200 ml.’lik aliiminyum folyo kapakh plastik
kaplar i¢cerisinde mayalanmig olacaktir. Yogurt ambalajinda iiretim ve son kullanma tarihi yazili
olmalidir. Ahci kase yogurtlarin bir kismini gerektiginde yarim yagh veya yagsiz yogurt olarak talep
edebilir. Kase yogurtlann iist tarafinda kaymak birikmis olmamalidir. Bu nedenle siitte
homojenizasyon islemi yapildiktan sonra yogurda islenmelidir. Yogurtlar sulu olmamahdir. Kaselerin
200 ml’den diisiik oldugu saptandifinda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin miktarina
bdliinerek ¢ikan kase sayist firma tarafindan tamamlanacaktir.
KASE AYRAN
Ayran giinlitk olacaktir.
Pastdrize siitten imal edilmis olacaktir.
Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir
Pastérize siitten imal edilmis olacak, kaplarin da tuzlu ve tuzsuz olacagi belirtilmelidir.

Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda goézle gorilebilir, kirlilik belirtisi
ofmamalidir. Asitlik, laktik asit cinsinde % 0,6 dan asaf) ve % 1,6 dan yukan olmamalidir. Ayran
yogunlugu 1.020 den az olmamalidir. Ayran kivamh olmali, asirt sulu olmamahdir. Ayran
ambalajinda Uretim ve son kullanma tarihi yazili olmalidir ayranlar 200 ml.ik aliiminyum folyo
kapaklt plastik bardak ambaiajlarda teslim edilmelidir. Kaselerin 200 ml’den diisiik oldugu
saptandifiinda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin miktarina boliinerek ¢ikan kase sayist
firma tarafindan tamamlanacaktir.

Tanim ve K&y Isteri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.

Tiirk gida kodeksi teblifine uygun dretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis , taginmis ve
depolanmig olmahdir.

Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir.

Yiiklenicinin ad: veya tescilli markasi ve adresi

Bu Standardin isaret numarasi

Seri Numarasi

Malin Ad

imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yil olarak)

. Net Agirhg ( Kg veya gr. )

Yiiklenicice 6nerilen son kullanma tarihi veya raf 6mril

SUT TEKNIK SARTNAMESI
PASTORIZE SUT
Pastérize siit TS 1018’e uygun ekstra veya birinci sinif ¢ig siitlerin tabi ve biyolojik Gzellikierine zarar
vermeden patojen mikroorganizmalarin negatif formlarinin tamamen, diger mikroorganizmalarin da
biiyiik bir ¢oguniukla yok edilmesini saglayacak sekilde &zel tesis ve cihazlarda isitilip pastérize
edilerek +4’ye sogutulmasiyla elde edilen kendine has tat, koku ve kivamdaki bir igme stit olmalidir,
Pastorize siit 1 sif yagl siit olmalidir. Istenildigi takdirde yarim yagh olacaktir. (Yag orami %l,5
m/v)
Yoguniugu 1.028 ila 1.038 arasinda olacaktir,
Alinacak olan ¢ig siit kendine 6zgil renk, koku, tad, kivam ve goriiniiste olacaktir. . Siitte yavan tat,

acl, eksi veya tuzlu tat, bahfimsi koku ve tat veya madeni tat vb. gayri tabi bir tat ve koku
olmayacaktir.

Murat DIVARCI
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Sttler, agz1 kapali, temiz, &zellikle yogurt igin hazirlanmis paslanmaz ¢elik gligimlerde teslim
edilecektir.

Sitler higbir yabanci madde icermeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecektir. igerisine higbir yabanc
madde kaulmamig ya da iginden hicbir maddesi alimmamis olmalidur. Bulagici hastalia tutulmus ve
antibiyotik almig (insana gecen) hayvann siitii olmayacaktir.

7. Siit, boyanmig olmayacaktir.

8. Pastdrize siit resmi bir kurum disinda alinir ise asagidaki bilgileri kapsayan rapor yiiklenici
yiikleniciden istenir.

Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuarn, muayene ve deneyi yapamin veya raporu
imzalayan yetkililerin adlan, gérev ve meslekleri

Muayene ve deney tarihi

Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralar

Standarda uygun olup olmadig|

Rapor tarih ve numarasi ve her giin Ziraat Miih. Veya Bakteriyologun saglia uygundur yazisi ile
gelecektir. Gereginde protein, yag, CHO miktan giinliik istenir.

Pastdrize edilen siitler otomatik cihazlarda siitiin pastérizasyon ve bilesim &zelliklerini bozmayacak ve
insan sagligina zarar vermeyecek nitelikte tetra- pak kutulara doldurulur, agizlari hava almayacak veya
akitmayacak gekilde kapatildiktan sonra getirilecek. (1.5 L)

. Ozel ihtiyaglar karsilamak amaciyla toplu beslenme yapilan yerlerde istenildiginde pastdrize siit

gliglimlere konularak getirilir,

- Resmi kurum disinda gelen pastorize siit ambalajlarinin iizerine en az agagidaki bilgiler okunakl

olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir.

Yiikienicinin ticari unvan, kisa adi, adresi varsa tescilli markas)

Bu standardin igaret ve numarasi (TS 1019)

Seri / Kod numarasi

Mahin ad)

Sinifi

Tipi

Net miktari (en az litre olarak)

imal tarihi (Giin, ay olarak)

imal tarihinden itibaren iki giin iginde tiiketilir, ibaresi +4 c ile +10 C’de muhafaza
edilir ibaresi.
KIMYASAL OZELLiKLERi
Siitteki siit yag: miktari ,en az %3,8 olacakur.
Yagsiz kuru madde miktari en az 9.0 olacaktir.
0-5 ml’si 0.5 mg fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis  ve okside
olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.
St iginde arsenik,civa vb. insan saghgina zararh higbir madde bulunmayacaktir,
Sit, kaynatildifinda ve %68 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda kanstinldiginda  kesilmeyecektir
(clirimeyecek, pihtilagmayacaktir).
Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.
Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon orani % 96°dan az olmamalidir.
MIKROBiYOLOJIK OZELLIKLERi
Sitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir.
Siitlerin I mililitresinde koliform bakteri sayisi 10°dan ¢ok ve soprafit jerm sayisi 40.000den ¢ok
olmayacaktir,

UZUN OMURLU SUT

Yogunlugu 1.028 ila 1.038 arasinda olacaktir.

Pastdrizasyon ydntemi ile yapilmis olacaktir,

Alinacak olan ¢ig siit kendine 6zgfi renk, koku, tad, kivam ve goriinliste olacaktir.
Siitler , agz1 kapali, temiz, posette teslim edilecektir.

Murat DIVARCI
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Stitler hicbir yabanci madde igermeyecek, temiz bir gekilde teslim edilecektir. Igerisine higbir yabanci
madde katilmamis yada iginden higbir maddesi alinmamg olmahidr,

Siitte yavan tat, aci, eksi veya tuzlu tat, baligimsi koku ve tat veya madeni tat vb. gayri tabi bir tat ve
koku olmayacaktir.

Bulagici hastaliga tutulmus ve antibiyotik almig (insana gegen) hayvamin siitli olmayacaktir. Siit,
boyanmis olmayacaktir,

Sterilize siitler ekstra veya 1.sif ¢ig siitten (TS 1018) teknigi ile sterilize edilmis olacakur.

Sterilize siitler siitiin sterilizasyon ve bilesim 6zelliklerini bozmayan saglia zarar vermeyen 200-250
ml’lik siv1, gaz, 151k, mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmig olacaktir.

Dogal ve katkisiz olacaktir.

Sterilize siitlerin ambalajlan iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazili ve basili olacaktir.

Firmanin ticaret unvam veya kisa ad, adresi, varsa tescilli markasi

Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1192 seklinde)
Parti numarasi

Malin adi (UHT sterilize stit)

Tipi

Mikutari, litre olarak

imal tarihi (ay, giin,y1l)

Son kullanma tarihi (ay, giin,yil)

Ambalajlar deforme olmus, bombe yapmug, patlamig yada kapag gevsemis, ¢okelti ve benzeri
bozulma belirtileri gisteren sterilize siitler alinmaz.

Siitler agildiginda dogal renk, tat ve kokusunda olacaktir.

Tarim ve K&y Isleri Bakanlig tarafindan onayh olmahdr

Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmig ve
depolanmig olmahdir.

KIMYASAL OZELLIKLERI

Siitteki siit yagi miktar1 ,en az %3,8 olacaktir. [stenildiginde yarim yagl siit istenebilir.

Yagsiz kuru madde miktar: en az 9.0 olacaktir.

0-5 ml'si 0.5 mg fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi gostermemeli, metalimsi, pigmis ve okside
olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmig olmalsdir.
Sut iginde arsenik,civa vb. insan saghgina zararls higbir madde bulunmayacaktir.

Stit, kaynatildiginda ve %68 ‘lik Etil Alkolle egit miktarda kangtinldiginda kesilmeyecektir
(ciirlimeyecek, pihtilagmayacaktir).

Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir,

Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon oram % 96°dan az olmamalidir.

MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLER}
Siitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlanin toksinleri bulunmayacaktir.

Siitlerin 1 mililitresinde koliform bakteri sayisi 10°dan ¢ok ve soprafit jerm sayis1 40.000"den gok
olmayacaktir.
YUMURTA TEKNIK SARTNAMESI
1-Kabuk: Temiz, saglam,sekli normal ve normal sertlikte,su veya bagka bir siviyla

yikanmamig, zimparalanmams olmahdur.

2-Yumurtalarda hava boslugu 5-8 mm arasinda olmalidir.

3-Yumurtalar bir kaba kirildiginda sarilari canli ve kabarik duracaktir. Sarisi tam ortada , beyaz
berrak, yogunlugu tam olmali, dagitmamahdur.

4-Bozulmus ve sarisi dagilan yumurtalar kabul edilmeyecektir.

5-Uzerinde yabanci madde bulunmamali, temiz, sar ve beyaz renk ,kendine 6zgii tat ve renkte
beneksiz, kansiz, kokusuz olmali.

Murat DIVARCI AYHIBALTA
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6-Yumurtalar ¢atlak, 1slak, kiiflii, bozuk, ¢iriik olmamalidir. Kirik ve gatlak yumurtalar kabul
edilmeyecektir.

7-Koliform grubu bakterilerden salmonella, maya ve kif GMT’nin Ongdrdigil limitin Ostiinde
olmayacaktir.

8-Ytizdiirme ydntemiyle muayenede (110 gr. tuz,1 litre su) yumurta batmalidir.

9-Tanesi 62-70 gr.( large veya L) agirh@inda olacaktir.
BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMESI (TUZLU-TUZSUZ)

I. Muntazam 7*7*7 kilp seklinde, kesitinde hammaddeden veya isleme tekniginden meydana gelen
hicbir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak veya az sert olabilir), parlak beyaz renkte, tad
ve kokusu normal olmalidir. Kesitteki gdriiniisii parlak olmah ve gdzenek ihtiva etmemelidir.

2. Beyaz peynir; pastorize siit (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gére islenmesi ve en
az 4 ay olgunlastirlmasi sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, koku, tat ve aromasi olan peynir
olmalidr.

1’nci sinif yagli peynirlerden olmalidir. (TS 591)

4. Niteligine gore (yagsiz, orta yagli, yagh gibi) 6zellige sahip olmalr.

(98}

5. Sekilleri diizensiz kaliplar olmamali, gorlinimil parcali, yarik ve siingerimsi yapida gok gbzenekii
olmamahdir. Civik, pelte gibi ¢ok yumusak yada ¢ok sert olmamals,

6. Rengi kirli beyaz, kotii koku ve tatda olmamali, kiiflii veya bozuk olmamalidir.

7. Homojen yapida ve tatta (tuzu vs.) olmalhdir.

8. Peynir tenekeleri agildiginda malagh (mantarlasmis) olmayacaktir.

9. Kafi miktarda salamuras: olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu asin miktarda olmayacaktir,
10. Peynirin ihtiva ettigi siit yag1 miktar: (kuru madde iizerinden) %40 tan daha az olmayacaktr,

1. Peynir, silzme agirliktan teslim alinacaktir

2. Asitlik derecesi %2-3"den fazla olmamali, tuz miktari kuru maddede %8-10"dan fazla olmamalidir.

3. Hastalikl hayvan siitiinden yapiimis olmayacak, | kalite siitten hazirianmis olmalidur.

4. Beyaz peynirde kuru madde orani en az % 40 olmal ve icerisinde patojen mikroorganizmalar ve

E.coli bulunmamalidir. Ayrica, koliform grubu bakteri sayisi 100 adet/g. dan fazla olmayacakuir.

5. Hammadde kurulugunda ileri gelme deligi olmayan, imalat hatasindan ileri gelen delik sayisi ortalama
10’lu gegmeyen, kesit ve goriiniiste olacaktir.

6. Beyaz peynir, alindiginda yiikleniciden muayene ve deney raporu istenir. Bu raporda asagrdaki bilgiler
olmalidir.
- Muayene ve deney tarihi,
- Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari.
- Sonuglarin gosterilmesi
- Standarda uygun olup olmadigi.
- Rapor tarih ve numarasi,
- Toplu teslimatlarda verilen peynirin yag, protein oranini belirten rapor getirilecektir.

7. Alnacak peynirlerin ambalajlan iizerine asagidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirilir.

i Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa ad, adresi veya varsa tescilli markas:

ii. Bu standardin isaret ve numarasi (TS 591) seklinde

iii. Mahln adi
iv. Tipi
v, Swfi

vi. En az net agirhgi (Salamura harig kg olarak)
vii. [malat tarihi (ay ve y1l)
viil. Parti veya seri numarasi
ix. Yiiklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf 6mrii,
TESLIMAT
1. Malzemeler, firma tarafindan hastane ambarina teslim edilecektir.

2. Malzemelerin tasinmasi firmaya aittir, tesliminde ayrica tagima iicreti talep edilmeyecektir.

Tunghan ATICI Murat DIVARCI Ayse BALTA
Idari ve Mali tsler !
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Malzemenin tasindif1 arag ve ambalajin temizlik gartlarina uygun tagiyan ve teslim eden personelin
kisisel hijyene uygun is giysisi olacaktir.

Beyaz peynir teslimati, teneke kutularda agzi kapal: gekilde olacaktir (Tuzlu ve tuzsuz peynir igin de
ayni sartlar gegerlidir).

Uzerinde, tiretim ve son kullanma tarihi belirtilmis sekilde olacaktir.

SIPARIS

Glinlitk siit, yogurt, peynir talebi en geg saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim
edilecektir.

Giinlitkk bildirilen siparislerde bir degisiklik oldugu taktirde durum kuruma 1 gin Snceden
bildirilecektir.

KASAR PEYNIRi TEKNiK SARTNAMESI

Taze kasar olacaktir.
Kendine dzgii tat ve kokuda olacak, kesiti diiz, piiriizsiiz ve homojen bir yapida, kumumsu ve kaba

olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yomusak olmayan yapida olacakir.
Kasar peyniri peynir goriiniisii donuk, beyaza veya koyu sariya kagan renkte, acims, kokmus, tadi ve
rengi degismis, icine nisasta katilni olmayacaktir.

Kabugu temiz, parlak ve sert clacaktir,

Rengi, saman sarisindan koyu saman sarisina kadar olacak.

Kesitin renk ve gériiniigii ise parlak, homojen goriiniigte ve olacaktir.

Piyasada satilan iyi mallardan ( 1. Simf) olacaktir.

Su miktan, agirlik¢a en ¢ok %40, tuz miktar kuru maddede % 3-7 arasinda olacaktir. Vakumlanmg

saglhiga uygun pogette teslim edilecektir,
Tarim ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan onaylt olmalidir.

. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun dretilmig, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmig ve

depolanmis olmalidir.

. Peynirlerin ambalajlan iizerine asagidaki bilgiler okunakl olarak, silinmeyecek, bozulmayacak gekilde

yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapigtirhir,
Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa ad, adresi veya varsa tescilli markas:
Bu standardin isaret ve numarasi (TS 591) seklinde

inn. Mahn ad
iv. Tipi

Sinifi
En az net agirh@i (Salamura harig kg olarak)
imalat tarihi (ay ve y11)
Parti veya seri numarasi
Yiklenicice énerilen en son kullanma tarihi veya raf dmrii,
LOR PEYNIRI TEKNIiK SARTNAMESI
Tabii renginde ve kokusunda olmali. Acimig, eksimis, kiiflenmis olmamahidir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir,
Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmug, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmig ve
depolanmis olmalidir. Lor peynir ambalajlarinin her birinin tizerine agagidaki bilgiler okunakl olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.
- Yiiklenici ad1, tescilli markasi ve adresi
- Tiirk Malh deyimi (TM isareti}
- Bu standardin isareti ve numarasi
- Malin adi
- Katk) maddesi grubu
- Tipi ve yag miktar
- Net agirhg
- imal tarihi (ay ve y1l olarak)
- Seri numarasi
- Parti numarasi

Murat DIVARCI
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KREMA EVSAFI :
Pastérize siitten imal edilmis olmahdir.
0.5-1 L’lik tetra pak kutularda teslim edilmelidir.
Yabanc: tat, koku ve renk degisikligi olmamahdir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanligs tarafindan onayi: olmalidir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis gtagmmig ve
depolanmig  olmaldir. Ambalajlariin her birinin Uzerine asagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.
- Yiiklenici ad, tescilli markas: ve adresi
- Tiirk Mal: deyimi (TM isareti)
- Bu standardin isareti ve numaras:
- Maln adi
- Katki1 maddesi grubu
- Tipi ve yag miktan
- Net agirlif
- imal tarihi (ay ve yil olarak)
- Seri numarasi
- Parti numarasi
UNLU MAMULLER TEKNIiK SARTNAMESi
YUFKA TEKNIK SARTNAMESI

Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacakur. Kiiflii, i1slak, bayat, yirtik, kali, yanik, kurumus, eksi
kokuda, gatlak, pargalanms, birbirine yapismig olmayacaktir. Su miktar1 % 43’ den fazla, tuz miktari
% 2’ den fazla olamaz. 6 adedi 1 kg gelmelidir. Cap: 75-80 cm. olmahidir. Yufkalar ¢ig olarak agizda
¢ignendiginde catirt: hissedilmeyecektir. Insan saghgina zarar vermeyecek materyalden yapilmig 5
kg’lik kagit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirhg, imal tarihi
yazili olacaktir. Tarim ve K&y isleri Bakanlig tarafindan onayh olmalidir. Tirk gida kodeksi unlu
gidalar tebligine uygun dretilmig, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis Jfaginmig ve depolanmis
olmalidir.

TEL KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI

Ekstra- ekstra veya undan yapilmig olacakur. Ele alindiginda kolayca birbirinden ayrihip dékiimlii
olacaktir. Bayat, kiiflil, yapigik, asin kurumus, eksi kokuda olmayacaktir. Nem miktar1 % 16°y1
gegmeyecektir. Tel kadayiflarin teslimi, temiz naylon ambalajlar iginde olacaktir. Ambalaj iizerinde
imal ve teslim tarihleri, teslim eden firma adi ve kasesi bulunacaktir. D8kiim kadayiflarindan
olacaktir.

EKMEK KADAYIF TEKNiK SARTNAMESi

Ekstra- ekstra veya undan yapilmig olacaktir. Pismeden once herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik
hissedilmeyecektir. lyi cins ekmek kadayifi olacaktur. Hamur, bayat, yanik, islak, catlak, kirtk, kurtlu,
kurt yenikli, kilflii, kiif kokulu olmayacaktir, Ekmek kadayiflarinin her tarafi ayn kalinlikta olacaktir,
Pisirildigi zaman normal derecede bilyiiyecektir. Pisirilirken kirilip dagilmayacaktir. Temiz ambalaj
igerisinde teslim edilecek. Uzerinde Tiirk Gida Kodeksine uygun etiket bilgileri olacakur. Ambalajda
firetici yiiklenici ad1, net agirlig, imal tarihi yazil olacaktir,

KEMALPASA TEKNIK SARTNAMESI

Tathlar kendine 6zgii piskinlikte olacak, yanik - ¢ig goriiniimlii olmayacaktir. Tathlarda
acima, ekgime, bayatlama olmayacaktir. Kirik tath miktar en gok % 2 (adet/adet) olacaktir. Tarife
gore hazirlandiginda surubu iyice gekmis olacak, kendine Szgii renk, tat, koku, kivam ve goriiniiste
olacakuir. Tathlarda, surubu konuldugunda dagilma olmayacaktir.

Muayene Metotlar:

Duyusal Muayene : Tathlarin hem kuru halde iken, hem de birim ambalaj iizerindeki
hazirlama tarifinde belirtilen sekilde hazirlamip, sogutulduktan sonra duyusal muayeneye tabi
tutulacaktir. Duyusal muayenesi, bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilacaktir.

Fiziki Muayene : Kirik tath miktar;; numune olarak alinmis ambalaj i¢indeki kirilmis
ve ufalanmus tathlar sayilarak yapilacak. Gramaj tespiti; Tatllar kuru halde iken, tartilarak
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yapilacaktir. Kemalpasa tathsinin her biri 3£0.5 gr. olacaktir. Birim ambalajlar 10 kg’lik olacaktir.
Ambalaj izerindeki etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine uygun olacakur. Ambalajlar delinmis
olmayacaktir.
MANTI TEKNIiK SARTNAMESIi
Manty, kendine has beyaz renkte olup, ¢ok agtk ya da koyu renkte oimamali, kinlip igine bakildiginda
etin dofial pembe rengi ¢cok degismemis kahverengi tonda olmal, kirlenmis, gézle gériilebilir yabanci
madde, kiiflii, canli-cansiz, kurtlu veya bunlara ait izler ve zararlilarca yenik olmamahdir.
Pigtigi anda kayan, parlak gériiniimde olmali, birbirine yapismis olmamal ve dagilmamalidir. Mant
kendine has kokuda olup, yabanci koku icermemelidir. Acilagma, eksime, sonucu meydana gelen koku
bozukluguna rastlanmamahdir.
Mant: dana kiymadan yapilmis olacak, soya kiymasindan yapilmis olmayacaktir. Gerektiginde mantt
iginde etin analizi, hastanenin belirledigi yer ve zamanda, iicreti ilgili firma tarafindan ddenerek
yaptirilacaktir.
Manu kaynar suda 20 dakika pigirildiginde kendine has tady olmahdir. Uygun igerikte hazirlanmig
(yogurt, tereyag), salga) kansim ile yine dogru tarzda muamelesi sonucunda tiiketime hazir hale
geldiginde birbirine yapigmayan, hamurlasmayan ve damaga yapismayan, kendine has tatta olmalidir.
Manti hamurunun kalinhigi en ¢ok I mm. olmalidir. Manti ortadan diizgiin aynldifunda icbiikey
homojen yapida ve pembe-kahverengi renkte olmahdir.
Plastik esasli 5 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj izerindeki etiket bilgileri Tiirk Gida
Kodeksine uygun olacaktir.
Manti dondurulmus olacaktir. Dondurulmus mant: frigotik araglarla teslim edilecektir.
MILFOY HAMURU TEKNIK SARTNAMESI
Yiizeyi diizgiin ve piiriizstiz olmali, yirtik ve gatlak olmamalidir.
Dondurulmus bir adedi 50 gram olacak sekilde paketlenmis olacaktir.
Gozle gorillen yabanci madde bulunmamali ve homojen yapida olmalidir.
Pigirilmeden 6nce ve sonra kendine has tat ve kokuda olmalidir. Actlagmis, eksimis ve tabii olmayan
tat ve koku icermemelidir.
Yag orani minimum %6 , nem orani maksimum %60 olmalidir.
Karton kolilerde -18 “C de donuk zincir kirlmadan tasinmalidir,
Orijinal ambalajinda olmal ve ambalaj Gizerinde; iiretici firma ads, igerigi, net miktar, tretim ve son
kullanma tarihi bulunmalidir,
Dondurulmus olacaktir. Milfoy hamuru, frigotik araglarla teslim edilecektir
GALETA UNU TEKNiK SARTNAMESI
Extra-extra veya extra undan yapilmis olup, nem miktar % 6 oraninda olmahidr.
Goriinilg, renk, koku ve lezzeti normal olmaly, tabii olmayan fena koku, acilik, eksilik olmamalidir.
Kiiflenmig, kirlenmig, kurt ve bocekli olmamaml, iginde fare pisligi , quval dokiintisi, kil ve ip
pargast vb. cisimler bulundurutmamalidir.
HAMUR TATLILARI TEKNiK SARTNAMESI:
Baklava, havug dilimi, sekerpare ve benzeri hamur tathlarinin pismis olarak  bir porsiyon miktar
130-150 gr. aras: olacakuir, Revani ve ekmek kadayifi 150 — 200 gr. otacaktir.
YAS PASTA TEKNIK SARTNAMESI: Tiim gesitlerinde servis edilecek porsiyon miktarlar 125-
150 gr. aras) olacaktir.

TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIiK SARTNAMESi

Not 1: Sebzeler siparise gore, istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak kurumumuza teslim edilecektir.
Not 2: Sebzeler siparige gore, kurumumuza istenildiji zamanda, mazeretsiz olarak teslim edilecektir.
Teslimat 9.00-11.00 arsinda olacaktir.

Not 3: Ozel teknik sartnamede belirtilen satin alma ile ilgili tarihler 6zel durumlarda ve gerekli oldugu
hallerde gegersizdir.
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Idari ve Mali Isler Mildjird TibbiSckre
Tutak Devie} Hastangsi Tut esi




13

Sebze ve meyvelerin vil icinde alinacaf avlar

Elma: Ekim-Mayis Kuru Sogan: Her Ay
Portakal: Kasim-Nisan Patates: Her Ay

Mandalina: Ekim-$ubat Yesil Sogan: Ocak-Temmuz
Uziim: Temmuz-Ekim Marul: Eyiiil -Haziran

Armut: Temmuz-Kasim Hiyar: Mayis-Ekim

Kayisi: Haziran-Agustos Dere Otu: Her Ay

Seftali: Temmuz-Ekim Maydanoz: Her Ay

Kiraz: Haziran Domates: Nisan -Kasim

Visne: Temmuz T.Kabak: Mayis-Kasim

Cilek; Nisan-Haziran Pirasa: Kasim-Mayis
Muz: Her ay B.Lahana: Kasim-Nisan
K.Erik: Mayis-Agustos K.Lahana: Kasim-Mays

Y .Erik: Mayis-Haziran Ispanak: Kasim-Nisan

Ayva: Ekim-Ocak Havug: Eylil-Nisan
Malta Erigi: Nisan-Mayis Kereviz: Kasim-Mart
Limon; Her Ay Karnabahar: Kasim-Mart

Karpuz: Haziran-Ekim S.Yaprak: Her Ay

Kavun: Temmuz-Kasim Semiz Otu: Mart -Haziran
T.Bakla: Nisan-Haziran Dolma Biber: Haziran-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston Biber: Mayis -Ekim

Pathcan: Mayis -Kasim

1. PATATES EVSAFI : Yeni sene iiriinil olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten (sar)
olacaktir. Islak, donmus, ¢iriimils, yumusams, kiiflenmis, filiz isaretli olmayacak, agin sekil
bozukluklan, tizerinde ¢apa yarasi, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et
kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alti lekeleri, oyuklar, ig
kusurlar, patates yumru uyuzu hastahf belirtileri olmayacak; saglam, temiz, siki yapili kabugu
diizgiin ve iyi olgunlasmig olacakur. Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 40" 150 gramdan, % 10'u
100 gramdan eksik olmayacakiir. Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Siif) olacakur.
Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. En bilyiik ambalajin
net agirhg 80 kg’ gegmeyecektir,

2. KURU SOGAN EVSAFI: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamig, siky, sert ve filizlenmemis
olacaktir. En azindan iki dig kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Kokmus,
cliriimils anormal gelismeden &tiirll siskinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri genellikle kopartlmug
olacaktir. Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 75'i 100 gramdan biiyiik olacak, % 25’i
75 gramdan biiyiik olacaktir. 75 gramdan kiigiik soganlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru
sopanlarin en iyi cinsinden (1. Simf) olacakur. Uzerinde yabanct tat ve koku, anormal dig nem,
yabanci madde bulunmayacakur Ambalajlar file veya torba seklinde olacak ve agirliklar 50 kgh
gegmeyecektir.

3. TAZE SOGAN EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gbrmemis, saflam, temiz, taze, tohuma
kagmamis, kok saglart camursuz, iyi gelismis olacak, gesidi tipik renk ozelligini gosterecektir. Beyaz
gbvde ve yesil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sogan bagi olusmamis olacak, iizerlerinde
parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlar bulunmayacaktir. Piyasada satillan taze soganlarin en
iyi cinsinden (1. Sinif) olacakur. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde
bulunmayacakur. Taze soganlar daginik olmayacakur. Demetler halinde olacaktir. Ambalajh olacaktir.

4., BEYAZ LAHANA: Biitlin, temiz, saglam, taze, yapraklari gevsememis, agilmamis ve
ciceklenme belirtileri géstermemis, saplari en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde, yapraklar
zedelenmeden kesilmis ve top halinde olacaktir, Berelenmeler, bdcek ve hastaliklarin neden oldugu
zararlar, don vurgunlan olmayacaktir. Yapraklari sararmig, esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada
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satilan lahanalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis
islakhk, yabanci madde bulunmayacakur. Lahanalarm saplart kellenin dibinden itibaren 1 cm.den
uzun olmamak iizere kesilmis olacakur. Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin iist kart
yapraklar alinmig olacakur. Lahanalan donduracak derece soguk aylarda (aralik, ocak, subat)
soguktan muhafaza maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar dis kapaklariyla birlikte teslim
edilebilir. [kmalin aksamamasi igin ve ihtiyacin karsilanmas amactyla yiiklenici fireyi dikkate alarak
istenilen miktardan % 10’un fazlasini getirerek muayeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir. Lahanalar en az sarmalik hari¢ 3
(iig) kg agirhiginda olmasi sarttir.

5. KIRMIZI LAHANA: Biitiin, siki etli, temiz, saglam, taze, porsiimemis, odunlagmamus, dondan zarar
gormemis, yapraklan dagilmamisg, kartlasmamug olacaktir. Bécek yenikleri, yan kékleri olmayacak, enine
kesildiginde igten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
gorillmeyecektir. Taze g6begini tam sarmus lahanalardan olacakur Piyasada satilan kirmizi lahanalarin
en iyi cinsinden (1.Sinif) olacak, Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slakhk, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacakur. Her bir lahanamn agirhg tartildifinda 250 gr.dan asaf
olmayacaktir.

6. DOMATES EVSAFI: Biitiin, saglam, taze goriiniisli, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve
gelisme bakimindan gesidin tipik dzelligini gosterip siki etli ve kusursuz olacaktur. Sap taraflarinda
yesil sertlik bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli, sari ve yesil miktar1 % 2’ den fazla
olmayacaktir. Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Piyasada satlan domateslerin en iyi cinsinden
(1.Smif) olacaktwr. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig slakhik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, saglam kasalarda, en fazla iki sira halinde
dizilmis getirilecektir.

7. PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamus, taze goriniisl, saglam, temiz olacak, kart,
donmus, 1slatilmig, sararmis ve solmus olmayacak. Ciiriime ve bozulma belirtisi olmayacaktir. Beyaz
kismm 50 cm, yaprak kismi 20 cm uzunlugunda olacakur, Pirasalar 3-3.5 cm ¢apinda olacak, kékiinden
itibaren saplarina dogru olan kismu yesillenmis bir halde olacakur. Koklerin iizerinde toprak, camur
gibi seyler bulunmayip giizel yikanmig olacaktir. Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayn
goriilmeyecektir. Piyasada satilan pirasantn en iyi cinsinden (1.S1mf) olacaktir, iizerinde yabanc tat ve
koku, yabanci madde bulunmayacakuir. Pirasalar demet halinde, posetli teslim edilir,

8. ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, taze ve korpe, temiz, kék kism dip yapraklann
alundan } cm’yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlan
bulunmayacak, don vurmus olmayacak, giceklerime belirtileri gostermeyecektir. Yaprak ve saplari kart,
giiriik, sararmig, burusmug olmayacakur. Kokleri bir araya getirilerek demet yapilmis bir halde olacak,
demetler i¢inde yabanci ve zehirli otlar bulunmayacakur. Piyasada satifan 1spanagin en iyi cinsinden (
1. Simf ) olacakur. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islakhik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajl olacakur.

9. HAVUC EVSAFI: Taze, korpe, siki yapih, koflasmams, odunlagmanus, saglam, yan kék
olusturmamus, temiz ve gatlamarmis olacaktir. Clirilk, yumugak, kart olmayacak, iizerinde hagereler tarafindan
tahribat, yanik, berelenmeler ve don zararlan bulunmayacaktir. Boylar 20-25 em’den fazla, agirhiklan 150
gr'in altinda olmayacaktir, Piyasada satilan havucun en iyi cinsinden (1. Sinf) olacaktir. Uzerinde yabanc: tat

ve koku, anormal dig 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacakur. Yenmeyecek sap
ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacakur. Kirik havuglar olmayacaktir.

10. KAVUN EVSAFI: Biltiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze gdriiniisli,
¢esidine dzgil sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde catlak ve bereler bulunmayacaktir. Ezik,
¢lriimig, kiiflenmis, pargalanmsg, delik, aci, fena kokulu, igi salyalagmug ve kabuk kismi yumusamig
olmayacaktir. Olgunlagip hasat edildiginde saplan kopmayip iizerinde kalan cesitlerde saplarin
uzunlugu 3 cm’yi gegmeyecektir. Ortalama 3 kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Sinif) olacaktr. Uzerinde yabanci madde, anormal dig nem, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir,

I1. ELMA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tatl olacaktir. Olgunlasmamig, mayhos,
lezzetsiz olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bélgeye gore cesidinin dzelliklerini
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tasiyacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktir, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve
unlasmamis olacakur. Bir adedi 225 — 250 gr, piyasada satilan elmalarin en iyi cinsinden (1. Simf)
olacaktir. Elmalar temiz 2’li, kasalar iginde teslim edilecektir. Elmalar, ayr: cins ve kalitede olmayip,
aym kalitede olacakur. Kompostolar ve elma tathlan igin golden elma, yemelik i¢in kirmiz) elma
getirilecektir.

12. ARMUT EVSAFI: Yeni sene iiriind, biitiin, saglam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan
yetigtikleri bdlgeye gore, gesidinin Ozelliklerini tagiyacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktir.
Piyasada satilan armutlarin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, kabuk zarlari siyahlagmamis, ¢irik,
kurtluy, ham, kumlu, ¢camurlu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzette ve
kuru olmayacaktir. Armutlarin agirlig yaz aylarinda 150 ile 200 gr. kis aylarinda 100 ile 150 gr alinir.
Kis aylaninda 2’li veya 3’lii kasalarda teslim edilir. Armutlar yaz aylannda tekli kasalarda
getirilecektir.

13. AYVA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetistigi
bélgeye gore cesidinin tipik 6zelliklerini tasiyacak, kabuk yiizeyinin en az % 901 havasiz ve diizgiin
olacak, meyvenin dig goriiniisinii ve duyusal &zelliklerini etkileyecek herhangi bir 6zrii
bulunmayacak, meyve eti saglam olacaktir. Bilyllk boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has
kokuda, tath veya mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildigi zaman bogazi
tikayan, susuz ve gok burusuk ayvalar kabul edilmeyecektir. Ac, ezik, ¢iiriik, ham ve burucu lezzette
olmayacaktir. Kurt yenigi, gézle goriilebilir yabanci madde, anormal dig nem, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmayacaktir. Bir adedi 250 gramdan asagi olmayacak, 5 kilogramindaki meyve sayisi 17 = 25
adet olacaktir. Piyasada satilan ayvalarin en iyi cinsinden (1. Simif) ve ambalajh olacaktir

14, TAZE KABAK EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins taze ve kérpe sakiz kabaklardan olacaktir.
Ustiin nitelikte, diizgiin sekilli, ¢ekirdeklenmemis, tazeligini kaybetmemis, saglam, gesidinin kendine dzgii
renginde, pdrsiimemis, temiz olacak, iizerlerinde higbir 6ziir bulunmayacaktir. 200 gramdan kigiik
olmayacaktir, Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Sif) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde yabanci tat
ve koku, anormal dig islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik niteliginde
olacaktir.

15. PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer pathcanlardan olacaktir. Taze, kirpe ve
tabii rengini almis olacak, mor olmayacaktir. Biitiin, saglam, taze, yeterince gelismis, siki yapily,
korpe, dogal renginde ve parlak olacaktir. Acy, ¢iirlimils, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya
da gekirdekleri asin gelismis, yesil veya esmer renk almig, gevsek, ¢amurlu toprakh olmayacaktir. Bir
adedi 150 gramdan kiigiik olmayacak, karniyarik ve imambayild: igin yaklasik boyu 20 cm, cap1 4 -
4.5 cm kadar olan patlicanlar alinacaktir. Yemegin cinsine gbre bostan patlicanlarindan ahinabilir
Uygun ambalaj iginde olacaktir. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanci madde bulunmayacakutir.

16. SALATALIK EVSAFI: Salatahiklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmg, sararmus,
¢iirik, ezik ve aci olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlasmis, iyi gelismis, ¢esidine
Gzgil renk ve diger ozelliklere sahip, dilzglin bigimli olacaktir, Cekirdekleri sertlesmig, sararmig
olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastahik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir. Uygun
ambalajda olacaktir. Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Boyu 20 cm den, ¢cap

4 cm.den asag) olmayacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanc: madde
bulunmayacaktir.

17. BAMYA EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gbrmemis, biitiin, saglam, temiz, odunlasmamis,
sekil ve renk bakimindan gesidin tipik 6zelliklerini gosterecek, izerinde higbir leke bulunmayacak,
yumusak ve gevrek, cekirdekleri kiigilk ve sertlesmemis olacaktir. Kart ve sararmisg, gamurlu, toprakh,
iistli siyah olmayacaktir. Piyasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde
yabanct tat ve koku, anormal dis tslaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

18. TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan gesidin
tipik ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktir. Cliriik, ezik, camurlu ve
hagere tarafindan zarar gérmils, kurtlt olmayacaktir. Cesidine gére meyve yiizeyi puslu (dumanly), etii
ve sulu yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacak, yabanci madde,
anormal dis nem bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

Murat DIVARCI Ayse BALTA
Idari ve Mali |gler Muduril Tghby Sckreter
Tutak DewWet Haganesi Tutak anesi




16

19. KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tath ve hafif mayhoy lezzette kayisilardan olacaktir. Ham, ezik,
eksi, yesil, ¢lirlik, tozlu, toprakli, gok yumusak, beklemeden eksimis, burusmus, kurtlu, kurt yenikli
olmayacaktir. Kayisi1 ¢ekirdeklerinin igi tath olacak, kayisilar iginde zerdali olmayacaktir. Kayisilar
orta biyiiklikte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiigiik ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir.
Kaysilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Biitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis,
burusmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bdlgeye gére, cesidin
tipik ozelliklerini gdsterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden
(1.S1mf) olacaktir. Yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajh
olacaktir.

20. MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz olacak, gériinis ve renk
bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iirilk, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ezik, ham,
eksi, cok cekirdekli, mekanik etmenterden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da bilyiilk kesikler
olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi cinsinden (1.Simf)
olacaktir. Mandalinalarin her birinin bily(kliigli ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti, 1 kg’dan agag
olmayacaktir. Mandalinalar iki sirali tahta kasalarda getirilecektir. Yabanci tat ve koku, dis kisminda
asirt nem bulunmayacaktir,

21. LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gre satilan iyi, sulu yatak limonlarindan olacakur.
Yesil, ezik, giiriik, kurumus, suyu gekiimis, donmus, don ¢aligi, g¢ok yumusak, kiiflenmis, dogal
ozelliklerini kaybetmis, kalin kabuklu olanlar ahnmayacaktir. Limonlarin en kiigiigii 75 gr.dan az
olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, gbriiniis, gelisme ve renk bakimindan kendine has
ozellikte olacaktr. Kifld, ¢iirtk, ufak, burusuk, olmayacaktir. Saplar silme kesilmis olacaktir.
Sararmig ve zamaninda koparilmig, piyasada satilan limonlanin en iyi cinsinden (1.Simif) olacaktir.
Yabanci tat ve koku, dis kisminda agir1 nem bulunmayacakuir. 180°lik ambalajh sandiklarda, diyagonal
sekilde dizili olacaktir.

22. SEFTALI EVSAFI: lyi cins, tatl: ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, ¢liriik, kurtlu, porsiik, beklemis ve kirli olmayacaktr. Olgun, biitiin, saglam,
yetistigi bolgeye gore ¢esidin tipik sekli, gelisme ve renginde olacak, hig bir ézrii bulunmayacak, kurt
yenikleri olmayacaktir, Ciirlime, mantarlar veya diger bozulmalardan dolay: tliketime elverisliligini
yitirmis olmayacaktir. Biri 225 — 250 gr arasinda olacaktir, en iyi kalite (1. Sinif) olacaktir. Anormal dist
nem, yabanci tat ve koku ve yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajhi ve tek sira halinde
olacaktir.

23. PORTAKAL EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almig, kendisine has tatlihgi, koku
ve lezzeti olan Washington veya yafa portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢iiriik, soluk,
kirli, kiiflii, porsiik, yumugsamis, suyu ¢ekilmis kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tath, saglam, temiz olacak, goriinils ve renk bakimindan kendine has &zellikte olacaktir. Kiiflii,
¢iiriik, donmus, suyu gekilmig, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplan silme
olarak kesilecek, pivasada satifan malin en iyi cinsinden {1. Sinif} olacakur. Bir adeti 200 — 250 gr
kadar gelecektir. Uygun ambalajli sandiklarda dizili olacaktir. Yabanci tat ve koku, dis kisminda asin
nem bulunmayacaktir.

24. KARPUZ EVSAFTI: Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktur.
Ham, kabak, ezik, i¢ini yemis ve igi bosalmig, yumusamus, ¢iirik, gatlak, kurtlu, tatsiz, zamam gegmis,
elyafi ipliklesmis, eksimis ve kalin kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri
toprakli kirli, gamurlu olmayacaktir. Kesildiginde igleri kirrmzi (tatl olmak sart: ile) renkte olacaktir.
Biitiin, saglam, yeterince olgunlasmis ve siki yapih, yarilmamus, cesidine 6zgii renk ve sekilde, iyi gelismis
ve lezzetli olacaktir. Etinin rengi ve tadi gesidin olgun durumundaki tipik Ozelliklerini gdsterecektir.
Karpuz saplar1 en fazla 5 cm. olacaktir. Bir adedi en azindan 3 kg. olup, piyasada satilan iyi kalite {1.Simif)
karpuzlardan olacaktir. Uzerlerinde yabanci madde, anormal dig nem, yabanct koku ve tat bulunmayacalctir.

25. TAZE UZUM EVSAFI: Salkimlar sekil, irilik, renk bakimindan ¢esidin tipik ozelliklerini

gosterecek, saglam, temiz ve zilrsliz olacaktr. Taneler porsilimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim
lizerinde muntazam araliklarla dagilacak ve puslan bozulmamis olacaktir, Yabanci madde, anormal dig nem,
yabanci koku ve tat, hastalik ve haserelerin meydana getirdigi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
gelismis olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, burusuk, kurumus, ¢iirilk, ezik, kilflii, koruk iiziimlerden
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ve satkimlarda dokiilme olan iiziimlerden olmayacakuir. Piyasada satilan iiziimlerin en iyi cinsinden (1 .Simf), iri
taneli iiziimlerin en az salkim agirlig 250 gr, ufak taneli iizimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir.

26. TAZE FASULYE EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins Ayse kadn, sink fasulyelerden
olacakuir, Taze ve korpe olacak, biikiildiigli zaman kirlacaktir. Katiyen kilgikh olmayacakur.
Camurlu, 1slak, porsiik, sararmis, kartlagmig, ¢ilritk olmayacaktir. Meyve kabugu biitiin, saglam, temiz
ve ceside Ozgil renkte, eile kolayca kinlacak durumda taze, diizgiin gekilli, gevrek, tohumlan kiigilk ve
gevrek olacaktir, Bocek ve hastalik zararlan, kara leke yam@ hastaliginin izleri, dolu yaras: ve ¢liriikliik
izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktir. Piyasada en iyi cins maldan (1. Sif) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajl: olacaktir.

27. MARUL EVSAFI: Biitiin, saglam, taze, temiz ve kuru, toprak bulagikh yapraklardan ayiklanms tipin
kendine 6zgii renginde, iyi olugmusg, diizgiin sekilli, sk olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gobegi iyi olusmug ve tek gobekli
olacak, gigeklenme belirtisi gostermeyecektir, Piyasada satilan en iyi mallardan (1. Sinif) alacakur. 500 gr olacaktr.
Kokleri dip yapraklanna yakin ve diizgiin gekilde kesilmis olacaktir. Uzerinde yabanc tat ve koku, anormal dig islaklik,
yabanct madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

28. MANTAR EVSAFI: Piyasada satilamin en iyisinden olacaktir. Biitiin, temiz, taze,
porsiimemis, yabancs tat ve koku almamig, kendine 6zgii renk, sekil, goriiniigte ve oziirsiiz olacaktir.
Kiltir mantar olacak, uygun ambalajda bulunacakur. Uzerinde anormal dig nem, ¢amur ve toprak
bulunmayacaktir. Dig yiizeyi kararmis olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan saghgina uygun 5
kg'hk ambalajlarda ve ambalajlarin {izerinde firma adi adresi, net miktar, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir. Mantarlar ikiye bsliindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir,

29. SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gdrmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklar,
biltiin, zedelenmemis, taze ve kdrpe olacaktir, Sararmis, pérsiimiis, kartlagmig, tohuma kagmus, ezik,
giirlik, kirigmig, camurlu ve normalinden fazla islak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gdsterecek,
iizerinde parazit ve hastalik nedeniyle olugan zararlar bulunmayacak, ¢igeklenme belirtileri
gostermeyecektir. Govdeler alttan itibaren genis yaprakh olacaktir. Demetler halinde olacak ve
demetlerin agirhg: yaklasik 0.5 kg civarinda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yamugak gévde ve
yapraklar1 zedelemeyecek ozellikte gereg kullanilacaktir. Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar
olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

30.AYSBERG EVSAFI: Aysbergler taze ve korpe olacaktir. Aci, tohuma kagmig, sararmis,
porsiimils yaprakh, kurt yenikli olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasif
vapraklarindan ayiklanmig, dolgun olacak, yapraklarinda hasere yenigi, don zararlari ve fiziksel
hasarlar bulunmayacaktir. Aysbergler gbegini tam sarmis ve kapali olacaktir. Agirhg: 250 gramin
altinda olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Sinif ) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Kékleri, dip yapraklara yakin ve
diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajh olacaktir.

31, MUZ EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlasmigi olacak, ham ve sert
olmayacaktr. Ciirlik, donmus veya don ¢alif1 kalin kabuklu olmayacaktir. Temiz, saglam, blitiin,
parlak renkli, siki, iyi gelismis, dogal lezzette olacak, yenilebilirlik durumunu etkileyen yara, bere,
ciiriiklitk, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hasere, sofuk ve sicaktan olusmus zararlar, giines ve
ilag yaniklari, mekanik etkilerden meydana gelen bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalan
olmayacak, dis kisimlarinda agir1 nem bulunmayacaktir. Hevenk seklinde ise iist kisminda 15 cm, alt
kisminda 10 cm uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve uglarinda gigeklerden pistiler koparilmis olacaktir.
Her birinin agirhg 250 gr. olacaktir, Muzlar, sandik igerisinde govdelerinden kesilmis olarak
salkimlar halinde getirilecektir.

32. YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkte, tatl ve lekesiz, en kiigiik meyve ¢apt 35 mm,
normal olguniagmmyg ve tath olacakur. Ciiriik ezik ve burusukiuk olmayacaktr. Kasalarda siralanmg
alti ve iistii aym ebatlarda olacakur.

33. KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar sagiam, yeni sene {riinil, baslar iri disli, siki,

temiz, beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz1 yakmayacak derecede) olmahdir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dig kabuklardan,
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saplardan, yabanc: tattan, yapraklardan ve kdklerden, canl ve &lii béceklerden, bicek kalintilarindan,
¢iplak goézle veya herhangi bir durumda biiyiitegle goriilebilen kemirici zararlarindan arinmig
olmahidir. Dondan hasar gérmiig, filizlenmis ve kiiflenmis olmamalidir. Sarimsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmalidir. Yeni mahsul olup yapraklari kesilmis ¢ilrilk ve ezik olmayacaktir.
Sapsiz olacaktir,

34, DOLMALIK BIiBER EVSAFL: Dolmalik biberler bitiin, saglam, temiz, iyi gelismis,
parlakligini ve yesilligini korumus, taze goriiniiglii olmahidir. Dolmalik biberlerde yabanci tat, anormal
dig nem, don zarar, ¢ilrilk, ac1, kizarmug, ezik, pargalanmis iyilesmemis yaralar ve giines yaniklan
bulunmamalidir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, simif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Etli veya zeytinyagh cinsi istege gore belirlenecektir. Yesil, 7-8 cm boyunda olacaktir, Capi
60-70 mm olacaktir. Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince dolma bibetleri iyi bir sekilde koruyacak
ve yaptminda kullanilan sagliga zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya
tahta harici malzemeden hazirlanmis kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan
her gesit malzeme ile igine konulacak kagit vb. malzeme, iiriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine
yazilacak yazilarda kullamilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullamldiginda, yazih yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarm igerisinde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

35. MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dis etkenlerden zarar gdrmemis, taze, kdrpe
goriiniigli olmalidir, Maydanozlarin iizerinde kimyasal gilbre ve ilag artiklari, agiri nem, yabanc: tat
bulunmamalidir, Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanoziar bulunmamaldir. Her
ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, sinif ve renk bakimindan bir &rnek
olmahdir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi
10 cm' yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacakur. Piyasada satilan en iyi cinsten olacakur. Sararmus,
¢amurlu ve toprakl olmayacaktir. Maydanoziarin kondugu ambalajlar tagima sirasinda iiriiniin iy
korunmasini saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj iginde
kullamlacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saghgna zararsiz olmahidir. Basih kagit
kullamildiginda yazily kismin disa gelmesine ve iiriine deimemesine dikkat edilmelidir.

36. KIRMIZI TURP EVSAFTI: Cirlimiis, donmus, burugmus, 1slak ve camurlu igleri pSrsiimiis
olmayacaktir. En kiigilgii 150 gramdan az olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir. Gevrek, kendine has
kokulu ve lezzetli olacaktur, kesildigi zaman igi mantarlagmis olmayacaktur.

37. VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine gore saulan iyi cins asili vignelerden taze etli iri
taneli ve kendine has lezzette olacakur. Ezik, ¢liriik, ham, bayat, kiiflii, tozlu, toprakli ve ¢amurlu
olmayacaktir. Temiz tekli kasalar iginde getirilecektir.

38. CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en iyi cins (L. Simif) gileklerden olacakur. Cop, yaprak,
toz, toprak vs. yabanci maddelerden arinmis bulunacaktir. Ezilmis, eksimis, ham ve kiiflenmis,
pargalanmig, kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan gesidi tipik zelliklerini gosterecek,
olgunluk, renk ve irilikge bir drmek gériiniiste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeye
dayanacak sertlikte olacak, canak yapraklari ile kisa yesil saplar gilegin iizerinde bulunacakur. Tekli,
temiz kasalar iginde getirilecektir

39, KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitiin, taze goriiniislii, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplar
dilgmemis (hasat sirasinda sapindan kopan gesitler hari¢) olmalidir. Kirazlarda gozle gorilebilir
yabanci madde, kimyasal madde artiklari, anormal dis nem, yabanci tat bulunmamahdir. Kirazlar
zamanla durmaktan burugmus, ciirimily, siyahlagmus, ici kurtlanmis, bozulmus, dogal lezzetini
kaybetmis olmamalidir. Her ambalaj i¢inde bulunan kirazlar; gesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir
drnek olmalidir. Piyasada satlan en iyi cins, olgunlasmis, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan
olacakuir. Kirazlar temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince
kirazlan iyi bir gekilde koruyacak ve saglhiga zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz,
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mukavva veya tahta harici diger malzemeden hazirlannus kutu, tabla, sandik olmahdir. Ambaiajlarin
yapiminda kullamlan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmah, Griine zarar vermemeli, bunlarin iizerine vazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullamilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saglifina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullamldiginda, yazih yiiziin
disa gelmesine ve triin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin iginde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir,

40. KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir. Beyaz
renkte, top halinde ve gigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacakuir. Karnabaharlarin saplar gicek
kismindan diga dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis otacaktir. Yapraklarin
st uglan, gigek kisimlan agikta kalacak sekiide kesilmis olacaktir, Rengi hafiften de olsa koyulasmis,
kurtlagmus, giirtik, beyaz ¢icedi az, yesil yaprag: ve kokii gok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilmig, donmus, ¢liriimis, fena kokulu, camurlu, pdrsiik, bayat, ezik, bocekli ve iyi vasifta olmayan
karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilecek cigegi tamamen veya kismen
dokilmils ya da dagilmis olanlardan gébek kisminin 1/5 i agmamak sartiyla aynen alimr.
Karnabaharlarmn izerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

41. DEREOTU EVSAFI: Dereotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe gériiniisli,
solmamug, saglam, temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarinin iizerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilart ile agiri nem bulunmamalidir. Dereotlari sararmis, donmug, ¢amurlu-toprakli,
fena tatta olmamahdir. Dereotlan tohuma kagmis olmamalidir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu
demetlerdeki dereotlari, gesit, simf ve renk ydniinden bir drnek olmalidir, Her demette yaklasik olarak
50 gr dereotu bulunmahdir. Demetler, en alt yaprakgik ayinm noktalart bir hizaya gelecek bigimde
yapiimahdir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm'i gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak
kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar bulunmamaldir. Ambalajlar tasima sirasinda iiriiniin iyi
korunmasim sajlayacak bigimde ve uygun nitelikieki malzemeden yapilmig olmalidir. Ambalaj
icerisinde kullamlacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saglifina zararstz olmalidir.
Basih kagit kullamldiginda yazili kismin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlar igerisinde dereotundan baska higbir madde bulunmamalidir.

42. CARLISTON BIiBER EVSAFI: Lsimiftan, taze ve tath, sararmamis ve kartlasmamig
olacaktir. Istenildiginde acisi getirilecektir. Cap1 40 mm, uzunlugu 200 mm, sekli dilzgiin olacaktir.
Carliston biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligini ve sarimtirak yesil rengini muhafaza
etmig, taze goriiniislii olmahdir. Carliston biberlerde yabancs tat, anormal dis nem, don zaran, giiriik,
aci, kizarmus, ezik, pargalanmis, yaralar ve giines yaniklar: bulunmamalhidir. Her ambalajdaki ¢arliston
biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rek olmaldir. Ambalajlar tasima, muhafaza
siiresince ¢arliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar vermeyecek nitelikte, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmig, kutu, tabla, olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagn ve benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmal, ritne zarar vermemelidir. Bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullamlan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basil kagit kullamldiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir, Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

43. KIZILCIK EVSAFI: lyice olgunlasmis olacak, ezik, ¢iiriik ve iginde yabanci madde
bulunmayacaktir,

44. BALKABAGI EVSAFTI: ince kabuklu, sert, muayene edildiginde icine batmayacak sekilde
olacak, ezik, ¢iirilk ve catlak olmayacakuir, Ortalama agirliklar 3-4 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
piyasada bulunan iyi cinsten olacaktir. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

45. UZUM YAPRAGI EVSAFI: {nce olacak, derin pargali olmayacak,varilde teslim
edilecektir. Salamura olacaktir. Kérpe asma yapraklarindan olugmus olacak, kart olmayacaktr. Sap
kisimlar1 ayrilmig olacakur.
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46. KIVIRCIK EVSAFTI: Biitiln, safilam, taze, temiz ve kuru, toprak bulasikh yapraklardan ayiklanmig
tipin kendine 8zgii renginde, diizgiin sekilli, siki olacak, {izerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana
gelen ve yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktr. Gobegi iyi olugmus
ve tek gobekli olacak, gigeklenme belirtisi gostermeyecektir. Piyasada satilan en iyi cins kivirciklardan (1, Swuf)
olacaktir. 700-750 gr arasinda olacaktir. Kokleri dip yaprakalnna yakin ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktr.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacakuir.

47. BEZELYE (ARAKA) EVSAFI :Arakalar taze ve korpe olacaktir. Biikiiidiigi zaman
kirlacak, toprakh, 1slak, burusmus, sararmg, taneleri ayrilmig, pismeyecek ve yenmeyecek derecede
kartlagnis olmayacaktir. iginde hicbir yabanci nebat bulunmayacak, birinci sinif bezelye olacaktir .

48. TAZE BAKLA EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins sakiz baklalardan olacaktir.
Biikiildiigiinde kirilacak tazelik evsafinda bulunacaktir.Ciiriik, tiiylii, porsiik, burusmus, kararms,
camurlu, 1slak, kingmis ve kartlagmis, kilgikli olmayacaktir.

49.KEREVIZ EVSAFI :Piyasada satilan iyi cins kék kerevizlerden alinacaktir. Camurlu,
¢irilk, igi bosalmis, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmis olmayacaktir. Kéklerdeki
pliskiiller ve iizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asagi, 400
gr.dan yukan olmayacaktir.

50.SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI :Sikmalik portakal, tatl, sulu olacak, ezik, eksi,
kemale ermemis, yesil olmayacaktir. 11.ve S. aylar arasinda verilecektir.

51. DONDURULMUS SEBZELER : Bir 6giinde her bir yemek icin; kisi bagina 125-175 gr.
olarak hesaplanacaktir. Dondurulmus Uriinlerin uygun sartlarda tasinmas: ve saklanmasi yilkleniciye
aittir. Dondurulmus sebze ve meyveler (40 mikron kalinkfinda, polyetilen) mavi naylon torba
icerisinde 10 kg ‘hik karton kolilerde teslim edilecektir. Dondurulmus sebzeler -18 C ‘den daha diisiik
sicaklikta ve %690-95 nem ortaminda depolanacak ve sofuk zincir kinlmadan tasinacaktir. Gelen
triinlerde yumusama ve ¢tiziilme belirlendiginde alinmayacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi,
triinle ilgili barkod no’su, {iriiniin cinsi iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg bulunacaktir.
Kendine has tat, koku ve renginde olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir. Kesinlikle higbir
katki maddesi bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmus sebze paketlerinde goriilen herhangi
bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
dondurulmug sebzelerin miktari ve olusacak maddi zararlart (kullamlan et, yag vb) yiiklenicinin
karsilamas) zorunludur.

KURU ERZAK MALZEME TEKNIiK SARTNAMELERI
KONSERVE FASULYE

Urlinii etkilemeyen, insan sagligina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.

Ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek gekilde ve okunakh
olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmahdir.

Firmanin ticari unvam veya kisa ad, adresi ,tescilli markasi
Malin adi

Standardin isareti ve numarasi

Smufi (varsa)

Parti, seri veya kod numarasinda biri

Net agirlik

Briit agirhik

Siizme agirlik

imal tarihi

Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 8mril

“Her iki kapak tarafi sismis ve sizintih kutular almaymiz.” Yazil ifadesi.
Tarim ve K&y Isleri Bakanligi’nin izninin bulunmas: gereklidir.

Taze fasulyeler ilgili TSE ¢ ye uygun, bag ve saplan ile varsa kilgiklan alinarak birkag
pargaya bolinmils olmahdir. Konservedeki fasulyeler aymi gesitten, etli, dagilmamis, fazla
yumusamanug, oldukga sert durumda olmali, dolgu suyu fazla bulanik gstermemeli ve tuz miktar1 %
2 ‘yi gegmemelidir.
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Konserve edilmis fasulyeler; cesidine 6zgi renk, tat ve kokuda olmali, yabanc tat ve koku
ile i¢inde yabanei maddeler bulunmamalidir.

Taze fasulye konserve iginde tuzdan bagka herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.

Konserve siizme agirligt net agirlifin % 60"indan az, tepe boslugu kalan hacminin
%10’undan ¢ok olmamalidir.

Konservelerin kontrolii igindeki suyu stiziillmek (siizme ameliyesi bir siizge¢ igerisinde
dokillen sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapihir. Kutularin arasinda
tesadlif edilecek ciiz'i fabrikasyon noksanhklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj
vasitasinin aitina dilsmemek sartiyla kabul edilir.

Konserve kutulari 6 tane 5 kg’lik mukavva kutular igerisinde teslim edilecektir. Bu
ambalajlar nakliyata tahammiil edecek sekilde saglam yapili olacaktr.

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozuimamasini, miiteahhidi
taahhiit edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi gdsteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari
sartname uygulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

Stz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmamis, bombajsiz ve dis yilzii passiz olacaktir.
Konserve slizme agirhk (izerinden teslim alinacaktir. Konserve igerisine konan domates, kutunun
altinda ve iistiinde olacaktir. Konservenin Kalite sistem belgesi olmalidir. HACCP belgesi olmalidir.

BEZELYE KONSERVE

Tarim ve K&y isleri Bakanlifa’nin izniyle ¢aligan bir miiesseseden imal edilmis olacaktir.

Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.)

Bezelye taneleri saglam, biitiin, zedesiz, temiz, eziksiz, ¢esidine 6zgii dogal renk, tat ve kokuda ayni

irilikte olmalidir, 3 numara iri boy bezelye alinmali.

Konservelerde tuz miktari % 2’yi gegmemelidir. Kutu doidurma orami % 90’dan, siizme oram1 %

60’dan az olmamahdir. Dolgu suyu bulanik olmamalidir, Konservelerin kontroli icindeki suyu

siiziilmek (siizillme islemi; bir siizge¢ igerisinde dokiilen sebzelerde damlama kesilinceye kadar

bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif edilebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanhklar

agilip, tartilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina dilgmemek sartiyla kabul edilebilir.

Konserveler 6 adet, 5 kg’lik kutular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir. Bu ambalajlar

nakliyata dayanacak sekilde diizgiin ve saglam olmalidir.

Kutularda imal ve son kullanma tarihi olacaktir. Konserve siizme agirlik iizerinden alinacaktur.

Kutularin iginde asil gida ile birlikte yenilmesine ve katilmasina miisaade edilen maddeler disinda

katki maddesi olmamalidir. Konserve tiirleri, degisik markalardan numuneler goriildiikten;

gerektiginde acilarak pisirdikten sonra karar verilip teslim alinacaktir. Konservenin kalite sisiem

belgesi olmalidir,

S&z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TURLU KONSERVE

Tiirlii konserve yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki 6zelliklerde olmalidir.

Taze Fasulyeler; TS 797°de belirtilen dzelliklere uygun , bas ve saplar ile varsa kilgiklar alinarak

birkag pargaya boliinmiig olmalidir.

Pathican; TS 1255 de belirtilen 6zelliklere uygun, kabuklari soyulmus veya aralikli soyulmug ve parga

halinde dogranmig olmahdir.

Biber; TS 1205'de belirtilen &zellikteki doimalik biberlerden sap ve tohum kisimlar: alinmig ve

kesiimis olmalidir.

Domates; TS 794°de belirtilen 8zelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kaiinca iki dilim halinde olmah

ve tilirliniin alt ve Ustline konulmahdir.

Salaz kaba@ii; TS 1898'de belirtilen ozelliklere uygun, ¢ekirdegi az, eti dagilmayan kabaklardan

oimali ve kabugu alinmis pargalar halinde dogranmig bulunmalidir.
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Bamya; TS 2122’ de belirtilen 8zelliklere uygun, ¢ekirdegi kiigiik, korpe, fazla yumusamamus, 1,5 -6
cm. boyunda biitiin baslar kesilmis ve pistiginde dagilmayan bamyalardan olmalidir.

Tiirlii Konservenin Ozellikleri :

Kendine 8zgil tat ve kokuda olmali, hi¢bir yabanci tat, koku ve madde bulunmamali.

Icindeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamali

Iginde, tuz ve limon tuzundan baska bir katki maddesi bulunmamah

Dolgu suyu igindeki tuz miktar % 2’yi, limon tuzu veya suyu % 0,3"i gegmemelidir.

Dolgu suyu fazla bulamk gdstermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi alinmahidir. HACCP
belgesi olmahdir.

Tiirlii konservede, sebzeler sitziildiikten sonra asagidaki oranlar bulunmalidir,
- Taze fasulye % 25-30 - patlican % 25-30 - biber % 5-10

- domates % 10-15 - sakiz kabagi % 10-15 - bamya % 10-15

Konserveler 5 kg'hk ambalajlarda olacaktir. Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri
Turk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir. Konservelerin kontrolii igindeki suyu siiziilmek
(siizme islemi, bir siizge¢ icerisine dokiilen sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek)
suretiyle yapilir. Konserve siizme agirlik iizerinden teslim alinacaktir. Kutularin igerisinde tesadif
edebilecek cliz’i fabrikasyon noksanliklar kabul edilmelidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BAMYA KONSERVE

ilgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has gériiniiste, biitiin halde, baglar konik olarak kesilmis ve ayn
cinsten olacak, kérpe, lekesiz, gekirdegi kiigiik ve sertlesmemis, fazla yumusamamg, dagilmamig ve
ezilmemis olacakiir.

Dolgu stvisi bulanmamis ve salyalanmamis, kutularin durumu mekanik etkenlere
bicimleri bozulmamig ve hermetik &zelligini kaybetmemis, bombajsiz ve dis ylizil passiz olacak,
icinde yabanc: madde bulunmayacaktir. Kutu dolum orami % 90’ dan, siizme oram % 60" dan az
olmamalidir.Bamyanin cinsi sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en ¢ok 7,5
cm’ye kadar, sivisinda tuz orani en ¢ok % 2, asitlik en ¢ok % 0.5 olacakuir.

tmal tarihi gliniim{ize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiizden en uzak olacakur.
Tekliflerde bamyanin cinsine gore (sultani vs.) fiyat verilecek, siizme agirlik iizerinden alinacaktir. 5
kg’lik ambalajlarda olmalidir. Kutunun etiket bilgileri Tirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun
olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir.

SIVI AYCICEK YAGI

Berrak, tortusuz, agik sari renkli, seffaf gériiniimde, kendine has koku, tat ve gdriiniimde
olacaktir. Ham yagin &zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve
Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir, Kurumda yemeklerde deneme ¢ok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 1t’lik teneke ambalajlarda bulunacaktir.Yagin dumanlanma noktasi yliksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullanilabilecek tiirde, kisa siirede yanmayacak tiirde olacaktir. Acimig
olmayacaktir. Ambalajlar {izerinde firma adi, adresi, net agirhig), TS numarasi, iiretim numaras:,
{iretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarim ve Koy lsleri Bakanhig’min izni, igindekiler, SYA yiizdesi
bulunacaktir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamus, ezilmemis olacaktir. Yagn,
imnal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir.

KURU FASULYE

Yeni iirin olacak, eski iiriinle karisik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kirik taneli,
bozuk, kiflenmis, giiriimiis, lekelenmis, kendine &zgli renk ve kokusunu yitirmig, filizlenmis,
biceklenmis, bocek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Cinsi seker
fasulye olacaktir. Pigirildiginde tanelerin hepsi aynt anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabanci tane
miktar % 2'den, tag ve kum miktart % 1°den, nem orani % 14°den az olacaktir. Geligi giizel alinan
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100 adet fasulyenin agirligi 60 gr.’dan eksik olmayacaktr. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve
hepsi ayn1 anda pigmis ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumug ve hepsi aym1 boyda
olacaktir. insan saghgina zarar vermeyen 50 kg.’lik cuvallarda teslim edilecektir. Cuvallar tizerinde
firma adi, adresi, TS numarasi, iiriin yih, Uretim ve son kullanma tarihi olacaktir. » kuru fasulyenin
islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,
NOHUT

Yeni driin olacak, eski irilnle kanigik olmayacakurr. Bayat, mat, burusuk, kirik taneli,
bozuk, kiflenmis, ¢iiriimiis, lekelenmis, kendine ozgli renk ve kokusunu yitirmis, filizlenmis,
bdceklenmis, bdcek ve diger zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Pisirildiginde
tanelerin hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacakur. Yabanci tane miktar1 % 2’den, tas ve kum
miktart % 1’den, nem oramt % 14’den az olacaktir. Geligi giizel alinan 100 adet nohudun agirlizi 60
gr.’dan eksik olmayacaktir, Pigirildiginde hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri,
yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacakur. Insan saglifina zarar vermeyen 50 kg.’lik
¢uvallarda teslim edilecektir. Cuvallar iizerinde firma ad, adresi, TS numarasi, {iriin yili, iiretim ve son
kullanma tarihi olacaktir. Nohudun islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. Sz
konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

GENDIME EVSAFI

Normal evsaftaki sert bugdaydan déviilip savrularak kepeginden ayrilmak suretiyle
hazirlanacaktir. Bugday kirmasi ve kapeikli bugday bulunmayacaktir. Tabii renk, tad, koku ve
miltecanis manzarada olacaktir, Kifli, kiif ve fena kokulu, bécek yenikli, eksi, kizisms, islanmusg,
kurutulmus ve topraklanmig olmayacaktir, Tag, toprak, kum ve ¢op olmayacaktir. Son sene mahsulil
olacaktir.Gendime 25 "Ik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firma ad, adresi, iiretim ve son
kullanma tarihi, Tanim ve Koy isleri Bakanhgr'nin izni, besin igerikleri, net agirhg: belirtilecektir.
Gendimenin islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. HACCP belgesi olmalidir.
S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakuir.

KABUKLU KIRMIZI MERCIMEK

Mercimekler kendine 6zgti dogal renk ve kokuda olmah, 1slanmig ve 1slatihp kurutulmug
ve gozle gbriindr kiflil olmamals, canli bécek ve hayvansal kalint icermemelidir. Yeni iiriin olacak,
eski lriine karigik olmayacaktr. Bayat, mat, yagl veya boyali olmayacakur, iginde yabanci madde
(mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden baska maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikii elek
altina gegen mercimek tane ve pargalar: da dahil olmak iizere her tiirlii madde), kusurlu tane (kizarmus,
¢imlenmis, ¢iirtimily, olgunlagmamus, lekelenmemis, bocek yenikli ve delik mercimek tane ve
pargalar1), kirtk kabugu soyulmus (3 mm’ lik yuvarlak delikli elek iizerinde kalan, tanesinin 1\4
‘linden fazlasi kirnlmig kusurlu olmayan mercimek parcalar ile kabuunun 1\4 ‘lnden fazlasi
soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri) olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri,
bulasanlar, pestisit kalintilari, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olacakur,
Rutubet % 14’1, toplam yabanci madde % 4’0, tas, toprak ve inorganik maddeler toplam kusurlu
taneler %3’, bocek, hasarh tane % 1'i, kizarmis ve ¢imlenmis tane % 0.5 i, kirik kabugu soyulmus
tane % 4’ii gegmemelidir. Taneleri ayni zamanda pisecek 6zellikte olmalidir. Pigirilerek denenecek
olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. insan saghgina
zarar vermeyen ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, {ir{in
yili, iretim ve son kullanma tarihi, Tarim Koy Isleri Bakanligr’nin izni olacaktir. Mercimek 25 ik
ambalajlarda olacaktir.

YESIL MERCIMEK

Mercimek kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmals, islanmis ve islatihp kurutulmus ve
gozle goriiniir kiifld olmamalidir. Canli bécek ve hayvansal kalinti olmayacaktir. Yeni iiriin olacak,
eski iirlinle karisik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh veya boyali olmayacaktir. Mercimekteki katki
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maddeleri, bulaganlar, pestisit kalintilart  Tiirk Gida Kodeksi Y®&netmeliginde yer alan hiikiimlere
uygun olacaktir. Boylanmis yesil mercimek olacaktir. Boylanmis yesil mercimeklerde etikette
belirtilen tane iriligindeki mercimek oram %95 olmalidir.

Boylanmis yesil mercimekteki rutubet orami % [2’yi, toplam yabanci madde %1%i, tasg,
toprak, vb. inorganik maddeler % 0,1’i, toplam kusurlu tane %2'yi, bocek hasarli tane % 0,5%
agmamalidir,

Taneler aym zamanda pisecek 6zellikte olmalidir. Pigirilerek denenecek; olumlu sonug
alimirsa kuruma kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. HACCP belgesi
olmahdir. insan saghgma zarar vermeyen 25 ‘Lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktr. . Ambalaj
iizerinde firma adi, adresi, TS numaras, iiriin yil, iiretim ve son kullanma tarihi, Tanim Ka&y {sleri
Bakanhgi’nin izni, boylanmis yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir..

BULGUR

Yeni sene mahsulii olacaktir. Bulgur taneleri, saglam, temiz, bulgura 6zgii renk, tat ve kokuda
olmali.Eksimis, acimg, gbzle goriilebilen kiiflenme veya kiiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda
bir degisiklik meydana gelmis olmamalidir. Bulgurda canl veya cansiz hasere ve parazitlerle bunlarin
pargaciklari, yumurtalar bulunmamalidir, Nem miktan en gok % 13 olmah. Boya igermemeli iri
(pilavlik) tip bulgur olmahdir. Iri tip, géz agikhg 3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendiginde,
tamami 3.55mm.’lik elekten gegmeli, 2.00 mm’lik elegin tizerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm’lik elek
altina gegen kisim kiitlece % 10°dan fazla olmamalidir.

Tolerans sinirlars;
Tas, toprak, kum, ¢p v.b.madde en¢ok % 0.01
Bugdaydan bagka tahil taneleri  en¢ok %1

Yabanci ot tohumlan engok % 0.1
Cok iri tane en¢ok % |
Beyazl: tane engok % 1

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyi sekilde koruyabilecek dzellikte, saglifa zararsiz
maddelerden yapilmis, saglam, temiz olmahidir.

Ambalaj Uzerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markasi, bulgurun tipi (pilavhik veya
koftelik) imal tarihi, parti seri ve kod numaralarindan en az biri, net kiitlesi, son kullanma tarihi, Tarim
Koyisleri Bakanhginin izni belirtilecektir. Bulgur 25 ‘hk orijinal ambalajinda olacaktir. Bulgurun
kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir,

PIRINC

Yeni sene mahsulii olacaktir. Kirlenmis,acimg,kiiflenmis olmamali.Yabanci tat ve koku
icermemelidir. Kanigtirdlmig olmayacaktir. Pirincin rutubet oram en fazla %14.5 olmahdir. Pilaviik
piring, uzun taneli piring(tane boyu 6 mm’den fazla ve ayni zamanda uzunluk/genislik orani 2’den
fazla 3’den az olan ) olacaktir. Pilavhik pirincin cinsi liks baldo olacaktr. Osmancik baldo
olmayacakuir. Piringte; kirtk tane(1/4 ‘i kinlmis) %3’ gegmeyecektir. Ham tane ve tebesirlesmis tane
(iyi olgunlagsmamis veya gelisimi tamamlamamis geltiklerden elde edilen yesil veya yesilimsi renkteki
taneler ile gesitli nedenierle siit beyazi rengi almis ve tebesir gériiniimiinde bulunan tane) en fazla %3
olmaldir. Mandik yada kirmizi tane (yiizeyi kurmizi renkli pericarp ile kaph tane) en fazla %2
olmalidir. Kirmizi gizgili tane (Pericarp kalintis olarak geside has olmayan degisik yogunlukta kirmiz
cizgiler igeren tane) en fazla%2 olmalidir.Hasarl) tane (1s1,rutubet,hastalik,bsceklenme ve diger
sebeplerden dolay: sararmis,cesitli bilyiiklilkte siyah ve kahverengi lekeler iceren ve bécek yenikhi
tane) en fazla %1.5 olmalidir.Yabanci madde (piring tanesi disindaki bécek veya bcek parcalan ile
kalntilar,yabanc: tohumlar,kabuk,kepek,saman gibi organik maddeleri ile tag,kum ve toprak gibi
inorganik maddeler) olmamalidir. . Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktary,iiretici ve
paketleyici firmanin ady,tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim
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yi,Tarim K&y Isleri Bakanhginin izni,parti numaras ve/veya seri numarast,orijin iilke,pirincin tane
uzunlugu bulunmalidir.Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir, Ambaiaj 50 kg'lik guvallarda olacaktir.
Piring pigirilerek denenecek, olumlu sonu¢ alinirsa kabul edilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida
Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakr.

ARPA-TEL SEHRIYE

Ekstra veya ekstra-ekstra bugday unu veya irmiginden yapilmis olacaktir. Tabii renkte,
kokuda ve tatta olacakur. iginde canli-cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtas: olmayacaktir. Kiifli,
nemli, gilvelenmig, kinlmis, lekelenmis olmayacaktir. Pigirilerek denenip alinacaktir. Nem miktart %
13" gegmeyecektir. % | tuz iceren kaynar suda 20 dakikada hepsi pismis olacaktir. Pigme sonucunda
dagilan ve yapisik hamur olan sehriyeler alinmayacakur. Sehriyeler orijinal paketlerde olacaktir.
Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, igerigi, TS numarasi, liretim ve son kullanma tarihi,Tanim ve
Ké&yisleri Bakanhginin izni bulunacaktir. Sehriyenin kalite sistem belgesi olmalidir. Pisirilmeden evvel
veya sonra agizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda olmayacaktir. Yendikten sonra
afizda, bogazda acihk ve yanikhk duyulmayacaktir. Sehriyeler 5 veya 10 kg’lik paketler halinde
alinacakur. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir,

INCE (CORBALIK) ERISTE

Kendisine has tat ve kokuda olmahidir. Rutubet miktar en gok % 13 olmaldir. Kiil miktar:
en ¢ok % | olmalidir. Protein miktart kuru maddede en gok % 10 olmalidir. Son yil iirtinid sert durum
bugdayindan yapildif: yazih olacaktir. iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kirildiginda
kesit parlak olacaktir. Pisirilmeden once agizda cignendigi zaman eksi lezzette ve kétii kokuda
olmayacakur. Yenildikten sonra agizda, bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. Kirilmis,
kifflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve fare pisligi olmayacaktr. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar
suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, yapisik
hamur olan eristeler alinmayacaktir. Sari ve parlak renkli olmal, unsuz goriiniiglit olmalhidir.

Suya gegen madde % 6’nin altinda olmalidir. % 96 “lik etil alkole gegen asitlik miktar1 %
0,05 den ¢ok olmamalidir. Eristenin “kalite sistem belgesi” olmaldur. Eriste, 5 Kg’ lik ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj izerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Koy lsleri
Bakanhigr’ntn izni, besin igerikleri, net agirhig belirtilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

MAKARNA

Kendisine has tat ve kokuda olmalidir. Rutubet miktar: en gok % 13 olmalidir. Kiil miktart
en gok % | olmalidir, Protein miktar kuru maddede en cok % 10 olmalidir. Son yil dirlinii sert durum
bugdayindan yapildigi yazili olacaktir. iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kirldiginda
kesit parlak olacaktir, Pisirilmeden &nce agizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve kotil kokuda
olmayacaktir, Yenildikten sonra agizda, bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. Kirilms,
kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve fare pisligi olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar
suya attlarak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, yapisik
hamur olan makarnalar alinmayacaktir. Sari ve parlak renkli olmali, unsuz goriiniislii olmahdr.

Suya gecen madde % 6’nin altinda olmalidir. % 96 ‘lik etil alkole gegen asitlik miktan %
0,05 den ¢ok olmamalidir. Makarnanin,eristenin,kesme makarnanin “kalite sistem belgesi” olmalidir.
Makarna, 5 Kg’ lik ambalajlajli diidiik (ince uzun), boncuk, ylikstik, dirsek makarna gesitlerinde ve
300 gram’lk ambalajlajli yass firin, spagetti makarna gesitlerinde olacaktur. Ambalaj tizerinde firma
ad\, adresi, Giretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Koy lsleri Bakanligi’'nin izni, besin igerikleri, net
agirhg belirtilecektir. Sdz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

KURU UZUM (CEKIRDEKSiZ)
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Yeni sene iiriinii, biitiin, temiz olacaktir, Sulanmis, eksimis, ezilmis, kurtlanms,
kiiflenmis, sekerlenmis, beyaz renk!i, ¢iiriik, bocek zarar, canli ve 6lii bocek ve diger hayvansal
zararli maddeler olmayacaktir.Sultaniye cinsi, agartilmamig(natiirel) grubu, rengine gre 11 tip numara
iiziim olacaktir. Kuru {iziim, standart(iri) boyda olacakur. 100 gr'mindaki tane adedi 301-370 adet
olacaktir. Bekleme ve sekerlenmeye bagh topaklanma olmayacaktir. Topaklanms kisimlar iki el
arasina alindifs zaman taneler birbirinden ayrilacaktir, Nem %15-16, SO2 miktari % 0,5 olacaktir.
Kaynatildigin zaman biitiin tanelerin yenilecek bir halde sisip, kabaracakur. 5’er kg’lik karton
ambalajlarda olacaktir. Numune orijinal ambalajinda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde firmanin
ady, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, ¢esit, ticari tipi, iiriin yih, net agirhg belirtilecektir.
Uziimiin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

CAY

Piyasamin en iyi kalitede ¢ayr olacaktirKoyu renklitozsuz olacaktir. Kiiflenmis,islak
olmayacaktir. Disardan yabanci koku cekmis olmayacakur.igerisinde boya maddesi olmayacakuir.
Demlenip kontrol edilmeden alinmayacaktir.Denendiginde ¢ay aromas: verecektir.Nem orani %6’y
geemeyecektir, Iginde sap,yaprak artigi,¢op olmayacaktir. Caylar, Caykur’ un drettigi markalardan
olacakur.l kg’ lik paketler halinde teslim edilecektir. Ambalaj ilizerinde gida maddesinin adi,
iindekiler, net miktar, iretici ve paketleyici firmamin ads, tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer,
iiretim ve son kullanma tarihi,Tarim K8y isleri Bakanligintn izni,parti numarasi ve/veya seri numarast,
orijin Ulke,gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari bulunmalidir.Cayn kalite sistem
belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

DOMATES SALCASI

Suda eriyen kuru madde oranina gore ikili-duble (kivamlt koyu,kuru madde oram %28-30

Brix) olmalidir.Domates ¢ekirdek ve kabuklar iiriinde bulunmamali.Salgadaki siyah noktalar 1 gr'da
%2'yi geememelidir.Salcada PH =3.7-4.5 olmalidir.Su miktari %82'den,tuz miktar1 %6 dan fazla
olamamalidir.Salgada renk kayb,lezzet bozuklugu(yanik 1at),yabanci koku,kiif olmayacaktir.Skg’lik
teneke kutularda olmalidir.Teneke bombajsiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmams, sizintisiz, passiz
olmalidir. Kutu doldurma orami en az %90 olmaldir. Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler;
bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde
yazilmahdir. Salga denenecek, yemege koyu renk veren tercih edilecektir.
Firmanin ticari unvani veya kisa ady, adresi ,tescilli markas:
Malin ach
Standardin igareti ve numarasi
Sinifi (varsa)
Parti, seri veya kod numarasinda biri
Net agirhk
Briit agirhk
Imal tarihi
Firmaca tavsiye edilen son titketim tarihi veya raf 6mrii

Tarim ve Kdy {sleri Bakanh@’min izninin bulunmasi gereklidir. Salganin kalite
sistem belgesi olmahidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacakur.

BUGDAY UNU

Birinci nevi un olmalidir. Bugday unu,yabanci tat, koku, canli veya cansiz bécek
ve parcalarimi icermemelidir. Acima, ekgime, kiiflenme, kokugma, bozulma olmamali, kendine zgii
renk ve goriiniimde olmah. Rengi beyaz sarimtrak olacaktir. Nem oram en gok % 14.5 olmalidir.
Murat DIVARCI
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Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktari en az %
10.5 olmahdir. Asitlik siilfurik asit cinsinden kuru maddede en ¢ok %0.07 olmalidir. Unun Kirlilik
deneyi; 6 cm. capindaki filtre kagid: iizerinde en fazla 60 siyah nokta bulunabilir ve bocek kékenli her
nokta 30m’den biiyiik olmamahdir. Unun en az % 98’i 212 mikronluk 70"nolu elekten gegmelidir. 10
kg’ lik kagit ambalajlarda teslim alinacaktir. Klorlama dahil, agartma islemi uygulanmig olmayacaktir.
Ambalajlarin tizerinde, unu hangi amagla kullanilacagy, maximum kill ve minimum protein mikatarlart
belirtilmelidir. Amabalajlarin tizerinde firma adi, adresi,Tarim ve Koyisleri Bakanliginn izni, {iretim
tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. Yas 6z gluten miktar1 35°ten fazla olacaktir. S6z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakur.
PiRINC UNU

Yalniz piringten yapilmis olmah ve ig¢inde yabanci unlar bulunmamahdir. Temiz,rengi
beyaz,kendine ozgii renk ve kokuda olacaktir.Kizigmig,acimig,eksimis,kokmug olmayacaktir.Iginde
bocek,kurt ve diger canhi-cansiz parazitler ve bunlarin benzeri kirlilikler bulunmayacaktir.Orijinal 250
gr.lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktan, iiretici ve
paketleyici firmanin adu,tescilli markasi,adresi ve iretildigi yer, {iretim ve son kullanma tarihi,liretim
yih,Tarim K&y Isleri Bakanhgmin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi, bulunmahdir.Piring
ununun, kalite sistem belgesi olacakur. S6z konusu gida, Tiitk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BUGDAY NiSASTASI
Bugdaydan usuliine gore elde edilmis bugday nisastasi olacaktir. Elde edildigi
maddenin adim tagiyacaktir. Hangi cins maddenin nisastasi ise yalniz ona ait olacak, bagka cins ile
karistirimayacaktir. Toz halinde beyaz renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir.
Actlasmis, kiiflenmis, eksimis, nemlenmis olmayacaktir. Nem oran: patates nigastasinda en fazla %
18, bugday, musir ve piring nisastalarinda ise % 13 olacaktir. Kil miktart %I1°den fazla
olmayacaktir.5’er kg’hk ambalajlarda olacak ambalaj iizerinde, firma ad1, adresi, Tanim ve K&y isleri
Bakanliginin izni,net agirhg, iretim ve son kullanma tarihi olacaktir.Nisastanin kalite sistem belgesi
olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.
CEVizZ ict

Yeni sene irilnil ve piyasamin en iyi cinsinden olacaktir. Ceviz igleri, sari veya koyu
saman renginde, saglam, ikiye bdliinmils olacaktir. Kiiflii, kurtlu, hastalikli, acimig, buruguk, tamamen
kurumus, rengi bozulmus, ciirlik, Griimceklesmis ve herhangi bir hagere tarafindan yenilmis
olmayacaktir. Nem oram % 5°'li gegmemelidir. Cevizler, insan saghg yoniinden uygun, 5 kg'lk
orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, net
agirligy, iiretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve K&y Isleri Bakanlig’’mn izni yazili olacaktir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan ceviz igi ilgili miiteahhit firma tarafina
gerekli idari sartname hiikiimleri uygulanarak degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAO

Piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayca eriyebilecek
toz halinde olacaktir. Igerisinde kabuk, tohum,diger yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilmig
olmayacaktir. Kurtlanmig, bScekienmis, acimig, nemlenmis, topaklasmis, kotii koku olusmus
olmayacaktir. Kakao tozunda rutubet miktan kiitlece en fazla %9 olmahdir.Topaklanmay: Snleyiciler
kakao kuru karisiminda 10 gr/kg ile simrht olmalidir. Orjinal 50 Kg’lik i¢i naylon, digi kalin kagit
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktars,iretici ve
paketleyici firmanin ady,tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, liretim ve son kullanma tarihi,lretim
yil,Tanm Koy lsleri Bakanh@inin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi, bulunmaiidir. Son
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kullanma tarthinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan kakao miitahit firma tarafindan nakliye
ticreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TAHIN HELVASI

Piyasanin en iyisi ve kakao kangimli olacaktir. Yalniz sekerden yapilmus olacaktir.
Kendine has tat, lezzet ve yapida olacak, agza alindiinda kolayca eriyecek, kesildiginde ise
dagilmayacaktir. Tahin miktar en az % 50, yag miktar1 susam yaf olarak en az % 25 olacaktir,
Protein miktar en az % 9, toplam seker en ¢ok % 45, nem en gok % 3 ekstrakte edilmis yagda asitlik
en ¢ok % 2 (oksit asit cinsinden) olacaktir. Acimig, bayatlamus, kokusu degismis, kiiflenmis, rengi
kararmig, yagr disa vurmug, macunlanmis olmayacaktir. Hasere pargalari, bicek kalintilari v.b.
yabanci maddeler bulunmayacaktir. Sakizimsi gériiniim veren helva kabul edilmez. Orijinal, 80 gr’lik
jelatin ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde helvaya katilan maddeler agik olacak yazili
olacaktir. Helvamin tahin miktari, yag miktari (susam yag olarak), protein miktari, toplam geker
miktar1 analizi, Hifzisihha’ya  yaptinlacak ve belgelendirilecektir. Ambalajlar ezik, delik
olmayacaktir. Ambalajin tizerinde firma ad, adresi, cinsi, TS numarasi, iretim ve son kullanma tarihi,
net agirhgl, Tanm ve Koy isleri Bakanligi’min izni bulunacaktir. Helvanin imal edildigi yerin “kalite
sistem belgesi” olmalidir. imal tarihi giiniimize en yakin, son kullanma tarihi géniimilze en uzak tarih
tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan tahin helvasi miiteahhit firma tarafindan
“idari sartname” hiikiimlerine gore degistirilecektir. Stz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KiMYON

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 0zgili koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis,
bayatlarmig, bozulmug olmayacakuir, igerisinde yabanci madde , canli ve cansiz bdcek artiklari, boya,
nigasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir. Ambalajlar1 hava ve rutubet gegirmeyecek, insan
sagligina zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmis olmalidir.orijinal ambalajda olmal:, ambalajlarin
iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numaras, {iretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, Tarim ve
Kay Isleri Bakanhgi’min izni bulunacakur. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir

KEKIK
Kendine 6zgii renk, tat ve aromada olacak, kiiflenmis, ¢iirlimiis, yabanci tad ve koku almis
olmayacak, iginde canli bocek veya bocek kalintilar goriitmeyecektir. Nem miktari en ¢ok % 12, sap
pargalari ve tohum miktari en g¢ok % 10, yabanci madde ise en fazla % 2 olacakur. Orijinal
ambalajlarda bulunacaktir.Dig ambalaji ¢uval,i¢ ambalaji naylon posetli olmak iizere ¢ift ambalajl
olacak.Numune orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici firmanin ady,iiretim yeri ve tarihi ambalaj
lizerinde belirtilecek, Kekigin kalite sistem belgesi olmalidir. Stz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TURSU (KARISIK) EVSAFI

Kendi has renk ve gdriiniste, sebzesi yamusamamis dagilmamis, giiriimemis ve kiiflenmemis,
salamura salyalagmamis ve yabanci madde bulunmamalidir. Net agirliginda, siizme agirhg) orani en az
%70, her gesit sebzenin siizme agirliina orani en az % 3, en ¢ok % 25 olmahidir. Kangik tursuyu
etkileyen veya karisik tursudan etkilenmeyen saghga zararh olmayan lakl teneke ambalajlar
igerisinde olmahdir. Tursu, siizme agirhktan teslim almacaktlr.Amb_alaj iizerinde malin adi, imal tarihi,
tipi, stizme agirligt, son kullanma tarihi ve raf 6mril ,Tarim ve K8y Isleri Bakanliginin izni yazih

olacaktir. Tursunun kalite sistem belgesi olmalidir.Yeni tiretim olacak.20 kg’ lik teneke ambalajlarda
,Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

KARBONAT
Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine taskum ve yabanci madde
bulunmayacaktir.nemlenmis, topaklanmig olmayacaktir. insan saghgina zararsiz 1 kg' lik
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ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve
son kullanma tarihi, net agirhgi, Tanm ve K&y isleri Bakanhg’nmin izni bulunacaktr. Karbonatin
kalite sistem belgesi olmahdir S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.
KOFTE BAHARI
Ana maddesi karabiber, tath kirmizi toz biber, az miktarda defne yapragy, kekik ve karanfilden
olusmahdir. Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine ozgii koku ve tatta olacaktir.kiiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmayacaktir.igerisinde yabanci madde , canli ve cansiz bocek artiklari,boya,
nisasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalicir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin {izerinde
firma ady, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi, Tarim ve Koy isleri
Bakanhigi’nin izni bulupacaktir. K&fte baharinin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
DEFNE YAPRAGI
Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir.Igerisinde yabanci
madde , canli ve cansiz bécek artiklan ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir.Yapraklar delikli ve
lekeli olmamahdir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS
numarasi, iretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tanm ve K&y lsleri Bakanhigi’min izni
bulunacaktir.Defne yapraginin kalite sistem belgesi olmalidir,
1 CAM FISTIGI
Yeni sene iriinii olacaktr. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri
biitiin, dolgun, iri olacaktr.Crlik, kiflii, fena kokulu, nemli, kurtlanmig olmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin Gizerinde firma ad, adresi, cinsi, TS numaras:, tiretim ve son kullanma
tarihi, net agirh@, Tanm ve Koy lsleri Bakanhig nin izni bulunacakur.Cam fisuginin kalite sistem
belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.
KU$ 0ZUMU
Yeni sene iiriinil olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacakur.Sulanmis,
eksimis, kiflenmis ve kurtlanmis olmayacaktir.beklemeye bagh sekerlenme ve topaklanma
olmayacaktir.igerisinde tas, toprak, ¢6p gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Orijinal ambalajda
olmahidir.kus tizimiinde, 25 gramindaki tane sayis1 200- 500 adet olacaktir. Ambalajin {izerinde firma
adi, adresi, cinsi, TS numarasi, Giretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tarim ve Koy [sleri
Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Kus tiziimiiniin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
VANILYA
1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku ve tatta olacaktir. Usuliine uygun
ogitlilmils vanilyalardan olacaktir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ads, adresi,
cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirh@, Tarim ve K&y Isleri Bakanhgi’nin izni
bulunacaktir.Vanilyanin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
KURU MAYA
Iginde Dogal maya (Saccharomyces cerevisiae), bitki kékenli sorbitan monostearat
olmahdir. 100 gr'lik ambalajlarda olmalhdir. Maya kendisinin 4-5 kati 1lik suda 15 dakika bekletilerek
denenecektir. Instant kuru maya olmalidir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi,
adresi, cinsi, TS numarass, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirh@, Tanm ve Koy Isleri
Bakanlifi’'nin izni bulunacaktir Kuru mayanin kalite sistem belgesi olmahdir. Sz konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,
TATLI BiSKUVi
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Ekstra-ekstra undan yapimg, piyasadaki biskilvilerden en iyisinden gevrek bir 6rnek yaps
ve goriintiide, kendine dzgil renk, hos tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku almamis ve
boyanmamig olmahdir. Kirlenmig, acims, kiiflii, kurtlu, bocek ve zararlilarca yenilmis olmamalidir.
Biskiivilerin @istii yazil olanlaninda yazilar okunakl ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresince biskilvileri kirilmadan, yag emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan sagh@ina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin iizerinde; firma adi, TS numarasi,
adresi, cinsi, firetim ve son kullanma tarihi, net agwhgi, Tarim Koy isleri Bakanlhigi’min izni,
biskilvinin besin &gesi igeriginin analizi belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir.

Biskiivinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmahidir. Teslimat esnasinda iiretim
tarihi en yakin, son kullanim tarihi ise en uzak olacakuir. {Igili iinitede tat analizi yapildiktan sonra
karar verilen markadan teslim alinacaktir.Biskiiviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
kutulara siralv dizilmis halde olacaktirMuayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
yapabilir. S&z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

TUZLU BISKUVi

Ekstra-ekstra undan yapilmg, piyasadaki biskiivilerden en fyisinden gevrek bir rek yap:
ve goriintiide, kendine 6zgli renk, hos tat ve kokuda olmah, yabanci tat ve koku almamis ve
boyanmamig olmahdir. Kirlenmis, acimig, kiiflis, kurtlu, bécek ve zararhlarca yenilmis olmamalidir.
Biskilvilerin {isti yazili olanlarinda yazilar okunakh ve gekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresince biskilvileri kirlmadan, yag emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan saghgina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin dlzerinde; firma adi, TS numarasi,
adresi, cinsi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tanm Koy Isleri Bakanhgi’nin izni,
biskilvinin besin 8gesi igeriginin analizi belirgin olarak yazih olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir.

Biskilvinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda iiretim
tarihi en yakin, son kullamim tarihi ise en uzak olacaktir. ligili dinitede tat analizi yapildiktan sonra
karar verilen markadan teslim alinacaktir. Biskilviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
kutulara swrali dizilmis halde olacaktir. Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
yapabilir. 36z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir,

IRMIK _

Temiz kendine dzgil renk, koku,tat ve gbriiniiste olacakuir. Irmikler; kizigmig, acimig,eksimis,
kiiflenmis, kokmus, nemlenmis, drilmceklesmis, kurtlanmis olmayacaktir, iginde parazit ve yabanc:
madde bulunmayacaktir.Rengi hafif sarimtirak veya sari olacaktir.iri bugday irmigi olacaktir.Rutubet
miktar) en fazla %14.5 olacaktir.Protein miktari,kuru maddede en az %10.5 olacaktir.Kiil miktari,kuru
maddede en ¢ok %] olmahdir.Asitlik en gok %0.05 olmalidir.Pigirilerek denenecek, olumlu sonug

alinirsa kabul edilecektir.Un haline getirilip elendikten sonra kuru gluten miktari%10'dan az
olmayacak,elastikiyeti normal olacaktir.

500 gr'lik ambalajlarda olacak. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adigindekiler, net
miktari, iiretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markas,adresi ve tiretildiggi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi,Tanm Koy isleri Bakanliginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,orijin
illke,gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlar,irmigin grubu bulunmalidir.irmigin, kalite
sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar diizgiin,temiz olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yo6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

RECEL

Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis karisimi)
olacaktir. Meyve orani en az % 45 olmalidir. Refraktometre ile tayin edilen ¢dziinebilir kuru madde
icerigi % 68’ den daha az olamaz. PH degeri 2,8-3,5 araliginda olmalidir. Renklendirici
bulanmamalidir. Kutularin dolum orani en az % 90 olmahdir.Regellerin ana maddesi en iyi
meyvelerden olacak, temiz yikanmus, ¢6p, ¢ekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canli — cansiz her
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tlirlii bécek, kurt gibi hasereler bulunmayacaktir. Parlak, canli, yapildigi meyvelerin rengi baskin,
meyvemsi ve hog tadi olacakur. Kararma, gok koyu veya civik, yanik, kiif, is, benzin, gaz vb. yabanci
koku, eksime gibi yabanci tatta olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katilmamis olacaktir.
Piyasada satilan iyi cins mallardan (1.sinif) olacaktir. Sekerlenmis olmayacaktir. 25 gr’ hk &zel
ambalajlarda olmalidir. Paketlerin iizerinde firma ad), adresi, tiretim ve son kullanma tarihi, 100 gr’ da
bulunan meyve ve seker miktari, net miktar,, Tarim ve K&y Islerinin izni belirtiimelidir. Regellerin
“kalite sistem belgesi” olmalidir. imal tarihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiize en
uzak regeller tercih edilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir. Regeller visne, gilek, kayisi regeli gesitlerinde olacaktir.
KAHVALTILIK KUTU BAL
Siizme gigek bah olacaktir.Rengi altin sarisi olmalidir.Sekerlenmis olmayacaktir.iginde
yabanci madde,parazit,ar pargalar: ve yavru an igermemelidir.Iginde nigasta bulunmamalidir. Kendine
ait dogal koku ve tada sahip olmalidir.Yabanci koku ve tat igermemelidir.Invert seker miktart gigek
balinda %65 ‘ten az olamaz.Rutubet %20’den fazla olmamalidir. Sakaroz en gok %05 olmalidir. Suda
¢Oziinmeyen madde miktari en ¢ok %0,1 olmalidir. Mineral madde-kiil miktar %6’y1 gegmemelidir.
Asitlik miktari 40 meq/kg ‘dan fazla olmamalidir. Diastaz sayisi 8’den az olmamalidit. HMF (hidroksi
metil furfurol) miktar1 40 mg/kg'dan fazla olmamalidir.Ticari glukoz igermemelidir.Balin seker
protein oramin Slgen C 13 analizi sonucu -1’den dilgiikk olmahdir. Naftalin bulunmamahdir. Cigek
balinda fruktoz ve glikoz sekerlerinin yalmz baslarina veya toplami 100 gr.’da 60 gr.dan az
olamaz.Standart 20 gr.lik kapali ambalajlarda olacaktir. Ambalaj {izerinde gida maddesinin adi,net
miktan,iiretici ve paketleyici firmamin aditescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer,Tanm Koy Isleri
Bakanhiginin izni,parti numaras: ve/veya seri numarasi,balin orijini,balin piyasaya sunus sekli ,balin
toplandigs  yil (iretim tarihi olarak,satiga hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak
belirtilecektir..Balin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,
KAHVALTILIK TEREYAG

L.simf kahvaltthk pastérize tereyagi olacaktir.Sanimsi,homojen renkte olacak Tat ve kokusu
hos olmahidir.Yabanci tat ve koku icermemelidir.Su salmig,gok sert veya yumusak, yapiskan, elastik
yapida,unumsu kumlu,donuk,pargalanan yapida olmayacaktir. Benekli,dalgalh,alacali, ¢ok koyu veya
¢ok agik,soluk renkte olmayacaktir,Rutubet en ¢ok %16 olmalidir.Siit yagi miktan kiltlece en az %82,
asiditesi en ¢ok siit asidi cinsinden %I8 olmahdir.l gr'’da 20°den ¢ok kiif ve maya
bulunmamalidir.Recherd-Meisal sayis1 en az 22 olmalidir.
Bakteriolojik nitelikleri asagidaki gibi olmalidir.(adet/gr.)

Toplam bakteri <10.000
Koliformlar <10
Proteolitik organizmalar <1000
Lipotitik <1000
Pseudomonas frangi <10
Psikrofilikler <1000

15 gr.lik orijinal ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj izerine Al veya kalay folyo yilksek
1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.Erimig, patlanmg ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalaj
iizerinde gida maddesinin adi,net miktar,liretici ve paketleyici firmanin ads,tescilli markasi,adresi ve
dretildigi yer, lretim ve son kullanma tarihi,dretim yili,Tarim Koy isleri Bakanligimin izni,parti
numarasi ve/veya seri numarasi, bulunmalidir. Tereyagin, kalite sistem belgesi olacaktir. S8z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yé&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

ZEYTIN
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Piyasanin en iyisi olacaktir.Cins olarak sele zeytini, gemlik zeytini olacakur. Zeytinin
rengi, kabuktan itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda olmal, bu renk zeytin etinin 1 ile 2 mm’sine
veya yarisina iglemelidir. Temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Zeytinin
eti, cekirdegine yapigmayacaktr.Grup ve tipine has yeme olgunluunda ve yenilebilir 8zellikte
olmahdir.Kirli,kokusmus,ozellikieri kaybolmus kurtlanmis ve kiiflenmis olmamalidir.Her tiirli
parazit,bocek veya bunlarn  parcalanimi  ihtiva  etmemelidir.Etli  tanelikiigitk ¢ekirdekli
olmalidir Ambalaj igindeki zeytinlerin  gesidi,simifi,.grubutipi ve stili aym olmalidir Ambalaj
icerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcig1 olan taneler bulunmayacaktr.Zeytinin iginde
aci,giiriik,yumusak ,olgunlasmamis taneler bulunmayacaktur.Zeytin tane adedi, 100 grda 31’i
agmayacaktir.100 gr. zeytinin gekirdekleri iyice temizlendikten sonra ,bu ¢ekirdeklerin agirhg 21
gr.mi gegmeyecektir. Tuz orami siyah salamurada %7.sele zeytininde %10, yesil zeytinde %6
olacaktir.Salamura suyu temiz olacak,Yabanci tat ve koku icermeyecek, goriiniisii berrak olacak,gozle
goriilen yabanci madde igermeyecektir.Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj temiz olacak,
ambalajin {izerinde; firma adi, TS numarasi, adresi, cinsi, iretim ve son kullanma tarihi, net agirhg,
Tarim K&y isleri Bakanligi’'min izni,zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve sinifi,tipi(sele,salamura),
boyu ve derecesi belirgin olarak yazili olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir. Zeytin 10
kg'lik teneke ambalajlarda teslim edilecektir. Zeytin stizme agirlik tizerinden teslim alinacaktir. Sansa
bagh olarak ambalajlar agildiginda, hepsinde aym kalite goriilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

ERITME PEYNIR

Birinci simif, yagly, sade eritme peyniri olacakur. Eritme peynirinde rutubet miktan kiitlece
en gok % 60 oimalidir, Eritme peynirinde belirtilen gesni maddeleri ve katki maddelerinden bagka
herhangi yabanci madde bulunmayacaktir. Tuz miktar1 (NaCl) kuru maddede en gok % 7 olmalidr.
Peynirde pH degeri en az 5,5 olmalidir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamalidir. 1 graminda 100 adetten gok koliform bakteri, 100 adetten gok maya ve kif
bulunmamalidir. Stit yag miktari kati maddede; Yaglh eritme peynirinde kiitlece en az % 30 olmalidir.
Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.Eritme peynirin ambalajinda asagidaki bilgiler
okunakh olarak silinmeyecek bozuimayacak sekilde yazihr, basilir yahut etiketlere yazilarak
yapistinlir, Firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numaras: (TS 2176
seklinde), malin adi (eritme peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, cesidi, sinifi,
tipi, en az net agirh@ (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf Omril, eritme
peynirler ortalama 25 gr.lik aliiminyum folyo icerisinde, {icgen prizma seklinde ambalajlarda
olmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Séz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU INCIR

Yeni sene iiriinii ve piyasanin ev iyisi (1.sinif) olacakuir. Biitiin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, 8lii bicek ve bocek kalintilar: ve canh kurt bulunmayacaktir.

Usuliine uygun kurutulmus olacakuir. Hasarsiz, giines yaniksiz, yarik ve catlaksiz olacak,
temiz olacaktir. Renkge balli kabugu mevsimine uygun yumusaklikta olacak, gesidin ve tipin
ozelliklerini tagiyacaktir. Eksi, sekerlenmig, kiiflenmig, 1slanip tekrar kurutulmus, sulanmis,
gilvelenmis, olmayacaktir, Nem orami % 20-22, 1 kg’ daki meyve tanesi sayisi en gok 60 adet
olacaktir.Incir 7 numaradan kiigiik olmayacaktir.Karton ambalajda dizili olacaktir. Orijinal ambalajda
bulunacaktir. Ambalajlarlarin {izerinde Tarm ve K&y lsleri Bakanhii’min izni bulunacaktir. imal
edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olmalidir, Imal tarihi gilniimilze en yakin, son kullanma tarihi
goniimiize en uzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden énce bozulan kuru incir miiteahhit
firma tarafindan “idari sartname” hilkiimlerine gdre defistirilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida
Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakuir.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE)
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Cekirdekleri ¢ikarilmig, saglam, temiz, yeni sene iiriinii, agik sar: renkte olacaktir. Her
tirlit canli cansiz kurt, bécek ve bunlarin yuva ve yumurtalar olmayacakur. Taneler iizerinde ¢il,
vuruk, benek, kus yenigi, pargalanmalar, yapigmalar olmayacak. Nem miktar % 25, 100 gr.’daki tane
sayisi 10-12 adet olacakuir. SO2 miktant % 0,2 ‘yi gegmeyecektir. Piyasada satilan iyi cins maldan
(L.simf) olacaktr. 5 kg.’hik karton ambalajlarda olacakur. Numune orijinal ambalajinda teslim
edilecektir. Ambalaj tizerine firmanin adi, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi,
iiriin yil, net agirhigr belirtilecektir. Kuru kayisimin “kalite sistem belgesi” olacaktir. Son kullanma
tarihi giiniimiize en uzak, imal tarihi teslim giintine en yakin olmahdir. Son kullanma tarihinden 6nce
bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kuru kayisi miiteahhit firma tarafindan nakliye iicreti kendine ait
olmak sartiyla degistirilecektir. Stz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebliine uygun olacaktir.

FINDIK iCi

Yeni sene {iriinil ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. 1 simf kalitede, giiriik, kiiflii,
kurtlu, kirik, fena kokulu, bayat, acilagmis olmayacaktir. Herhangi bir hasere tarafindan yenilmis
olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktari % 5'i gegmeyecektir. Findiklar diizgiin taneli, tozsuz,
kavrulmug ve agartilmis olacaktir. Rengi beyaz-agik bej arasinda olacaktir. Findiklar 5 kg’lik orijinal
ve insan saglifina uygun materyalden yapilmis ambalajlarda teslim alinacaktir. Kabuksuz olacakur.
Paketlerin {izerine firma adi, adresi, TS numarass, net agirhigi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve
Koy isleri Bakanhigi’min izni yazili olacaktir. Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden
farkli ¢ikan findik ici ilgili miiteahhit firma tarafina gerekli idari sartname hiikiimleri uygulanarak
degistirilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir,

TUZ

Tuz beyaz renkte olmali ve yabanci madde icermemelidir. Sofra tuzu homojen olmali, tane bilyikliigi,
goz agikh@ 1000 mm’ lik elekten tamamy, 210 mm’ lik elekten ise en gok % 20 lik kismi gegecek
biiyiiklilkte olmahdir,
Rutubet orani sofra tuzunda kiitlece en gok % 0,5 olmalidir.
NaCl miktari, katki maddeleri hari¢ olmak iizere sofra tuzunda kuru maddede en az % 98 olmalidir.
Sofra tuzuna 50-70 mg/ kg oraninda potasyum iyodiir veya 25-40 mg/kg potasyum iyodat katilmast
zorunludur.
Tuzda asitte ¢dziinmeyen madde miktari, asitte ¢dziinmeyen katki maddeleri hari¢ olmak iizere kiitlece
en ¢ok %0,5 olmalidir.
Tuzda suda ¢dziinmeyen madde miktari, suda ¢dziinmeyen katk: maddeleri hari¢ olmak tizere kiitlece
en ¢ok % 0,5 olmalidir.
Tuzdaki katki maddeleri ve bulasanlar Tirk Gida Kodeksi y&netmeligini hiikiimlerine uygun
olmalidir,
iyotlu sofra tuzlarn, koyu renk (mavi vb.) ambalajlarda olacak; ambalaj iizerinde “iyotlu sofra tuzu”
ibaresi, liretim ve son kullanma tarihi, igine giren iyot miktari, firma adu, adresi bulunacakur.
Sofra tuzlart 500 gr * lik tuzluk bigimindeki kutu ambalajlarda, yemeklik tuz , 1.5 kg’lik ambalajlarda
teslim alinacaktir,
Su ile 5 kere yikamaya tabi tutuldugunda iginde tuz harici higbir madde goriilmeyecektir.
Tuzun “kalite sistem belgesi” olacaktir.
Yemeklik ve sofra tuzlan iyotlu olacaktir.

KURU NANE

Kendine dzgii tat, koku ve renkte olmali, yabanct tat ve koku almis olmamaly, igersinde
canli bdcekler, gozle gorillebilen veya gorillmeyen 8l bocekler ve bunlarin kalntilan ve diger
zararhlarin kalintilari bulunmamalidir. Nane iginde yabanci madde en gok % 0.1, rutubet en gok %
10, toplam kiil en gok % 10, sap, dal, ve pargaciklari en gok % 5 olmahdir. 25 kg’ lik dis ambalaji

guval, i¢ ambalaj) naylon olacaktir. Numune orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj
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ilzerinde, {iretici firmanin adi, iiretim yeri ve nanenin iriin yihi belirtilecektir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktsr.

PUL KIRMIZI BIBER

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sif) olacaktir . Bayatlamis, boyanmis,bozulmus,
gilvelenmis, kiiflenmis ,topaklasmis,nemlenmis olmayacaktir. Kurutulmus olacaktir.Iginde yabanci
madde bulunmayacak,kendine has tat ,koku ve renkte olacaktir.Yabanci tat ve koku almamus
olacakuir.i¢inde canli-cansiz bocekler olmamalidir.Su ile yikamaya tabi tutuldugunda biber yaprag ve
gévdesinden bagka madde bulunmayacaktir.Yemeklik bitkisel sivi yag kiitlece %8’i,kendinden olan
sap ve dal pargalan kiitlece %1’i,¢ekirdek ve pargalari %40’ 1agmamalhdir..Rutubet orani %15,yabanci
madde en ¢ok %0.5 m/m, Toplam kil en ¢ok %17, %10 luk HCL’de ¢6ziinmeyen kiil en ¢ok
%1,ugucu yag en az 0.2 ml/100 gr,yemeklik tuz en az %0.9 m/m olmalidir.Mikrobiyolojik kriterleri
asagidaki gibi olmahidir.

n c m | M
Salmonella spp 5 0 25 gr’da bulunmal:
Staphylococcus 5 3 1x10? 1x10°
aureus(kob/gr)
Basillus cereus | 5 3 1%10? 1%105
{kob/gr)
Escherichia coli | 5 3 1%10 1=10?
{kob/gr)
E.coli 0157:H7 S 0 25 gr'da bulunmali
Salfit  indirgeyen | 5 3 1x102 1x104
clostridium{kob/gr)
Maya-kiif (kob/gr) | 5 3 1x10? 1x10 4
Mezofilik aerobik | 5 3 1x10 4 1x10 6
bakteri

n: numune sayst
c: mikroorganizma sayis1 “m” ile “M” arasinda bulunabilen maksimum numune sayisi
m: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma saysi
M: “c” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi

5 kg'hk dis ambalaji guval,i¢ ambalaji naylon posetli olmak iizere ¢ift ambalajli olacaktir,
Ambalaj Uzerinde gida maddesinin adi,net miktariiiretici ve paketleyici firmanin ad,tescilli
markasi,adresi ve dretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim yih,Tanim Koy Isleri
Bakanhgimin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,paketleme tarihi bulunmalidir.Pul biberin,
kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida teblifine uygun olacaktir. Pul biberin aflatoksin igerip icermedigi ile ilgili hifsisiha raporu
olacaktir.

KARABIBER
Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simf) olacakur . Bayatlamig, bozulmus, giivelenmis,

kiiflenmig ,topaklagmig,nemlenmis olmayacakuir.iginde yabanci madde bulunmayacak,kendine has tat
Joku ve renkte olacaktir.Yabanci tat ve koku almamis olacaktir.iginde canli-cansiz bocekler
olmamahidir. Ogitiilmemis,tane karabiber olacaktr. Gerektikce, belirli zaman arahklarinda tane
karabiber idaremizin gorevlendirdigi bir personelin kontrolinde firma yetkilisi tarafindan
bgiitiillecektir. Yabanci madde en g¢ok %1 m/m,rutubet en ¢ok %I12,toplam kiil en gok %8
m/m,%10’luk HCL’de ¢8zlinmeyen kiil en ¢ok %1 m/m,ugucu olmayan eter ekstrat en az %6
m/m,selilloz en ¢ok %18 m/m,ugucu yag en az 2 ml/100 gr. olmalidir, Mikrobiyolojik kriterleri
asagidaki gibi olmalidir,

n ¢ m | M
Salmonella spp 5 0 23 gr’da bulunmals
Staphylococcus 5 3 1x10? 1x10°
aureus(kob/gr)
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Basillus cereus | 5 3 1x10° 1105
(kob/gr)

Escherichia coli | § 3 1=10 1x§0?
{kob/gr)

E.coli 0157:H7 5 0 25 gr’da bulunmali

Sulfit indirgeyen | 5 3 =102 1x10 4
clostridium({kob/gr)

Maya-kiif (kob/gr) 5 3 1x1Q? 1210 4
Mezofilik  aerobik | 5 3 1210 4 1106
bakteri

n: numune saylisi
¢: mikroorganizma sayist “m” ile “M” arasinda bulunabilen maksimum numune sayis
m: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi
M: “c” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayist
5 kg’lik dig ambalaji guval,ic ambalaji naylon posetli oimak iizere ¢ift ambalajh olacaktir.
Ambalaj tizerinde gida maddesinin adinet miktariiretici ve paketleyici firmanim adtescilli
markasi,adresi ve iiretildigi yer, Uretim ve son kullanma tarihi,iiretim yili,Tarim Koy isleri
Bakanhgimin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,paketleme tarihi bulunmalidir.Kara biberin,
kalite sistem belgesi olacaktir, S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.
ZEYTINYAGI
Riviera zeytin yag olacakuir. Yesilden sariya degisen renkte olacaktir. Serbest yag asitli oleik
asit cinsinden her 100 gr’da %15°den fazla olmamalidir. 20 °C’de berrak, tortusuz, kendine has tatta
ve kokuda olacaktir.Acimis olmayacaktir. Peroksit degeri maksimum %15 meq aktif oksijen’kg yag
olmahdir. 10 kg’ hk teneke ambalajlarda teslim edilecektir, Ambalajlar
diizgiin,temiz,paslanmamis,bombe yapmamig ve ezilmemis olacakur.Ambalaj iizerinde gida
maddesinin ad, igindekiler,net miktan,iiretici ve paketleyici firmamin adutescilli markasi,adresi ve
iretildigi yer, iretim ve son kullanma tarihi,Tarim K&y Isleri Bakanhgnn izni, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, orijin iilke, gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,serbest yag asidi
yiizdesi bulunmahidir. Zeytinyaginin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
BARBUNYA
Yeni iiriin olacak, eski iriinle karigik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kink
taneli, bozuk, kilflenmis, c¢lirimils, lekelenmis, kendine &zgii rengini yitirmis, filizlenmis,
béceklenmis, bbcek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Pisirildiginde
tanelerin hepsi aym anda pigmis ve irilenmis olacaktr. Yabanci tane miktari % 2’den, tag ve kum
miktar1 % 1°den, nem oram % 14’den az olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet barbunyanim agirlif
60 gr.’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus olacakur. Insan saghgina zarar
vermeyen 50 kg.’hk guvallarda tesiim edilecektir. Cuvallar izerinde gida maddesinin adi,net
miktars,iiretici ve paketleyici firmanmn adstescilli markasi, adresi ve iretildigi yer, tiretim ve son
kullanma tarihi,iretim yili,Tanm Koy lIsleri Bakanhgmin izniparti numarasi ve/veya seri
numarast,orijin {lke,iriin yili bulunmahdir. Barbunyanin kalite sistem belgesi olacakur. S8z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TOZ SEKER
Rafine seker olacaktr.Nemli,taslagmis,topaklagmis  olmayacak,igerisinde  yabanci
madde,tas,toprak bulunmayacaktir.Kendine has tat ve kokuda olacaktir.Polarizasyon < 99.7 ,iletkenlik
kil <0.04, invert seker miktari{(%m/m)<0.04, kurutma kaybi(%m/m)<0.t,renk tipi(Braunschweig
puan)<12 olmahdir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktary,iretici ve paketleyici firmanin
adi,tescilli markasi,adresi ve Uretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,dretim yili,Tanm K&y isleri
Bakanhginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarast bulunmahdir.§ekerin, kalite sistem belgesi
olacaktir. 25 kg’lik guvallarda teslim edilecektir. S&z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakur.
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SURULEBILIR KREM BEYAZ PEYNIR

Birinci siuf, yagh siriilebilir krem beyaz peyniri olacaktir. Eritme peynirinde rutubet
miktar1 kiltlece en gok % 60 olmalidir. Tuz miktars (NaCI) kuru maddede en gok % 7 olmahdr.
Peynirde pH degeri en az 5,5 olmahdir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamalidir. 1 graminda 100 adetten ¢ok koliform bakteri, 100 adetten ¢ok maya ve kaf
bulunmamalidir. Siit yag miktan kati maddede; krem beyaz peynirde kiltlece en az % 30 olmaldir.
Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz peyniri ambalajinda asagidaki
bilgiler okunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir yahut etiketlere yazilarak
yapistiilir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numarasi (TS 2176
seklinde), malin adi (krem beyaz peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi cegni maddesi, cesidi,
simifi, tipi, en az net agirhgi (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf mrii vb.,
Krem beyaz peyniri ortalama 15 gr.lik agiz kismu folya ile kapatilmug plastik kiivet ambalajlarda
oimalidir. Peynirin “kalite sistem beigesi” olmahdir. Stz konusu gida, Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAOLU FINDIK KREMASI

% 60 kakao igerigi olmahdir. Kiiflenmis, sekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarin gekilleri
diizglin olacak, yirttk ve delik olmayacak. Ambalajda firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, bu
standardin isaret ve numarasi (TS 2176 seklinde), malin ad: (kakaolu findik kremasi), imalat seritkod
numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, gesidi, stnufl, tipi, en az net agirhg (g veya kg olarak), imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf mrii vb., Kakaolu findik kremasi ortalama 25 gr.hk agiz kismi folya
ile kapatiimis plastik kilvet ambalajlarda olmahdir. Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi”

olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir,

SADE FINDIK EZMES
Kiiflenmis, sekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarin gekilleri diizgiin olacak, yiruk ve

delik olmayacak. Ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardin igaret ve numaras
(TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik kremast), imalat seritkod numarass, ihtiva ettigi gesni
maddesi, cesidi, sinifi, tipi, en az net agirhg (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve
raf 6mril vb.,, Sade findik ezmesi ortalama 25 gr.hik agiz kismu folya ile kapatlmig plastik kilvet
ambalajlarda olmalidir. Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi” olmahdir. S6z konusu gida,
Tiirk Gida Kodeksi Yé6netmeliginde yer alan iigili gida tebligine uygun olacaktir.

POSET SEKER
Kahvaltilarda kullanilmak {izere 10 gr’lik ambalajlarda hazirlanacaktir.
POSET TUZ
1gr.hik posetlerde istenecektir.
POSET BAHARAT
(Karabiber,Nane,Sumak):Gerektigi durumlarda 1gr.lik pogetlerde istenecektir.
MERCIMEK UNU EVSAFI

Mercimek unlarinda rutubet miktar %14’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda kuru madde de kil
miktar1 %13’den ve killiin %10’luk hidroklorik asitle ¢bziilmeyen kismi %0.20°den fazla olmamal.
Mercimek unlarinda serbest asitlik %0.50’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda protein miktar
(kuru maddede) en az %25 olmah. Mercimek unlar temiz, kendine 6zgil renk, koku, tat ve griinliste
olmali, i¢inde yabanci madde bulunmamali, ayrica kizignus, acimus, eksimis, kiiflenmig, kokusmus,
veya herhangi bir sekilde kendine 8zgii niteligi degismis olmamali. Mercimek unlar ayni renk
mercimeklerden islenmis olmal, iginde baska renkten mercimek pargaciklari bulunmamali. Mercimek
unlar iginde bocek, kurt, kiif ve diger canli, cansiz parazitler, bunlarin kalinti ve benzeri Kirlilikleri
bulunmamali.

Mercimek unlari boyanmis sagliga zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir.
Ambalajlar yeni, temiz ve igindeki mali iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak iizere insan
saghifina zararsiz maddelerden yapilmig 250 gr ve 500 gr’lik paketler seklinde olmalidir.
Ambalajlarin agzi, katlanarak, yapistiriimak, toplanarak baglanmak veya madeni gerit ile tutturmak
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suretiyle kapatilir. Ayrica bir dig ambalaj icerisinde de konulabilir. Yiiklenicinin kisa ad1 veya tescilli
markast ve adresi malin adi , ¢esidi, grubu , simifi, parti numarasi, net afirhg (kg olarak), imal ve
son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlan iizerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilmali veya basiimalidir.

Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onaylh olmalidir. Tirk gida kodeksi unlu gidalar
tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis ,aginmus ve depolanmus
olmahdir.

TARHANA

Piyasada satilan yeni mahsul ve acisiz olmahdir. Tarhanada renk sanmtirak, turuncu olmal, kendine
has koku, tat, gérilntimde olmahdir. Yabanci madde igermemelidir.Yiiklenicinin kisa ad1 veya tescilli
markasi ve adresi malin ad1 , ¢esidi, grubu , simf , parti numarasi, net agirhg (kg olarak), imal ve
son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlan iizerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilmah veya basilmaldir. Tarim ve Koy isieri Bakanlig: tarafindan onayh
olmalidir. Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis,
isaretlemis ,taginmig ve depolanmig  olmahdir.

POSET CAY (CAY VE BiTKi CAYLARI )
iyi kalitede kurutulmus olacakur. {gerisinde rutubet, yabanci cins madde, kiif oimayacakur. Kendine
has koku ve renkte olacaktir. Ozel ambalajinda olacak iizerinde yiiklenicinin adi, net agirlik, imal
tarihi belirtilecektir. Boyali olmayacak piyasada satilan iyi kalite ¢aylardan olup, miktar: 2 gramdan az
olmayacaktir.20” lik kutularda olacaktir. Pogetleme sirasinda zimba teli kullanilmayacakur, her poset
kendi kagit paketinin iginde olacaktir. Yiiklenicinin kisa adi veya tescilli markas: ve adresi malin ady,
gesidi, grubu, simifi, parti numarasi, net agirligi, imal ve son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler
ambalajlan iizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmali veya
basilmalidir. Tarim ve K&y isleri Bakanhg tarafindan onayli olmahdir. Tiirk gida kodeksi tebligine
uygun {iretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmiy, isaretlemis ,tasinmis ve depolanmis olmalidir.

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Meyve sulaninda yabanci tat, koku, renk degisikliligi olmamahdir, bombelesmis deforme olmarms
aseptik ambalajh olmalidir, Meyve sulan vigne, portakal, seftali, kayisi olarak gelecektir. Lezzeti,
kokusu, g&riiniimii bozuk olmayacaktir, Meyve sulari 200 mi’lik 6zel ambalajli kutularda olmahdir.
Tanm ve Koy isleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir. Meyve suyunun 1SO ve HACCP belgesi
olacakur. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmig ve depolanmis  olmalidir. Son kullanma siiresine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul
edilir. Kutularin @izerinde asagidaki bilgiler okunakls olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazili ve basili olmalidir.

1. Firmanin ticaret unvan veya kisa adi, adresi varsa tescili markasi

2. Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1192 Seklinde)
3. Parti numaras,

4, Malin ady,

5. Tipi,

6. Miktari,

7.

Uretim ve son kullanma tarihi (ay, giin, y1l)

TAHINLi PEKMEZ EVSAFI:
40 gr.lik posetlerde alinacaktir. Tahin pekmez kangimi; T.S.3792’ye uygun liziim pekmezinin % 60
(yiizde altmis). T.S.2589"a uygun tahinin % 40 (yiizde kirk) oraninda kanstiriimasi ve homojen hale
getirilmesi ile elde edilen mamuldiir. Yabanci madde; tahin pekmeze katilmasina miisaade edilenler
disindaki maddeler ile hagere pargalari, siilfeleri, bdcek kahntilar, kil, ¢6p vb. maddelerdir, Bu teknik
sartname poset tahin pekmezi kanmgimi kapsar. Dokme tahin pekmezi karsilamaz. Bu teknik
sartnamede “Poset tahin pekmez kansimi” yerine “Tahin Pekmez” ifadesi kullamlacaktir. Tahin
pekmez kendine &zgil tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, eksi, yanik, kiif vb. yabanc: tat ve
kokuda olmayacaktir. Tahin pekmez kendine 6zgil kivam ve goriiniigte olacaktir. Putirlii, sekerlenmis,
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topraklanmig yapida olmayacak, homojen gérilniiste olacaktir. Tahin pekmez igerisinde canli ve cansiz
bdcek, hagere, kurt, kilf, tas, ¢6p vb. higbir yabanci madde bulunmayacaktir. Tahin pekmez
karisimindaki toplam seker miktari (glikoz hesabiyla) en ¢ok % 40 (yiizde kirk) olacakur. Tahin
pekmezde sakaroz bulunmayacaktir. Tahin pekmez kangimindaki kiil miktar1 agirlikga en ¢ok % 3
olacaktir. Tahinli pekmez karisimindaki yag miktan agirlikga % 20 — 25 arasinda olacaktir. PH 5-6
(bes tire alti) arasinda olacaktir. Tahin pekmezde suni boya maddesi bulunmayacaktir. Tahin
pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir. Tarim ve Koy {sleri Bakanhg tarafindan onayl
olmahdir. Tirk gida kodeksi tebligine uygun (retilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
staginmig ve depolanmis  olmalidir, Poset Tahin pekmez kilvetlerinin iizerine asafidaki bilgiler
okunakli hitograf baski ile yazilacaktir.

- Yiiklenicinin adi veya markas:

- TM veya Tiirk Mal1 deyimi

- Cinsi

- Net agirhgt

- Iginde bulunan maddelerin adlan

- imal ve son kullanma tarihi

KAHVALTILIK MARGARIN EVSAFI :
lyi kaliteli nebati margarin olacaktir. Erime derecesi 36’yi gegmeyecektir. Diger fiziki ve kimyevi
vasiflar gida maddeleri tilziigline uygun olacaktir. Nebati kahvaltilik margarinlerin ihtiva ettikleri safi
yag miktan %82’den asaf olmayacaktir. Tuz miktart %[2’den fazla olmayacaktir. Usuliine gre 250
gr'lik paketler halinde olacaktir. Bu yaglara %5 nispetinde nebati lezzetin ve gida maddelerinin
tiziigliniin 9-101 ve 103. ci  madde sartlan dahilinde A ve D vitaminleri ilave edilebilir. Tanim ve
K&y isleri Bakanhigi tarafindan onayli olmalidwr. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmis,
ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmahdir. Tereyagi ambalajlarinin
tizerine agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin ticari unvani, kisa ad, adresi varsa tescilli markasi
- Seri veya parti veya seri kod numaras)
- Malin adi
- Sinfi
- Tipi, bu standardin igaret numaras:
- Cesidi
- Net agirhg (gram olarak)
- Imal tarihi (giin, ay, y1l olarak)
- Yiiklenicice tavsiye edilen tarihi veya raf mril
- Sopukta muhafaza edilecegi

OZEL KIZARTMALIK SIVI YAG EVSAFI
Fritozde kullanilmak igin 6zel olarak rafine edilmis olmahdir. Piyasadaki en kaliteli gesit olmalidir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanligi tarafindan onayli olmalidir. Tirk gida kodeksi tebligine uygun
iiretilmig, ambalajlanmug, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis  olmalidir. Ambalaj
iizerine asagidaki bilgiler okunakli, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmali, bastimah veya
etiket halinde takilmahdir.
- Yiiklenicinin ticaret unvam veya kisa ad\, tescilli markasi, adresi
- Bu standardin isareti ve numarasi
- Parti numarasi
- Mamuliin ad
- Mamuliin tipi
- Muhteviyat, katki maddelerinin isimleri
- ima! tarihi (Ay ve yil olarak)
- Yiiklenicice tavsiye edilen son kullanma tarihi
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Berrak goriiniiste, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir. Sirkeler ; kapali olarak 70
cc’lik siseler igerisinde teslim edilir. Her ambalaj {izerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin igaret numaras) (TS 18800 seklinde)
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- Imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhg ( Kg veya gr. )
GUL SUYU EVSAFI:
Saghga zarar vermeyen TS’de belirtilmis plastik 250 g’k siselerde Kendine has tat, renk ve kokuda
olmalidir. iginde yabanci bir katki maddesi bulunmamalt, homojen olmalidir. Sise iizerinde imal tarihi,
son kullanma tarihi, tiretici yiiklenici ady, tescilli markasi yazil etiket bulunmalr.
SUSAM EVSAFI
Yeni sene mahsulil, iyi cins susamlardan olmalhdir. Kufli, kif kokulu, acimig, eksimis, tagh, toprakl,
kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacaktir.Yabanci maddelerden arinmig olacaktir. Teslim gekli ;
standart olarak saglam ve temiz bez veya naylon torbalar icerisinde olacaktir. Tarim ve K&y Isleri
Bakanligi tarafindan onayh olmalidir.
Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis taginmis ve
depolanmig  olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya bastlir,
- Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numaras;
- Seri Numarasi
- Malm Adi
- {mal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhgt ( Kg veya gr. )
YAS HAMUR MAYASI EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapiskan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacaktir. Eksimis ve kiiflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ckmegi
iyl kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tarim ve K&y Isleri Bakanligs tarafindan onayh olmahdir,
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis Jaginmis ve
depolanmis olmalidur.
Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir,
- Yiiklenicinin ad: veya tescilli markas: ve adresi
- Bu Standardin isaret numaras:
- Seri Numaras)
- Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirhigi ( Kg veya gr. )

PRALIN EVSAFI

Piyasanin en iyisi olacaktir. Kakao yag, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir. iginde
saglifa zararsiz da olsa hicbir yabanct madde katilmis olmayacaktir, Acimig, k6t koku olmus
olmayacaktir. Orijinal insan sagligina zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanlig: tarafindan onayh olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun
iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmig ve depolannmis  olmalidir.Her ambalaj
iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazihr veya
basilir.

- Yiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi

- Bu Standardin isaret numaras:
- Seri Numaras)

- Malin Adi
2 fmal ve son kullanma Tarihi
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- Net Agirh@i ( Kg veya gr. ) ]
ACI CIKOLATA EVSAFI

Piyasamin en iyisi olacaktir. Kakao yag), kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacakur. Sakaroz
disinda diger bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamis olacaktir. Kiiflenmis, acimus,
kurtlanmig,kétii koku olusmug,hagereler tarafindan yenmis,nemlenmis olmayacaktir. Orijinal insan
sagh@ina zarar vermeyen ambalajlarda olacaktr. Tarim ve Koy Isleri Bakanhig tarafindan onayls
olmalidir. Tiirk gida kodeksi teblifine uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
sfaginmig ve depolanmis  olmalidir. Her ambalaj Gzerinde asafidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir,
- Yiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin A_dl

- Imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirhig ( Kg veya gr. )

DONDURMA EVSAFI1

Piyasanin en iyisi olacaktir. Taze siit ve sekerden (sakaroz) yapilnus olacaktir. Sakaroz diginda diger
bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapitmanms olacakur. Kilflenmis, acimis, kurtlanmis, kétil
koku olugmus, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. Orijinal, insan saglifina zarar
vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tarim ve K8y Isleri Bakanlig tarafindan onayl olmaldir. Tiirk gida
kodeksi tebligine uygun Uretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis
olmalidir. Soguk zinciri kinlmadan tasimis olmalidir. Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler okunakl:
olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilhr.
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markas: ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
= Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirhgi ( Kg veya gr. )

MANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI
Gozle gorillebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacakur. Eksilik, acilik olmayacak, kiifiimsii

metalimsi yanik tat olmayacaktir. Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olacak, herhangi
bir pitiirliilik olmayacaktir. Yap1 sonradan kendini birakmamali, dongun yapi olmayacaktir. Orijinal
insan saglifina zarar vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tarim ve K8y Isleri Bakanhg tarafindan onayh
olmahdir.
Ttirk gida kodeksi tebligine uygun dretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmig  olmalidir. Her ambalaj {izerinde asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
- Ytklenicinin adi veya tescilli markas) ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi

- imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirhif ( Kg veya gr. )

POSET KEK (50 grhk)

Pogetlerin iizerinde yiiklenici adi, markasi, igerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktir. Son
kullanma tarihine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir. Ambalajin {izerinde cinsi hangi nevi
undan ve yagdan yapildigi, ilave edilmis diger maddelerin isimleri ve mamullerin net agirligi okunakh

bir sekilde yazih olacaktir. Boya maddesi kullanilmayacakur. Taze olacaktir. Ezilmis ve kirik
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olmayacaktir. Kekler kurumun istegi dogrultusunda sade, kakaolu veya meyveli olacaktir. Keklerin
ISO belgesi olacakur
PASTACILIK MALZEMELERI TEKNiK SARTNAMESI
KATI YAG (BAKLAVA iCiN OZEL)
Baklava, kadayif ve gesitli yufkal: tathlar igin 6zel gelistirilmis olmaiidir. Tereyag aromali olmalidrr.
Yufkalarin kat kat olmasini saglamal, yapismay: 6nlemelidir.tathlarin matlagmasini dnlemeli,parlak
ve ideal bir renk almasim saglamalidir. Kuvvetlendirilmis urfa yagi aromas: icermelidir.18 kg’lik
teneke ambalajlarda olmahdir.
UN (BAKLAVA iCiN OZEL)
Fiziksel ve kimyasal dzellikleri: Yas 6z (gluten) agirlikga en az %32 ; Sedimantasyon (kabarma) en
az 35 ml, Protein agirlikca en az % 32, su kaldirma agirlikga en az %60 , Hamurun dayamiklilig1 en
az 10 dakika,yumusama derecesi en az 50 BU, uzayabilirlik en az 170 mm, hamur uzama direnci en az
650 BU olmalidir,
Yamsal dzellikleri:
Su kaldirmasina baglt olrak daha fazla Uiriin elde edilmelidir.
Yiiksek elastikiyete sahip, kuvvetli hamur elde edilmelidir.
Yufka agilmasi esnasinda kolay agilabilme ve yirtilmama 6zelligi olmahdir.
Pigirme esnasinda kenar yapmama &zelligi olmalidir.
imalat esnasinda direngli bir hamur olmalidur.
Serbet emme 6zelligi olmalidir.
Baklava yapimi igin 6zel iiretilmis olmalidir.
Geg bayatlamalidir.

10 Kg’lik ambalajlarda olmalidir. Baklava yapimu igin tiretilmis 6zel amagh un olmalhidir.

MARGARIN (PASTA iCiN OZEL)
Pastacihk sektoriine 6zel yilksek performansli margarin olmalidir. Kek ve mayali hamurlara esnek
yamsi sayesinde yiiksek performans vermelidir. Bayatlamayi geciktirmeli, raf dmriinii uzatmalidir.
Uriinlerin pistikten sonra mitkemmel bir renk ve lezzet almalarim saglamalidir.Spesiyal pastacilik
gesitlerine uyumlu olmalidir.Hamurla kolayca biltiinlesmeli, homojen bir yapi saglamaldir.2,5 kg’hik
bloklar halinde gramaj ¢izgili paketlerde olmalidir.

PUDRA SEKERI

1. Rutubet en ¢ok %10 olacakurr,
2, Piyasada bulunan en ince degirmende &gitiilmis olacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti
olacaktir. Kitflenmis, nemli, topaklasmamis, yabanci koku gekmis olmayacaktir.

3. Ambalaj) izerinde firmanin adi, markasi, igerigi, imal tarihi, son kullanma tarihi,TSE damgasi

olacaktir. Ambalaj {izerine sonradan yapistinilan tarih ve TSE etiketleri kabul edilmeyecekiir.

4.200-1000 gr.lhk ambalajlarda olacaktir. iginde yabanci madde olmayacaktir

Tutak Devle;‘ H

Polarizasyon 99,7 °S*
iletkenlik kit 0.04 * %m/m
invert seker igerigi 0.04 * %m/m
Kurutma kayb: 0.1%=*
Renk 60 ICUMSA birimi

5.0 diger bir topaklanmay: 6nleyici kullanilmadigs durumda
Nisasta icerigi %m/m olarak

KABARTMA TOZU
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Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tas,kum ve yabanct madde
bulunmayacaktir.nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. Ambalajin {izerinde firma adi, adresi, cinsi,
TS numarasi, Giretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi, Tanm ve Koy isleri Bakanlg'min izni
bulunacakur. Karbonatin kalite sistem belgesi olmahdir.18 kg’lik kolilerde(9*2 kg'lik plastik

kavanozlarda olmalidir.)
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