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Siit 50 gr St 50 gr St 50 gr
Tuz 2gr Tuz 2gr Tuz 2gr
Yufka 85gr Yufka 85gr Yufka 85gr
Yumurta 1/5 ad. Yumurta 1/5 ad. Yumurta 1/5 ad.
Karabiber 0,4 gr. Karabiber 04 gr. Karabiber 0,4 gr.
Ay gicek Yag (20 gr. Ay cicek Yag |20 gr, Ay cicek Yag {20 gr.
I
Maydanoz ;&50 Maydanoz 1/50 ad. Maydanoz 1/50 ad.
+ - P H - - * :
Peégllrh eynir 30gr Pely('l:)llrll Peynir 30gr Peynirli Peynir 30gr
Boregi Siit 50 gr Borepi Siit 50 gr Tepsi Boregi | Stit 50gr
Yufka 85 gr Yufka B5¢gr Yufka B5gr
Yumurta 1/5 ad. Yumurta 1/5 ad. Yumurta 1/5 ad.
Hazir Milfoy | 100 gr. Ay gigek Yag |50 gr. Ay gicek Yag 10 gr.
Karabiber 04 gr. Maydanoz 1/50 ad. Bezelye (donmug) | 10 gr.
Dana Kiyma | 40 gr. Peynir 30gr Dana Etj 30gr.
Maydanoz 1/50 ad. Yufka 85gr Havug 10 gr.
Puf Sigara Talag :
Boregi Tuz 2 gr., Boregi Yumurta 1/30 ad. Borepi Hazir Milfoy 100 gr.
Yumurta 1/10 ad. Karabiber 04 gr.
Kuru Sofan 10 gr,
Tuz 2 pr.
Yumurta 1/10 ad.
Hazir
Mily | 100 &%
Karabiber |0,4 gr.
Dana Sosis | 20 gr.
Domates 5gr
Sosisti | Salees!
Nemse Domates |5 gr.
Boregi Carliston 5
Biber g
Aygicek
Yag 10 gr.
Yumurta 1/10 ad
UN
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CORBALAR
Ay ¢i . :
Yig";'gek 10 gr. Ay gicek Yag | 10 gr. Ay cicek Yag 15 gr.
Karabiber (0,4 gr. Karabiber 0,4 gr. Biber Salgasi 2gr.
Bezelye .
( donn?us) 30 gr. Brokoli 30 gr. Domates 5 gr.
Dereotu 1/50 ad. Dereotu 1/50 ad. Kasar peyniri 20 gr.
Bezelye Brokoli |Krema Domates
Corbasi |5 40 gr. Corbast 10 gr. Corbasi | DOMates Salgasi |20 gr.
Tuz 2 gr. Tuz 2gr. Siit 40 gr.
Un 15 gr. Un 15 gr. Tuz 2 gr.
Tavuk suyu 10
& Un 20 gr.
?,Zg";lce’( 10 gr. Ay cigek Yag 10 gr. Ay cicek Yagi 10 gr.
Dana Eti |20 gr. Bulgur 3gr. Kuru Fasulye 5 gr.
Limon 1/4 ad. Karabiber 0,4 gr. Kuru Nane 0,4 gr.
Tuz 2 gr. Limon 1/4 ad. Nohut 5gr.
Dagin  [yp 10gr. | Ezogelin [Mercimek 20 gr. Gemici | Tyz 2 gr.
Corbasi Corbasi Corbasi
Yogurt 30 gr. Kuru Nane 0,4 gr. Un 10 gr.
Yumurta | 1/30 ad. Piring 3gr Yarma 10 gr.
Domates Salgas1 | 10 gr. Yogurt 50 gr.
Tuz 2 pr. Yumurta 1/30 ad.
Un 10 gr.
Ay cigek . A
Yag! 10 gr. Ay ¢icek Yag | 10 gr, Ay cicek Yaf 10 gr.
Karabiber | 0,4 gr. Karabiber 04 gr. Yarma 10 gr.
Havug 30 gr. Ispanak 30 gr. Kuru Nane 0.4 gr.
5 Yarmah
Havug | MU 10gr. | Ispamak |gy 40 gr. Yopurt 25 gr.
Corbasi | Sogan 4 Corbas i ogurt
Stit 40 gr. Tuz 2gr. Corbast  I'suzme Yogurt |25 gr.
Tuz 2gr. Un 10 gr. Yumurta 1/30 ad.
Un 10 gr. Tuz 2gr.
Un 20 gr.
K GUN Hor TLICEK S.M DAL
gyen i Dfigtisyen
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ng‘f'”k 10 gr. Ay cigek Yag |10 gr. Aycicek Yapi |10 gr.
Biber . .
Salcasi 2 gr. Karabiber 0,4 gr. Karabiber 0,4 gr.
. 1/50 .
Erigte 10 gr. Dereotu ad Limon 1/4 ad.
Kuru Nane | 0,4 gr. Mantar 30 gr. K.Mercimek 30gr.
Kirmizi
Koyl Mantar
Domates Krema Mercimek
Corbas: Salast 5gr. Corbasi 10 gr. Corbasi Domates Salgast | 5 gr.
Tuz 2gr. Tuz 2gr. Tuz 2pr
Un Segr Un 10 gr, Un 10 gr.
Yesil 1 Tavuk suyu 10 gr
Mercimek 3 gr.
Ay gicek . .
Yag: 10 gr. Ay gigek Yag | 10 gr. Ay cicek Yag 10 gr.
Karabiber |04 gr. Karabiber 04 gr. Domates 10 gr.
Misir .
(donmus) 30 gr. Patates 30gr. Limon 1/4 ad.
i 40 gr. Siit 40 gr. Maydanoz 1/50 ad.
Misir Patates Piring —
Corbasi | TuZ 2gr Corbasi | Tuz Zgr. Corbasi | Piring 15gr.
Un 10 gr. Un 10 gr. Domates Salgas1 | 10 gr.
Dereotu 1/50 ad. Tuz 2gr.
Un 10 gr.
Ay gicek . .
Yag 10 gr. Ay cigek Yad 10 gr. Ay gigek Yagi 10 gr.
Dereotu 1/50 ad Karabiber 0,4 gr. Biber Salgas: 2 gr.
Havug 10 gr. Limon 1/4 ad. Karabiber 0,4 gr.
Sebze  [Kabak 10gr. | Sehriye [Maydanoz 1/50 ad. | Tarhana [Domates Salgas1 |5 gr.
Corbas - Corbasi Corbas)
Karabiber | 0,4 gr. Domates Salgasi | 10 gr. Tarhana 20 gr.
Patates 10 gr. Sehriye 1gr. Tuz 2gr.
St 40 gr. Tuz 2 gr.
Tuz 2gr. Un 10 gr.
S. DAL
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Un 10 gr.
Ay gigek .
ngf ¢ 10 gr. Ay cicek Yag 10 gr.
Kuru Nane | 0,4 gr. Kuru Nane 0,4 gr.
Nohut Sgr. Piring [0 gr.
Tuz 2gr Tuz 2 gr.
Toyga Yayla £
Corbas' Ull ]0 gr- cOrbasl Un 10 gl'.
Yarma 15 gr. Yopurt 50 gr.
Yogurt 50 gr. Yumurta 1/30 ad.
Yumurta | 1/30 ad.
PILAVLAR
Aygicek . .
Yag 20 gr. Ay gicek Yafs |20 gr. Aycicek Yagi 20 gr.
Gam 3 Carliston Biber |10 Carliston Biber 10 gr
Fistify Er- Er- -
Havug 10 gr. Bulgur 60 gr. Bulgur 60 gr.
Bulgur .
Buhara | Karabiber [0, gr, il T 2gr. Domatesli { Domates 10 gr.
: Pilavi Bulgur
Pilavi  ['Kystizimo |2 gr. Domates Salgast | 2 gr. pnfw Karabiber 0,4 gr.
Piring 70 gr. Kuru Sogan 10 gr.
Tuz 2gr Domates Salgas1 |5 gr.
Tuz 2 gr.
Avsigek 129 Aygicek Yagi |20 Ay gigek Y 20
Yag gr. yeicek Yagt gr. y ¢igek Yagi gr.
Cam Fisug |3 gr. Carliston Biber | 10 gr. Carliston Biber | 10 gr.
Karabiber 0,4 gr. Bulgur 50 gr. Bulgur 60 gr.
Kuru Soggan |5 gr. Domates 10 gr. Domates 20 gr.
ic Kuslizimit | 2,5 gr. | Mercimekli | Karabiber 0,4 gr. Meyhane Karabiber 0.4 gr.
Pilav | Piring 70 gr. l:,‘:l'g:fl’ Kuru Sogan | 10gr. | Pilavi  [Kuru Sogan 10 gr.
Tuz 2gr Tuz 2gr. Domates Salgast | 10 gr.
” Yesil
Yenibahar 0,4 gr. Mercimek 15 gr. Tuz 2pgr
Targin 0,1 gr. Kuru Nane 0,4 gr.

é UN Hiri T @ICEK Merve PQLAT S.Medve BAZDAL  Sekn A
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Q,:;l"ek 20 gr. Aygigek Yagi |20 gr. Ay gigek Yags |40 gr.
Nohut 40 gr. Bezelye(donmus) | 20 gr. Maydanoz 1/50 ad.
Piring 70 gr. Dereotu 1/50 ad Patlican 30 gr.
Tuz 2 gr. Havug 40 gr. Piring 70 gr.
Nohutlu Ozbek - Pathcanh
Piring Pilaf’l Karabiber 0,4 gr. Piring Tuz 2 gr.
Pilavi Piring 70 gr. Pilawv:
Tuz 2gr.
Ay gigek . .
Yagi 20 gr. Ay gigek Yag 20 gr. Ay cigek Yafi |20 gr.
- Bezelye
Badem 10 gr. Piring 70 gr. (donmus) 30gr.
Havug 10 gr. Tuz 2gr. Dereotu 1/50 ad
Perde |Karabiber 104gr | pipipe SPe_b_ze“ Havug 20 gr.
. . irin
Pilavi  Kustizama | 10 gr. Pilavs Pilavf Piring 70 gr.
Piring 70 gr. Tuz 2gr.
Tuz 2 gr.
Ay gicek .
Yap: 20 gr, Ay cicek Yagi 20 gr.
Bulgur 50 gr. Piring 70 gr.
Tel Sehriye | 15 gr. Sehriye 20 gr.
Sehriyeli Sehriyeli
Bulgur LS g Piring R =
Pilan1 Tereyafit |2 gr. Pilavi
MAKARNALAR
Ay gigek . g q
Yag! 7 gr. Ay cigek Yaf 20gr. Carliston Biber | 10 gr.
Cevizli  [Cevizigi |5gr. Firm  [Beyaz Peynir  [20gr. | Karsik [Domates 10 gr.
Erigte _ Makarna i Pizza —
Erigte 50 gr. Kasgar peyniri 20 gr. Kagar peyniri 30 gr.
Karabiber |0,4 gr. Makama 40 gr. Man 10 gr.
Kilbra COSGUN Huri T QACEK Meme FOLAT
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Tuz S5gr. | Maydanoz }/50 ad Maya 2 gr,
Tereyag: |3 gr. St 20 gr. Pizza Hamuru 90 gr. soR
i Tuz Sgr. Pizza Sosu 5gr.
Un 20 gr. S.Zeytin 10 gr.
Yumurta 1/6 ad. Salam 15 gr.
Sosis 15 gr.
Sucuk 10 gr.
' Seker 10 gr.
Tuz 2gr.
[ | ,’ Y.Zeytin 10gr.
¢§g§;lgek 10 gr. ; Ay ¢icek Yai 10 gr. Ay gigek Yag | 10 gr.
Garliston e o' Karabiber 0,4 Eriste 50
Biber ' 2 B &
Domates |20 gr. Kuskus 50 gr. Peynir 20 gr.
Karabiber T 0,4 gr. Tuz 2 gr. Tuz 2 gr.
Kiymah |Dana Peynirli
Makarna |Kiyma 30gr. sk Erigte
Kuru
Sogan eliee
Makama |50 gr.
Domates
Salgasi 10 gr.
L
{ Tuz 2 gr.
ezg‘i o5 10 gr. Ay cigek Yag 20 gr. Ay gicek Yap 15 gr.
| Karabiber [0,4 gr. Biber Salgasi 2gr. Makarna 60 gr.
Makarna |50 gr. Karabiber 2;4 Tuz 2gr. |
Peynirli /50ad | Salcah [, Sade |
Makarna Maydapoz ad. Makarna 2 a 30 gr. Makarna
Peynir 40 gr. Domates Salgast | 10 gr.
Tuz 2 gr. Tuz 2gr.
' . | Ay ¢igek S tti . ] tti .
Spagetti Y;,g‘l: ige 15 gr. B‘:]lc?:ezl Ay cigek Yaf Na:,:ogl‘ieteln Ay gigek Yagi 20 gr.

20 gr.
Fal
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Spagetti 50 gr. Carliston Biber | 10 gr. Carliston Biber 10 gr.
Tuz 2gr. Biber Salgas 2 gr. Biber Salgasi 2 gr,
Domates 20 gr. Domates 30gr.
Havug 5gr. Karabiber 0,4 gr.
Karabiber 0,4 gr. Maydanoz 1/50 ad.
Dana Kiyma 20 gr. Domates Salgas:1 | 10 gr.
Kuru Sogan 20 gr. Spagetti 50 gr.
Domates Salgas: | 10 gr. Tuz 2gr
Spagetti 50 gr.
Tuz 2 gr.
ZEYTIN YAGLILAR
$§g‘ii¢ek 50 gr. Ay ¢icek Yag |50 gr. Ay gicek Yag |50 gr.
Havug 100 gr. Havug 200 gr. Kabak 200 gr.
Karnabahar | 100 gr. Tuz 2 gr. Tuz 2 gr.
L KT T Havug |Un 30gr. | Kabak |Un T er.
Kizartma |Un 20 gr. Kizartis Yumurta 172 ad. Riina
Yumurta 1/2 ad.
Havug 200 gr. Ay ¢igek Yag 50 gr. Ay cicek Yag |50 gr.
Maydanoz | 1/50 ad. | Yogurtlu [ Biber 50 gr. Kamabahar [ 200 gr.
Zeytinyagh | Piring S5gr. P;ti::?.n Patlican 150 gr. | Karnabahar | Tuz 2gr.
Havee 2gr. | Kizartma r 7 er, Raged S 20 .
‘Z{:’g"f“ 10 gr. Yogurt 100 gr. Yumurta 1/2 ad.
Ay cicek Yag | 50 gr. Ay cicek Yag |50 gr, Dereotu 1/50 ad.
Carliston Biber |50 gr. Garliston Biber | 10 gr. Kuru Sogan |25 gr.
Patlican 150 gr. Domates 20 gr. Limon 1/4 ad.
Soslu  [Tyz 2 gr. Kuru Sogan | 15 gr. Taze Bakla [200 gr.
Patlican Zeytinyadh
Biber |Domates 50 gr. | Saksuka [Parates 50 gr. Bakla |Tuz 2gr
Kizartma ['Bomates Salgast | 10 gr. Patlican 200 gr. Un 5gr.
SD;:;“;‘I“ 10 gr. Zeytin Yag1 | 10gr.
Tuz 2gr.
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| Barbunya 60 gr. | Dolma Biber | 150 gr. Ay ¢cigek Yagy |50 gr.
Havug 20 gr. Cam Fisug1 |3 gr. Biber 50 gr.
Kuru Sogan 10gr. | Domates 10 gr. Kabak 50 gr.
Limon 1/4 ad. Karabiber 0,4 gr. Patates 50 gr.
Maydanoz 1/50 ad Kusiizimi 2 gr. Pathcan 50 gr.
Patates 20 gr. Limon 1/4 ad. Tuz 2gr.
Zeytinyagh o 10gr. | Zevtinyagh Ring 0,4 S Ko 100 gr
Barbunya § Er- Biber IR i BT Klzarfma g Er.
Pilaki  |Tuz 2 gr. Dolma | Piring 40 gr. ~ Domates 50 gr.
. Domates
Zeytin Yad 10gr, Kuru Sogan | 10 gr. Salgasi 10 gr.
Tuz 2 gr.
Zeytin Yag1 | 10gr.
10,4
i Yeni bahar &
|
|
Kuru Sogan 5gr. Biber 5gr. Havug 10 gr.
Bezelye 5gr Domates Ser Limon 1/4 ad.
Dereotu 1/50 ad. | Kuru Sogan | 10 gr. Pirasa 200 gr.
Havug 5gr [Pathican 200 gr. Piring 5 gr.
. Domates
Zeytiny?gh Kereviz 180 gr. Zeytinyagh | Salcast 5 gr. Zeytinyagh Domates Salgas1 | 5 gr.
Kereviz Pathcan Pirasa
Limon 1/4 ad. Tuz 2gr. Tuz 2gr.
Patates 10 gr. | Zeytin Yag1 |10 gr. Zeytin Yag 10 gr.
Tuz 2pr. [
Un 5 gr.
Zeytin Yaf 10 gr.
Havug 5gr. Domates |10 gr.
. Kuru |
Limon 1/4 ad. Sogan 10 gr. !
Piring 5 gr. SD;:;?ai;tles 5gr. .
. Zeytinyah i
Zey tiny agl Taze Taze i
Semizotu |Domates Salgasi | 10 gr. Fasulye | Fasulye 160 gr. i
Semizotu 200 gr. Tuz 2 gr. L
Zeytin
Tuz 2 gr. Ya’gl 10 gr.
I Zeytin Yag 10 gr.
TATLILAR

i P
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Armut 200 gr. Bugday 15 gr. Ayva 200 gr.
Seker 75 gr. Cevizlgi [10gr. Ceviz l¢i 10 gr.
Toz Santi 15 gr, Findik 10 gr. Elma 50 gr.
Ceviz I¢i 5 gr. Incir 10 gr. Krem Santi 15 gr.
Siit 5 gr. ! Kayist 10 gr. Seker 75 gr.
W Kuru
Fasulye 10 gr. St Sgr
Armut Ayva
Tatl Asure Kuru '
athist | Uztim 10 gr. Taths1 | Targin 0,2 gr.
Nigasta 10 gr.
Nohut 10 gr.
Seker 60 gr.
Targm 0,4 gr.
0,4
Karanfil &
Ceviz Igi 15 gr. |Kakao  [0,8 gr. Un 5¢r.
. E Quvertiir
Margarin 20 gr. | cikolata 10 gr. Alba yag Jgr
Nisasta 20 gr. Nisasta 10 gr. Yumurta 1/2 ad.
Seker 60 gr. Pralin 10 gr. Siit 0,12 gr.
Cevizli |Un 25 gr, Cikolatan | Stt 200 gr. Seker 50 gr.
Pudi Profiterol
Baklava |Yumurta 1/10ad. uding  [Seker 60 gr. Nisasta 12 gr.
Vanilya |[2gr. Vanilya 0,3 gr.
i ; Quvertiir i
i; Yumurta | 1/10 ad. cikolata 6 gr.
| Pralin 10 gr.
Kakao 3gr
Ay gigek Yag 40 gr. Kakao | 0,8 gr. Biskin Yag 15 gr.
Quvertiir I .
Seker 75 gr. ¢lkolata 10 gr. Cikolata 5gr
Un 25 gr. Nisasta |8 gr. Margarin 10 gr.
Yumurta 1/3 ad. Pralin | 10gr. Nisasta 6 gr.
Dilber Ebruli [ 1200 gr. Ekler Pralin 15 gr.
Dudag Puding I Pasta
Seker 160 gr. sat 60 gr.
Vanilya |2 gr. Seker 15 gr.
| Yumurta | 1/10 ad. Un 15 gr.
Vanilya 0,1 gr.
Yumurta I ad.
)
IR Ayh
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Ekmek Kadayifi |30 gr. Nisasta 10 gr. Findik 6 gr.
Kaymak/M.Santi | 15 gr, Siit 200 gr. lrmik 4 gr.
Seker 70 gr. i Seker 60 gr. Kabartma tozu | 2 gr.
10 gr
Yer fisti ;::;k 10 gr. Margarin 15 gr.
Ekmek Findikh Findik
Kadayifi Keskill  [Vanilya [02 gr. pare  [Pudra Sekeri | 10 gr.
Yumurta | 1/10 ad. Seker 75 gr.
I
i Un 30 gr.
Vanilya 0,5 gr,
Yumurta 1/5 ad.
Nigasta 10 gr. trmik 4 gr. Frambuaz 10 gr.
Piring 10 gr. :f;‘t’l““"'a 2gr. Kabartma Tozu | 1 gr.
Sot 200 gr. Margarin |15 gr. Seker 30 gr.
Pudra '
Seker 50 gr. Seker] 10 gr. Sit 60 gr.
Vanil 0,02 gr, ] 12 gr,
AT ¥ | rticpare[X7__[758 | Ecmbut [ O z
Yumurta 1/10ad. TozFistik |6 gr. Ovaleks I gr.
e Sgr :
Ceviz igi Un 30 gr. Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr. Vanilya 0,5 gr.
Yumurta | 1/5 ad. Yumurta I ad.
Nisasta 6 gr.
Nisasta 10 gr. Frambuaz | 10 gr. " | Aycicek Yag1 |40 gr.
Kabartma
Stt 200 gr. Tozu 1gr. Seker 75 gr.
Seker 60 gr. Seker 30 gr. Un 525 gr.
Vanilya 0,2 gr. Sit | 60 gr. Yumurta 1/3 ad.
Yumurta 1/10 ad. Un 12 gr.
Frambuazl | Frambuaz 15 gr. Frambuazh | Ovaleks |1 gr. Hamm
1 Kegkill Rulo Pasta Toz Santi | 6 g, Gibegi |
Vanilya |0,5gr.
Yumurta | 1,5 ad.
Nigasta |6 gr.
Havue | Ceviz lgi 15¢.. | Hurma |Ilmik 10 gr. irmik | Gam Fistg Sgr.
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Dilimi | Margarin 20 gr. Tathisi Margarin |10 gr. i Helvas1 |immik 50 gr.
Nisasta 20 gr. Maya |1 gr. l’fl;luz“"‘"(“s‘jz 5 gr.
Seker 60 gr L 10 gr Margarin 20gr
) Sekeri - :
Un 25 gr. Seker 75 gr. sot 30 gr.
Yumurta 1/10ad. Un 40 pr. Seker 60 gr.
Yumurta 2y
ad.
irmik 30 gr. ﬁ‘;\nz 15 gr. Ceviz lgi 10 gr.
Siut 200 gr. Kabak |350 gr. Karbonat 1 gr.
Seker 60 gr. Seker 60 gr. Margarin 25 gr.
irmikli  [Vanil Kabak
ya 0,2 gr. aba Seker 75 gr.
Puding 5 Tathsi Kalburabast: gr
Yumurta 1/10ad. Un 50 gr.
Pralin 20 gr. Siit 20 gr.
Yumurta 1/10 ad.
Maya | gr.
H.Cevizi/Findikigi | i gr. | Nigasta 10 gr, Kestane 30 gr.
Pudra
Kemalpasa 30 gr. Sekeri 5gr. Kabartma Tozu |1 gr.
Seker 60 gr. St 200 gr. Seker 30 gr.
Seker 50 gr. sut 60 gr.
Kemal Vanilya [0,2 gr. | Kestaneli [{j, 12 gr.
Pasa Kazandibi Kare
Taths: i Yumurta b Pasta | Qyaleks 1 gr.
! ad.
Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr.
Yumurta | ad.
Nisasta 10 gr.
Kestane 30 gr. Jile 10 gr. Siit 100 gr.
Kabartma Tozu I gr. Kiraz 20 gr. Seker 40 gr.
Seker 30 gr. Nisasta 10 gr. Vanilya 0,02 gr.
Kestaneli Kirazh Krem
Rulo Pasta St 60 gr. Kegkil | Sitt 200 gr. Karamel Yumurta 1/10 ad.
Un 12 gr. | Seker 60 gr.
Ovaleks 1 gr. Vanilya |2gr.
Toz Santi 6 gr. Yumurta | 1/10 ad.

Kibra CO GU'N Horiy UTAIGEK
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Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1,5 ad.
Nisasta 10 gr.
Cikolata 10 gr. Cevizigi |10gr. Limon Tuzu 1 gr.
Kakao 0,8 gr. Kadayif |60 gr. Margarin 20 gr.
Nisasta 8 gr. Kaymak |20 gr. Maya 2gr.
Krem St 200 gr. Seker 50 gr. Lokma | Seker 75 gr.
Sokella SULED Tuzsuz Tathsi
Seker 60 gr. Peynir 30 gr. Un 50 gr.
Yumurta 1/10ad.
Pralin 5gr.
Muz 30 gr. Jole 10 gr, Muz 30 gr.
Kabartma Tozu 1 gr. Muz 20 gr. Kabartma Tozu |1 gr.
Seker 30 gr. Nisasta |8 gr. Seker 30gr.
Soe 60 gr. sat 200 gr. Stit 60 gr.
Un 12 gr, Seker 60 gr. Un 12 gr.
Muzlu | Ovaleks 1 gr. Muzlu Vanilya |2 gr. Muzlu | Ovaleks 1gr.
Kare Pasta Kegkil 1770 Rule Pasta
Toz Santi 6 pr. Yumurta a'd Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr. Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1 ad. Yumurta 1,5 ad.
Nisasta
Nisasta 10 gr. 10 gr.
Hindistancevizi 10 gr. Nigasta 10 gr. Ceviz Igi 10 gr.
lrmik 30 gr. sat 200 gr. Margarin 40 gr.
) 3 5 gr.
Revani Seker 60 gr 12;?‘:1 l Seker 60 gr. ia;::;]s; Seker 75 gr
Un 20 gr. Vanilya [0,2 gr. Un 50 gr.
Yumurta 1 ad. Yumurta ;310 Yumurta 1/10 ad.
Ceviz Igi 15 gr. Kakao 0,8 gr. trmik 10 gr.
Sariburma | Margarin 20 gr. Supangle r?i;le;tt:r 10 gr. | Sekerpare | Kabarimatozu |2 gr,
Nigasta 20 gr. Nigasta 8 gr. Margarin 15 gr.
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Seker 60 gr. Pralin 10 gr. Pudra Sekeri |10 gr.
tUn 25 gr. St 200 gr. Seker 75 gr.
Yumurta 1/10ad. Seker 60 gr. Un 30 gr.
Yumurta ;;10 Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1/5 ad.
N Ay gigek
Ceviz ici 15 gr. v 40 gr. Cam Fistift 5 gr.,
agi
Tel Kadawyif 60 gr. Tulumba Seker 75 gr. in- Dy 1Un ;50 ar.
Kadayif | Seker 75 gr. Taths Un 25 gr. | Seker i60 gr.
Aycicegi yaj 30 i
i . Yumurta | 1/3 ad. | Margarin 20 gr.
i
Ay gicek Yag 40 gr.‘] Cevizlci [15gr. incir 200 gr.
Margarin 10 gr. Kadayif |60 gr. Seker 75 gr.
Seker 75 gr. Kaymak |20 gr. Toz Santi 15 gr.
Vezir Yassi incir =
Parmagy |Un 25 gr. Kadayf | Seker g Tathss | Ceviz ki Sgr.
Yumuria 13 ad, Sit 5gr.
ad.
MEYVELER
i Armut 200 gr. Ayva 250 gr. Cilek : 225 gr.
i' =t
N Py Cilek Pudra sekeri | S gr.
Elma 200 gr. |Karpuz  [500gr. | Kavun 500 gr.
Elma Karpuz : Kavun
Kayisi 200 gr. Kl{mm 250 gr. Kiraz 200 gr.
Erik
Kayis: Erik Kiraz
Can Erigi | 200gr.
||
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Malta Erigi 250 gr. Mandalina | 250 gr. Muz 250 gr.
ng::;? Mandalina Muz
Portakal 220 gr. Sefiali 250 gr. Uztim 300 gr.
Portakal Seftali Uziim
KOMPOSTOLAR
60 .
Ayva = Cilek 60 gr. Elma 60 gr.
40
Seker I Seker 40 gr. Seker 40 gr.
Ayva Br. Cilek Elma
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
Kok targin 1gr
60 Kirmmazi o
Kayis: p Erik 60 gr. Kiraz 60 gr.
40
Seker Kirmizy | Seker 40gr. . Seker 40 gr.
Kayisi Br. Erik Kiraz
Kompeostosu Kompostosu Kompostosu
- 60 :
Kuru Uziim o Kizileik 60 gr. Visne 60 gr.
Seker 4 Seker 40 gr Seker 40gr
Kuru Uziim Br. Kizileik ' Visne )
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
SALATALAR
Beyaz Lahana |200 gr. g?;:::ton 20 gr. Aysberg 1/5 ad.
Beyaz : Coban Domatesli 5
Lahana |Limon 1/4 ad. Salata Domates | 130 gr. Aysberg Domates 50 gr.
Salata Salata
Dereotu 1/50 ad., Limon 1/4 ad, Limon 1/4 ad.
UN DAL
isyen isyen
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Zeytin Yag Sgr. Maydanoz | 1/50 ad. Maydanoz 1/50 ad.
Misir 10 gr. Salatahk | 50gr. Zeytin Yag 5er.
2 2
Tuz & Sogan 20 gr. Tuz &
Zeyti
eytin Sgr.
Yag
2
Tuz =
Kuru Fasulye 60 gr. Havug 200 gr. Aysberg 1/5 ad.
Yesil Sogan 20gr. Limon 1/4 ad. Havug S0 gr.
Limon 1/4 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Limon 1/4 ad.
Zovti
Maydanoz 1/50 ad. Y:;m 5gr. Maydanoz 1/50 ad.
2gr
Fasulye |Yumurtabeyan |1/4 ad. Tuz Havuglu | Zeytin Yag 5gr.
Piyam Havug
Salata Aysberg T
Zeytin 20¢gr. Salata Tuz
Zeytin Yagi Sgr.
2gr
Tuz
50 gr
Domates Havug 100 gr. Havug 50 gr.
™M
Havug 50@r La:rana 100 gr. Mor lahana 50¢r.
Mevsim
Kanisik = Menekse |— 172 ad Salata - 5 ad
Salata Mor Lahana S0gr Salata | Limon /4 ad. K ysberg ad,
Kivircik 1/5 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Limon 1/4 ad.
Salataltk 50gr Zeviy) Sgr Misir 20 gr
8 Yag) gr. er.
GUN ZDAL  ScliiBAKIR  Ayh
sy 1Syen Diyeti
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2gr
Limon 1/4 ad. Tuz Zeytin Yag 5gr.
2gr
Zeytin Yagi Sgr Tuz
Maydonoz 1/50 ad.
Domates 50gr. Aysberg | 1/5 ad. Mor Lahana 200 gr.
Salatalik 50 gr. Misir 10gr. Limon 1/4 ad.
Aysberg/Kmvircik | 1/5 ad. Limon 1/4 ad. Maydanoz 1/50 ad.
Limon 1/4 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Zeytin Yag Sgr.
Mevsim | Maydanoz 1/50ad Masirh i:‘ftm 5gr. Mor |Tuz
Salata Aysberg & Lahana
(Yaz) Salata T Salata
Zeytin Yag S gr. Tuz
2gr

Tuz

Carliston

Biber 30gr.

Domates 75 gr.

Salatahk 75 gr.

Sopis

UN Hogly UICICEK M AT SM DAL
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DIYET PILAV VE MAKARNALARI

Ay gicek Ay gigek Ay gigek
Yagi g Yag > g Yag Ser
Erigte 40 gr. Makarna 40 gr. Piring S0 gr.
Makarna A5
Erigte Pl.rmc;
Cesitleri Pilav:
Armut 200 gr. Ayva 200 gr. Cilek 200 gr.
Armut Ayva Cilek
Elma Elma 200 gr. | Karpuz Karpuz 500 gr. | Kavun | Kavun 500 gr.
Kayisi Kayisi 200 gr. | Kirmuzi Kirmuzi Erik | 200 gr. | Kiraz | Kiraz 200 gr.
Erik
Malta Malta Erigi | 200 gr. | Mandalina Mandalina 200 gr. | Muz Muz 200 gr.
Erigi
Portakal | Portakal 200 gr. Seftali Seftali 200 gr. | Uzdim | Uzim 200 gr.
GUN

Hilrige, UPCICEK 5. DAL  Selj IR Ay
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DIYET TATLILAR!
Elma/Armut 250 gr. Sit 200 gr. Nisasta 10 gr.
Seker 75 gr. Seker 40 gr. Sat 200 gr.
Elma Vanilya 0,2 gr. Seker 40 gr.
Armut VAT Muhallebi
Mubhallebi
1/10
Taths | Yumurta - Vanilya 0,2gr.
Nisasta 10 gr. Nisasta 20 gr. Piring Sgr.
40/1,5
Seker/Tatlandinc e Tatlandino | 1,5 gr. Tatlandina | 1,5 gr.
Tafland 200 Tatlandir
atlandincth | _.. cli .
Pelte | Muhallebi Siit - St 200 gr.
Siitlac
| Vanilya 0,2 gr. Vanilya 0,2gr.
Nigasta 10 gr.
Nisasta 10 gr.
Piring 5gr.
U 00 gr.
Siitlag Siit 200 gr
Seker 40 gr, |
Vanilya 0,2gr.
DIYET KOMPOSTOLAR!
Ayva 30 gr. Cilek 30gr | Elma 30 gr.
Seker 20gr. Seker : 20gr. | Seker 40gr.
' | Elma
4 T 1
A2 . lgr elgk | Kompostos
Kompostosu | K6k targin Kompostosu d
Kayist 30gr. g:;‘:um 30gr. Kiraz 30 gr,
Kayis) Kwrmizi Erik e
k . k 3 k 20gr.
Kompostosu seker 2er Kompostosu 2Siet 208 Kom{: pstesHEass 8
]

Kjihra GUN Hiiriy TEICEK M T SM AL Se IR
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Kbra COFGUN
tRyen

Kuru Uziim 30 gr. Kizilekk | 30 gr. Vigne 30 gr.
Seker 20 gr. Seker 30@r. Seker 30gr.
Kuru Uziim Kzmleik Visne
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
ARA OGUNLER
Kakao 0,6 gr. Elme 40gr Ay gicek yan | 20 gr
’ Marmelat: ) ’
Uvertir ¢ikolata | 8 gr. apartma 3gr. Kuru Uziim 3gr.
Tozu
Nisasta 6gr. Margarin 20 gr. Ovaleks 2gr.
Pralin 8agr. Pudra sekeri | 10 gr. Siit 5gr.
Cikolatah Elmah Kek
Puding [ Sit 150gr. | Kurabiye | Un 40 gr. < Seker 20 gr.
Seker 50 gr. Yumurta 1/9 ad. Un 30¢gr.
1/2
Vanilya 2 gr. Yumurta /
ad.
Yumurta S
ad.
: Ay gigek
Ay gigek yagi 40 gr. ya 25 gr. Albay ag 25 gr.
bart
Patates 100 gr. S 0,5gr. Kirik Findik 4gr.
Tozu
Ovaleks 15¢gr. Maya 4 pr.
Sit 10gr. Seker 24 gr.
Patates Muffin Paskalva
Kizartmasi Kek Seker 25 gr. Y Un 70 gr.
U 35¢gr Yumurta e
o er. ad.
1/2
Yumurta
ad.
i5
Un 35 gr. Un 35 gr. Albay ap g
Pizza Sebgell Pongik
- l‘ t 1
Domates 5gr. fizxa C.ar . S gr. Marmelat/Pralin i
Biber gr.
OLAT SM ZDAL  Selj IR Ayhén
tisye Digrtisyen (p i i
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Kasar peyniri 20 gr. Domates S5gr. Maya 4gr.
: Kasar 15
Margarin 17 gr. . : 20 gr. Seker
peyniri ar.
70
Maya 2 gr. Mantar 10 gr. Un o
L
. 1/5
Salam 10gr. Margarin 17 gr. Yumurta ad
Sosis 10 gr. Maya 2gr.
Seker 2gr. Misir 4gr.
Siyah
| Tuz Lgr. b
| & Zeytin S8
{
Seker 2gr.
Tuz 2 Er.
Mahlep 1gr. Albayag | 25gr. Albay ag : 30 gr.
Mavya 4gr. Maya 2,5¢r. Maya | 2,5 gT
Siit 15gr. Seker T 4gr. Seker 3gr.
eker 15 gr. Tuz 2gr. Tuz 2gr.
Mabhlepli 5 g Pogiaca E Susamh €
Paskalya Un 70 gr. Un 50 gr. Simit un | S0gr
|
1 T
Yumurta af Yumurta ' 1/2 ad
Susam | 5gr.
3 Glutensiz | 50 i
Ay cicek Yaf 1gr. Un gr.
1
Misir Unu S0 gr. Maya
Br.
Glutensiz 1
Masir Seker 1gr. Tuz
Ekm egi Ekmek gr.
(1 dilim) { 1 dilim) - ,
T 1gr. k i
uz &r. Seker T
Maya 1,5gr.
UN POL S.M
SY isyen

Hriye T CICEK
Di




Yukanida yazili olan yemeklere giren malzemeler kazana girecek net gramajlarn
gostermektedir. Bu gramajlara ve igeriklere aynen uyulacakur.( Om. : Et kemiksiz ve
gortiniir yaglan ayiklanmis), soan ve patates soyulmus, 1spanak yikanmis ve dogranmus,
konserve ve tursular siiziilmiis ,bir porsiyona girecek net afirliklardir. Karnabahar ve

semizotu gibi artik oram yilksek olan sebzeler fire yiizdesi diisiiniilerek fazla siparig
edilir).

Kahvalti ve yemeklerde kullamlacak kuru gida, sebze — meyve ve diger yiyecek
maddeleri ekte verilen Ozel Teknik Sartname hitkiimlerine uygun olacak; mutfaga verilmeden
dnce diyet uzmam ve diger ilgililerden olusan muayene komisyonu tarafindan kontrol
edilecektir.

lage listeleri olmayan yemeklerin iageleri kontrol komisyonu tarafindan standart tarifeler
kuliamilarak olusturulup uygulanacaktir.




EK. 2:GIDA MADDELER| iLE iLGILi TEKNIK SARTNAMELER

ETLERIN TEKNIK SARTNAMESi
BALIK TEKNIK SARTNAMESI
Solungag kapag: kapah ve koyu kirmizi, adale kismi elastiki ve i¢ organlan temizlenmis olmalidir. Parmakla
deriye basiidifinda, deri hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu olmamalidir. Balikta kan pthtisi, bere, ¢lirik
olmamalidir. Agirhg 200-250 gr araliginda olmalidir. Mevsimine gore alabalik seklinde olamalidir.. Trafor kutularda
buzlanmis olarak, + 4 °C’de teslim edilmelidir. Baliklar sogutuculu (frigorifik) arabalarda taginmalidir. Baliklar plastik
esasli ambalaj iginde tekli veya ¢ift sira halinde, Uzerleri jelatinle kapah olacak sekilde teslim edilecektir. Baliklar
ghnlik olacakur. Baliklarin baslar alinmis olmahdir. Nakliye araglannimn ig yOzeyleri diiz ve temizlenmesi kolay olmals,
ayni anda su Ortinleriyle, bagka trilnlerin bir arada taginmasi igin kullamimamaldir. Mal tesliminde Y tikleniciyi temsil

eden sorumlu kisi bulunacaktir. Baligin kalitesi, agagida belirtilen ekstra kalitede olacaktir.

TAVUK ETI TEKNIK SARTNAMESI

Parametre Ekstra A B Kabul edilemez
- canli ve parlak renk kaybi yok - canli fakat parlak | - solmus, ten - solgun, donuk rank
Deri - baa tirlerin igi, karin ile sirt oimayan renk. kaybeden renk - derinin etten
arasinda agik renk farki -karnvesirtrenk | - bal@in egilmesive | aynimasi
farki daha az. derisinde katlanma
- seffaf ve sulu mukoza, simksii | - hafif bulanik - stimilksi mukoza | - siitld mukoza
Mukoza madde. mukoza - donuk renkte saydam
degil
- digbitkey hafif - yassi saydamsiz
- digbiikey (giskin} seffaf kornea ¢okmis yansimalar | kornea - merkezde ichiikey
Goz - siyah parlak g6z bebegi gdsteren tabaka - saydarnsiz goz siitiimsi kornea
- siyah, solgun gbz | bebegi - gri renkli gbz bebegi
bebegi - g6z etrafinda kan
yanilmasi
- mukoza yok - hafif, berrak - saydamsiz - siitlimsil mukoza
Solungaglar - daha az renkli mukoza lekeleri mukoza {sGmiiksi madde)
{parlak renk) - renk kaybina - sanmtrrak
ufiramts
- mavimsi, yan seffaf, plirdzsiiz, - kadifemsi, cilal, - hafif saydamsiz - saydamsiz
Et (karindan | parlak kegems|
kesit) - orfjinal renginde bir degigiklik - renk hafif
yok degismis
- omurga boyunca renklenme - hafif pembe - pembe ~farmizi
Omurga yok - yapisik - az yapisik - yapisik degil
- ayrilmadan kirilyor.
- bébrekler, diger organ kalintilan | - bébrek ve diger - babrekler, diger - babrekler diger organ
Organlar ve organ igindeki kan parlak organ kalintiari organ kalintilarive | kahntdan ve kan
kirrmuzi donuk kirmizi kan soluk kirmizs kahverengimsi
- kanda renk kayti
- siki ve esnek piiriizsiiz yiizeyli - esneklikte azalma | - hafif yumugak - yumusak ve gevsek
(gevsek) esneklik az | - kolayca deriden
Et - cilah {kadifemsi) aynlan pultar
ve solgun ylizey - piirtizl ylizey
Karin zan - tamamen ete yapigk -yapisik - az yapisik - yapisik degil
{periton)
Koku - deniz yosunu kukulu - ne kitd ne de - hafif eksi - eksi
{solungaglar, deniz yosunu
deri, karin kokulu
baslugu }
™ Hori ICEK M : S.Me Se IR A HY AS
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Uygun ortam ve sartlarda kesildigine dair veteriner kontroliinden gegtigini gdsteren damga olmalidur.
Rengi beyaz olmalidir.
Yiizeyde kaygan bir tabaka , siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tiiyler olmamalidir. Tily diplerinde
tam veya yari belirgin kan lekelerin olmamalidir,
Tavuk eti bozulmamis, kokusmamis, acilagmamis, donma yamigina ugramamis, (etin yiizey
kisimlarinda olusan muntazam olmayan ve zamanla genisleyen san lekeler, koku sinmemis, kendine
dzgil renk, koku ve goriiniiste olacak, agir kusurlu olmayacaktir.
Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yiiriirliikte olan TS 12326’
daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktari, PH deger yiiriirliikte olan TS 12326 de belirtilen
limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintisi bulunmayacaktlr
Etler kagektik olmayacaktir. Etlerin muayenesi gdzle, elle, koklanarak, haslandiktan ve kendi yaginda
kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak yapilacaktir.
Tavuk bonfile eti, kemiksiz ve derisiz olarak teslim edilecektir.
Tavuk but’un ortalama agirhig1 330 gr olmalidir. But pargalarina bel kemigi dahil edilmemis olacaktir.
Butun kuyruk sokumu alinmig olmahdr.
Tavuk pirzola’nin ortalama agirhig 250-260 gr oimalidir.
Gogtisler 600 gr’dan asagi olamayacaktir.
Tavuk etinin kus gribi ile ilgili raporu bulunmalidir.
Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde
dizili ve arada jelatin olmahdir. Tavuk etleri, igindeki malin digaridan gérilnmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmig ambalajlar igerisine konmus sekilde teslim
edilecektir. Nakliye ambalajlan; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, nakliye ambalajm ig yiizeyine
niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmis olmayacaktir.
Tavuk etleri ambalaji {izerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmamin getirecei
raporda agagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmahdir. Bu standardm
isareti ve numarasi,
¥" Tavuk etlerinin tipi, sinifi,
v Kesim tarihi,
v Teslim tarihi,
¥ Veteriner hekim onayi,
v" Teslim eden firma ad1 ve kasesi
¥ Uretim ve son kullanma tarihi
Her ambalajda bulunan etlerin aym gegitteki, en bliyiikle en kii¢iik parga arasindaki kiitle farki % 20°
yi gegmeyecektir.
Tavuk eti dondurulmusg (soklanmig) olarak teslim edilecektir.
Etler frigorifik araglarla mutfaga ulastinlacak, depoya teslim edilecektir. ve teslim sirasinda derin
dondurulmug etler ¢oziinmeye baglamis, ¢Sziinmils, yumusamis ya da su salmis olmayacaktir.
Tavuklann i¢lerinde su olmayacaktir.
Teslim aninda etin i¢ sicakhigs, derin dondurulmus etlerde (-12) °C’ den yiiksek olmayacaktir.
Tavuk eti hastane deposuna teslim edilecektir.
Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu Kisi bulunacaktir.
Gerek goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri yiiklenicinin
karsilanmak (izere analize tabi tutulur,
Tavuk eti Gida Maddeleri Mevzvatimn uygun maddesindeki &zellikleri tagiyacaktir,
Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk gesitleri igin gegerlidir.

HINDi BONFILE TEKNIK SARTNAMESI
Hindi bonfile etinden (derisiz), boyutlar 25 x 25 x 25 mm +5 mm olacak sekilde marinasyonsuz
hazirlanmig olacaktir.
Hindi eti, bozulmamig, kokusmams, koku sinmemis, donma yanifina ugramams olacaktir. Kendine
ozgii renk renk, koku ve tatta olacaktir,
9-15 kg arasinda degisen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir.
Her ambalajda bonfilelerin en biiyligi ile en kilgigi arasindaki kiitle farki %20°yi gegmeyecektir.
Raf 6mrii: 0°C 'de 10 giin, -18 °C 'de 9 ay olacaktir.
Bonfileler, frigotik araglarla mutfaga ulagtinlacak ve teslim sirasinda derin dondurulmus etler
gOziinmeye baslams, ¢bziinmiig, yumugamis, su salmig olmayacaktir.
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Hindi bonfile, hastane deposuna teslim edilecektir.

Hindi etinin kug gribi ile ilgili raporu bulunmalidr.

Entegre tesislerde iiretim yapildi:

. Tanm ve K&y lsleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.

. Tanm ve Kdy igleri Bakanlig1 tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmal, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhgi, markasi
ve bu belgelerin o ete ait olduunu gdsteren seri numarasi yer almalidir.

12. 4 torba’koli (20 kg/koli) olacak sekilde koli ile teslim edilecektir.

13. Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki sira halinde, aralarinda jelatin
ambalaj olacak gekilde teslim edilecektir. Koliler; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, ambalajin i¢
yiizine niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmis olmayacaktir.
Kolilerin iizerinde firma adi, adresi, net miktary, iiretim ve son kullanma tarihi yazih olacakur,

14. Hindi etleri ambalaj: iizerine veya ambalajlar icine konulacak etiketlerde veya firmanmin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmaldr.

v Bu standardin isareti ve numarasi,
v Hindi etlerinin tipi simfi
v TS
¥ Kesim tarihi
¥" Teslim tarihi
¥ Veteriner hekim onay!
v Teslim eden firma adi ve kagesi
¥ Uretim ve son kullanma tarihi
DANA CIGERI TEKNIK SARTNAMESI

. Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindii veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriiniisleri

itibariyle kusursuz olacaktir.

2. Karaciger, yiireksiz ve kusbagi olarak sthhi ambalajlarda teslim edilecektir. Kurum ; cigeri biitlin veya

1zgarahik olarak da isteyebilir. Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, sofuk zincirle , hijyen

sartlanina uygun sekilde kuruma ulastinlacaktir

Dondurulmus olmayacaktir.

Entegre tesislerde iiretim yap:ldig:

Tarim ve K&y Isleri Bakanh tarafindan onayh olmalidir.

Tanm ve Koy Isleri Bakanlig: tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi

olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhfi, markasi

ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gosteren seri numarasi yer almalidir.
TURK SUCUGU TEKNIK SARTNAMESI

Kendine 6zgii tat ve kokuda ,normal renkte,yumusak yapida olmali.

Kesin yiizeyi mozaik goriinlim vermeli,hava boglugu bulunmamalidir,

Normal yagl (en ¢ok %30) olmali, yapigkan yap: gérillmemelidir.

Sucuk %90 dana etinden yapilmig olmahdr.

Kiiflenme olmamali, i¢ organ ve bag dokusu, boya tek timakli hayvan etleri icermemeli, ambalajli

olmahdr,

Tarim ve Koy isleri Bakanlij: tarafindan onayh olmalidir.

Tiirk gida kodeksi et iiriinleri teblifine uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, igaretiemis

,tasimig ve depolanmis olmahdir.

Firma ismi, Giretim tarihi, son kullanma tarihi okunakli bir bigimde yazilmahdr.

icerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.

SOSIS TEKNIK SARTNAMESI

Dolgun, kirmiziya yakin renkte, ditzgiin gériiniiglil, gevrek, kendine 6zgil tat ve kokuda olmalidur.

Uzerinde lekeler, kilf, yapiskanlasma, ¢illenme ve keseciklesmeler olmamahdir.

Tek tirnakli hayvan eti, i¢ organ, boya icermemelidir.

Uzerine parmakia basildifinda iz kalmamal, kesildiginde bigaga yapismamalidir,

Hafif tiitsiilii, baharatli, haslanmig et lezzeti ve kokusunda ve ambalajl: olmalidir.

Tarim ve K&y Igleri Bakanhg: tarafindan onayh olmalidir.

Tirk gida kodeksi et firiinleri tebligine uygun iretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis

,taginmis ve depolanmis  olmalidr,

8. Firma ismi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi okunakl: bir bigimde yazilmalidir.
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. Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.
10. Sosis %90 dana etinden yapilmig olmalidir.
SALAM TEKNIK SARTNAMESI

I. Kendine has goriiniig, renk, lezzet, koku ve aromada olmalidir.

2. Salam kiliflan parlak ve gergin olmali, kiliflarda yanik ve catlaklar kilifla dolgu arasinda bosluklar
bulunmamalidir

3. Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlagma, gillenme ve keseciklesmeler olmamalidir

4. Parmakla basildiginda iz birakmayan gerginlikte olmali, enine ve boyuna yapilan kesiklerde hava

boslugu cidarlarda hava boslugu ve renk degisikligi olmamal yapiskan olmamal, yag pargalarinin

rengi kendine 6zgil olmalidir. Kesildiginde bigaga yapismamalidir.

Tarim ve Kdy Isleri Bakanhg tarafindan onayl: olmalidur,

6. Tirk gida kodeksi et iiriinleri tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,

taginmig ve depolanmis olmalidir.

Firma ismi, diretim tarihi, son kullanma tarihi okunakh bir bigimde yazilmahdir.

Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.

9. Salam %90 dana etinden yapilmis olmalidir.

EKMEK TEKNIK SARTNAMESi

1. 50 gr agirhginda yuvarlak ekmek olmalidir. Diyet i¢in kullanilacak ekmekler tuzsuz ve kepekli olup,
tiim ekmekler tekli posette gelecektir. Ekmek 6zellikleri degistirildigi takdirde, hastane diyetisyeni ve
idare tarafindan yiikleniciye 1 hafia 6ncesinden bildirilecektir.

2. Cok gozenekli olmamali, ortadan ikiye blinip sikistinldiktan sonra serbest birakildiginda eski halini
almah, yapigtp kalmamal. Yani esnek olmali (siingerimsi yapida olmali).igerisinde partikiil
barindirmamals (un,hamur,tuz vs.).Yabanci madde igermemeli temiz olmali,rengi ne ¢ok agik nede ¢ok

Lh

el

koyu olmali.

3. Kabuk kismu igiyle uyumiu olmali yani ayrica bir kabuk olmamali. Kabuk renk dagilimi homojen
olmaldur.

4. Tadimin nétr olmasi gerekir. Yani un, tuz,hamur vs. tadi olmamalidir. Homojen tatta ve goriinimde
olmalidur.

5. Ekmegin dis dzellikleri disaridan bakildiginda iyi pismis, kabarmis olmals, bastk ve yanik olmalidir.

6. Ekmek tikiz, hamur, ekmegin iginde un topaklan, ipliklesme, biiyiik yarik ve hava bogluklan
olmayacak. Iginden yabanci madde ¢tkmayacaktir. Finindan giktiktan en az 6 saat sonra tespit edilen
belirli bir agirlikta olacaktir.

7. Iimalatta eksi maya kullanilmayacak, pres maya kullamlacaktir. Tuzsuz kepekli ekmegin iginde katka
maddesi bulunmayacaktir. Ekmekler gida maddeleri tilziigii ve belediye gida maddeleri
nizamnamesindeki evsafta olacaktir.

8. Yiiklenici ekmegi kurumun istedigi yerlerden temin edecektir.

9. TESLiMAT

i. Ekmekler, firma tarafindan hastane ambarina teslim edilecektir.

ii. Ekmek teslimatinda firmay temsil eden bir kisi hazir olacaktir

iii. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirk catlak, yagh, ¢amurlu, kirli kasalara
ekmek konulmayacaktir.

iv. Ekmeklerin taginmasi firmaya aittir, tesliminde ayrica tagima iicreti talep edilmeyecektir.

v. Ekmegin getirildigi arabalar temiz olacaktir. Ekmegi tagiyan personeli &zel tulumu, eldiveni ve
maskesi olacaktir. Getiren personelde sakal ve biyik olmayacaktir,

vi. Ekmek, deliksiz kasalarda tek sira diizenli dizilmis, Gizeri lastikli bez bone gecirilmis sekilde

getirilecektir.
vii. Ekmekler tek tek sayilacak, ekmek raflarina(dolaplarina) itina ile dizilecektir.
10. SIPARIS

v Giinlitk ekmek talebi en geg saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim edilecektir.

v" Ginluk bildirilen siparislerde bir degisiklik oldugu taktirde durum kuruma 1 giin &nceden
bildirilecektir.

TIRNAK PIDE EVSAFI:

Extra — Extra veya extra undan yapilmis olmalidar.

Su miktar1 % 38'den fazla olmamali, iyi pigmis ve kabarmig; normal manzara gériiniimlii, koku ve
lezzeti iyi olmahdir.
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3. Yanik, hamur ve yapiskan olmamali, Belediye tarafindan tespit edilen agirhgin altinda
bulunmamalidir. Ambalajda iiretici yiiklenici ads, net agirlig), imal tarihi yazil: olacaktir.
Tarim ve Kdy lsleri Bakanli tarafindan onayl olmalidir
Tiirk gida kodeksi uniu gidalar tebligine uygun dretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis
staginmig ve depolanmis olmalidir.
6. Ambalajda Gretici yiiklenici ad1, net agirhg, imal tarihi yazili olacaktir
SUT VE URUNLERI TEKNIK SARTNAMESi
YOGURT TEKNIiK SARTNAMESI

by

ACIK YOGURT

1. g Gériinils: Yogurtta gozle goriilebilen kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacaktir.
2. Parlak, siit renginde temiz ve homojen yapida olacaktir.
3. Yogurita serum ayrilmasi (yani yogurdun sirasmin ayrilmasi) olmayacak, catlak ve gaz kabarcif
bulunmayacaktir.
4. Kivam: Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen olacak. Karigtnldiginda koyu
bir akicilikta ve serumu (suyu) az ayrilan yapida olacaktir. Kumlu yapida olmayacaktir.
5. Dille damak arasinda kolay dagilmayan veya az dagilan, homojen dolgun yapida olacaktir. Piitiirlii,
yanik tat, yemek kokusu, mayams: tat olmayacaktr.
6. Koku: Kendine has hafif eksimsi veya tathms: tatta olacaktir. Yogurtlar eksi, kiifiimsii, sabunsu, yanik
veya benzeri yabanc tatta olmayacaktir.
7. Yogurt, hazir direkt kiiltiir kullanilarak yapiimahdir.
8. Yopurtlar, agz kapal, temiz, 5zellikle yogurt igin hazirlanmis plastik kutularda teslim  edilecektir.
Istenildigi takdirde yagsiz yogurt verilecektir.
9. Yogurtlarda en az yag miktar: tam yaglilarda %3, yanm yaglilarda %1.5, az yaglilarda %1.5 tan az
olmalidir.
10. Pastdrize sititten imal edilmig olacaktir
11. Gériilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamali.
12. Yogurt resmi kuruluslar disinda bir yiikleniciden ahnirsa muayene ve deney raporlan istenir. Bu
raporda agagidaki bilgiler bulunmalidir.
v" Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuarin, muayene ve deneyi yapanin raporu
imzalayan yetkililerin adlar, gérev ve meslekleri.
v Muayene ve deney tarihi
v' Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralart
v’ Standarda uygun olup olmadif ve Ziraat Mith. veya Bakteriyolog imzal rapor.
v" Rapor tarihi ve numarasi.
13. Tarim ve K38y Isleri Bakanh tarafindan onayli olmalidir.
14. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretiemis ,tasinmis ve
depolanmis olmalidir.
15. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir,
i. Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi
ii. Bu Standardin isaret numarasi
iii. Seri Numarasi
iv. Malin Adi
v. Imal ve son kullanma Tarihi(giin, ay, yil olar
vi. Net Afurh (Kg veyagr. )
vii. Yiklenicice 6nerilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii
YOGURDUN KIMYASAL OZELLIKLER]
16. Yogurt, yagh yogurt olup siit yagi miktar en az % 40 olacaktir. Yogurdun iginde siit yagindan bagka
yag bulunmayacaktir.
17. Yagsiz kuru madde miktar1 100 gr. yogurtta en az 12 gr. olacaktir.
18. Yogurtta patojen mikroorganizma, e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1 gr.da 10
dan gok koliform bakteri, 100’den ¢ok maya ve kiif olmayacaktir.
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19. Asitlik (PH cinsinden) , 4,0-5,4 arasinda olmahdir.
20. Yogurtta jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktir.
21. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.
KASE YOGURT

Yukarida evsafi belirtilmis olan agtk yogurt evsafinda, 200 ml.’lik aliiminyum folyo kapakl plastik
kaplar igerisinde mayalanmig olacaktir. Yogurt ambalajinda iiretim ve son kullanma tarihi yazih
olmahdir. Alic1 kase yogurtlarin bir kismini gerektiginde yarim yagl veya yagsiz yogurt olarak talep
edebilir. Kase yogurtlarin iist tarafinda kaymak birikmis olmamalidir. Bu nedenle siitte
homojenizasyon islemi yapildiktan sonra yogurda islenmelidir. Yogurtlar suly olmamalidir. Kaselerin
200 mI’den diisitk oldugu saptandiginda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin miktarina
bdliinerek ¢ikan kase sayisi firma tarafindan tamamlanacaktir.
KASE AYRAN
Ayran giinliik olacaktir.
Pastdrize siitten imal edilmis olacaktir.
Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir
Pastdrize siitten imal edilmis olacak, kaplarin da tuzlu ve tuzsuz olacag belirtilmelidir.

Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda gozle gorillebilir, kirlilik belirtisi
olmamalidir. Asitlik, laktik asit cinsinde % 0,6 dan agag1 ve % 1,6 dan yukari olmamalidir. Ayran
yogunlufu 1.020 den az olmamahdir. Ayran kivamhi olmali, asiri sulu olmamahdir. Ayran
ambalajinda tretim ve son kullanma tarihi yazili olmalidir ayranlar 200 mllik altiminyum folyo
kapakli plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Kaselerin 200 ml’den dilsiik oldugu
saptandifinda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin miktarina boliinerek ¢ikan kase sayist
firma tarafindan tamamlanacaktir.
Tarim ve K&y Igleri Bakanhg tarafindan onayli olmalidir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis , tasmmis ve
depolanmis olmalidir.

8. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde

yazilir veya basilir.

i. Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi

ii. Bu Standardm isaret numarasi
iii. Seri Numarasi

iv. Malin Ads

v. Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yil olarak)
vi. Net Agirh@ ( Kg veya gr. )
vii. Yiiklenicice énerilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii
SUT TEKNIK SARTNAMESI

TIE NI ST

] (ol

PASTORIZE SUT

1. Pastérize siit TS 1018’e uygun ekstra veya birinci siif ¢ig siitlerin tabi ve biyolojik 6zelliklerine zarar
vermeden patojen mikroorganizmalarin negatif formlarinin tamamen, diger mikroorganizmalarin da
bilyiik bir gogunlukla yok edilmesini saglayacak sekilde 6zel tesis ve cihazlarda isitihp pastSrize
edilerek +4’ye sofiutulmasiyla elde edilen kendine has tat, koku ve kivamdaki bir igme siit olmalidir.

2. Pastdrize siit 1 siif yagh siit olmalidir. Istenildigi takdirde yarim yagl olacaktir. (Yag oram %1,5
m/v)

3. Yogunlugu 1.028 ila 1.038 arasinda olacaktir.

4. Alnacak olan ¢ig siit kendine 6zgii renk, koku, tad, kivam ve gériiniste olacaktir. . Siitte yavan tat,
aci, eksi veya tuzlu tat, bahfims:1 koku ve tat veya madeni tat vb. gayri tabi bir tat ve koku
olmayacaktir.

5. Siitler, agzi kapals, temiz, 6zellikle yogurt i¢in hazirlanmis paslanmaz ¢elik giigiimlerde teslim
edilecektir.

6. Siitler higbir yabanci madde igermeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecektir, igerisine higbir yabanci
madde katilmamis ya da icinden higcbir maddesi alinmamig olmalidir. Bulagici hastaliga tutulmus ve
antibiyotik almig (insana gegen) hayvanin sitii olmayacaktir.

7. Siit, boyanmig olmayacaktir.
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8. Pastdrize siit resmi bir kurum diginda aliir ise asagidaki bilgileri kapsayan rapor yiiklenici
yiikleniciden istenir.

i. Muayene ve deneyin yapildifi yerin ve laboratuarin, muayene ve deneyt yapanin veya raporu
imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri
ii. Muayene ve deney tarihi
iii. Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralari
iv. Standarda uygun olup olmadig

v. Rapor tarih ve numaras: ve her giin Ziraat Milh. Veya Bakteriyologun saghga uygundur yazis: ile
gelecektir. Gereginde protein, yag, CHO miktar giinliik istenir.

9. Pastdrize edilen siitler otomatik cihazlarda siitiin pastorizasyon ve bilesim tzelliklerini bozmayacak ve
insan saglifina zarar vermeyecek nitelikte tetra- pak kutulara doldurulur, agizlan hava almayacak veya
akitmayacak sekilde kapatildiktan sonra getirilecek. (1.5 L)

10. Ozel ihtiyaglan karstlamak amaciyla toplu beslenme yapilan yerlerde istenildiginde pastérize siit
giigiimlere konularak getirilir.

1. Resmi kurum diginda gelen pastdrize siit ambalajlarinin {izerine en az asafidaki bilgiler okunakh
olarak silinmeyecek ve bozulmayacak gekilde yazilir veya basilir.
i. Yilklenicinin ticari unvam, kisa ad1, adresi varsa tescilli markasi
ii. Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1019)
iii. Seri/Kod numarasi
iv. Malin ads
v. Smifi
vi. Tipi
vii, Net miktan (en az litre olarak)
viii. imal tarihi (Giin, ay olarak)
ix. Imal tarihinden itibaren iki giin iginde tiiketilir, ibaresi +4 c ile +10 C’de muhafaza edilir ibaresi.
KIMYASAL OZELLIKLERI
1. Siltteki siit yagi miktar1 ,en az %3,8 olacaktur.
2. Yagsiz kuru madde miktar en az 9.0 olacaktir.
3. 0-5 mI’si 0.5 mg fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi g&stermemeli, metalimsi, pismis  ve okside
olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.
4. Siit iginde arsenik,civa vb. insan saglifina zararl: hicbir madde bulunmayacaktir.
5. Sit, kaynatildiginda ve %68 °‘lik Etil Alkolle esit miktarda kangtinldifinda Kkesilmeyecektir
(¢iriimeyecek, pshtilagmayacaktir).
6. Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.
7. Siitler homojenize edilmis olmahdir. Homojenizasyon orami % 96’dan az olmamalidir.
MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERi
1. Siitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir.
2. Siitlerin 1 mililitresinde koliform bakteri sayis: 10°dan ¢ok ve soprafit jerm sayist 40.000°den ¢ok
olmayacaktir.
UZUN OMURLU SOT
1. Yogunlugu 1.028 ila 1.038 arasinda olacaktir.
2. Pastorizasyon ybntemi ile yapilmis olacaktir.
3. Alinacak olan ¢ig siit kendine dzgii renk, koku, tad, kivam ve gériiniigte olacaktir.
4, Siitler , agzi kapali, temiz, pogette teslim edilecektir.
5. Siitler higbir yabanci madde icermeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecektir. igerisine higbir yabanci
madde katilmamis yada i¢inden hi¢bir maddesi alinmamis olmalidir.
6. Siitte yavan tat, ac1, eksi veya tuzlu tat, bahims: koku ve tat veya madeni tat vb, gayri tabi bir tat ve
koku olmayacaktir.
7. Bulagici hastalifa tutulmus ve antibiyotik almig (insana gegen) hayvanin siitii olmayacaktir. Siit,
boyanmig olmayacaktir.

8. Sterilize siitler ekstra veya 1.sinif ¢ig siitten (TS 1018) teknigi ile sterilize edilmis olacaktir,
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10.
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il.
iii,
iv.
vi.

vil.
viii.

12.

13.
14.
15.

Sterilize siitler siitiin sterilizasyon ve bilesim 6zelliklerini bozmayan saglia zarar vermeyen 200-250
ml’lik sivi, gaz, 151k, mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olacaktir.
Dogal ve katkisiz olacaktir.

Sterilize siitlerin ambalajlar: iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazili ve basili olacaktir.

Firmanin ticaret unvam veya kisa ad1, adresi, varsa tescilli markasi

Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1192 seklinde)

Parti numarasi

Malin ad1 (UHT sterilize siit)

Tipi

Miktari, litre olarak

imal tarihi (ay, giin,yil)

Son kullanma tarihi (ay, giin,yil)

Ambalajlar: deforme olmug, bombe yapmis, patlamg yada kapag gevsemis, ¢Skelti ve benzeri
bozulma belirtileri gésteren sterilize siitler alinmaz,

Siitler agildifinda dogal renk, tat ve kokusunda olacaktir.

Tarim ve K&y isleri Bakanlig) tarafindan onayh olmahdir

Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmis ve
depolanmis olmalidir.

KIMYASAL OZELLIKLERi

Siitteki siit yag1 miktar1 ,en az %3,8 olacaktur, [stenildiginde yarim yag: siit istenebilir.

Yagsiz kuru madde miktar1 en az 9.0 olacaktir.

0-5> ml’si 0.5 mg fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis ve okside
olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.

Siit iginde arsenik,civa vb. insan sagligma zararh higbir madde bulunmayacaktir.

Sut, kaynatildiginda ve %68 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda kangtrildiginda kesilmeyecektir
(¢lirimeyecek, prhtilagmayacaktir).

Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.

Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon orani % 96’dan az olmamalidir.
MIKROBiYOLOJIK OZELLIKLERL

Siitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir.

Siitlerin 1 mililitresinde koliform bakteri sayis1 10°dan gok ve soprafit jerm sayis1 40,000°den gok
olmayacaktir.

YUMURTA TEKNIK SARTNAMES]

Kabuk: Temiz, saglam,sekli normal ve normal sertlikte,su veya bagka bir siviyla yikanmamus,
zimparalanmamis olmahidir,

Yumurtalarda hava boslugu 5-8 mm arasinda olmaidir.

Yumurtalar bir kaba kinldiginda sarilari canl ve kabarik duracaktir. Sans1 tam ortada , beyazi berrak,
yogunlugu tam olmali, dagilmamalidir.

Bozulmus ve saris1 dagilan yumurtalar kabul edilmeyecektir.

Uzerinde yabanci madde bulunmamals, temiz, sar1 ve beyaz renk ,kendine $zgii tat ve renkte beneksiz,
kansiz, kokusuz olmah.

Yumurtalar catlak, 1slak, kiiflii, bozuk, ¢iiriik olmamalidir. Kirik ve gatlak yumurtalar kabul
edilmeyecektir.

Koliform grubu bakterilerden salmonella, maya ve kif GMT’nin ongordiigii limitin Ustiinde
olmayacaktir.

Yiizdiirme ySntemiyle muayenede (110 gr. tuz,! litre su) yumurta batmalidir.

Tanesi 62-70 gr.( large veya L) afirhginda olacaktir.
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BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMESI (TUZLU-TUZSUZ)

1. Muntazam 7*7*7 kiip seklinde, kesitinde hammaddeden veya isleme tekniginden meydana gelen
hi¢bir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak veya az sert olabilir), parlak beyaz renkte, tad
ve kokusu normal olmahidir. Kesitteki goriiniigil parlak olmali ve g&zenek ihtiva etmemelidir.

2. Beyaz peynir; pastorize siit (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gére islenmesi ve en

az 4 ay olgunlagtinlmasi sonucu elde edilen kendine has gekil, renk, koku, tat ve aromasi olan peynir
olmalidir.

3. DI’nci simf yagh peynirlerden olmahdsr. (TS 591)
4. Niteligine gore (yagsiz, orta yagh, yagh gibi) dzellige sahip olmali.

5. $ekilleri diizensiz kaliplar olmamali, gériiniimil pargall, yarik ve siingerimsi yapida gok gozenekli
olmamahidir. Civik, pelte gibi gok yumusak yada gok sert olmamali.

6. Rengi kirli beyaz , ktil koku ve tatda olmamals, kiiflii veya bozuk olmamalidir.

7. Homojen yapida ve tatta (tuzu vs.) olmalidir.

8. Peynir tenekeleri agildiginda malagh (mantarlagmis) olmayacaktir.

9. Kafi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu agir miktarda olmayacaktir.
10. Peynirin ihtiva ettigi siit yaZi miktari (kuru madde iizerinden) %40 tan daha az olmayacaktir.

1. Peynir, siizme agirliktan teslim alinacaktir

2. Asitlik derecesi %2-3’den fazla olmamali, tuz miktar1 kuru maddede %8-10"dan fazla olmamalidir.

3. Hastalikh hayvan siitiinden yapilmis olmayacak, 1.kalite siitten hazirlanmis olmalidir.

4. Beyaz peynirde kuru madde orani en az % 40 oimali ve igerisinde patojen mikroorganizmalar ve

E.coli bulunmamalidir. Ayrica, koliform grubu bakteri sayis1 100 adet/g. dan fazla olmayacaktir.
5. Hammadde kurulugunda ileri gelme deligi olmayan, imalat hatasindan ileri gelen delik sayis1 ortalama
10°1lu gegmeyen, kesit ve goriiniiste olacaktir.
6. Beyaz peynir, alindifinda yiikleniciden muayene ve deney raporu istenir. Bu raporda asagidaki bilgiler
olmahdsr.
e Muayene ve deney tarihi.
Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralar.
Sonuglarin gésterilmesi
Standarda uygun olup olmadg.
Rapor tarih ve numarasi.
* Toplu teslimatlarda verilen peynirin yag, protein oramm belirten rapor getirilecektir.
7. Alinacak peynirlerin ambalajlan iizerine asafidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yazihir, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirilir,
i. Yiklenicinin ticaret unvani veya kisa ads, adresi veya varsa tescilli markasi
ii. Bu standardin igaret ve numarasi (TS 591) seklinde
iii. Mahn adi
iv. Tipi
v. Swmifi
vi. En az net agirhif1 (Salamura harig kg olarak)
vii. Imalat tarihi (ay ve yil)
viii. Parti veya seri numarasi
ix. Yilklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf mri,
TESLIMAT
1. Malzemeler, firma tarafindan hastane ambarina teslim edilecektir.

2. Malzemelerin taginmasi firmaya aittir, tesliminde ayrica tasima iicreti talep edilmeyecektir.
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Malzemenin tagindig1 ara¢ ve ambalajin temizlik sartlarina uygun tastyan ve teslim eden personelin
kisisel hijyene uygun is giysisi olacaktir.

Beyaz peynir teslimati, tencke kutularda agzi kapal: sekilde olacaktir (Tuzlu ve tuzsuz peynir igin de
ayn sartlar gecerlidir).

Uzerinde, iiretim ve son kullanma tarihi belirtilmis sekilde olacaktr.

SIPARiS$

Ginliik siit, yogurt, peynir talebi en geg saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim
edilecektir.

Ginlitk bildirilen sipariglerde bir degisiklik oldugu taktirde durum kuruma 1 giin Snceden
bildirilecektir,

KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESi
Taze kasar olacaktir.
Kendine 8zgil tat ve kokuda olacak, kesiti diiz, piirilzsiiz ve homojen bir yapida, kumumsu ve kaba

olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak olmayan yapida olacaktir.
Kagar peyniri peynir gériiniisii donuk, beyaza veya koyu sarya kagan renkte, acims, kokmus, tadi ve
rengi degismis, igine nisasta katilmig olmayacaktir.

Kabugu temiz, parlak ve sert olacaktir.

Rengi, saman sarisindan koyu saman sarisina kadar olacak.

Kesitin renk ve goriinilgii ise parlak, homojen goriiniste ve olacaktir,

Piyasada satilan iyi mallardan ( 1. Simf) olacaktir.

Su miktari, agirhkga en gok %40, tuz miktar: kuru maddede % 3-7 arasinda olacaktir. Vakumlanmig

saghga uygun posette teslim edilecektir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanhg tarafindan onayli olmalidir.

. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve

depolanmis olmalidir.
Peynirlerin ambalajlan lizerine asagidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde
yazibr, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirilir,
Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markas:
Bu standardin igaret ve numarasi (TS 591) seklinde
Malin adi
Tipi
Simifi
En az net agirhigi (Salamura harig kg olarak)
imalat tarihi (ay ve yil)
Parti veya seri numarasi
Yilklenicice dnerilen en son kullanma tarihi veya raf 6mri,
LOR PEYNIRI TEKNiK SARTNAMESI
Tabii renginde ve kokusunda olmali. Acimig, eksimis, kiiflenmis olmamalidir.
Tarim ve K8y Igleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun fiiretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmig olmalidir. Lor peynir ambalajlarinin her birinin Gizerine agagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazihr.
- Yiiklenici ad, tescilli markas: ve adresi
- Tiirk Mali deyimi (TM isareti)
- Bu standardin isareti ve numarasi
- Malin ads
- Katki maddesi grubu
- Tipi ve yag miktan
- Net agirhif
- imal tarihi (ay ve yil olarak)
- Seri numarasi
- Parti numarasi
KREMA EVSAFI :

UN Huiri DTAICEK Merv i S.Mervd(IKAZDAL  Se R _Ayh
i of ke . Diyélisyen Dyl i o



11

Pastorize siitten imal edilmis olmahdr.

0.5-1 L’lik tetra pak kutularda teslim edilmelidir.

Yabanci tat, koku ve renk degisikligi olmamalidur.

Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onayli olmahdir.

Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve
depolanmig olmahdir. Ambalajlarimin her birinin iizerine asagidaki bilgiler okunakl olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.

- Yiiklenici ady, tescilli markas: ve adresi

- Titrk Mali deyimi (TM isareti)

- Bu standardin igareti ve numarasi

- Malin adi

- Katki maddesi grubu

- Tipi ve yag miktar

- Net agirhi

- imal tarihi (ay ve y1l olarak)

- Seri numarasi

- Parti numarasi

i & o

UNLU MAMULLER TEKNIK SARTNAMESi

YUFKA TEKNIK SARTNAMESi

Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacaktir. Kiifli, islak, bayat, yirtik, kalin, yanik, kurumus, eksi
kokuda, ¢atlak, pargalanmig, birbirine yapigmig olmayacaktir. Su miktar % 43’ den fazla, tuz miktan
% 2’ den fazla olamaz. 6 adedi 1 kg gelmelidir. Cap1 75-80 cm. olmalidir. Yufkalar ¢ig olarak agizda
¢ignendifinde catirti hissedilmeyecektir. Insan sagligina zarar vermeyecek materyalden yapilmis 5
kg’'lik kagit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajda firetici yiiklenici adi, net agirhg;, imal tarihi
yazili olacaktir. Tanm ve K8y Isleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir. Tiirk gida kodeksi unlu

gidalar tebligine uygun firetilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis tasinmmg ve depolanmis
olmalidir.

TEL KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI

Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacaktir. Ele alindiginda kolayca birbirinden ayrihip dékiimlii
olacaktir. Bayat, kiiflil, yapigik, asin kurumus, eksi kokuda olmayacaktir, Nem miktan % 16’yi
gegmeyecektir. Tel kadayiflarin teslimi, temiz naylon ambalajlar iginde olacaktir. Ambalaj iizerinde
imal ve teslim tarihleri, teslim eden firma ad1 ve kasesi bulunacaktir, Dékiim kadayiflarindan
olacaktir.

EKMEK KADAYTF TEKNIK SARTNAMESI

Ekstra- ekstra veya undan yapilmi§ olacaktir. Pigmeden &nce herhangi bir yabanc: tat, koku ve acilik
hissedilmeyecektir. lyi cins ekmek kadayifi olacaktir. Hamur, bayat, yanik, islak, ¢atlak, kirk, kurtlu,
kurt yenikli, kiifli, kiif kokulu olmayacaktir. Ekmek kadayiflarinin her tarafi aym kalinlikta olacaktir.
Pigirildigi zaman normal derecede bilyiiyecektir. Pisirilirken kirthp dagilmayacaktir, Temiz ambalaj
icerisinde teslim edilecek. Uzerinde Tiirk Gida Kodeksine uygun etiket bilgileri olacaktir. Ambalajda
iretici yilklenici adi, net agirhigt, imal tarihi yazili olacaktir,

KEMALPASA TEKNIK SARTNAMESI

Tathlar kendine &zgii piskinlikte olacak, yanik — ¢ig goriiniimlii olmayacaktir. Tathlarda acima,
eksime, bayatlama olmayacaktir. Kink tath miktan en ¢ok % 2 (adet/adet) olacaktir. Tarife gbire
hazirlandifinda surubu iyice gekmis olacak, kendine &zgii renk, tat, koku, kivam ve goriiniiste
olacaktir. Tathlarda, surubu konuldugunda dagilma olmayacaktir.

Muayene Metotlan:

Duvusal Muavene : Tathlarm hem kuru halde iken, hem de birim ambalaj iizerindeki hazirlama
tarifinde belirtilen sekilde hazirlanip, sogutulduktan sonra duyusal muayeneye tabi tutulacaktir.
Duyusal muayenesi, bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilacaktir.

Fiziki Muayene : Kirik tath miktar; numune olarak alinmig ambalaj igindeki kirnlmis ve ufalanmig
tathlar sayilarak yapilacak. Gramaj tespiti; Tathlar kuru halde iken, tartilarak yapilacaktir. Kemalpasa
tathsinuin her biri 3+0.5 gr. olacaktir. Birim ambalajlar 10 kg’lik olacaktir. Ambalaj Gizerindeki etiket
bilgileri Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Ambalajlar delinmis olmayacaktir.
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MANTI TEKNIK SARTNAMESI

1. Manty, kendine has beyaz renkte olup, ¢ok acik ya da koyu renkte olmamali, kirhp igine bakildiginda
etin dogal pembe rengi ¢ok degismemis kahverengi tonda olmall, kirlenmis, gozle goriilebilir yabanci
madde, kiiflii, canli-cansiz, kurtlu veya bunlara ait izler ve zararlilarca yenik olmamalidir,

2. Pistigi anda kayan, parlak gériiniimde olmali, birbirine yapigmis olmamali ve dagilmamalidir. Mant
kendine has kokuda olup, yabanci koku icermemelidir. Acilasma, eksime, sonucu meydana gelen koku
bozukluguna rastlanmamalidir.

3. Manti dana kiymadan yapilmi§ olacak, soya kiymasindan yapilmis olmayacaktir. Gerektiginde manti
icinde etin analizi, hastanenin belirledigi yer ve zamanda, iicreti ilgili firma tarafindan &denerek
yaptirilacaktir.

4. Manti kaynar suda 20 dakika pisirildiginde kendine has tadi olmalidir. Uygun igerikte hazirlanmis
(yoBurt, tereyaf, salga) karigim ile yine dofru tarzda muamelesi sonucunda titketime hazir hale
geldiginde birbirine yapismayan, hamurlasmayan ve damaga yapismayan, kendine has tatta olmahdur.

5. Manti hamurunun kalinhg en ¢ok 1 mm. olmalidir. Manti ortadan diizgiin aynldiginda igbiikey
homojen yapida ve pembe-kahverengi renkte olmalidir.

6. Plastik esash 5 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerindeki etiket bilgileri Tiirk Gida
Kodeksine uygun olacaktir.

7. Mant1 dondurulmus olacaktir. Dondurulmus mant: frigotik araglarla teslim edilecektir.

MILFOY HAMURU TEKNIK SARTNAMESI

1. Yiizeyi dilzgiin ve piiriizsiiz olmali, yirtik ve ¢atlak olmamahdur.

2. Dondurulmug bir adedi 50 gram olacak gekilde paketlenmis olacaktir.

3. Gozle goriilen yabanci madde bulunmamali ve homojen yapida olmalidir.

4. Pigirilmeden 6nce ve sonra kendine has tat ve kokuda olmalidir. Acilasmis, eksimis ve tabii olmayan
tat ve koku icermemelidir.

5. Yag orani1 minimum %6 , nem oran1 maksimum %60 olmahdir.

6. Karton kolilerde -18 "C de donuk zincir kinlmadan tasinmalidur.

7. Orijinal ambalajinda olmal ve ambalaj iizerinde; iiretici firma ad, igerigi, net miktar, iiretim ve son
kullanma tarihi bulunmalidir.

8. Dondurulmug olacaktir. Milfy hamuru, frigotik araglarla teslim edilecektir
GALETA UNU TEKNIiK SARTNAMESi

1. Extra-extra veya extra undan yapiimis olup, nem miktan % 6 oraninda olmalidir.

2. Goriinilg, renk, koku ve lezzeti normal olmal, tabii olmayan fena koku, acilik, eksilik olmamalidir.

3. Kiiflenmis, kirlenmig, kurt ve bocekli olmamaml, iginde fare pisligi , ¢uval dokiintisis, kil ve ip
pargast vb. cisimler bulundurulmamahdir.
HAMUR TATLILARI TEKNIK SARTNAMESI:
Baklava, havug dilimi, sekerpare ve benzeri hamur tathlarinin pigmis olarak  bir porsiyon miktan
130-150 gr. arasi olacaktir. Revani ve ekmek kadayifi 150 — 200 gr. olacaktir.
YAS PASTA TEKNIK SARTNAMESI: Tum gesitlerinde servis edilecek porsiyon miktarlar 125-
150 gr. arasi olacaktir.

TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESI

Not 1: Sebzeler siparige gore, istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak kurumumuza teslim edilecektir.
Not 2: Sebzeler siparige gbre, kurumumuza istenildii zamanda, mazeretsiz olarak teslim edilecektir.
Teslimat 9.00-11.00 arsinda olacaktir.

Not 3: Ozel teknik sartnamede belirtilen satin alma ile ilgili tarihler 5zel durumlarda ve gerekli oldugu
hallerde gegersizdir.

Sebze ve mevvelerin vil icinde alinacai aviar

Elma: Ekim-Mayis Kuru Sogan: Her Ay
Portakal: Kasim-Nisan Patates: Her Ay
Mandalina: Ekim-Subat Yesil Sogan: Ocak-Temmuz
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Uziim: Temmuz-Ekim Marul: Eyliil -Haziran

Armut: Temmuz-Kasim Hiyar: Mayis-Ekim

Kayisi: Haziran-A ustos Dere Otu: Her Ay
Seftali; Temmuz-Ekim Maydanoz: Her Ay

Kiraz: Haziran Domates: Nisan -Kasim

Vigne: Temmuz T.Kabak: Mayis-Kasim

Cilek: Nisan-Haziran Pirasa: Kasim-Mayis
Muz: Her ay B.Lahana: Kasim-Nisan

K.Erik: Mayis-Agustos

K.Lahana: Kasim-Mays

Y .Erik: Mayis-Haziran Ispanak: Kasim-Nisan

Ayva: Ekim-Ocak Havug: Eyliil-Nisan
Malta Erigi: Nisan-May:s Kereviz: Kasim-Mart
Limon: Her Ay Karnabahar: Kasim-Mart
Karpuz: Haziran-Ekim S.Yaprak: Her Ay

Kavun: Temmuz-Kastm
T.Bakla: Nisan-Haziran
T.Fasulye: Haziran-Ekim
Patlican: Mayis -Kasim

1. PATATES EVSAFI : Yeni sene iiriinii olacak, pigirildiginde dagilmayacak cinsten (sar)
olacaktir. Islak, donmus, ¢liriimily, yumusamig, kiiflenmis, filiz isaretli olmayacak, agin sekil
bozukluklari, lizerinde ¢apa yarasi, gatlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et
kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢
kusurlar, patates yumru uyuzu hastalii belirtileri olmayacak; saglam, temiz, siki yapilt kabugu
dilzgiin ve iyi olgunlagmis olacaktir. Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 401 150 gramdan, % 10'u
100 gramdan eksik olmayacaktir. Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. En bilyitk ambalajin
net agirhgi 80 kg’1 gegcmeyecektir.

2. KURU SOGAN EVSAFTI: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamus, siki, sert ve filizlenmemis
olacaktir. En azindan iki dis kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Kokmus,
¢irlimils anormal gelismeden &tlirli giskinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri genellikle koparilmig
olacaktir. Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 75'i 100 gramdan biiyilk olacak, % 25°i
75 gramdan biyiik olacaktir. 75 gramdan kiigiik soganlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru
soganlann en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem,
yabanci madde bulunmayacaktir Ambalajlar file veya torba seklinde olacak ve agirhklar 50 kg’i
gegmeyecektir.

3. TAZE SOGAN EVSAFL: Dis etkenlerden zarar gbrmemis, saglam, temiz, taze, tohuma
kagmamig, kok saglan camursuz, iyi gelismig olacak, ¢esidi tipik renk ozelligini gosterecektir. Beyaz
govde ve yesil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sogan basi olusmamis olacak, iizerlerinde
parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan taze soganlarin en
iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde
bulunmayacaktir. Taze soganlar dagimik olmayacaktir. Demetler halinde olacaktir. Ambalajli olacaktir.

4. BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, saglam, taze, yapraklan gevsememis, agilmamis ve
giceklenme belirtileri gostermemis, saplari en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde, yapraklar
zedelenmeden kesilmis ve top halinde olacaktir. Berelenmeler, bicek ve hastaliklarin neden oldugu
zararlar, don vurgunlar olmayacaktir, Yapraklari sararmis, esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada
satilan lahanalarin en iyi cinsinden (1. Siuf) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis
islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Lahanalarin saplan kellenin dibinden itibaren 1 cm.den
uzun olmamak {izere kesilmis olacaktir. Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin iist kart
yapraklan alinmis olacaktir. Lahanalari donduracak derece sofuk aylarda (aralik, ocak, subat)
soguktan muhafaza maksadiyla %10 fire ditsmek suretiyle lahanalar dis kapaklariyla birlikte teslim
edilebilir. ikmalin aksamamast igin ve ihtiyacin karsilanmasi amaciyla yiiklenici fireyi dikkate alarak
istenilen miktardan % 10’un fazlasini getirerek muayeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
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ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir. Lahanalar en az sarmalik hari¢ 3
(i) kg agirhginda olmas: sarttir.

5. KIRMIZI LAHANA: Biitiin, siki etli, temiz, saglam, taze, pérsiimemis, odunlagmamis, dondan zarar
gormemis, yapraklan dagilmams, kartlasmamng olacaktir. Bocek yenikleri, yan kékleri olmayacak, enine
kesildifinde icten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Taze gobegini tam sarmig lahanalardan olacaktir Piyasada satilan kirmizi lahanalarin
en iyi cinsinden (1.Sinif) olacak, iizerinde yabanci tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajhi olacaktir. Her bir lahanamn agirh tartildiginda 250 gr.dan asag
olmayacaktir.

6. DOMATES EVSAFI: Biitiin, saglam, taze goriiniisli, olgun, kizarmis, sekil, gdriiniis ve
gelisme bakimindan gesidin tipik dzelligini gosterip siki etli ve kusursuz olacaktir. Sap taraflarinda
yesil sertlik bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli, sari ve yesil miktani % 2’ den fazla
olmayacaktir. Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Piyasada satilan domateslerin en iyi cinsinden
(1.8mif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, saglam kasalarda, en fazla iki sira halinde
dizilmig getirilecektir.

7. PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamis, taze goriiniislil, safilam, temiz olacak, Kart,
donmug, 1slatilmig, sararmis ve solmus olmayacak. Ciiriime ve bozulma belirtisi olmayacaktr. Beyaz
kismi 50 em, yaprak kismi 20 cm uzunlugunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 cm ¢apinda olacak, kékiinden
itibaren saplarina dogru olan kism1 yesillenmis bir halde olacaktir. K&klerin iizerinde toprak, camur
gibi seyler bulunmayip giizel yrkanmis olacaktir. Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayr
goriillmeyecektir. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacaktrr, fizerinde yabanc! tat ve
koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Pirasalar demet halinde, posetli teslim editir.

8. ISPANAK- PAZI EVSAFI: Sajglam, taze ve korpe, temiz, kok kismi dip yapraklarin
altindan 1 cm’yi ge¢gmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastahk zararlan
bulunmayacak, don vurmus olmayacak, ¢igeklerime belirtileri gdstermeyecektir. Yaprak ve saplan kart,
¢liriik, sararmig, burusmus olmayacaktir. Kékleri bir araya getirilerek demet yapilmis bir halde olacak,
demetler iginde yabanct ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin en iyi cinsinden (
1. Simf ) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanc: madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

9. HAVUC EVSAFI: Taze, korpe, sika yapil, koflagmamis, odunlagmams, saglam, yan kok
olugturmarmis, temiz ve ¢atlamams olacaktir. Cilrilk, yumusak, kart olmayacak, iizerinde hasereler tarafindan
tahribat, yanik, berelenmeler ve don zararlan bulunmayacaktir. Boylan 20-25 cm’den fazla, agirliklart 150
gr'in altinda olmayacaktir. Piyasada satilan havucun en iyi cinsinden (1. Simif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat
ve koku, anormal dis islaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir. Yenmeyecek sap
ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir. Kirik havuglar olmayacaktir.

10. KAVUN EVSAFI: Bitiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze gbriiniisli,
¢esidine dzgil sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacaktir. Ezik,
¢lrimils, kiiflenmis, parcalanms, delik, aci, fena kokulu, ici salyalagmis ve kabuk kism: yumusamig
olmayacaktir. Olgunlagip hasat edildifinde saplan kopmayip iizerinde kalan cesitlerde saplarin
uzunlugu 3 em’yi gegmeyecektir. Ortalama 3 kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanci madde, anormal di nem, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir.

11. ELMA EVSAFTI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tathi olacaktir. Olgunlasmamis, mayhos,
lezzetsiz olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gére cesidinin zelliklerini
tagiyacak, meyve sap1 zedelenmemis olacaktir, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve
unlagsmamis olacaktir. Bir adedi 225 — 250 gr, piyasada satilan elmalarin en iyi cinsinden (1. Smif)
olacaktir. Elmalar temiz 2’li, kasalar iginde teslim edilecektir. Elmalar, ayn cins ve kalitede olmayip,
aym kalitede olacaktir. Kompostolar ve elma tathlar: igin golden elma, yemelik igin kirmizi elma
getirilecektir.

12. ARMUT EVSAFI: Yeni sene iiriinii, biltiin, saglam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan
yetigtikleri bolgeye gore, cesidinin ozelliklerini tasiyacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktir.
Piyasada satilan armutlarin en iyi cinsinden (1. Simf) olacak, kabuk zarlan siyahlasmamus, ¢iiriik,
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kurtlu, ham, kumlu, ¢amurlu ve kirli olmayacaktir, Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzette ve
kuru olmayacaktir. Armutlarin agirlis yaz aylarinda 150 ile 200 gr. kis aylarinda 100 ile 150 gr ahnir.
Kig aylarinda 2'li veya 3’li kasalarda teslim edilir. Armutlar yaz aylarinda tekli kasalarda
getirilecektir.

13. AYVA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetigtigi
bélgeye gore gesidinin tipik dzelliklerini tagiyacak, kabuk yiizeyinin en az % 901 havasiz ve diizgiin
olacak, meyvenin dis gorilnilgiinii ve duyusal &zelliklerini etkileyecek herhangi bir 8zrii
bulunmayacak, meyve eti saglam olacakur. Bilyiik boydaki iyi cins sari renkte ve kendisine has
kokuda, tath veya mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildigi zaman bogazi
tikayan, susuz ve ¢ok burusuk ayvalar kabul edilmeyecektir. Act, ezik, giiriik, ham ve burucu lezzette
olmayacaktir. Kurt yenigi, gozle goriilebilir yabanct madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmayacaktir. Bir adedi 250 gramdan asag olmayacak, 5 kilogramindaki meyve sayis1 17 — 25
adet olacaktir. Piyasada satilan ayvalann en iyi cinsinden (1. Simif) ve ambalajli olacaktir

14. TAZE KABAK EVSAFT: Piyasada satilan iyi cins taze ve kérpe sakiz kabaklardan olacaktir.
Ustiln nitelikte, diizgiin sekilli, ¢ekirdeklenmemis, tazeligini kaybetmemis, saglam, gesidinin kendine dzgii
renginde, porsimemis, temiz olacak, iizerlerinde higbir 6ziir bulunmayacakur. 200 gramdan kiigiik
olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Simf) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde yabanc: tat
ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik niteliginde
olacaktir.

15. PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir. Taze, kirpe ve
tabii rengini almis olacak, mor olmayacaktir. Bitiin, saglam, taze, yeterince gelismis, siki yapih,
kdrpe, dogal renginde ve parlak olacaktir. Aci, giiriimiig, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya
da gekirdekleri agin gelismis, yesil veya esmer renk alms, gevsek, camurlu toprakh olmayacaktir. Bir
adedi 150 gramdan kugUk olmayacak, karmiyarik ve imambayild: igin yaklasik boyu 20 cm, ¢apt 4 -
4.5 cm kadar olan patlicanlar alinacaktir. Yemegin cinsine gére bostan patlicanlarindan alinabilir
Uygun ambalaj icinde olacaktir. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde
yabanc: tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktr,

16. SALATALIK EVSAFI: Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmig, sararmsg,
¢lrilk, ezik ve ac1 olmayacakutir. Biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlagmus, iyi gelismis, ¢esidine
ozgit renk ve diger ozelliklere sahip, dilzgiin bigimli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis, sararmig
olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastahk nedeniyle olusmug zararlar bulunmayacaktir. Uygun
ambalajda olacaktur. Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Boyu 20 ¢m den, capi
4 cm.den asaf1 olmayacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir,

17. BAMYA EVSAFI: Di§ etkenlerden zarar gérmemis, bitiin, saglam, temiz, odunlagmamis,
sekil ve renk bakimindan gegidin tipik ozelliklerini gosterecek, iizerinde hicbir leke bulunmayacak,
yumusak ve gevrek, cekirdekleri kiigiik ve sertlesmemis olacaktir. Kart ve sararms, camurly, toprakli,
iistil siyah olmayacaktir. Piyasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden (1. Simif) olacaktir, Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

18. TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan ¢esidin
tipik &zelliklerini gbsterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktir. Ciiriik, ezik, camurlu ve
hagere tarafindan zarar gormiis, kurtlu olmayacaktir. Cesidine g6re meyve yiizeyi puslu (dumanh), etli
ve sulu yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Simif) olacak, yabanci madde,
anormal dig nem bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir,

19. KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tath ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir. Ham, ezik,
eksi, yesil, ¢iriik, tozlu, toprakli, ok yumusak, beklemeden eksimis, burugmus, kurtlu, kurt yenikli
olmayacaktir. Kayisi ¢ekirdeklerinin igi tatli olacak, kayisilar iginde zerdali olmayacakir. Kayisilar
orta bilyiiklilkte gekerpare kayisilardan olacakti. Kiigiik ve ciliz kayisilar kabul edilmeyecektir.
Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Biitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis,
burusmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bolgeye gore, esidin
tipik &zelliklerini gdsterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden
(1.Smmif) olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir, Ambalajh

olacaktir.
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20. MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, g&riiniis ve renk
bakimindan kendine has &zellikte olacakuir. Kiflii, giiriik, buruguk, donmus, suyu ¢ekilmis, ezik, ham,
eksi, cok gekirdekli, mekanik etmenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler
olmayacaktir. Saplan silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi cinsinden (1.Simuf)
olacaktir. Mandalinalarin her birinin bilyiikligii ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti, 1 kg’dan asag:
olmayacaktir. Mandalinalar iki sirah tahta kasalarda getirilecektir. Yabanc tat ve koku, dis kisminda
agirs nem bulunmayacaktir,

21. LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gdre satilan iyi, sulu yatak limonlarindan olacaktir.
Yesil, ezik, ¢iiriik, kurumus, suyu gekilmis, donmus, don ¢ahg, cok yumusgak, kiiflenmis, dogal
6zelliklerini kaybetmig, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin en kiigiigi 75 gr.dan az
olmayacaktir. Biitlin, saglam, temiz, sulu olacak, gériinils, gelisme ve renk bakimindan kendine has
dzellikte olacaktir. Kiflii, giiritk, ufak, burusuk, olmayacaktir. Saplan silme kesilmis olacaktir.
Sararmig ve zamaninda koparilmis, piyasada satilan limonlarin en iyi cinsinden (1.Simf) olacaktir.
Yabanci tat ve koku, dig kisminda asiri nem bulunmayacaktir. 180°lik ambalajl: sandiklarda, diyagonal
sekilde dizili olacaktir,

22. SEFTALI EVSAFI: lyi cins, tatl: ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, ¢iirik, kurtlu, pSrsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Olgun, biitiin, saglam,
yetistigi bolgeye gore gesidin tipik gekli, gelisme ve renginde olacak, hig bir 6zrii bulunmayacak, kurt
yenikleri olmayacaktir. Ciirlime, mantarlar veya diger bozulmalardan dolay: tiiketime elverisliligini
yitirmis olmayacaktir. Biri 225 — 250 gr arasinda olacaktir, en iyi kalite (1. Simf) olacaktir, Anormal disi
nem, yabanci tat ve koku ve yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajli ve tek sira halinde
olacaktir.

23. PORTAKAL EVSAFE: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almis, kendisine has tathili, koku
ve lezzeti olan Washington veya yafa portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, giirilk, soluk,
kirli, kuflil, pdrsik, yumusamig, suyu gekilmis kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tath, saglam, temiz olacak, gériiniis ve renk bakimmndan kendine has &zellikte olacaktir. Kiifld,
¢iirik, donmug, suyu ¢ekilmis, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplan silme
olarak kesilecek, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. Smif) olacaktir. Bir adeti 200 — 250 gr
kadar gelecektir. Uygun ambalajli sandiklarda dizili olacaktir. Yabanct tat ve koku, dis kisminda asmn
nem bulunmayacaktir.

24. KARPUZ EVSAFI: Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir.

Ham, kabak, ezik, i¢ini yemis ve i¢i bogalmis, yumusams, ¢iiriik, catlak, kurtlu, tatsiz, zamam gegmis,
elyaf iplikiesmis, eksimis ve kaln kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri
toprakli kirli, gamurlu olmayacaktir. Kesildiginde igleri kirmiz1 (tath olmak sart: ile) renkte olacaktir.
Biitlin, saglam, yeterince olgunlagmig ve siki yapil, yanlmamus, gesidine 8zgil renk ve sekilde, iyi gelismis
ve lezzetli olacaktir. Etinin rengi ve tadi gesidin olgun durumundaki tipik ozelliklerini gosterecektir.
Karpuz saplan en fazla 5 cm. olacaktir. Bir adedi en azindan 3 kg. olup, piyasada satilan iyi kalite (1.Smmif)
karpuzlardan olacaktir, Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanc: koku ve tat bulunmayacaktr.

25. TAZE UZUM EVSAFT: Salkimlar gekil, irilik, renk bakimindan cegidin tipik ozelliklerini
gisterecek, saglam, temiz ve &zilrsiiz olacaktir. Taneler porsiimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim
iizerinde muntazam araliklarla dafilacak ve puslan bozulmamig olacaktir. Yabanc: madde, anormal dig nem,
yabanct koku ve tat, hastalik ve hagerelerin meydana getirdigi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
geligmis olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, buruguk, kurumus, ¢iiriik, ezik, kiflii, koruk fiziimlerden
ve sallamlarda dokiilme olan iizlimlerden olmayacaktir. Piyasada satilan ilziimlerin en iyi cinsinden (1 .Smf), iri
taneli liziimlerin en az salkum agirhig: 250 gr, ufak taneli iiziimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir.

26. TAZE FASULYE EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins Ayse kadin, sink fasulyelerden
olacaktir. Taze ve korpe olacak, biikiildiigii zaman kinlacakurr. Katiyen kilgikh olmayacaktir.
Camurly, islak, porsilk, sararmig, kartlasmis, ¢lirilkk olmayacaktir. Meyve kabugu biitiin, saglam, temiz
ve geside zgil renkte, elle kolayca kinlacak durumda taze, diizgiin sekilli, gevrek, tohumlan kiiciik ve
gevrek olacaktir. Bocek ve hastalik zararlan, kara leke yamig hastaliginin izleri, dolu yaras: ve giiriiklitk
izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktr. Piyasada en iyi cins maldan (1. Smif) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, yabanct madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktrr.

27. MARUL EVSAFI: Biitiin, saglam, taze, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan ayiklanmus tipin
kendine 8zgii renginde, fyi olusmus, dilzgiin sekilli, stki olacak, itzerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
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yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gébegi iyi olusmus ve tek gobekli
olacak, ciceklenme belirtisi gstermeyecekir. Piyasada satilan en iyi malfardan (1. Sinuf) alacaktir. 500 gr olacakr.
Kekleri dip yapraklanna yalan ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktr. Uzerinde yabanct tat ve koku, anormal dis sslaklik,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

28. MANTAR EVSAFI: Piyasada satilamin en iyisinden olacaktir. Biltiin, temiz, taze,
porsiimemis, yabanc tat ve koku almamis, kendine 6zgil renk, sekil, goriiniiste ve 8ziirsiiz olacaktir.
Kltiir mantar1 olacak, uygun ambalajda bulunacaktir. Uzerinde anormal dis nem, camur ve toprak
bulunmayacaktir. Dig yiizeyi kararmi§ olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan saghgmna uygun 5
kg'hk ambalajlarda ve ambalajlarin iizerinde firma adi adresi, net miktar, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir, Mantarlar ikiye béliindigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.

29. SEMIZOTU EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gbrmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklar,
biitiin, zedelenmemis, taze ve korpe olacaktir. Sararmus, pSrsiimils, kartlasmig, tohuma kagms, ezik,
¢iiriik, kingmig, camurlu ve normalinden fazla 1slak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gosterecek,
lizerinde parazit ve hastahk nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, gigeklenme belirtileri
gdstermeyecektir. Govdeler alttan itibaren genig yaprakli olacaktir. Demetler halinde olacak ve
demetlerin agirhif1 yaklagik 0.5 kg civarinda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak govde ve
yapraklari zedelemeyecek 6zellikte gereg kullamilacaktir, Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar

olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Simif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktr.

30.AYSBERG EVSAFI: Aysbergler taze ve kérpe olacaktir. Ac, tohuma kagmus, sararmus,
porsiimis yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulasif
yapraklarindan ayiklanmig, dolgun olacak, yapraklarinda hagere yenigi, don zararlan ve fiziksel
hasarlar bulunmayacaktir. Aysbergler gébegini tam sarmig ve kapal olacaktir. Agirlig 250 gramm
altinda olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Sif ) olacaktir, Uzerinde yabanci
tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Kokleri, dip yapraklara yakin ve
diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajli olacaktir.

31. MUZ EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlasmisi olacak, ham ve sert
olmayacaktir. Ciiriik, donmus veya don ¢ahfi kalin kabuklu olmayacaktir. Temiz, saglam, biitiin,
parlak renkli, siki, iyi gelismis, dogal lezzette olacak, yenilebilirlik durumunu etkileyen yara, bere,
giiriikliik, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hagere, soguk ve sicaktan olugmus zararlar, giines ve
ilag yaniklari, mekanik etkilerden meydana gelen bozukluklar, kabuk yarilmalan, kopmalan
olmayacak, dig kisimlarinda asirt nem bulunmayacaktir. Hevenk seklinde ise {ist kisminda 15 cm, alt
kisminda 10 cm uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve uglarinda gigeklerden pistiler kopariimig olacaktir,
Her birinin agirhg 250 gr. olacaktir. Muzlar, sandik icerisinde govdelerinden kesilmis olarak
salkimlar halinde getirilecektir.

32. YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkte, tath ve lekesiz, en kiigiik meyve ¢capr 35 mm,
normal olgunlasnus ve tatlh olacaktir. Ciiriik ezik ve burusukluk olmayacaktir. Kasalarda siralanmig
altr ve iistii aymi ebatlarda olacaktir.

33. KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar saglam, yeni sene iiriinit, baslar iri digli, siki,

temiz, beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz1 yakmayacak derecede) olmalidir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastahklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dis kabuklardan,
saplardan, yabanc: tattan, yapraklardan ve kéklerden, canh ve &lii boceklerden, bécek kalntilarindan,
¢iplak gdzle veya herhangi bir durumda biiyiitegle goriilebilen kemirici zararlarindan armmis
olmalidir. Dondan hasar gormis, filizlenmis ve kiiflenmis oilmamalidir. Sarimsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmalidir. Yeni mahsul olup yapraklart kesilmis ciiriik ve ezik olmayacaktir.
Sapsiz olacaktir.

34. DOLMALIK BIBER EVSAFIL Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis,
partakhigini ve yesilligini korumus, taze goriiniiglii olmalidir. Dolmalik biberlerde yabanc: tat, anormal
dig nem, don zaran, ¢iirlik, ac1, kizarmss, ezik, pargalanmis iyilesmemis yaralar ve giines yaniklari
bulunmamahdir. Her ambalajdaki doimalik biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 8rnek
olmalidir. Etli veya zeytinyagh cinsi isteie gére belirlenecektir. Yesil, 7-8 cm boyunda olacaktir. Capi
60—70 mm olacaktir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince dolma biberleri iyi bir sekilde koruyacak
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ve yapiminda kullanilan saglifa zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya
tahta harici malzemeden hazirlanmis kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullamlan
her cegit malzeme ile igine konulacak kagit vb. malzeme, iiriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine
yazilacak yazilarda kullamilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullamlan zamk,
toksik veya difier sekilde insan saglfina zarar verecek yapida olmamalidi. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiiziin diga gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

35. MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dis etkenlerden zarar grmemis, taze, kérpe
goriindsli olmalidir. Maydanozlanin iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklar, agin nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamahdir, Her
ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmahdir. Demetlerdeki maydanozun sapt
10 cm' yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Sararmis,
¢amurlu ve toprakh olmayacaktir. Maydanozlarin kondugu ambalajlar tagima sirasinda Uriiniin iyi
korunmastni saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj iginde
kullamilacak kagist veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saghfina zararsiz olmahdir. Basil kagit
kullanildiginda yazilt kismin diga gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.

36. KIRMIZI TURP EVSAFI: Ciriimils, donmus, burugmus, 1slak ve camurlu igleri prsiimiis
olmayacaktir. En kilgligii 150 gramdan az olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir. Gevrek, kendine has
kokulu ve lezzetli olacaktir, kesildigi zaman igi mantarlagmg olmayacaktir.

37. VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins asili vigsnelerden taze etli iri
taneli ve kendine has lezzette olacaktir. Ezik, giiritk, ham, bayat, kiiflii, tozlu, toprakli ve ¢amuriu
olmayacaktir. Temiz tekli kasalar iginde getirilecektir.

38. CILEK EVSAFTI: Piyasada satilan en iyi cins (1. Siif) gileklerden olacaktir. Cop, yaprak,
toz, toprak vs. yabanci maddelerden arinmis bulunacaktw. Ezilmis, eksimis, ham ve kiiflenmis,
parcalanmus, kurtlu olmayacaktir. $ekil ve renk bakimindan ¢esidi tipik ozelliklerini gdsterecek,
olgunluk, renk ve irilikge bir Smek goriiniiste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeye
dayanacak sertlikte olacak, ¢anak yapraklari ile kisa yesil saplan gilegin iizerinde bulunacaktir. Tekli,
temiz kasalar iginde getirilecektir

39. KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biltiin, taze goriiniislii, saglam, olgun, sik: etli, temiz ve saplan
dilgmemis (hasat sirasinda sapindan kopan gesitler harig) olmalidir. Kirazlarda gézle gdriilebilir
yabanci madde, kimyasal madde artiklar;, anormal dis nem, yabanci tat bulunmamahdir. Kirazlar
zamanla durmaktan burugmug, ciiriimilg, siyahlasmis, igi kurtlanmig, bozulmus, dogal lezzetini
kaybetmis olmamalidir. Her ambalaj iginde bulunan kirazlar; gesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir
omek olmalidir. Piyasada satilan en iyi cins, olgunlasmig, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan
olacaktir. Kirazlar temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince
kirazlan iyi bir sekilde koruyacak ve saglia zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz,
mukavva veya tahta harici diger malzemeden hazirlanmis kutu, tabla, sandik olmahidir. Ambalajlarin
yapiminda kullamilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmaly, iiriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistnlmasinda kullamlan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghgna zarar verecek yapida olmamalidir. Basihi kagit kullamildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin i¢inde belirtilenierin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

40. KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir. Beyaz
renkte, top halinde ve gicekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Karnabaharlarin saplan gigek
kismindan disa dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklarin
Ust uglari, ¢icek kisimlan agikta kalacak sekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafiften de olsa koyulasmis,
kurtlasmus, ¢ilriik, beyaz icegi az, yesil yaprag: ve kokil gok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
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dagilmig, donmus, ¢iiriimiis, fena kokulu, camurlu, pérsiik, bayat, ezik, bcekli ve iyi vasifta olmayan
kamnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilecek cigegi tamamen veya kismen
dokiilmiis ya da dagilmis olanlardan gobek kismimin 1/5 i asmamak sartiyla aynen alnr.
Karnabaharlarin tizerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

41. DEREOTU EVSAFI: Dereotlari, dis etkenlerden zarar gbrmemis, taze ve kdrpe goriiniiglil,
solmarmig, saglam, temiz, demetler halinde baglanmig olmalidir. Dereotlarinin iizerinde kimyasal
gilbre ve ilag kahntilan ile agin nem bulunmamalidir. Dereotlari sararmi§, donmus, camurlu-toprakls,
fena tatta olmamalidir. Dereotlan tohuma kagmis olmamalidir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu
demetlerdeki dereotlan, gesit, sinif ve renk yéniinden bir ek olmahidir. Her demette yaklagik olarak
50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en alt yaprakgik ayirim noktalari bir hizaya gelecek bigimde
yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm'i gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak
kesilmelidir. Demetler icinde yabanci otlar bulunmamalidir. Ambalajlar tasima sirasinda iiriiniin iyi
korunmasimi saglayacak bigimde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmahdir. Ambalaj
icerisinde kullamilacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saghigina zararsiz olmalidir.
Basth kagit kullamldiginda yazili kismin diga gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir,
Ambalajlar icerisinde dereotundan bagka higbir madde bulunmamalidir.

42. CARLISTON BIBER EVSAFI: Isiniftan, taze ve tath, sararmamus ve kartlasmamig
olacaktir. Istenildiginde acisi getirilecektir. Cap: 40 mm, uzunlugu 200 mm, sekli dizgiin olacaktir.
Carliston biberler biltiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakhigin1 ve sarimtirak yesil rengini muhafaza
etmis, taze goriinislii olmalidir. Carliston biberlerde yabanc tat, anormal dis nem, don zarar1, ¢iiriik,
acy, kizarmss, ezik, pargalanmis, yaralar ve giines yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki carliston
biberler cesit, sinf, boy, olgunluk bakimindan bir ek olmalidir. Ambalajlar tasima, muhafaza
stiresince carliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar vermeyecek nitelikte, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmis, kutu, tabla, olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemelidir. Buniarn {lzerine yazilacak yazilarda
kullamlacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullamlan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghifina zarar verecek yapida olmamalidir. Basih kagit kullanildiginda, yazili yiiziin

disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

43. KIZILCIK EVSAFI: lyice olgunlasmis olacak, ezik, ¢iirilk ve icinde yabanct madde
bulunmayacaktir.

44. BALKABAGI EVSAFTI: ince kabuklu, sert, muayene edildiginde i¢ine batmayacak sekilde
olacak, ezik, ¢iiriik ve catlak olmayacaktir. Ortalama agirliklar 3—4 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
piyasada bulunan iyi cinsten olacaktir. Muayenede kendine has renkte pigkin olacaktir.

45. UZUM YAPRAGI EVSAFI: ince olacak, derin pargali olmayacak,varilde teslim
edilecektir. Salamura olacaktir. Kérpe asma yapraklarindan olugmus olacak, kart olmayacaktir, Sap
kisimlan aynlmis olacaktir.

46. KIVIRCIK EVSAFI: Biitiin, sajlam, taze, temiz ve kury, toprak bulagikh yapraklardan ayiklanmis
tipin kendine $zgii renginde, dizgiin ekilli, siki olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana
gelen ve yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gdbegi iyi olusmus
ve tek gibekli olacak, ciceklenme belirtisi giistermeyecektir. Piyasada satilan en iyi cins kivirciklardan (1. Siuf)
olacaktir, 700-750 gr arasinda olacaktir. Kokleri dip yaprakalnna yakin ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir.
Uzerinde yabanc: tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajl olacaktir.

47. BEZELYE (ARAKA) EVSAFI :Arakalar taze ve kérpe olacaktir, Biikiildiigii zaman
kirtlacak, toprakls, islak, burugmus, sararmis, taneleri ayriimig, pismeyecek ve yenmeyecek derecede
kartlasmis olmayacaktir. i¢inde higbir yabanci nebat bulunmayacak, birinci smif bezelye olacaktir .

48. TAZE BAKLA EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins sakiz baklalardan olacaktr.
Bitkiilditgiinde kinlacak tazelik evsafinda bulunacaktir.Ciiriik, tiiylii, porsiik, burugmus, kararmus,
samurlu, 1slak, kirismig ve kartlasmig, kilgikl: olmayacaktir.

49.KEREVIZ EVSAFI :Piyasada satilan iyi cins kdk kerevizlerden almacaktir. Camurlu,
gurilk, i¢i bosalmg, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmis olmayacaktir. Koklerdeki
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piskilller ve iizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asap1, 400
gr.dan yukari olmayacaktir.

S0.SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI :Sikmalik portakal, tath, sulu olacak, ezik, eksi,
kemale ermemis, yesil olmayacaktir. 11.ve 5. aylar arasinda verilecektir.

51. DONDURULMUS SEBZELER : Bir dgiinde her bir yemek igin; kisi bagina 125-175 gr.
olarak hesaplanacaktir. Dondurulmus iiriinlerin uygun sartlarda taginmasi ve saklanmasi yilkleniciye
aittir. Dondurulmus sebze ve meyveler (40 mikron kalinliginda, polyetilen) mavi naylon torba
igerisinde 10 kg “Lik karton kolilerde teslim edilecektir. Dondurulmus sebzeler -18 C ‘den daha diigiik
sicaklikta ve %90-95 nem ortaminda depolanacak ve soguk zincir kinlmadan tasinacakuir. Gelen
iiriinlerde yumusama ve ¢ziilme belirlendiginde alinmayacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi,
iiriinle ilgili barkod no’su, iiriintin cinsi {iretim ve son kullanma tarihi, net agirhg bulunacaktir.
Kendine has tat, koku ve renginde olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir. Kesinlikle hicbir
katki maddesi bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmug sebze paketlerinde gérillen herhangi
bir renk veya koku degisiklifinde veya pisme sirasinda gorillebilecek bozukluk sonucu kullanilan
dondurulmus sebzelerin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan et, yag vb) yiiklenicinin
karsilamasi zorunludur.

KURU ERZAK MALZEME TEKNIK SARTNAMELERI
KONSERVE FASULYE

Urlinii etkilemeyen, insan saghgma zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.

Ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli
olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.
Firmanin ticari unvani veya kisa ad, adresi ,tescilli markasi
Malin ad
Standardin isareti ve numarasi
Sinifi (varsa)
Parti, seri veya kod numarasinda biri
Net agirhk
Briit afirhk
Siizme agirhk
imal tarihi
Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf 6mrii
“Her iki kapak tarafi sismis ve sizintil: kutulan aimaymiz.” Yaz:h ifadesi.
Tarim ve K&y Igleri Bakanligi’nin izninin bulunmasi gereklidir.
Taze fasulyeler ilgili TSE ‘ ye uygun, bas ve saplan ile varsa kilgiklari alinarak birkag parcaya
boliinmils olmalidir, Konservedeki fasulyeler aym gesitten, etli, dagilmamss, fazla yumusamamas,
oldukca sert durumda olmali, dolgu suyu fazla bulanik gostermemeli ve tuz miktart % 2 ‘yi
gegmemelidir.
Konserve edilmis fasulyeler; gesidine 6zgii renk, tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku ile iginde
yabanci maddeler bulunmamalidir.
Taze fasulye konserve iginde tuzdan baska herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.
Konserve siizme agurligi net agirligin % 60’mdan az, tepe boglugu kalan hacminin %10’undan ¢ok
olmamalidir.
Konservelerin kontrolii igindeki suyu siiziilmek (siizme ameliyesi bir siizgeg icerisinde dékillen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutulanin arasinda tesadiif
edilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar agihp, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj
vasitasinin altina diismemek sartiyla kabul edilir.
Konserve kutulari 6 tane 5 kg’lik mukavva kutular igerisinde teslim edilecektir. Bu ambaiajlar
nakliyata tahammili edecek sekilde saglam yapili olacaktr.
Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozulmamasin:, miteahhidi taahhiit
edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi gdsteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari sartname
uygulanarak milteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
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86z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,
Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmams, bombajsiz ve dig yilzii passiz olacaktir. Konserve
sizme agirlik iizerinden teslim alinacaktir. Konserve igerisine konan domates, kutunun altinda ve
iistiinde olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir. HACCP belgesi olmalidur,

BEZELYE KONSERVE
Tarim ve Koy Igleri Bakanhigi’nin izniyle cahgan bir miiesseseden imal edilmis olacaktir,
Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.)

Bezelye taneleri saglam, biitiin, zedesiz, temiz, eziksiz, cesidine dzgii dogal renk, tat ve kokuda ayn
irilikte olmalidir. 3 numara iri boy bezelye alinmali.

4. Konservelerde tuz miktar1 % 2’yi gegmemelidir. Kutu doldurma orani % 90°dan, siizme oram %
60°dan az olmamahdir. Dolgu suyu bulamk olmamalidir. Konservelerin kontrolil igindeki suyu
siiziilmek (siiziilme iglemi; bir slizgeg icerisinde dokiilen sebzelerde damlama kesilinceye kadar
bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif edilebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar
agilip, tartilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina dismemek sartryla kabul edilebilir.
Konserveler 6 adet, 5 kg’hk kutular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir. Bu ambalajlar
nakliyata dayanacak sekilde diizgiin ve saglam olmalidur.

Kutularda imal ve son kullanma tarihi olacaktir. Konserve siizme agrlik iizerinden alinacaktir.
Kutularin iginde asil gida ile birlikte yenilmesine ve katilmasina miisaade edilen maddeler disinda
katki maddesi olmamalidir. Konserve tiirleri, defisik markalardan numuneler goriildiikten;
gerektiginde acilarak pisirdikten sonra karar verilip teslim alinacaktir. Konservenin Kalite sistem
belgesi olmalidir,

7. Séz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yﬁngtmeljginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TURLU KONSERVE

Tiirlii konserve yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki 6zelliklerde olmalidir.

Taze Fasulyeler; TS 797"de belirtilen dzelliklere uygun , bas ve saplan ile varsa kilgtklart alinarak

birkag pargaya boliinmils olmalidir.

Patlican; TS 1255de belirtilen dzelliklere uygun, kabuklart soyulmus veya aralikli soyulmus ve parga

halinde dogranmig olmaldur.

Biber; TS 1205°de belirtilen 6zellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlari alinmis ve

kesilmis olmahidir.

Domates; TS 794’de belirtilen 6zelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde olmal:

ve tiirliiniin alt ve iistiine konulmalidir.

Sakiz kabag;, TS 1898'de belirtilen Szelliklere uygun, gekirdegi az, eti dagilmayan kabaklardan

olmali ve kabugu alinmis pargalar halinde dogranmis bulunmalidir.

Bamya; TS 21227 de belirtilen 6zelliklere uygun, ¢ekirdegi kiiciik, kérpe, fazla yumusamamus, 1,5 — 6

cm. boyunda biltiin baslari kesilmis ve pistiginde dagilmayan bamyalardan olmalidir.

Tiirlit Konservenin Ozellikleri :

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, higbir yabanc: tat, koku ve madde bulunmamal.

Igindeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamal

iginde, tuz ve limon tuzundan baska bir katk maddesi bulunmamalr

Dolgu suyu igindeki tuz miktar % 2°yi, limon tuzu veya suyn % 0,3’ gegmemelidir.

Dolgu suyu fazla bulanik gostermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi alinmahdir. HACCP

belgesi olmahdir.

»  Tiirlil konservede, sebzeler siiziilditkten sonra agagidaki oranlar bulunmalidsr.
- Taze fasulye % 25-30 - patlican % 25-30 - biber % 5-10

- domates % 10-15 - sakiz kabaf % 10-15 - bamya % 10-15

Konserveler 5 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri
Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir. Konservelerin kontrolil igindeki suyu siiziilmek
(siizme iglemi, bir siizgeg icerisine dokiilen sebzelerden damiama kesilinceye kadar bekletilmek)
suretiyle yapilir. Konserve siizme agirhk Uzerinden teslim alinacaktir. Kutulanin igerisinde tesadiif
edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar kabul edilmelidir. Sz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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BAMYA KONSERVE

ilgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has gériiniiste, biitiin halde, baslar1 konik olarak kesilmis ve aym
cinsten olacak, korpe, lekesiz, gekirdegi kiigiik ve sertlesmemis, fazla yumusamamis§, dagiimams ve
ezilmemis olacaktir.

Dolgu sivisi bulanmamis ve salyalanmamis, kutularm durumu mekanik etkenlere
bigimleri bozulmamig ve hermetik &zelligini kaybetmemis, bombajsiz ve dis yiizii passiz olacak,
iginde yabanci madde bulunmayacaktir. Kutu dolum oram % 90’ dan, siizme orami % 60’ dan az
olmamahdir.Bamyanin cinsi sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en ¢ok 7,5
cm’ye kadar, sivisinda tuz orani en gok % 2, asitlik en gok % 0.5 olacaktir.

Imal tarihi giintimiize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiizden en uzak olacaktir,
Tekliflerde bamyanin cinsine gére (suitani vs.) fiyat verilecek, siizme agirlik izerinden alinacaktir, 5
kg’lik ambalajlarda olmalidir. Kutunun etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun
olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir.

SIVI AYCICEK YAGI

Berrak, tortusuz, agik san renkli, seffaf gorilniimde, kendine has koku, tat ve goriiniimde
olacaktir. Ham yagn 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve
Tirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Kurumda yemeklerde deneme ¢ok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 It’lik teneke ambalajlarda bulunacaktir.Yagin dumanlanma noktas yilksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullamilabilecek tiirde, kisa siirede yanmayacak tiirde olacaktir. Acimig
olmayacaktir. Ambalajlar iizerinde firma adi, adresi, net agirlig, TS numarasi, iliretim numarasi,
dretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarim ve Kdy isleri Bakanhg'nm izni, igindekiler, SYA yiizdesi
bulunacaktir. Ambalajlar dilzgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis, ezilmemis olacaktir. Yagin,
imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktrr.

KURU FASULYE

Yeni @ritn olacak, eski drilnle kansik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kirk taneli,
bozuk, kiiflenmis, cliriimils, lckelenmis, kendine 6zgdi renk ve kokusunu yitirmis, filizlenmig,
bSceklenmis, bocek ve difer zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Cinsi geker
fasulye olacaktir. Piirildiginde tanelerin hepsi aym anda pigmis ve irilenmis olacaktir. Yabanci tane
miktan % 2’den, tag ve kum miktar1 % 1°den, nem orani % 14’den az olacaktir. Geligi giizel alinan
100 adet fasulyenin agirhgi 60 gr.’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve
hepsi ayn anda pismis ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve hepsi aym1 boyda
olacaktir. Insan saghgna zarar vermeyen 50 kg.’lik quvallarda teslim edilecektir. Cuvallar tizerinde
firma adi, adresi, TS numaras, iiriin yili, iiretim ve son kullanma tarihi olacaktir. , kuru fasulyenin
islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Ydonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

NOHUT

Yeni iirlin olacak, eski iiriinle kangik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kink taneli,
bozuk, kiiflenmis, ¢iriimils, lekelenmis, kendine &zgii renk ve kokusunu yitirmis, filizlenmis,
boceklenmis, bocek ve diger zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Pigirildiginde
tanelerin hepsi aym anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabanci tane miktar1 % 2°den, tas ve kum
miktar1 % 1’den, nem oram % 14’den az olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet nohudun agirli1 60
gr.’dan eksik olmayacaktir. Pisirildiginde hepsi ayn: anda pigmis ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri,
yeter derecede kurumus ve hepsi ayn: boyda olacaktir. insan saghfina zarar vermeyen 50 kg.'lhk
¢uvallarda teslim edilecektir. Cuvallar ilzerinde firma ady, adresi, TS numarast, {iriin yil, iretim ve son
kullanma tarihi olacaktir. Nohudun islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir, S5z
konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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GENDIME EVSAFI

Normal evsaftaki sert bugdaydan déviliip savrularak kepeginden ayrilmak suretiyle
hazirlanacaktir, Bugday kirmasi ve kapgikh bugday bulunmayacaktir. Tabii renk, tad, koku ve
miitecanis manzarada olacaktir. Kiiflii, kiif ve fena kokulu, bécek yenikli, eksi, kizigms, 1slanmig,
kurutulmus ve topraklanmis olmayacaktir. Tas, toprak, kum ve ¢Op olmayacaktir. Son sene mahsulii
olacaktir.Gendime 25 ’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firma ad, adresi, {iretim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve K8y isleri Bakanhg’mn izni, besin icerikleri, net agirhig: belirtilecektir.
Gendimenin islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir, HACCP belgesi olmalidir.
Soz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KABUKLU KIRMIZI MERCIMEK

Mercimekler kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmal, 1slanmis ve islatilip kurutulmug
ve gbzle goriiniir kiiflii olmamah, canh bécek ve hayvansal kalinti icermemelidir, Yeni diriin olacak,
eski Uiriine karigik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh veya boyali olmayacaktir. iginde yabanci madde
(mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden bagka maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikli elek
altma gecen mercimek tane ve pargalari da dahil olmak iizere her tiirlii madde), kusurlu tane (kizarmus,
¢imlenmis, ¢iirlimily, olgunlasmamis, lekelenmemis, bocek yenikli ve delik mercimek tane ve
pargalart), kink kabugu soyulmus (3 mm’ lik yuvarlak delikli elek #izerinde kalan, tanesinin 14
‘linden fazlasi kinlmig kusurlu olmayan mercimek pargalari ile kabufunun I\ ‘linden fazlasi
soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri) olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri,
bulasanlar, pestisit kalntilar, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan hilkiimlere uygun olacaktir,
Rutubet % 14’1, toplam yabanci madde % 4’ii, tas, toprak ve inorganik maddeler toplam kusurlu
taneler %3’ii, bcek, hasarh tane % 1°i, kizarmis ve ¢imlenmis tane % 0.5” i, kirk kabugu soyulmus
tane % 4'li gegmemelidir. Taneleri ayn1 zamanda pisecek Szellikte olmahdir. Pisirilerek denenecek
olumlu sonug almirsa kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. insan saghgina
zarar vermeyen ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj {izerinde firma adi, adresi, TS numarasi, iiriin
yih, tiretim ve son kullanma tarihi, Tannm Koy isleri Bakanligi’nin izni olacaktir. Mercimek 25 hk
ambalajlarda olacaktir.

YESIL MERCIMEK

Mercimek kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmis ve 1slatilip kurutulmus ve
gozle goriiniir kiiflii olmamalidir. Canli bécek ve hayvansal kalinti olmayacaktir. Yeni iiriin olacak,
eski Urtinle karigik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh veya boyal: olmayacaktir. Mercimekteki katk
maddeleri, bulaganlar, pestisit kalintilan  Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan hilkiimlere
uygun olacaktir. Boylanmis yesil mercimek olacaktir. Boylanmis yesil mercimeklerde etikette
belirtilen tane iriligindeki mercimek oram %95 olmalidir.

Boylanmig yesil mercimekteki rutubet oram % 12’yi, toplam yabanci madde %1%, tas,
toprak, vb. inorganik maddeler % 0,1%i, toplam kusurlu tane %2’yi, bécek hasarli tane % 0,5
asmamahidr.,

Taneler ayni zamanda pigecek ozellikte olmalidir. Pisirilerek denenecek; olumlu sonug
alimirsa kuruma kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. HACCP belgesi
olmahdir. Insan saghiina zarar vermeyen 25 ‘lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir. . Ambalaj
iizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, firlin y1l, Giretim ve son kullanma tarihi, Tarim Koy isleri
Bakanhgi’nin izni, boylanmis yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir..

BULGUR

Yeni sene mahsulii olacaktir. Bulgur taneleri, saglam, temiz, bulgura 6zgii renk, tat ve kokuda
olmali.Eksimis, acimis, gdzle goriilebilen kitflenme veya kiiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda
bir degisiklik meydana gelmis olmamalidir. Bulgurda canh veya cansiz hagere ve parazitierle bunlarin
pargaciklart, yumurtalan bulunmamalidir. Nem miktari en ¢ok % 13 olmal.. Boya icermemeli iri
(pilavlik) tip bulgur olmahdir. Iri tip, goz agikhi@ 3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendiginde,
tamami 3.55mm.’lik elekten gegmeli, 2.00 mm’lik elegin dzerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm’lik elek
altina gecen kisim kiitlece % 10°dan fazla olmamalidir.
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Tolerans simirlar;
Tag, toprak, kum, ¢op v.b.madde en¢ok % 0.01
Bugdaydan baska tahil taneleri engok %1

Yabanci ot tohumlar engok % 0.1
Cok iri tane encok % 1
Beyazli tane engok %1

Ambalajlar yeni ve i¢indeki bulguru en iyi sekilde koruyabilecek dzellikte, saglia zararsiz
maddelerden yap:lmis, saglam, temiz olmalidir.

Ambalaj lizerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markasi, bulgurun tipi (pilavlik veya
koftelik) imal tarihi, parti seri ve kod numaralarindan en az biri, net kiitlesi, son kullanma tarihi, Tarim
Kdyigleri Bakanhign izni belirtilecektir. Bulgur 25 ‘lik orijinal ambalajinda olacaktir, Bulgurun
kalite sistem belgesi olmahdir. Sz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

PIRINC
Yeni sene mahsulii olacaktir. Kirlenmis,acimigkiiflenmis olmamal.Yabanci tat ve koku

icermemelidir. Kangtirdmig olmayacaktir. Pirincin rutubet oran: en fazla %14.5 olmaldir. Pilavhk
piring, uzun taneli piring(tane boyu 6 mm’den fazla ve ayni zamanda uzunluk/genislik oram 2’den
fazla 3'den az olan ) olacaktir. Pilavlik pirincin cinsi likks baldo olacaktir. Osmancik baldo
olmayacaktir. Piringte; kirk tane(1/4 ‘4 kinlmis) %3’ gecmeyecektir. Ham tane ve tebesirlesmis tane
(iyi olgunlasmamg veya gelisimi tamamlamamus celtiklerden elde edilen yesil veya yesilimsi renkteki
taneler ile geyitli nedenlerle siit beyazi rengi almis ve tebegir goriindminde bulunan tane) en fazla %3
olmalidir. Mandik yada kirmuzi tane (yiizeyi kirmiz: renkli pericarp ile kapli tane) en fazla %2
olmalidir. Kirmiz: gizgili tane (Pericarp kahntisi olarak geside has olmayan degisik yogunlukta kirmizi
gizgiler iceren tane) en fazla%2 olmalidir.Hasarh tane (1si,rutubet,hastahk,boceklenme ve diger
sebeplerden dolay: sararmig,cesitli biiyiklikte siyah ve kahverengi lekeler iceren ve bocek yenikli
tane) en fazla %1.5 olmalidir.Yabanc) madde (piring tanesi digindaki bcek veya bdcek parcalan ile
kalintilari,yabanci tohumlar,kabuk,kepek,saman gibi organik maddeleri ile tag,kum ve toprak gibi
inorganik maddeler) olmamalidir. . Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktari,iiretici ve
paketleyici firmantn ad,tescilli markasi,adresi ve iretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim
yih,Tanm K&y isleri Bakanhgnin izni,parti numaras ve/veya seri numarasi,orijin iilke,pirincin tane
uzunlugu bulunmalidir.Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir, Ambalaj 50 kg’lik cuvallarda olacaktir.
Piring pisirilerek denenecek, olumlu sonug alimirsa kabul edilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

ARPA-TEL SEHRIYE

Ekstra veya ekstra-ckstra bugday unu veya irmiginden yapilmig olacaktir. Tabii renkte,
kokuda ve tatta olacaktir, Iginde canli-cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtast olmayacaktir. Kiifli,
nemli, giivelenmis, kirilmis, lekelenmig olmayacaktir. Pigirilerek denenip alinacaktir. Nem miktan %
13’il gegmeyecektir. % 1 tuz igeren kaynar suda 20 dakikada hepsi pismis olacaktir. Pigme sonucunda
dagilan ve yapigik hamur olan sehriyeler alinmayacaktir. Sehriyeler orijinal paketlerde olacaktir.
Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, igerigi, TS numarasi, &iretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve
Kdyisleri Bakanhginin izni bulunacaktir. Sehriyenin Kalite sistem belgesi olmalidir, Pigirilmeden evvel
veya sonra afizda cignendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda olmayacaktir. Yendikten sonra
agizda, bogazda acilik ve yamklk duyulmayacaktir. Sehriyeler 5 veya 10 kg’lik paketler halinde
alinacaktir. Sz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

INCE (CORBALIK) ERISTE

Kendisine has tat ve kokuda olmalidir, Rutubet miktar: en ¢ok % 13 olmalidir. Kiil miktar
en ¢ok % 1 olmalidir. Protein miktan kuru maddede en ok % 10 olmahdir. Son yil iirtinil sert durum
bugdayindan yapildig1 yazili olacaktir. iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldifinda
kesit parlak olacaktir. Pisirilmeden 6nce agizda cignendigi zaman eksi lezzette ve kot kokuda
olmayacaktir. Yenildikten sonra afizda, bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir, Kinlmus,
kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve fare pisligi olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar
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suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dafilan, yapisik
hamur olan eristeler alinmayacaktir. Sar1 ve parlak renkli olmal, unsuz gdrilniiglii olmalidur.

Suya gegen madde % 6’min altinda olmalidir. % 96 “lik etil alkole gecen asitlik miktar %
0,05 den ¢ok olmamalidir, Erigtenin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Eriste, 5 Kg’ lik ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj iizerinde firma ad\, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Kay Isleri
Bakanlii’min izni, besin igerikleri, net agirhg belirtilecektir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

MAKARNA

Kendisine has tat ve kokuda olmalidir. Rutubet miktar1 en gok % 13 olmalidir. Kiil miktari
en gok % 1 olmahdir. Protein miktar kuru maddede en gok % 10 olmalidir. Son yil iiriinii sert durum
bugdaymndan yapildig yazih olacaktir. iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldiginda
kesit parlak olacaktir, Pigirilmeden &nce afizda cignendigi zaman eksi lezzette ve kotli kokuda
olmayacaktir. Yenildikten sonra afizda, bogazda acilik ve yanikhk duyulmayacaktir. Kirilmag,
kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve fare pisligi olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar
suya atlarak 20 dakika pigirildiginde suyu bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, yapigik
hamur olan makarnalar alinmayacaktir. Sari ve parlak renkli olmali, unsuz gériiniislii olmalidir,

Suya gecen madde % 6’min altinda olmahdir. % 96 ‘lik etil alkole gecen asitlik miktar1 %
0,05 den gok olmamalidir. Makarnanin,eristenin,kesme makarnanin “kalite sistem belgesi” olmahdir.
Makarna, 5 Kg’ lik ambalajlajli diidik (ince uzun), boncuk, yiiksiik, dirsek makarna gesitlerinde ve
500 gram’lik ambalajlajl: yassi firn, spagetti makarna gesitlerinde olacaktir. Ambalaj iizerinde firma
ady, adresi, iretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve K&y Isleri Bakanlig’’mn izni, besin igerikleri, net
agirhg belirtilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktsr.

KURU UZUM (CEKIRDEKSiZ)

Yeni sene iiriinil, biitiin, temiz olacaktr. Sulanmis, eksimis, ezilmis, kurtlanmus,
kiiflenmis, sekerlenmis, beyaz renkli, ¢iiritk, bicek zarari, canl ve &l bécek ve diger hayvansal
zararh maddeler olmayacaktir.Sultaniye cinsi, agartilmamig(natiirel) grubu, rengine gére 11 tip numara
iiziim olacaktir. Kuru iiziim, standart(iri} boyda olacaktir. 100 gr'mindaki tane adedi 301-370 adet
olacaktir. Bekleme ve sekerlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir. Topaklanmis kisimlar iki el
arasma alindig) zaman taneler birbirinden ayrilacaktir. Nem %15-16, SO2 miktan % 0,5 olacaktir.
Kaynatildifin zaman biitiin tanelerin yenilecek bir halde sigip, kabaracaktir. 5’er kg’lik karton
ambalajlarda olacaktir, Numune orijinal ambalajinda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde firmanin
ad, adresi, varsa tescilli markasi, sinufi, boyu, gesit, ticari tipi, iriin yili, net agirhg: belirtilecektir.
Uziimiin “kalite sistem belgesi” olmahdir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

CAY

Piyasanin en iyi kalitede gayi olacaktir.Koyu renklitozsuz olacaktir. Kiiflenmis,islak
olmayacaktir. Digardan yabanci koku ¢ekmis olmayacaktir.igerisinde boya maddesi olmayacaktir.
Demienip kontrol edilmeden alinmayacaktir.Denendiginde gay aromasi verecektir.Nem oram %6’y
gegmeyecektir. Iginde sap,yaprak artifii,¢op olmayacaktir. Caylar, Caykur’ un iirettifi markalardan
olacaktir.] kg’ Lk paketler halinde teslim edilecektir.Ambalaj iizerinde gida maddesinin ad,
igindekiler, net miktari, {iretici ve paketleyici firmanin ady, tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer,
tretim ve son kullanma tarihi,Tarim K&y Isleri Bakanhiginin izni,parti numaras: ve/veya seri numarasi,
orijin iilke,gerektiginde kullamm bilgisi ve/veya muhafaza sartlan bulunmalidir.Cayin kalite sistem
belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.
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DOMATES SALCASI

Suda eriyen kuru madde oranina gére ikili-duble (kivamli koyu,kuru madde oram %28-30
Brix) olmalidir.Domates gekirdek ve kabuklari iiriinde bulunmamali.Salcadaki siyah noktalar 1 gr'da
%2’yi gegmemelidir.Salgada PH =3.7-4.5 olmalidir.Su miktan %82’den,tuz miktar %6 dan fazla
olamamalidir.Salgada renk kaybi,lezzet bozuklugu(yanik tat),yabanc: koku,kiif olmayacaktir.5kg’lik
teneke kutularda olmahdir.Teneke bombajsiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmamis, sizintisiz, passiz
olmalidir. Kutu doldurma oram en az %90 olmahdir. Ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler;
bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde
yazilmalidir. Salga denenecek, yemege koyu renk veren tercih edilecektir.

Firmann ticari unvani veya kisa ad;, adresi ,tescilli markasi
Malin ad1

Standardin isareti ve numarast

Snifi (varsa)

Parti, seri veya kod numarasinda biri

Net agirhik

Briit agirhik

tmal tarihi

Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 5mril

Tarim ve K&y Isleri Bakanligi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

Salganin kalite sistem belgesi olmahdir. Stz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yténetmeliinde yer alan
ilgili gida teblifine uygun olacaktir.
BUGDAY UNU

Birinci nevi un olmalidir. Bugday unu,yabanc: tat, koku, canl veya cansiz bdcek
ve pargalanim icermemelidir. Acima, eksime, kiiflenme, kokusma, bozulma olmamali, kendine &zgii
renk ve goriinimde olmali. Rengi beyaz sanmtrak olacaktir. Nem orani en gok % 14.5 olmalidir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagli topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktari en az %
10.5 olmalidir. Asitlik sillfurik asit cinsinden kuru maddede en gok %0.07 olmalidir. Unun kirlilik
deneyi; 6 cm. capindaki filtre kagidi lizerinde en fazla 60 siyah nokta bulunabilir ve bécek kékenli her
nokta 30m’den bilyik olmamalidir. Unun en az % 98’i 212 mikronluk 70’nolu elekten gegmelidir. 10
kg’lik kagit ambalajlarda teslim alinacaktir. Klorlama dahil, agartma iglemi uygulanms olmayacaktir.
Ambalajlarin iizerinde, unu hangi amagla kullanilacag), maximum kiil ve minimum protein mikatarlar
belirtilmelidir. Amabalajlarin tizerinde firma adi, adresi,Tarim ve Koyisleri Bakanhgnn izni, iiretim
tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. Yag 6z gluten miktar1 35°’ten fazla olacaktir. S6z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PIRINC UNU
Yalmiz piringten yapilmis olmali ve iginde yabanci unlar bulunmamaldir. Temiz,rengi
beyaz kendine Ozgii renk ve kokuda olacaktir.Kizigmig,acimig,eksimis,kokmus olmayacaktir.iginde
bacek,kurt ve diger canli-cansiz parazitler ve bunlann benzeri kirlilikler bulunmayacaktir.Orijinal 250
gr.lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktan, tiretici ve
paketleyici firmanin aditescilli markasi,adresi ve tretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iretim
yib,Tarim K&y isleri Bakanhiginin izni,parti numaras1 ve/veya seri numarasi, bulunmaldir.Piring
ununun, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
BUGDAY NISASTASI
Bugdaydan usuliine gdre elde edilmis bugday nisastasi olacaktir. Elde edildiji
maddenin adim tagiyacaktir. Hangi cins maddenin nisastasi ise yalniz ona ait olacak, baska cins ile
kangtirilmayacaktir. Toz halinde beyaz renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir.
Acilagmg, kitflenmis, eksimis, nemlenmis olmayacaktir. Nem oram patates nisastasinda en fazla %
I8, bugday, musir ve piring nisastalarinda ise % 13 olacaktir. Kil miktan %l’den fazla
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olmayacaktir.5’er kg’lik ambalajlarda olacak ambalaj iizerinde, firma ad1, adresi, Tarim ve K&y isleri
Bakanhifinin izni,net agirhigy, iiretim ve son kullanma tarihi olacaktir.Nisastanin kalite sistem belgesi
olacaktir. Stz konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir,

CEViZ iCi

Yeni sene iiriinii ve piyasamin en jyi cinsinden olacaktir. Ceviz igleri, sar1 veya koyu
saman renginde, saglam, ikiye b&linmiis olacaktr. Kiifli, kurtlu, hastalikli, acimis, burusuk, tamamen
kurumus, rengi bozulmus, ciiriik, oriimceklesmis ve herhangi bir hagere tarafindan yenilmis
olmayacaktir. Nem oram % 5°li gegmemelidir. Cevizler, insan saghgi ydniinden uygun, 5 kg’lik
orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajm iizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, net
agirhg, tretim ve son kullanma tarihi, Tanm ve Ky Isleri Bakanhgi’nin izni yazih olacaktir. Son
kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan ceviz igi ilgili miiteahhit firma tarafina
gerekli idari sartname hitkiimleri uygulanarak degistirilecektir. Soz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAO
Piyasada satilanmn en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayca eriyebilecek
toz halinde olacaktir. igerisinde kabuk, tohum,diger yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilmig
olmayacaktir. Kurtlanmig, béceklenmis, acumg, nemlenmis, topaklagmis, koti koku olusmus
olmayacaktir. Kakao tozunda rutubet miktar kiitlece en fazla %9 olmahdir. Topaklanmay: &nleyiciler
kakao kuru karigiminda 10 ge/kg ile sl olmalidir. Orjinal 50 Kg’hk i¢i naylon, dis1 kalin kagt
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktaryiiretici ve
paketleyici firmanin adi,tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, tiretim ve son kullanma tarihi,iiretim
yt,Tanm K&y Isleri Bakanligmin izni,parti numaras) ve/veya seri numarasi, bulunmalidir. Son
kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkls ¢tkan kakao miitahit firma tarafindan naklive
licreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. S8z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmelifinde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TAHIN HELVASI

Piyasanin en iyisi ve kakao karisimh olacaktir. Yalmz sekerden yapilmis olacaktir.
Kendine has tat, lezzet ve yapida olacak, afza alindiginda kolayca eriyecek, kesildiginde ise
dagilmayacaktir. Tahin miktar1 en az % 50, yag miktart susam ya§ olarak en az % 25 olacaktir.
Protein miktari en az % 9, toplam seker en gok % 45, nem en ¢ok % 3 ekstrakte edilmis yagda asitlik
en ¢ok % 2 (oksit asit cinsinden) olacaktir. Acimus, bayatlamg, kokusu degismis, kiiflenmis, rengi
kararmig, yaf disa vurmus, macunlanmig olmayacaktir. Hagere parcalan, bdcek kalintilan v.b.
yabanc1 maddeler bulunmayacaktir. Sakizims! gdriiniim veren helva kabul edilmez. Orijinal, 80 gr'hk
Jelatin ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajn iizerinde helvaya katilan maddeler agik olacak yazils
olacaktir. Helvanin tahin miktari, yag miktari (susam yaf olarak), protein miktan, toplam seker
miktar1 analizi, Hifzisthha’ya  yaptirilacak ve belgelendirilecektir. Ambalajlar ezik, delik
olmayacaktir. Ambalajin {izerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi,
net agirlii, Tanim ve K&y isleri Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Helvanin imal edildigi yerin “kalite
sistem belgesi” olmahdir. Imal tarihi giintimiize en yakn, son kullanma tarihi géniimiize en uzak tarih
tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden &nce bozulan tahin helvasi miiteahhit firma tarafindan
“idari sartname” hiikiimlerine gore degistirilecektir. Séz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktrr,

KiMYON

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmayacaktir. igerisinde yabanci madde , canli ve cansiz bécek artiklar, boya,
nigasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir, Ambalajlar1 hava ve rutubet gegirmeyecek, insan
saghgma zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmig olmahdir.orijinal ambalajda olmali, ambalajlarin
iizerinde firma ads, adresi, cinsi, TS numnarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi, Tanm ve
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Kdy Isleri Bakanlii’min izni bulunacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir

KEKIK
Kendine 6zgii renk, tat ve aromada olacak, kilflenmis, ciiriimiis, yabanc: tad ve koku almis
olmayacak, i¢inde canli bécek veya bicek kalintilan goriilmeyecektir. Nem miktari en ¢ok % 12, sap
pargalari ve tohum miktari en ¢ok % 10, yabanci madde ise en fazla % 2 olacaktir. Orijinal
ambalajlarda bulunacaktir.Dis ambalaji guval,i¢ ambalaji naylon posetli olmak izere ¢ift ambalajlh
olacak.Numune orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici firmanin adu,iiretim yeri ve tarihi ambalaj
iizerinde belirtilecek. Kekigin kalite sistem belgesi olmalidir, S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TURSU (KARISIK) EVSAFI

Kendi has renk ve goriiniiste, sebzesi yumusamamis dagilmams, ¢iiriimemis ve kiifflenmemis,
salamura salyalagmamig ve yabanci madde bulunmamalidir. Net agirhginda, sitzme agirhii orani en az
%70, her gesit sebzenin siizme agirhigina oran en az % 3, en ¢ok % 25 olmahidir. Kangik tursuyu
etkileyen veya kanigik tursudan etkilenmeyen sagliga zararli olmayan lakl teneke ambalajlar
icerisinde olmalidir. Tursu, siizme agirliktan teslim allnacaktlr.Amb_alaj iizerinde malin ad1, imal tarihi,
tipi, stizme agirh1, son kullanma tarihi ve raf dmrii ,Tanim ve Kdy isleri Bakanliginin izni yazih

olacaktir. Tursunun Kalite sistem belgesi olmalidir.Yeni tiretim olacak.20 kg’ lik teneke ambalajlarda
, Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

KARBONAT

Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tagkum ve yabanci madde
bulunmayacaktir.nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. insan saghfina zararsiz 1 kg’ lk
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasy, iiretim ve
son kullanma tarihi, net agirligi, Tarim ve K@y igleri Bakanligi’'mn izni bulupacaktir. Karbonatmn
kalite sistem belgesi olmalidir S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

KOFTE BAHARI
Ana maddesi karabiber, tath kirmiz1 toz biber, az miktarda defne yaprag), kekik ve karanfilden
olugmahdir. Piyasada satlan en iyi cinsten, kendine &zgii koku ve tatta olacaktirkiflenmis,
bayatlamig, bozulmus olmayacaktir.icerisinde yabanci madde , canli ve cansiz bcek artiklari,boya,
nigasta ve benzeri maddeler katilmig olmamahdir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde
firma ads, adresi, cinsi, TS numaras, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirlig), Tarim ve K&y isleri
Bakanligi’nin izni bulunacaktir.K6fte baharinin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
DEFNE YAPRAGI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir.igerisinde yabanc:
madde , canli ve cansiz bécek artiklar ve benzeri maddeler katilmig olmamahdir.Yapraklar delikli ve
lekeli olmamalidir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ad, adresi, cinsi, TS
numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi, Tanm ve Koy isleri Bakanligi’'nin izni
bulunacaktir.Defne yapraginmin kalite sistem belgesi olmalidir.

CAM FISTIGI

Yeni sene iiriinii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri
biitiin, dolgun, iri olacakur.Ciiriik, kiiflii, fena kokulu, nemli, kurtlanmig olmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ad, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma
tarihi, net agirhg, Tarim ve K&y Isleri Bakanhigi’nin izni bulunacaktir.Cam fistiginin kalite sistem
belgesi oimahdir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.
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Yeni sene iiriinil olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir.Sulanmg,
eksimig, kiiflenmis ve kurtlanmis olmayacaktir.beklemeye bagh sekerlenme ve topaklanma
olmayacaktir.Igerisinde tas, toprak, ¢0p gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Orijinal ambalajda
olmalidir.kug {izimiinde, 25 gramindaki tane sayisi 200- 500 adet olacaktir. Ambalajin iizerinde firma
adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tanm ve Koy Isleri
Bakanligi’nin izni bulunacaktir.Kus tiziimiiniin kalite sistem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

VANILYA
1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku ve tatta olacaktrr. Usuliine uygun
Ogiitiilmilg vanilyalardan olacaktir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi,
cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligl, Tanm ve K&y isleri Bakanl:#i’min izni
bulunacaktir.Vanilyanin kalite sistem belgesi olmalidir. S8z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.
KURU MAYA

Iginde Dogal maya (Saccharomyces cerevisiae), bitki kékenli sorbitan monostearat
olmahdir. 100 gr’'lik ambalajlarda olmatidir. Maya kendisinin 4-5 kat: 1lik suda 15 dakika bekletilerek
denenecektir. instant kuru maya olmahdir. Orijinal ambalajda olmahdir. Ambalajin lizerinde firma adi,
adresi, cinsi, TS numarasi, firetim ve son kullanma tarihi, net agirhgl, Tanm ve Koy Isleri
Bakanligi’nin izni bulunacaktir.Kuru mayamn kalite sistem belgesi olmahidir. S6z konusu gida, Tirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TATLI BiSKOVi

Ekstra-ekstra undan yapilms, piyasadaki biskiivilerden en iyisinden gevrek bir 6rnek yapi
ve goriintilde, kendine ozgii renk, hos tat ve kokuda olmal, yabanct tat ve koku almamis ve
boyanmamis olmalidir. Kirlenmis, acimus, kiiflil, kurtlu, bicek ve zararlilarca yenilmis olmamahdr.
Biskilvilerin distii yazih olanlarinda yazilar okunakli ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama silresince biskivileri kirlmadan, yag emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan saghgina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin iizerinde; firma adi, TS numarasi,
adresi, cinsi, tiretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi, Tanm Koy isleri Bakanligi'nin izni,
biskiivinin besin &gesi igeriginin analizi belirgin olarak yazily olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir.

Biskiivinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda ilretim
tarihi en yakin, son kullamm tarihi ise en uzak olacakti. ilgili dnitede tat analizi yapildiktan sonra
karar verilen markadan teslim alinacaktir.Biskiiviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
kutulara sirali dizilmis halde olacaktir.Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
yapabilir. S8z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktr.

TUZLU BisKUOVi

Ekstra-ekstra undan yapilmis, piyasadaki biskiivilerden en iyisinden gevrek bir ek yam
ve goriintiide, kendine &zgii renk, hos tat ve kokuda olmals, yabanc: tat ve koku almamis ve
boyanmamis olmalidir. Kirlenmis, acimug, kiiflis, kurtlu, bécek ve zararlilarca yenilmis olmamalidir.
Biskilvilerin Ustii yazili olanlarinda yazilar okunakl ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tagima
ve saklama siiresince biskiivileri kirllmadan, yag emmeyen, rutubet ¢ekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan saghgina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin iizerinde; firma adi, TS numarast,
adresi, cinsi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tanm Koy Isleri Bakanligi’mn izni,
biskilvinin besin 6gesi iceriginin analizi belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir.

Biskilvinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda iiretim
tarihi en yakin, son kullamim tarihi ise en uzak olacaktir. Ilgili iinitede tat analizi yapildiktan sonra
karar verilen markadan teslim alinacaktir. Biskilviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar i¢inde, katon
kutulara siralr dizilmis halde olacaktir. Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi

[T CICEK M T  SM AZDAL  SElig BAKIR Ay TAS
D en Davetisyen Dlst: ? tygligt
; 4
LY




30

yapabilir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.,

IRMIK

Temiz,kendine 6zgii renk, koku,tat ve goriiniiste olacaktir, irmikler; kizigmig, acimig,eksimis,
kiiflenmis, kokmusg, nemlenmis, oritmeeklesmis, kurtlanmig olmayacakur, iginde parazit ve yabanci
madde bulunmayacaktir.Rengi hafif sarimtirak veya sar olacaktir.ri bugday irmigi olacaktir.Rutubet
miktar en fazla %14.5 olacaktir.Protein miktari,kuru maddede en az %10.5 olacaktir Kiil miktari,kuru
maddede en gok %] olmalidir.Asitlik en g¢ok %0.05 olmalidir.Pisirilerek denenecek, olumlu sonug
alinirsa kabul edilecektir.Un haline getirilip elendikten sonra kuru gluten miktari%10’dan az
olmayacak,elastikiyeti normal olacaktir.

500 gr'lik ambalajlarda olacak. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adyicindekiler, net
miktar, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi,adresi ve iretildigi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi,Tarim K&y isleri Bakanhginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,orijin
iilke,gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlan,irmigin grubu bulunmalidir.frmigin, kalite
sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar diizgiln,temiz olacaktir, S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.

RECEL

Ekstra gelencksel recel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis karigim)
olacaktir. Meyve oram en az % 45 olmalidir. Refraktometre ile tayin edilen ¢oziinebilir kuru madde
igerii % 68 den daha az olamaz. PH dejeri 2,8-3,5 araliginda olmalidir. Renklendirici
bulanmamalidir. Kutularin dolum oram en az % 90 olmahdir.Regellerin ana maddesi en iyi
meyvelerden olacak, temiz yitkanms, ¢6p, ¢ekirdeklerinden tamamen ternizlenmis, canli — cansiz her
tirlii bocek, kurt gibi hagereler bulunmayacaktir. Parlak, canly, yapildigi meyvelerin rengi baskin,
meyvemsi ve hos tad olacaktir. Kararma, gok koyu veya civik, yanik, kiif, is, benzin, gaz vb, yabanci
koku, eksime gibi yabanci tatta olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katilmams olacaktir.
Piyasada satilan iyi cins mallardan (1.smif) olacaktir. Sekerlenmis olmayacaktir. 25 gr’' ik &zel
ambalajlarda olmahdir. Paketlerin iizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, 100 gr’ da
bulunan meyve ve seker miktan, net miktar,, Tanim ve Kdy islerinin izni belirtilmelidir. Regellerin
“kalite sistem belgesi” olmalidir. Imal tarihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiize en
uzak regeller tercih edilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir. Regeller vigne, gilek, kayis: receli gesitlerinde olacaktir.

KAHVALTILIK KUTU BAL

Siizme gigek bali olacaktir.Rengi altin sansi olmalidir.Sekerlenmis olmayacaktir.iginde
yabanci madde,parazit,ari pargalari ve yavru an igermemelidir.iginde nisasta bulunmamalidir.Kendine
ait dogal koku ve tada sahip olmalidir.Yabanci koku ve tat igermemelidir.invert seker miktan gigek
balinda %65 ‘ten az olamaz.Rutubet %20’den fazla olmamalidir. Sakaroz en ¢ok %5 olmalidir. Suda
¢dziinmeyen madde miktan en gok %0,1 olmalidir. Mineral madde-kill miktan %6’y gegmemelidir.
Asitlik miktart 40 meq/kg ‘dan fazla olmamalidir. Diastaz sayisi 8’den az olmamalidir. HMF (hidroksi
metil furfurol) miktar1 40 mg/kg’dan fazla olmamalidir.Ticari glukoz icermemelidir.Balin seker
protein oramim Slgen C 13 analizi sonucu -1’den diisitk olmahdir. Naftalin bulunmamalidir. Cicek
balinda fruktoz ve glikoz sekerlerinin yalmz baslarina veya toplami 100 gr.’da 60 gr.dan az
olamaz.Standart 20 gr.hk kapali ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net
miktary,iiretici ve paketleyici firmamin aditescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer,Tarim Koy isleri
Bakanligmin izni,parti numarasi ve/veya seri numarast,balin orijini,balin piyasaya sunus sekli ,balin
toplandigi yi:l dretim tarihi olarak,satiga hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak
belirtilecektir..Balin, kalite sistem belgesi olacaktir, S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakur.
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KAHVALTILIK TEREYAG

Lsimf kahvaltilik pastrize tereyagi olacaktir.Sanmsi,homojen renkte olacak Tat ve kokusu
hog olmalidir.Yabanci tat ve koku igermemelidir.Su salmig,gok sert veya yumusak, yapiskan, elastik
yapida,unumsu kumlu,donuk,pargalanan yapida olmayacaktir. Benekli,dalgal,alacali, ¢ok koyu veya
¢ok agik,soluk renkte olmayacaktir.Rutubet en gok %16 olmalidir.Siit yagi miktar: kiitlece en az %82,
asiditesi en ¢ok siit asidi cinsinden %18 olmahdir.] gr’da 20’den ¢ok kiif ve maya
bulunmamalidir.Recherd-Meisal sayis1 en az 22 olmalidir.
Bakteriolojik nitelikleri agagidaki gibi olmalidir.(adet/gr.)

Toplam bakteri <10.000
Koliformlar <10
Proteolitik organizmalar <1000
Lipolitik <1000
Pseudomonas frangi <10
Psikrofilikler <1000

15 gr.hk orijinal ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj {izerine Al veya kalay folyo yiiksek
1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.Erimis, patlamis ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalaj
itzerinde gida maddesinin adi,net miktars,iiretici ve paketleyici firmamin adutescilli markasi,adresi ve
Uretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iretim yih,Tarm Koy Isleri Bakanhiginin izni,parti
numarasi ve/veya seri numarasi, bulunmahdir.Tereyagn, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

ZEYTIN
Piyasanin en iyisi olacaktir.Cins olarak sele zeytini, gemlik zeytini olacaktir. Zeytinin

rengi, kabuktan itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda olmal:, bu renk zeytin etinin 1 ile 2 mm’sine
veya yarisina islemelidir.Temiz ve saglam olmal, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Zeytinin
eti, cekirdegine yapismayacaktir.Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir dzellikte
olmalidir.Kirli,kokugmus,&zellikleri kaybolmus kurtlanmis ve kiiflenmis olmamalidir.Her tiirlii
parazitbicek veya bunlann pargalanmi  ihtiva etmemelidir.Etli tanelikiigiik gekirdekli
olmalidir.Ambalaj igindeki zeytinlerin  ¢esidisimfi,grubu,tipi ve stili ayn1 olmalidir. Ambalaj
igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcigi olan taneler bulunmayacaktir.Zeytinin iginde
aci¢iiriik,yumugak ,olgunlagmamisg taneler bulunmayacaktir.Zeytin tane adedi, 100 gr.da 31°i
agmayacaktir.100 gr. zeytinin ¢ekirdekleri iyice temizlendikten sonra ,bu gekirdeklerin agirliga 21
gr.’mi gecmeyecektir.Tuz orami siyah salamurada %7,sele zeytininde %10, yesil zeytinde %6
olacaktir.Salamura suyu temiz olacak,Yabanc tat ve koku igermeyecek, goriiniiii berrak olacak,gézle
gorillen yabanci madde igermeyecektir.Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj temiz olacak,
ambalajin {izerinde; firma adi, TS numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg,
Tarim Koy Isleri Bakanhigi’nin izni,zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve simifi,tipi(sele,salamura),
boyu ve derecesi belirgin olarak yazili olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir. Zeytin 10
kg’'lik teneke ambalajlarda teslim edilecektir. Zeytin siizme agirlik iizerinden teslim alinacaktir. Sansa
bagh olarak ambalajlar agildiginda, hepsinde aym kalite goriilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

ERITME PEYNIR
Birinci simf, yagl, sade eritme peyniri olacaktir. Eritme peynirinde rutubet miktar: kiitlece

en ¢ok % 60 olmalidir. Eritme peynirinde belirtilen ¢egni maddeleri ve katki maddelerinden baska
herhangi yabanci madde bulunmayacaktir. Tuz miktar (NaCl) kuru maddede en ¢ok % 7 olmahdir.
Peynirde pH degeri en az 5,5 olmahdir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamahdir. 1 graminda 100 adetten gok koliform bakteri, 100 adetten gok maya ve kiif
bulunmamahdir. Siit yag: miktar: kat: maddede; Yagh eritme peynirinde kiitlece en az % 30 olmalidur.
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Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.Eritme peynirin ambalajinda asagidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir yahut etiketlere yazilarak
yapistinhir. Firmanin ticaret unvant veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numarasi (TS 2176
seklinde), malin ad1 (eritme peynir), imalat seri\kod numaras:, ihtiva ettigi cesni maddesi, gesidi, simift,
tipi, en az net agirhg (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf émrii, eritme
peynirler ortalama 25 grlik aliiminyum folyo icerisinde, figgen prizma seklinde ambalajlarda
olmahdir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Ydonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
KURU iNCIR

Yeni sene iiriinii ve piyasanin ev iyisi (1.simf) olacaktir. Biitiin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, 6lit bocek ve bdcek kalmtilan ve canli kurt bulunmayacaktir.

Usuliine uygun kurutulmus olacaktir. Hasarsiz, giines yaniksiz, yarik ve catlaksiz olacak,
temiz olacaktir. Renkge balli kabugu mevsimine uygun yumusaklikta olacak, gesidin ve tipin
zelliklerini tagiyacaktir. Eksi, sekerlenmis, kiiflenmis, islanip tekrar kurutulmus, sulanms,
glivelenmis, olmayacaktir. Nem oram % 20-22, I kg’ daki meyve tanesi sayisi en ok 60 adet
olacaktir.Incir 7 numaradan kiigiik olmayacakt:r.Karton ambalajda dizili olacaktir. Orijinal ambalajda
bulunacaktir. Ambalajlarlarin tizerinde Tarim ve Ky lsleri Bakanligi'min izni bulunacaktir, imal
edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olmalidir. imal tarihi giiniimiize en yakin, son kullanma tarihi
goniimiize en uzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan kuru incir miiteahhit
firma tarafindan “idari sartname” hiikiimlerine gore degistirilecektir. S8z konusu gida, Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE)

Cekirdekleri gikarilmis, saglam, temiz, yeni sene iiriinii, agik san renkte olacaktir, Her
tiirli canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yuva ve yumurtalari olmayacaktir. Taneler iizerinde ¢il,
vuruk, benek, kus yenigi, pargalanmalar, yapismalar olmayacak. Nem miktan % 25, 100 gr.’daki tane
says1 10-12 adet olacaktir. SO2 miktani % 0,2 ‘yi gegmeyecektir. Piyasada satilan iyi cins maldan
(L.simif) olacaktir. 5 kg’lik karton ambalajlarda olacaktir. Numune orijinal ambalajinda teslim
edilecektir. Ambalaj tizerine firmanin ad), adresi, varsa tescilli markasi, simifi, boyu, gesit, ticari tipi,
iiriin yih, net agirlif1 belirtilecektir. Kuru kayisinin “kalite sistem belgesi” olacaktir. Son kullanma
tarihi giiniimiize en uzak, imal tarihi teslim giiniine en yakin olmalidir. Son kullanma tarihinden &nce
bozulan ve numuneden farkh gikan kuru kayisi miiteahhit firma tarafindan nakliye iicreti kendine ait
olmak sartiyla degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

FINDIK iCi

Yeni sene iiriinii ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir, I simf kalitede, ¢iiriik, kiiflii,
kurtlu, kirik, fena kokulu, bayat, acilasmis olmayacaktir. Herhangi bir hagere tarafindan yenilmis
olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktari % 5°i gecmeyecektir. Findiklar diizgiin taneli, tozsuz,
kavrulmus ve agartilmig olacaktir. Rengi beyaz-agik bej arasinda olacaktir. Findiklar 5 kg’lik orijinal
ve insan saghifina uygun materyalden yapilmig ambalajlarda teslim alinacaktir. Kabuksuz olacaktir.
Paketlerin iizerine firma adi, adresi, TS numarasi, net agirlif), iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve
K&y Isleri Bakanligi’nin izni yazili olacaktir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden
farkli ¢ikan findik igi ilgili miiteahhit firma tarafina gerekli idari sartname hiikiimleri uygulanarak
degistirilecektir, S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir,

TUZ
Tuz beyaz renkte olmali ve yabanci madde igermemelidir. Sofra tuzu homojen olmali, tane biiyiikliigii,

g6z agikhig1 1000 mm’ lik elekten tamami, 210 mm’ lik elekten ise en gok % 20° lik kismu gegecek
bilyitkliikte olmalidir.

Rutubet orami sofra tuzunda kiitlece en gok % 0,5 olmalidir.
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NaCl miktars, katki maddeleri hari¢ olmak izere sofra tuzunda kuru maddede en az % 98 olmahdr.
Sofra tuzuna 50-70 mg/ kg oraninda potasyum iyodiir veya 25-40 mg/kg potasyum iyodat katilmasi
zorunludur.
Tuzda asitte ¢oziinmeyen madde miktari, asitte ¢oziinmeyen katki maddeleri hari¢ olmak {izere kiitlece
en ¢ok %0,5 olmahdir.
Tuzda suda ¢6zlinmeyen madde miktan, suda ¢dzinmeyen katki maddeleri hari¢ olmak iizere kiitlece
en ¢ok % 0,5 olmalidir.
Tuzdaki katki maddeleri ve bulasanlar Tirk Gida Kodeksi yonetmeligini hiikiimlerine uygun
olmalidur.
fyotlu sofra tuzlari, koyu renk (mavi vb.) ambalajlarda olacak; ambalaj iizerinde “iyotlu sofra tuzu”
ibaresi, iiretim ve son kullanma tarihi, igine giren iyot miktar:, firma ad, adresi bulunacaktir.
Sofra tuzlar 500 gr * lik tuzluk bigimindeki kutu ambalajlarda, yemeklik tuz , 1.5 kg’lik ambalajlarda
teslim alinacaktir.
Su ile 5 kere yikamaya tabi tutuldugunda iginde tuz harici highir madde gériilmeyecektir.
Tuzun “kalite sistem belgesi” olacaktir.
Yemeklik ve sofra tuzlan iyotlu olacaktir.
KURU NANE

Kendine 8zgil tat, koku ve renkte olmali, yabanci tat ve koku almig olmamali, igersinde
canh b&cekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 8lii bocekler ve bunlarin kalintilari ve diger
zararhlarin kalintilan bulunmamalidir. Nane iginde yabanci madde en ok % 0.1, rutubet en cok %
10, toplam kiil en ¢ok % 10, sap, dal, ve pargactklari en ¢ok % 5 olmaldir. 25 kg’ Lik dig ambalaji
guval, i¢ ambalajt naylon olacakti. Numune orifinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj
lizerinde, iiretici firmanm ady, iretim yeri ve nanenin iiriin yili belirtilecektir. Séz konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PUL KIRMIZI BIBER

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. smf) olacakur . Bayatlamig, boyanmig,bozulmus,
gitvelenmis, kiflenmis ,topaklasmig,nemlenmis olmayacaktir.Kurutulmus olacaktir.iginde yabanci
madde bulunmayacak,kendine has tat ,koku ve renkte olacaktir.Yabanci tat ve koku almamig
olacaktir.iginde canli-cansiz bcekler olmamalidir.Su ile yikamaya tabi tutuldugunda biber yaprag: ve
gdvdesinden bagka madde bulunmayacaktir.Yemeklik bitkisel sivi yag kiitlece %8’i,kendinden olan
sap ve dal pargalan kiitlece %1’i,gekirdek ve pargalan %40’ 1asmamalidir..Rutubet oram %15,yabanci
madde en ¢ok %0.5 m/m, Toplam kill en gok %17, %10 luk HCL'de géziinmeyen kiil en ¢ok
%1l,ugucu yag en az 0.2 ml/100 gr,yemeklik tuz en az %0.9 m/m olmalidir.Mikrobiyolojik kriterleri
agagidaki gibi olmalidir.

n c m | M
Salmonella spp 5 0 25 gr’da bulunmal
Staphylococcus 5 3 1x102 1x10°
aureus(kob/gr)
Basillus cereus (kob/gr) 5 3 1x]107 1x10 5
Escherichia coli (kob/gr) | 5 3 1x10 1x]10?
E.coli 0157:H7 5 0 25 gr'da bulunmali
Siilfit indirgeyen | 5 3 1x10° 1%x10 4
clostridium{kob/gr)
Maya-kiif (kob/gr) 5 3 1x102 1x10 4
Mezofilik aerobik bakteri | 5 3 1x10 4 1106

n: numune sayisi
c: mikroorganizma sayisi “m” ile “M” arasinda bulunabilen maksimum numune sayisi
m: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayist
M: “c” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayis

5 kg’hk dis ambalaji cuval,ic ambalaji naylon posetli olmak izere ¢ift ambalajli olacaktir.
Ambalaj iizerinde gida maddesinin adinet miktari,iiretici ve paketleyici firmanin ad,tescilli
markasi,adresi ve fretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim yil,Tarim Koy Isleri
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Bakanliginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,paketleme tarihi bulunmahdir.Pul biberin,
kalite sistem belgesi olacaktir, S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir. Pul biberin aflatoksin icerip icermedigi ile ilgili hifsistha raporu
olacaktir.
KARABIBER

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir . Bayatlamis, bozulmus, giivelenmis,
kiiflenmis ,topaklagmig,nemlenmis olmayacaktir.Iginde yabanci madde bulunmayacak, kendine has tat
.koku ve renkte olacaktir.Yabanci tat ve koku almamis olacaktir.icinde canli-cansiz bdcekler
olmamalidir. Ogiitiilmemig,tane karabiber olacaktir. Gerektikce, belirli zaman araliklannda tane
karabiber idaremizin gorevlendirdigi bir personelin kontrolinde firma yetkilisi tarafindan
ogitilecektir. Yabanct madde en gok %] m/m,rutubet en ¢ok %12 toplam kiil en cok %8
m/m,%10’luk HCL’de ¢oziinmeyen kiil en gok %I m/m,ugucu olmayan eter ekstrat en az %6
m/m,selilloz en ¢ok %18 m/m,ugucu yag en az 2 ml/100 gr. olmalidir. Mikrobiyolojik kriterleri
agagtdaki gibi olmalidir.

n c m | M
Salmonella spp 5 0 25 gr’da bulunmal
Staphylococcus 5 3 1107 1x10?
aureus{kob/gr)
Basillus cereus | 5 3 1x10° %105
(kob/gr)
Escherichia coli | 5 3 1x10 1x102
{kob/gr)
E.coli 0157:H7 5 0 25 gr’da bulunmali
Siilfit indirgeyen | 5 3 1x10? 1x104
clostridium(kob/gr)
Maya-kiif (kob/gr) 5 3 1x10? 1x10 4
Mezofilik  aerobik | § 3 1x104 1x10 6
bakteri

n: numune sayisi
c: mikroorganizma sayis1 “m” ile “M” arasinda bulunabilen maksimum numune sayis)
m: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayist
M: “c” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi
5 kg’lik dis ambalaji guval,i¢c ambalaji naylon posetli olmak iizere ¢ift ambalajl: olacaktir,
Ambalaj {izerinde gida maddesinin adinet miktari,iretici ve paketleyici firmanin aditescilli
markas,adresi ve fretildifi yer, iretim ve son kullanma tarihi,iiretim yih,Tanm Koy isleri
Bakanlifinin izni,parti numaras1 ve/veya seri numarasi,paketleme tarihi bulunmaldir.Kara biberin,
kalite sistem belgesi olacaktir. S8z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir,
ZEYTINYAGI
Riviera zeytin yaf1 olacaktir.Yesilden sariya degisen renkte olacaktir. Serbest yag asitli oleik
asit cinsinden her 100 gr’da %15°den fazla olmamalidir. 20 ’de berrak, tortusuz, kendine has tatta ve
kokuda olacaktir.Acimis olmayacaktir. Peroksit degeri maksimum %15 meq aktif oksijen/kg yag
olmahdir. 10 kg’ hk teneke ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar
diizgiin,temiz,paslanmamig,bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.Ambalaj iizerinde gida
maddesinin ad, igindekiler,net miktari,iiretici ve paketleyici firmanin adi,tescilli markasi,adresi ve
dretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim K&y Isleri Bakanhiginin izni, parti numaras: ve/veya
seri numarast, orijin {ilke, gerektiginde kullamm bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,serbest yag asidi
ylizdesi bulunmalidir. Zeytinyaginin, kalite sistem belgesi olacaktir, S6z konusu gida, Tirk Gida
Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
BARBUNYA
Yeni iiriin olacak, eski iiriinle kangik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kirnk
taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢liriimiig, lekelenmis, kendine ozgii rengini yitirmis, filizlenmis,
baceklenmis, bocek ve difer zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir, Pisirildiginde
tanelerin hepsi aym: anda pigmis ve irilenmis olacaktir. Yabanci tane miktart % 2’den, tas ve kum

™ Huighy UFCICEK Me SMclWKAZDAL  Sellf BAKIR Ay
n Diypatyen ctisyen il i




GUN Ho 1¥ CICEK
ivETISyen

35

miktari % 1°den, nem oram % 14°den az olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet barbunyanin agirlig
60 gr.’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus olacaktir. insan saghgina zarar
vermeyen 50 kg’lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar iizerinde gida maddesinin adi,net
miktari,firetici ve paketleyici firmanin aditescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi,iiretim yil,Tanm K&y Isleri Bakani@imin izni,parti numaras: ve/veya seri
numarasy,orijin tilke,iiriin yih bulunmalidir. Barbunyanin kalite sistem belgesi olacaktir, Sz konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TOZ SEKER

Rafine gseker olacaktir.Nemli taslagmis,topaklasmis  olmayacak,igerisinde  yabanci
madde,tag,toprak bulunmayacaktir.Kendine has tat ve kokuda olacaktir.Polarizasyon < 99.7 ,iletkenlik
kiilii <0.04, invert seker miktar{%m/m)<0.04, kurutma kaybi(%m/m)<0.1,renk tipi(Braunschweig
puam)<12 olmahdir. Ambalaj (izerinde gida maddesinin adi,net miktan,iiretici ve paketleyici firmanin
adutescilli markas),adresi ve diretildigi yer, tiretim ve son kullanma tarihi,liretim yili, Tarim Koy Isleri
Bakanhginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi bulunmabidir.Sekerin, kalite sistem belgesi
olacaktir. 25 kg’lik guvallarda teslim edilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SURULEBILIR KREM BEYAZ PEYNIR

Birinci simf, yagh siirillebilir krem beyaz peyniri olacaktir, Eritme peynirinde rutubet
miktar: kiitlece en gok % 60 olmahdir. Tuz miktart (NaCI) kuru maddede en ¢ok % 7 olmalidir.
Peynirde pH degeri en az 5,5 olmalidir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamalidir. 1 graminda 100 adetten gok koliform bakteri, 100 adetten ¢ok maya ve kiif
bulunmamalidir. Silt yagi miktar: katt maddede; krem beyaz peynirde kiitlece en az % 30 olmalidir.
Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz peyniri ambalajinda asagidaki
bilgiler okunakh olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir yahut etiketlere yazilarak
yapistinihr. Firmann ticaret unvam veya kisa adresi, bu standardin igaret ve numarasi (TS 2176
seklinde), malin ad: (krem beyaz peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettizi cesni maddesi, gesidi,
sifi, tipi, en az net afirh@ (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmri vb.,
Krem beyaz peyniri ortalama 15 gr.lik agiz kismi folya ile kapatilnug plastik kiivet ambalajlarda
olmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAOLU FINDIK KREMASI

% 60 kakao igerigi olmahdir. Kiiflenmis, sekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarin sekilleri
diizglin olacak, yirtik ve delik olmayacak. Ambalajda firmanm ticaret unvam veya kisa adresi, bu
standardin igaret ve numarasi (TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik kremas:), imalat seri\kod
numarasi, ihtiva ettifii cesni maddesi, cesidi, sintfi, tipi, en az net agirhg (g veya kg olarak), imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf 5mrii vb., Kakaolu findik kremasi ortalama 25 gr.lik agiz kismi folya
ile kapatilmig plastik kilvet ambalajlarda olmalidir. Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi”
olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

SADE FINDIK EZMESI
Kiiflenmis, sekerlenmis, donmugs olmayacak. Ambalajlarin sekilleri diizgiin olacak, yirtik ve

delik olmayacak. Ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numaras:
(TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik kremasi), imalat seri\kod numaras), ihtiva ettigi cesni
maddesi, ¢esidi, sinifi, tipi, en az net agirlif1 (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve
raf dmril vb.,, Sade findik ezmesi ortalama 25 gr.lik agiz kismu folya ile kapatilmis plastik kiivet
ambalajlarda olmalidir. Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi” olmalidir. $8z konusu gida,
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
POSET SEKER
Kahvaltilarda kullanilmak iizere 10 gr’lik ambalajlarda hazirlanacakuir.
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POSET TUZ
lgr.lik posetierde istenecektir.
POSET BAHARAT
(Karabiber,Nane,Sumak):Gerektigi durumlarda 1gr.lik posetlerde istenecektir.
MERCIMEK UNU EVSAFI

Mercimek unlarinda rutubet miktar1 %14’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda kuru madde de kil
miktar1 %13°den ve kiiltin %10°luk hidroklorik asitle ¢oziilmeyen kismi %0.20°den fazla olmamali.
Mercimek unlarinda serbest asitlik %0.50’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda protein miktar
(kuru maddede) en az %25 olmali. Mercimek unlan temiz, kendine dzgii renk, koku, tat ve goriiniiste
olmaly, iginde yabanci madde bulunmamaly, ayrica kizigmis, acimig, eksimis, kiiflenmis, kokusmus,
veya herhangi bir sekilde kendine 6zgii niteligi degismis olmamah. Mercimek unlarn aym renk
mercimeklerden islenmis olmaly, iginde bagka renkten mercimek pargaciklar bulunmamali. Mercimek
unlart iginde bdcek, kurt, kiif ve diger canli, cansiz parazitler, bunlarin kalint: ve benzeri kirlilikleri
bulunmamal:.
Mercimek unlari boyanmis saghga zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir.
Ambalajlar yeni, temiz ve igindeki mali iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak (izere insan
saglifina zararsiz maddelerden yapilmis 250 gr ve 500 gr.’lhk paketler seklinde olmahdir.
Ambalajlarin agzi, katlanarak, yapistirilmak, toplanarak baglanmak veya madeni sgerit ile tutturmak
suretiyle kapatilir, Ayrica bir dig ambalaj igerisinde de konulabilir. Yiiklenicinin kisa ad veya tescilli
markasi ve adresi mahn adi , ¢esidi, grubu , simfi , parti numarasi, net afirhfi (kg olarak), imal ve
son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlan {izerinde okunakl olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilmali veya basiimahdir.
Tarm ve Kdy isleri Bakanlif tarafindan onayli olmahdir. Tirk gida kodeksi unlu gidalar
tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmig ve depolanmig
olmahdir.
TARHANA
Piyasada satilan yeni mahsul ve acisiz olmalidir. Tarhanada renk sarimtirak, turuncu olmali, kendine
has koku, tat, goriiniimde olmahidir. Yabanci madde icermemelidir.Yiiklenicinin kisa adi veya tescilli
markas) ve adresi malin adi, gesidi, grubu , sinifi , parti numarasi, net agirhg: (kg olarak), imal ve
son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlari tizerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilmali veya basiimalidir. Tanm ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan onayl
olmalidir.Turk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
isaretlemis ,tasinmig ve depolanmis olmalidir.
POSET CAY ( CAY VE BiTKi CAYLARI)
Iyi kalitede kurutulmus olacaktir. igerisinde rutubet, yabanei cins madde, kif olmayacaktir. Kendine
has koku ve renkte olacaktir. Ozel ambalajinda olacak iizerinde yitklenicinin adi, net agirhik, imal
tarihi belirtilecektir. Boyal olmayacak piyasada satilan iyi kalite ¢aylardan olup, miktart 2 gramdan az
olmayacaktir.20" lik kutularda olacaktir. Posetleme sirasinda zimba teli kullamlmayacaktir, her poget
kendi kagit paketinin iginde olacakurr. Yiiklenicinin kisa adi veya tescilli markasi ve adresi malin adi,
¢esidi, grubu, sinfi, parti numarasi, net agirhg, imal ve son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler
ambalajlart ilzerinde okunakii olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmal veya
basimalidir. Tarim ve K&y Isleri Bakanlif tarafindan onayli olmalidsr. Tiirk gida kodeksi tebligine
uygun Uretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmis ve depolanmis olmalidir.
KUTU MEYVE SUYU EVSAFI
Meyve sularinda yabanc: tat, koku, renk degisikliligi olmamalidir, bombelesmis deforme olmamig
aseptik ambalajli olmalidir. Meyve sulan visne, portakal, seftali, kayis: olarak gelecektir. Lezzeti,
kokusu, goriiniimii bozuk olmayacaktir. Meyve sulan 200 ml’lik &zel ambalajh kutularda olmahidir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanlif tarafindan onayh olmalidir, Meyve suyunun iSO ve HACCP belgesi
olacakuir. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmig ve depolanmis  olmalidir. Son kullanma siiresine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul
edilir. Kutularin iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilt ve basili olmahdir.
1. Firmanin ticaret unvani veya kisa ady, adresi varsa tescili markasi

2. Bu standardin igaret ve numarasi (TS 1192 Seklinde)
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3. Parti numaras:,
4, Malin ads,

5. Tipi,

6. Miktar,

7.

Uretim ve son kullanma tarihi (ay, giin, y1)

TAHINLi PEKMEZ EVSAFI:
40 gr.hk posetlerde alinacaktir, Tahin pekmez karigimi; T.S.3792’ye uygun iiziim pekmezinin % 60
(yiizde altmug). T.S.2589"a uygun tahinin % 40 (ylizde kirk) oraninda kanstirilmasi ve homojen hale
getirilmesi ile elde edilen mamuldiir. Yabanci madde; tahin pekmeze katilmasina miisaade edilenler
digindaki maddeler ile hagere pargalan, siilfeleri, bocek kalintilari, kil, ¢8p vb. maddelerdir. Bu teknik
sartname poget tahin pekmezi karipimi kapsar. Dokme tahin pekmezi karsilamaz. Bu teknik
sartnamede “Poget tahin pekmez karigimi” yerine “Tahin Pekmez” ifadesi kullanilacaktir. Tahin
pekmez kendine 6zgii tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, eksi, yanik, kiif vb. yabane tat ve
kokuda olmayacaktir. Tahin pekmez kendine 6zgii kivam ve gbrilniiste olacaknr. Piitiirlii, sekerlenmis,
topraklanmig yapida olmayacak, homojen gériinilste olacaktir. Tahin pekmez igerisinde canli ve cansiz
bécek, hasere, kurt, kiif, tas, ¢dp vb. higbir yabanci madde bulunmayacaktir. Tahin pekmez
karigimindaki toplam seker miktar1 (glikoz hesabiyla) en gok % 40 (yiizde kirk) olacaktir. Tahin
pekmezde sakaroz bulunmayacaktir. Tahin pekmez karigimindaki kill miktar agirlika en ¢ok % 3
olacaktir. Tahinli pekmez kanigimindaki yag miktar agirhkea % 20 — 25 arasinda olacaktir. PH 5-6
(bes tire alt)) arasinda olacaktir, Tahin pekmezde suni boya maddesi bulunmayacaktir. Tahin
pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir. Tanm ve K&y [sleri Bakanhgi tarafindan onayh
olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis
Aaginmis ve depolanmis  olmahdir, Poget Tahin pekmez kiivetlerinin iizerine asagidaki bilgiler
okunakli hitograf baski ile yazilacaktir.
- Yiklenicinin adi veya markas:
- 'TM veya Tiirk Mah deyimi
- Cinsi
- Net agirhgi
- iginde bulunan maddelerin adlan
- Imal ve son kullanma tarihi
KAHVALTILIK MARGARIN EVSAFI :
lyi kaliteli nebati margarin olacaktir. Erime derecesi 36’yi gegmeyecektir. Diger fiziki ve kimyevi
vasiflan gida maddeleri tilzilgilne uygun olacaktir. Nebati kahvalt:lik margarinlerin ihtiva ettikleri safi
yaB miktar: %82’den asag) olmayacaktir. Tuz miktari %12°den fazla olmayacaktir, Usuliine gére 250
gr'iik paketler halinde olacaktir. Bu yaglara %5 nispetinde nebati lezzetin ve gida maddelerinin
tiiziigiinin 9-101 ve 103. ci  madde sartlan dahilinde A ve D vitaminleri ilave edilebilir. Tarim ve
Koy Isleri Bakanlig tarafindan onayl olmalidir. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tagmmis ve depolanmis olmahdir. Tereyag ambalajlannin
lizerine agagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basiiir.
- Yiiklenicinin ticari unvani, kisa adi, adresi varsa tescilli markasi
- Seri veya parti veya seri kod numarasi
- Malin ad
- Simfi
- Tipi, bu standardin isaret numarast
- Cesidi
- Net agirhigi (gram olarak)
- Imal tarihi (giin, ay, yil olarak)
- Yiiklenicice tavsiye edilen tarihi veya raf 6mrii
Sogukta muhafaza edilecegi
OZEL KIZARTMALIK SIVI YAG EVSAFI
Fritézde kullanilmak igin 6zel olarak rafine edilmis olmalidir. Piyasadaki en kaliteli gesit olmalidir.
Tanim ve K&y lsleri Bakanhj tarafindan onayll olmahdir. Tiirk gida kodeksi  teblifine uygun
iretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tagimmig ve depolannis  olmahdir. Ambalaj
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iizerine asagidaki bilgiler okunakli, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmali, basilmali veya
etiket halinde takilmalidir.

- Yilklenicinin ticaret unvani veya kisa ad\, tescilli markas, adresi

- Bu standardin igareti ve numarasi

- Parti numarasi

- Mamuliin ad

- Mamuliin tipi

- Muhteviyat, katki maddelerinin isimleri

- imal tarihi (Ay ve yil olarak)

Yiiklenicice tavsiye edilen son kullanma tarihi

SIRKE EVSAFI
Berrak goriiniigte, kendine 8zgi tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir. Sirkeler ; kapah olarak 70
cc’lik sigeler icerisinde teslim edilir. Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler okunakh olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
- Yiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi (TS 18800 seklinde)
- Seri Numarasi
- Malin Adi
5 imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhgi ( Kg veya gr. )
GUL SUYU EVSAFI:
Saghda zarar vermeyen TS’ de belirtilmis plastik 250 g.’lik siselerde Kendine has tat, renk ve kokuda
olmahdur. iginde yabanci bir katki maddesi bulunmamali, homojen olmahdir. Sige iizerinde imal tarihi,
son kullanma tarihi, iiretici yiiklenici ad, tescilli markas: yazili etiket bulunmali.
SUSAM EVSAFI
Yeni sene mahsulil, iyi cins susamlardan olmalidir. Kiiflii, kiif kokulu, acimug, eksimis, tash, toprakl,
kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacaktir.Yabanci maddelerden arinmig olacaktir. Teslim sekli ;
standart olarak saglam ve temiz bez veya naylon torbalar igerisinde olacaktir. Tarim ve Koy isleri
Bakanli) tarafindan onayh olmalidir.
Tiirk gida kodeksi teblifine uygun dretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinms ve
depolanmig  olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhiin ( Kg veya gr. )
YAS HAMUR MAYASI EVSAFI
Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapigkan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacaktir. Eksimis ve kiiflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ekmegi
iyi kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tanm ve K8y isleri Bakanlif: tarafindan onayli olmalidir.
Tirk gida kodeksi tebligine uygun {iretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmig olmalidir.
Her ambalaj iizerinde asafidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markas: ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Ad:
- imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhigi ( Kg veya gr. )
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PRALIN EVSAFI
Piyasamin en iyisi olacaktir. Kakao yagi, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmig olacaktir. iginde
saglga zararsiz da olsa higbir yabanci madde katilmig olmayacaktir. Acims, kotii koku olmus
olmayacaktir. Orijinal insan saglhiina zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.
Tarim ve K&y lsleri Bakanhg tarafindan onayh olmaldir, Tiirk gida kodeksi teblifine uygun
iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ;taginmg ve depolanmis  olmalidir.Her ambalaj
izerinde agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya
basilir.
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi

- Bu Standardin isaret numaras)
- Seri Numarasi
- Malin Ad:

- Imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirh ( Kg veya gr. ) .

ACI CIKOLATA EVSAFI
Piyasanin en iyisi olacaktir. Kakao yag, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir, Sakaroz
diginda diger bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamis olacaktir. Kiiflenmis, acimis,
kurtlanmig,kotii koku olugmus,hasereler tarafindan yenmig,nemlenmis olmayacaktir. Orijinal insan
saghgina zarar vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tarm ve Koy Igleri Bakanlhig tarafindan onayh
olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis
Aaginmis ve depolanmis  olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakl: olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya bastlir.
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numaras:
- Malin Ad
- Imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhg: ( Kg veya gr.)
DONDURMA EVSAFI

Piyasanin en iyisi olacaktir. Taze siit ve gekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir. Sakaroz disinda diger
bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmarus olacaktir, Kiiflenmis, acimg, kurtlanmisg, kétil
koku olugmug, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. Orijinal, insan saglifina zarar
vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tanim ve K8y Isleri Bakanh: tarafindan onayl oimahdir. Tiirk gida
kodeksi tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmig
olmalidir. Soguk zinciri kirtlmadan tagimis olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakh
olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
- Yiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin igaret numaras:
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agrhg ( Kg veya gr. )

MANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI
Gézle gorillebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir. Eksilik, acilik olmayacak, kiifiimsii
metalimsi yanik tat olmayacaktir. Mikserle cirpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olacak, herhangi
bir piitirlilik olmayacaktir. Yap: sonradan kendini birakmamali, dongun yap: olmayacaktir. Orijinal
insan saghigina zarar vermeyen ambalajlarda olacaktir, Tarim ve K&y Isleri Bakanhg: tarafindan onayh
olmalidir,
Tirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis Jtasinmig ve

depolanmis  olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak silinmeyecek ve

bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
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- Yiiklenicinin ad: veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin igaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- fmal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhif ( Kg veya gr. )
POSET KEK (50 grhik)
Posetlerin iizerinde yitklenici ad, markasi, icerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktir. Son
kullanma tarihine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir. Ambalajin {izerinde cinsi hangi nevi
undan ve yagdan yapildig, ilave edilmis diger maddelerin isimleri ve mamullerin net agirligi okunakl
bir sekilde yazili olacaktir. Boya maddesi kullanilmayacaktir. Taze olacaktir. Ezilmis ve kink
olmayacaktir. Kekler kurumun istegi dogrultusunda sade, kakaolu veya meyveli olacaktir, Keklerin
iSO belgesi olacaktir
PASTACILIK MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMESI
KATI YAG (BAKLAVA ICIN OZEL)
Baklava, kadayif ve gesitli yufkali tathilar igin 5zel geligtirilmis olmalidir. Tereyag aromali olmalidir.
Yufkalarin kat kat olmasimi saglamali, yapismay: Snlemelidir.tatiilarin matlagmasim 8nlemeli,parlak
ve ideal bir renk almasini saglamalidir. Kuvvetlendirilmis urfa yagt aromasi icermelidir.18 kg’lik
tencke ambalajlarda olmalidir.
UN (BAKLAVA ICIN OZEL)
Fiziksel ve kimyasal dzellikleri: Yas 6z (gluten) agirlikga en az %32 ; Sedimantasyon (kabarma) en
az 35 ml, Protein agirlikga en az % 32 , su kaldirma agirlikca en az %60 , Hamurun dayaniklihgi en
az |10 dakika,yumusama derecesi en az 50 BU, uzayabilirlik en az 170 mm, hamur uzama direnci en az
650 BU olmalidur.
Yapisal dzellikleri:
Su kaldirmasina bagl: olrak daha fazla iiriin elde edilmelidir.
Yiiksek elastikiyete sahip, kuvvetli hamur elde edilmelidir.
Yufka agilmasi esnasinda kolay agilabilme ve yirtilmama ozelligi olmahdir.
Pigirme esnasinda kenar yapmama 6zelligi olmalidir.
imalat esnasinda direngli bir hamur olmalidir.
Serbet emme Szelligi olmalidir.
Baklava yapimi igin 6zel firetilmis olmalidir.
Geg bayatlamalidir,

10 Kg’lik ambalajlarda olmalidir, Baklava yapimi igin iiretilmis zel amagli un olmaldir.
MARGARIN (PASTA iCIN OZEL)
Pastacilik sektdrilne dzel yiiksek performansli margarin olmalidir. Kek ve mayali hamurlara esnek
yapis) sayesinde yitksek performans vermelidir. Bayatlamayi geciktirmeli, raf 6mriinii uzatmalidir.
Uriinlerin pigtikten sonra mitkemmel bir renk ve lezzet almalarim saglamalidir.Spesiyal pastacilik
gesitlerine uyumlu olmalidir. Hamurla kolayca biitiinlesmeli, homojen bir yap: saglamalidir.2,5 kg’hik
bloklar halinde gramaj ¢izgili paketlerde olmalidir.
PUDRA SEKERI

I. Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

2. Piyasada bulunan en ince degirmende dgiitiilmiis olacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti olacaktir.
Kiiflenmis, nemli, topaklasmamg, yabanci koku gekmis olmayacaktir.

3. Ambalaji iizerinde firmanin adi, markas:, icerigi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE damgasi
olacaktir. Ambalaj iizerine sonradan yapistinilan tarih ve TSE etiketleri kabul edilmeyecektir.
4. 200-1000 gr.lik ambalajlarda olacaktir. Iginde yabanci madde olmayacaktir

Polarizasyon 99,7 °S*
fletkenlik kiilii 0.04 * %m/m
Invert seker icerigi 0.04 * %m/m
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Kurutma kaybi 0.1%*
Renk 60 ICUMSA birimi

5.0 diger bir topaklanmayi 6nleyici kullanilmadig1 durumda
Nisasta igerigi %m/m olarak

KABARTMA TOZU
Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, icine tagkum ve yabanci madde
bulunmayacaktir.nemlenmis, topaklanmig olmayacaktir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi,
TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg:, Tanm ve Koy Isleri Bakanligi’nin izni
bulunacaktir. Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir.18 kg'lik kolilerde(9*2 kg’lik plastik
kavanozlarda olmahdir.)
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EK.3:MUTFAK ARAC-GERECLERi TEKNIiK SARTNAMESI
ISITMALI SERVIS ARABASI

Elektrikli - gazli 1sitmah

Paslanmaz gelik govde

4 bélmeli

Catal kagik yerli

Bolmeler, gévdeden aynlabilir 8zellige sahip

paslanmaz malzeme.

Kullanimi ve temizligi kolaydir, yikanabilir.

Is1 termostat: sayesinde corbanin istenilen sicaklikta kalmasin saglayarak gorbanin tazeliini korumal
KONVEYORLU BULASIK MAKINESI

-Kurutma tiineli : Standart,

- Iki hizl: konveyor bandh.

- iki adet yikama motoru.

- 27 KW boyler giicil.

- 9 KW tank giicii.

- 9 KW kurutma iinitesi motor giicii.

- On yikamasiz makineler igin motor gilcil; 0.35 Kw 2800 D/Dk x 2
- On yikamal makineler igin motor giicil; 0.35 Kw 2800 D/Dk x 3

- 50 Kw 380 V makine toplam giicil.

- Tam ve otomatik yikama 55° C gergeklesirken sicak su ile durulama islemi 80°-85° C de gerceklesir.
- 24 voltluk kontrol akim: kullanim siiresince emniyet temin eder.

- Manyetik kap: giivenlik sensorii,

- Paslanmaz celik rezistanlar.

- Paslanmaz gelik gévde.

-2000 tabak y:kama kapasiteli

GIYOTIN TiPi BULASIK MAKINESI
= Kullanimi kolay ,otomotik, dijital kontrol paneli
- Paslanmaz gelikten givde,boyler ve yikama tanki
= Yekpare baskili hijyenik yikama tank:
- Saatte 65-70 sepet yikama kapasitesi(sepet 8lgiileri:50cm*50cm)
- Her yikama periyodu i¢in 2,8t su tiketimi
~ 5 farkli yikama programy
- Kose kullanimina uygun yapida
- Yikama kollan: paslanmaz gelik gii¢lendirilmig plypropylen (pp) den
- Ayarlanabilir ayaklar ile yiikseklik optimizasyonu
- Elektriksel komponentler ve kabloma sistemleri uluslararas: standartlarda
- Tim gévde izole edilmis ve suya karst IPX5 korum a standartinda
- Etkili yrkama igin durulama ve yikama sicakliklan termostat kontrollii
- Makinedeki suyun tesisata geri dniisiimii engelleyen valf sistemi
- Sicakliklar ve uyarlari gésteren dijital ekran
- Kolay baglatma ;boyler ve yikama tanklarin: tek tugla su doldurma ve yikama imkani
TEPSI TOPLAMA ARABASI(45°Li)
Rafh tepsi toplama arabasi
Etrafi Agik
Ustii Bardak Rafli
Paslanmaz Celik
4 Tekerli 2 si frenli
37x53 cm olgiilii servis tepsilerini toplamada kullamlir
45 Adet Tepsi kapasiteli
Olgiiler : 122x57x160
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PLATFORM MALZEME TASIMA ARABASI

660 mm* 1070mm*910mm(U*G*Y) ebatlarinda olacak.
Kalin tekerlekli olacaktir.

Plartform ebad1 600*1000 mm olacaktir.

Paslanmaz gelik ( AISI-304 ,18/10 Cr/Ni) olacak.

2’si frenli, 2’si frensiz 4 tekerlekli olacak.

2 adet yedek tekerlegi olacaktir.

En az 2 yil garantili olacak.

MUTFAK ROBOTU(EV TiPi):

Tiim aksesuarlari ile ¢ok islevli mutfak robotu

1.5 litre kapasiteli blender ve robot kabi

Pargalayici bigak

Spatula saklama balimii

Aksesuarlarini iginde saklayan mutfak robotu

Rende bigaklarini saklama haznesi

Kablo saklama yuvasi

10 kademeli hiz ayar dilgmesi

Paslanmaz gelikten 5 farkl dilimleme ve rendeleme bigag
Narenciye stkma aksesuari

Sert meyve ve sebze sikma haznesi

Emniyet kilit sistemi

En az 2 y1l garantisi olacaktir.

Blender ve robot kabi beraber makine gévdesinde bulunacaktir.
CIRPMA TELI (KUCUK):

40 cm. uzunlugunda, 2 numara olacak.i¢ ige 3 tel gobekli olacak.Paslanmaz gelik sapli,paslanmaz
celik telli olacak.

CIRPMA TELI(BUYUK):

75 cm uzunlufunda, 4 numarali, 3 gobekli, tahta saplt olacaktir. Teller tahtanin igine gomiilii olacak,
puntah olmayacaktir.

SINEK OLDURUCU CIHAZ

Sinegi gekmek igin 6zel tip ampulleri olmalidir.

Cihaz Sanayi Bakanhg tarafindan onayl: olmalidir,

Cihaz en az 2 sene garantili olmalidir.

Elektrikli olmalidir.

lzgarah olmalidir.

110 m2 alana etki etmelidir.

NUMUNE CUBUGU

Paslanmaz gelikten yapilmig olacaktir. Cuvalin alt kismindan numune almak igin kullantlacaktir.
PROB TERMOMETRE :

13.3 cm prob uzunlugu olmalidir.

Ustten baglikli olmahdir.

Otomotik kapanabilir olmalidir,

Hassasiyet +1°C, ¢oziintirliigi 0,1°C olmalidir.

igne ucunun kapag olmalidir.

Dijital gtstergeli olacak

Pilleri sarj edilebilir 5zellikte olacaktir.Pil sarj etme makinesi olmalidir,
Yemeklerin i¢ sicakhiginin kontroliinde kullanilacaktir.

En az 2 yil garantili olacaktir.

1P 67 koruma sinifina sahip su gegirmez ozellikte olmalidir.
Y ikanabilir &zellikte olmalidir.

Hold/Max./Min.ézellikleri olmalidir.
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Olgiim aralig1 -40°C...230°C arasinda olmalidr.

Cihazla birlikte kalibrasyon sertifikasi da verilmelidir.

SICAKLIK VE NEM KAYDEDICI (TERMOHiGROMETRE)

Sicaklik 6l¢iimil -20°C... .60°C olmalidir.

Nem ol¢iimii 0....%100 olmahdar.

Sicakhk 6l¢tim hassasiyeti £0.5°C(0°C ...60°C arasi), 1°C(-20°C ...0 ‘C) olmalidur.
Nem dlgiim hassasiyeti £%2.5 (%10...%90 arasi) %5 (%0...%10 aras1 ve (%90...%100 arasi )
olmalidir.

Fonksiyonlar MAX/HOLD/'C veya °F

Coziintirlik 0,1°C ve %0.1 ofmalidir,

3'? ekran(2000 counts) olmahdur,

Ekran aydinlatmasi olmalidir.

Darbeye dayanikls dig kilifi olmalidir.

Boyutlan 173*60,5*38 mm,agirlik 185 gr olmalidir.

Pilleri sarj edilebilir dzellikte olacaktir.

Nem standardi (%75 )bulunmahdir.

Depolarm kdselerine konulacak,nem ve sicaklik 8lgtimtinde kullamlacakuir.

En az 2 yil garantili olacaktir.

e LCD ekrani olmalidur.
¢ Cihaz kaydedici ozellie sahip olmalidur.
» Cihaz istenilen siklikta otomatik olarak nem ve sicaklik degerlerini kaydedebilmelidir.
e Cihazin 16000 veri kapasitesi bulunmalidir.
» Kaydedilen veriler USB baglantisi ile istenildigi zaman PC ortamina aktanlabiimelidir.
* Darbeye dayanikli olmalidir.
» Kalibrasyon sertifikasi ile birlikte verilmelidir.
* Cihazla birlikte USB baglantis: ve bilgisayar yazilim da verilmelidir.
HORTUM
Biikiiliip, kivrilmayacak sekilde, yumusak, 3042 m. uzunlugunda en az 3 kath, arasindan metal-elik
gecen Ozellikte, yitksek sicaklikta suya dayanikli olacaktir. Hortumun sarilabilmesi igin paslanmaz
celik aparati olacaktir.
CELIK ERZAK RAFI
»  Yiikseklik: 200cm
*  Geniglik:186 cm
* Derinlik:31-60cm
s Rafyiiksekligi ayarlanabilir
e Raflann tagima kapasitesi 25-60kg

CIFT SAPLI KIZARTMA TAVASI
Paslanmaz gelik (18/10 CrNi) olacak
100 cm ¢apinda, 18 cm yilksekliginde
3 tabanli olacaktir.
CESITLI EBATLARDA TENCERE
* Ev tipi mutfaklarda kullanilmak iizere 6 ebat paslanmaz gelik, kapakli, yanmaz kulplu, dayanikh
tencere.
FIRIN TEPSI
Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.
mm ve 65 mm yilksekliginde olacaktir,
Tepsiler sapli ve kapakli olacaktir.
Kapaklarin kulplan tepsi kenarina girme olacak, tagima esnasinda yukar dogru ¢ikacaktir
Kapaklar aym diizliikte kalacaktir.
Kapaklar gastronom kiivetlere uygun olacaktir.
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Kiivetlerin sap boglukiari ve kepge delikleri olacaktr.

Sag kalinliklan en az 2 mm olacaktir.

Agirhigi en az 2,5-3 kg olacaktir.

Kalin olacak, isiyla egilme gdstermeyecektir.

Sap1 monoblok olacaktir.

KEVGIR CESITLERI

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.

10.5 cm. Capinda, 160gr. kapasitede, 2 numara olacaktir (30 adet).
28 cm gapinda, 1800 gr kapasitede, 10 numara olacaktir(20 adet).
2 mm kalinhginda olacaktir.

Saplar1 monoblok olacaktir,

Kalan 10 adet her ebattan 1 adet olacaktir.

TEL SUZGEC

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.

30 cm gapinda alttan 2 adet tel boruyla destekli olacaktir.

Sapi monoblok olacaktir.

Kaln telli

KEPCE

Paslanmaz Celik AIS1304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.

10 cm. Capinda, 220 gr. kapasitede, 3 numara olacaktir(100 adet).
20.5 cm capinda, 1170 gr kapasitede, 8 numara olacaktir(15 adet).
25.5 cm ¢apimda, 2000 gr kapasitede, 9 numara olacaktir(15 adet).
8 ve 9 numara kepgelerde yandan 2 adet destekli olacaktir.

2 mm kalmhginda olacaktir.

Saplari monoblok olacaktir.

PASLANMAZ CELIK SPATULA

Sap ve Celik Kismi komple Paslanmazdan Uretilmig, 12 cm Hijyenik Biiyiik Boy Spatula
SOYACAK

ABS sapl olacaktir.

TULUMBA MAKINESI:

0.37kw-1400 D/Dk 220 V-380 V motor giicii.

6-7 dakika sekillendirme siiresi.

4 farkl uzunlukta sekil verme imkan

FARKLI RENKTE KESME BLOKLARI

Politilen olacaktir.

Beyaz, mavi, yesil renklerde, oluksuz olacaktir,

70*100 cm boyutlarinda, 5 cm yiiksekliginde olacaktir.
RENKLI SAPLI BICAKLAR

30 cm ebadinda, paslanmaz gelik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir. ABS plastik sapli, 2.5 mm
kalinhginda olacaktir. Beyaz (10 adet), sar1 (40 adet), yesil(70 adet), kirmizi(70 adet), mavi (10 adet)
renk ve sayilarda olacaktir.

ET ACMA BICAGI

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.

48 cm ebadinda, ABS sapli, 2.5 mm kalinhginda olacaktur.
BOREK BICAGI:

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.

25.5 cm ebadinda, orta boy olacaktir.

SATIR

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.

37.5 em ebadinda, uzun saph olacaktir.

ABS sapli, 4 numara olacaktir

MASAT:

Oval olacak
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3.5 cm eninde olacaktir.

4 mm kalinliginda olacaktir.

Havayi celik olacaktir. Nikelaj olmayacaktir.
Aghiz kisim tornada agolmis olacaktir.

Bigak siirtiildiigiinde bigag) tutacaktir.

SERVIS MASASI

21 cm ebadinda

Paslanmaz ¢elik({18/10 Cr/Ni) olacak

Bir tarafi kagikls, diger tarafi 2 uglu atal olacaktr,
2 mm kalinhiginda olacaktir.

SERVIS SPATULASI

37 cm ebadinda

Paslanmaz ¢elik(18/10 Cr/Ni) olacak

2 mm kahinhgnda olacaktir.

Deliksiz olacaktir.

PORSELEN YEMEK TAKIMI:

1.simf porselen olacaktir.Porselen malzemenin iizerinde markasi yazili olacak ve TSE damgasi basil
olacaktir. Otel grubu porselen olacaktir, En az 4 mm kahinh@inda iretilmis olacaktir. Dogal kaynakl
hammaddeden yapilmis olmah, beyazlifini boyadan degil kullamlan hammaddeden almig olmali, 1s1ya
dayanikli olmali, hijyenik olmal, gidaya uygun olmali. TSE-TSEK-1SO 9001-ISO 2000-CE vb.
belgeleri bulunmalidir.Bir lambaya tutulduklarinda, 15151 cok az gecirmelidir. Porselen sert
porselenden yapilmig olacaktir. Sert porselenin biinyesinde yiiksek kaolen oram ve 1400 C gibi
yiiksek bir sicaklikta olusan feldispat sirm olugmus olacaktir. Porselenler sir i¢i ya da sir alty
dekorlanmis olmalidir. Dekorlu alanlar da dekorsuz alanlar gibi 15181 yansitmalidirlar. Elle
dokunuldugunda kaygan ve piltiirsiiz bir yiizeye sahip olmalidir. Modern dizaym olmalidir. Asagida
belirtilen porselen arag-geregler sozii edilen porselen dzelliklerini tasiyacaktir ve hepsi desen,sekil
olarak bir takimin parcalar: olacaktir.

I. PORSELEN CORBA KASESI : yukarida agiklanan porselen ozelliklerine sahip, ¢ap1 12+1
cm, yiiksekligi en az 4, en ¢ok 5 cm olan.

2. PORSELEN TATLI TABAGI: yukarida aciklanan porselen 6zelliklerine sahip, ¢api en az
17, en gok 19 em civaninda, yuvarlak, ige dogru gok hafif ukurlasan ancak bakildiginda diiz
gibi goriinen TSE belgeli olacaktir.

3. PORSELEN YEMEK TABAGI CUKUR: yukarida agiklanan porselen dzelliklerine sahip
iist ¢ap 20 cm.,alt ¢ap 10 cm olacak.

4. PORSELEN SALATA TABAGI : yukarida agiklanan porselen 6zelliklerine sahip 15cm=1
ebatlarinda ,kayik, orta boy olacak.

5. PORSELEN PECETELIK,TUZLUK,KARABIBERLIK,KURDANLIK,
PULBIBERLIK: yukarida agiklanan porselen 6zelliklerine sahip olacak.Yemek takimina
uygun olacaktir.

YEMEK KASIGI:

AISI 304 18\10 krom\nikel alagimh paslanmaz gelik,en az 3 mm. kalinhiginda olmalidir.Sap kism:
desensiz ve diiz olacaktir. Kagigin yitzii mat olmayacak, parlak olacaktir.Kasik sapt monoblok
olacak.sap kismunin ici dolu olacak.Miknatis ile muayene edildiginde, miknatis kasidi
¢ekmeyecektir.Kasigin agirh@i 9743 olacaktir. Kasigin iizerinde kasig1 ireten firmanm adi yazilt
olacaktir.Numuneler getirilecek ve iginden segim yapilacaktir.Yemek kasiginin garanti belgesi
olacaktir. Kagik sap kismina istenilen logo lazer ile islenecektir.

YEMEK CATALI:

AISI 304 18\10 krom\nikel alagiml paslanmaz celik,en az 3 mm. kalnbgnda olmahdir.Sap kismi
desensiz ve dilz olacaktir.Catalin yiizii mat olmayacak, parlak olacaktir.Uglari cok sivri olmayacak.
Catal sap1 monoblok olacak.Catalin sap kismmin i¢i dolu olacak.Miknats ile muayene edildiginde,
miknatis gatali gekmeyecektir. Catahn agirh@ 9746 olacaktir, Catalin fizerinde catal: fireten firmanin
adi yazil olacaktirNumuneler getirilecek ve iginden segim yapilacaktir. Yemek ¢atalimin garanti
belgesi olacaktir. Catal sap kismina istenilen logo lazer ile islenecektir

S.Me DAL
tisyen




YEMEK BICAGI:

AISI 304 18\10 krom\nikel alasiml paslanmaz gelik,en az 3 mm. kalinliginda olmahdir.Sap kism
desensiz ve diiz olacaktir.Bigagn tipi monoblok olacaktir.Bigagin yilzii mat olmayacak, parlak
olacaktir.Bigagin sap kismunin igi dolu olacak. Bicagin agirh 130+3 olacaktir. Bigagin iizerinde
bigag Ureten firmanin adi yazil olacaktir. Numuneler getirilecek ve iginden segim yapilacaktir. Yemek
bigafinin garanti belgesi olacaktir. Bicak sap kismina istenilen logo lazer ile islenecektir.
TERMOTRANS ISI YALITIMLI YEMEK TASIMA SiSTEMi:

Uriin ebatlan 460x630x670 £3 mm olmaldir.

Uriin 13 kg 400 gr agirhginda olmalidir.

Uriin GN gastronom kilvetlere uygun olmalidir.

GN gastronom kiivetler iiriin icerinde bulunan yuvalara rahatca girip ¢ikmali, yuvalarina terazide
oturmalidar.
Urlin dis yiizeyi 1s1 yalitimh olmalidir. g ve dis keskin koselere sert bir cisimle bastrildiginda ice

geeme olmamahdir. Delik, noktasal patlama olmamali ve buralardan yalitim malzemesi disariya
¢ikmamalidir.

Uriin ¢alisma sicaklin +100 C° - 40 C° olmalidr.

Bulagik makinesinde yikanabilmelidir,

Uriiniin her iki yaninda ergonomik tagima kulpu olmalidir. Tasima kulplar: agilip kapanabilir olmal ve
kulplarda kirilganlik, egiklik olmamalidir.

Urilniin 6n kisminda kilitli kapag olmalidir. Kapak kiliti sert bir sekilde agtlip kapanmali, gévde ve
kapagn siki bir sekilde kapatiimasini saglamalidir.

Kapak gévdeye uyumlu olmalidir. Kapak govde iizerindeki kanallara zorlamadan siirtiinerek

oturmahdir. Kapak govde eteklerinde egim olmamali, etek araliklan kapak kapli iken max. 8 mm
olmalidir,

Urlinéin altinda bulunan pabuglar diizgiin olmali ve Griin diiz bir zemine kondugunda icerisine konan
yemekler dengede durmalidir.

Uriin GN 1/1 20-65-100-150 mm yiikseklikte gastronom kiivet ve contah kapak ile kullanima uygun
olmahdir.

Uriin yiizeyinde renk dalgalanmas: ve renk farklihg olmamalidir.
Uriin garantili olmahdr.
Her bir iiriiniin iginde kendisine uygun 3 adet 150 mm yiiksekliginde plastik banth, sizdirmaz kapakl
gastronom kiiveti bulunmalidir. .
TERMOTEPSI ISI YALITIMLI TASIMA TEPSISi:
Termotepsi 6 (alt1) g&zlii ve kapakli olmalidir.
Termotepsi igerindeki gozler asagidaki porselen tabak ebatlarina;
23 cm diiz,
20cm gukur tabak,
17 cm kare kayik tabak yada 12 cm joker kase,
14 ¢cm kare kayik,
Fincan dlgiilerine uygun olmahdir.
Uriin dig yiizeyi 1st yalitimli olmalidir. I¢ ve dis keskin koselere sert bir cisimle bastirlldiginda ige

ge¢me olmamalidir. Delik, noktasal patlama olmamali ve buralardan yalitim malzemesi disariya
ctkmamalidir.

Uriin caligma sicakligi +85 C° - 15 C° olmahdir.

Uriin ebatlar 380x530x100 =3 mm olmahidir.

Bulagik makinesinde yikanabilmelidir.

ABS hammaddeden iiretilmis olmahdir.

Uriin garanti belgesi olmalidir.

EV TiPi EL BLENDIR:

Ayarlanabilir hiz 6zellikli

Sessiz ¢alisan motor

Isyen etisyen




Tamamen paslanmaz celik blender kolu ve gévde
= Karigtirma, pargalama, piire haline getirme.
METAL(GELIK) ELDIiVEN
Eldiven ince paslanmaz gelik tellerden ve polyester iplikten drillmils
Rahat giyilebilen esnek bir yapiya sahip, kesilmelere kars: el koruyan
DONER BICAGI
Ozel hafifletilmis daner bicag
DiCromanganium X46 CrMn13 Paslanmaz Celik
Eurocut maksimum kavrama saglayan ézel sap
YEMEK SERVIS TEPSISi
-Hizli yemek tiiketimi olan yerlerde yemek tasimas: kolay
-Hafif ve dayamkh

-Gida ile temas eden malzemeler tiiziigiine uygundur, laboratuar testleri yaptlmagtir.
-Lekelere kargi milkemme! direng saglar.

-Kaymaz materyal

-37x53 cm boyutlarinda

PATATES SOYMA MAKINESI

Paslanmaz Patates Soyma Makinas 220

Kapasite 25Kg.-500Kg/h
Motor Giicii 1.1 kW

Agirhik 65 Kg.

Ebat 55x85x95Cm.
Hiz 250 d /dk. (rpm)
DONER OCAGI (4 radyanl: otomatik)

Gazh

Olgit 93 * 51 * 29

Giig 1,2Kg/h-1,32m3/h

KONVEKSIYONLU FIRIN

Pigirme silresini %45 azaltan, maksimum prodiiktivite saglayan.

Gaz, elektirik kullanimini ve zamanini %60 azaltan.

20 tepsi kapasiteli

BUZDOLABI

Cift kapih

Dondurucu ve sogutucu kismi ayn

Dondurucu kism iistte

550 litrelik

SANAYI TiPI BLENDIR

Dis Olgli: 135x100x600 mm, Enerji Tipi: Elektrik, Gii¢: 250W, 230V, 50Hz
Ayarlanabilir hiz Szellikli

Sessiz ¢aligan motor

Tamamen paslanmaz gelik blender kolu ve gévde

Karigtirma, pargalama, piire haline getirme.

Cirpici eklenebilme &zellikli

BICAK STERILIZATORU

Ultraviyole C lambasi sayesinde igerisine konulan tiim bigak ve diger takimlari uzun siire bakteri ve
mikroptan arinmig durumda muhafaza eden

-Ultraviyole C radrasyon siiresi 0-90 dakikalik timerli

-Kapaginda manyetik stop svici mevcut olan

-Ebat{mm): 1498x155x635

-Giig(kw): 0,1

ISITMALI SERVIS ARABASINA UYGUN CESITLI EBATLARDA GASTRONOM KUVET

Palanmaz celikten
K M ! S.MeMd KAZDAL Selili BAKIR j UNT,
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Benmari arabalarma ve termotrans 151 yalitiml: tasima sistemlerine uygun ebatlarda ve gesitli
derinliklerde

Kapakli

TABAK TASIMA ARABASI

Poliiiretan bdlmeli

Ayarlanabilen

250 tabak kapasiteli

Uzeri kapatilabilen

TEFLON TAVA

Aliiminyum gévde

Polyester curtain dis kaplama

Curtain teknolajisi ile iiretilen yapismaz PTFE kaplamali i¢ yiizey

Homojen 1s1 dagilimi saglayan CD taban tornas

16-20-24-32 arasi degisik ¢aplarda

SANAYI TiPi ELEKTRIKLI FRITOZ(10+10 litrelik)

* Elektrikle calisabilme dzelligi.

* Paslanmaz ¢elik gvde.

* Cift termostatli yag yanma engelleyici emniyet Termostati.

« Ozel rezistans sayesinde diisitk elektirik tiketimi.

Gilig....6 kw

Olgiileri..66x69x36

TERMOTEPSI ISI YALITIMLI TASIMA ARABASI

* Tamam paslanmaz ¢elikten imal edilmig

* Thermo tepsi dagiiminda ve toplanmasinda kullanilan.

* 2 sira halinde 20 adet thermo tepsi tasima kapasitesine sahip

* 2 adet frenli 2 adet frensiz 4 adet 360 drece dénebilen tekerlege sahiptir,

* Tepsiler yerlestirildikten sonra sabitlenerek hareket halinde dilgmesi engellenmistir.
*Alinan tepsilere uygun boyutta raflar olacak.
HASSAS TERAZI

Genis LCD ekran

Yiiksek hassasiyetli senstrlerle daha hassas sonuglu tarti
Dara alma fonksiyonu

Otomatik kapatma

Diisiik pil gdstergesi

Otomatik sifirlama

Maksimum agirhik: Skg

Birimler: gr, oz

Dogruluk ¢dziiniirlik ve tam hassasiyet: lgr, 0.10z
Giig kaynagi: 2AA(Kalem Pil) X 1.5V Pil
Malzeme: Yiksek kaliteli beyaz plastik gévde
Ekran: LCD

Tarti sahasimin tam boyutu: 147mm

LCD ekran boyutu: 5,1 X 2cm

Boyutlar: 24 X 16.8 X 1.5cm

SANAYI TiPi DUDUKLU TENCERE
Paslanmaz gelikten

Siki contali

Ag¢ma kapamas kolay

Kullamgh

401t-1201t-1201t boylarinda 3 adet

CESITLI EBATLARDA YEMEK KAZANI
Paslanmaz ¢elik

Kapakh ve kulplu

Ebatlar ve adetieri;

Kjibra COSGUN Hil ITLEALEK M SM AZDAL
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150 It’lik 3 adet

120 It’lik 3 adet

100 It’lik 3 adet

70 1t’lik 3 adet

50 1t°lik 3 adet

40 It’lik 3 adet

20 It’lik 2 adet

CAY KAZANI

Pasianmaz gelik

Termostatl

12 litre

Dem haznesi ayn

MASA, SANDALYE, MASA ORTUST
Masa yiizeyi cam kaplamal (yapistk sekilde) olacak ve getirilen numuneler arasindan idarece ve
diyetisyen tarafindan kabul edilen 6zelliklerde olanlar alinacaktir.
CAMASIR MAKINASI

Kapasite (kg) 10

Maksimum Sikma Devri (d/dk) 1000

Su Girigi Tek (soguk)

Enerji Performansi A+++ (-20%)

Program Sayis1 16

T

Seramik Taban

2000 Watt

Dikey Buhar Ozelligi

UTU MASASI

36 x 112 cm iitilleme alam ( g8vde ebadi )
Ozel spreyleme hatti ile korozyonu dnleyici yiizey hazirhg
Elektrostatik toz gri boya

21 mm -38 mm ayak gaplar

35 em ile 90 cm otomatik yitkseklik ayar
Yanmaz plastik silikon

Kaymaz plastik ayak tapalan
TELEVIZYON

Led ekran

Duvara monte edilebilen

40 ing/ 102 cm ekran

KIYMA MAKINASI

400/saat kiyma ¢ekme

1.1 kw, 220 Volt

Aliminyum tek parga gévde

Krom kaplama kafa, helezon ve bilezik
lleri geri galistirma zelligi

Makina &lgiileri 31x68x44

Kafa kismi ¢ikanlip rahatga temizlenebilen
KONSERVE ACMA MAKINASI
Elektrikle ¢alisabilen

Helisel digli

Cift tarafh olarak bilenmis paslanmaz biga
Ayarlanabilir sabitleme ayag: sayesinde her masaya kolayliklamonte edilebilen,

.Me DAL Sel K
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Kolayca sokiiliip takilabilen

Sabitleme ayag tablasi paslanmaz gelik

% 100 paslanmaz gévde ile hijyen standartlarina uygun
Konserve agma agz 50 — 300 mm aras: ayarianabilir 6zellikte
YER OCAGI

Paslanmaz gelik gévdeli

* Sanayi tip dokiimlii

* Ocak briilorleri ¢ift yanigh

* Emniyet ventilli valfli

* LPG veya dogalgaza uyumlu

En 700mm

Boy 700 mm

Ylikseklik 500 mm

ET DOVECEGI

Paslanmaz celik, dévecek kisnu diiz piriizsiiz.

EV TIPi KURUTMA MAKINESI

- Makine sulu sistem yikama sikma islemlerinden sonraki ¢amasirn kurutulmasi isleminde

- kullamlacaktrr.

- Alinacak makine kapasitesi7- 10 Kg / sefer Sikilmig ¢amasir kapasiteli olacaktir,

- Teknik dzellikleri; i¢ tambur 6lciileri en az ( ¢ap 750 mm x derinlik 480 mm ), Hacim en az
212 It olacaktir.

- Makine elektrik 1sitma sistemli olacaktir. Makine sicaklik ve zaman kontrollii olacaktr.

- PLC kontrol sistemli olacaktir.

- Makine govdesi DKP sagtan imal olacak 2 kat astar ve son kat boya ile boyanacaktr.

- Makinelerde emniyet kapak sistemli olacak Kurutma esnasinda kapagin agilmasi durumunda
makina STOP edecek diizenege sahip olmalidir.

- Makineler vakum prensibi ile 6nden yiikleme ve bosaltma yapabilecek yapida olacaktir.
Camagir yilkleme kapag: Emniyet switchleri olucak. Paslanmaz ¢elik malzemeden veya
Elektrostatik tozboyadan mamiil, yekpare yapida preste sekillendirilmis olmalidir.

- Makinelerin yiikleme ve bosaltma kapagindan kurutma islemi izlenebilecektir.

- Makina tahrik sistemi gbekten milli olacaktir,

- Makine iizerinde imalatgisma ait bilgiler ve kulianici personel giivenligi ile ilgili gerekli ikaz
isaretlerine sahip olmalidir.

- Imalatgi firma Sanayi ve Ticaret Bakanhgindan onayh 2 (iki) yil Garanti belgesine sahip
olmalidir Kullamim klavuzlarinda : Kullanim, persone! egitimi, acil durumlarda yapilmasi
gerekenler, basit anzalar, kullanici giivenligi ile ilgili tim ikazlar, garanti kosulian bilgileri
belirtilmelidir

- Uretici Firmanin Tiirkiye genelinde en az (4) dért bolgede Servis mildiirligii veya yetkili
servis temsilcilikleri bulunmaly

ELEKTRIKLI BICAK BILEME ALETI

- Kullanacagimiz yuvayi cevirebilmenizi saglayan doner bashk

- Hizl ,pratik ve giivenli

- Sol ya da sag elle kullamima uygun

- Bas - Calhigtir butonu

- Cikarlabilir bashif sayesinde kolay temizlenir

- Yer Kaplamaz

- Kaymaz ayaklar

ISITMALI BANKET ARABASI
-Tek Inox kapil: isitmali banket arabasi
-Konveksiyon sistem sicak banket arabasinin sundugu kuru ya da nemli hava 1sitma imkam
sayesinde gidalarinizdan en iyi sonucu veren




11

-Dijital kontrol sistemi sayesinde kabin sicakliklan ayarlanabilen ve izlenebilen. HACCP
ile tam uyumlu dijital kontrol sistemj ile uyar: ve ikazlar izlenebilen.

-Genis depolama alanh kabin pres baskili devrilmeye karsi 6nlem alinmig kizaklar
sayesinde GN 2/1 kiivetler yada raflar ile tam uyumlu,

-Tim kosullarda hizli 1sitma imkan saglayan optimize edilmis giicli hava sirkiilasyonu
agagidan yukariya homojen bir 151 dagihm saglayan

-Kabini saran poliiiretan dolgu gevreyi %100 koruma garantisi ile en iyi izolasyonu
saglayan.

-Kolay sokiilebilen ii¢ katl: manyetik kapi contas: izolasyonu arttirarak enenji tiiketimini
azaltan

-Kabindeki tepsi ve raf mesafeleyicileri banket arabasinin iginde sicak hava dolagimim
kolaylastiran ve her tarafta homojen bir sicakhik dagihim elde edilmesini miimkiin kilan,

-Istenildiginde kolayca yerinden gikartilabilen kizakly konveksiyon sistem 1sitma iinitesi.

-Nemli sicak hava elde etmek i¢in kullamlan GN kiivet kolayca cikartlabilen

-GN kiivet istenildiginde manuel olarak su ile doldurulabilen

-Cihazda kullanilan dijital termometre termostat ile 50-80 °C 1s1 araliginda kontrol edebilme
ve 1s1y1 gbzlemleme imkam saglayan

-Cikartilabilir 1s1tma sistemi meveut

-20-30 tepsi kapasiteli

-450 adet dolap i¢ dl¢iilerine uygun kaydirmaz selform tepsisiyle beraber

K N Hilri 7 i



