AĞRI SEMERKANT MESLEKİ VE TEKNİK ANADOLU LİSESİ MÜDÜRLÜĞÜ
2018 MALİ YILI KURU GIDA ALIMI TEKNİK ŞARTNAMESİDİR

GENEL ŞARTLAR:

1) Okula verilecek kuru gıda malzemeleri net kilogram üzerinden teslim edilecektir.

2) Verilen malzemeler orijinal ambalajlarında olacaktır.

3) Verilecek olan kuru gıda malzemelerinin son kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az bir yıl olacaktır. Firmanın taahhüt ettiği kuru gıda malzemeleri İdarece alındıktan sonra okul ambarında bir yıllık süre içerisinde bozulduğu takdirde firma tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

4) Okula verilecek kuru gıda malzemelerinin teknik şartnameye uygun olmamalarının tespiti halinde iadesi yapılacak ve yerine şartnameye uygun mallar getirilecektir.

5) İdare tarafından istenildiği takdirde bazı kuru gıda malzemeleri için kimyasal özellikleri içeren broşür, katalog ve teknik özelliklerini gösteren belgeler getirilecektir.

6) Teslimat Programı:

     

24(Yirmi dört) kalem mal/malzeme 2017 - 2018 eğitim öğretim yılında haftalık, aylık ihtiyaca göre peyder pey teslim alınacağı gibi teke seferde de alınabilir. İdare ihtiyaca göre her bir ürünün yüzde 30 eksik veya yüzde 30 fazlasını alabilecektir Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme sağlam, temiz, kuru, kokusuz olacaktır. Birim ambalaj olarak polietilen, polipropilen torba kullanıldığı takdirde, gıda muhafazasına elverişli, koku vermeyen özellikte ve insan sağlığına zarar vermeyecek malzemeden olacaktır. Torbalar birinci kalite, beyaz ve renksiz (granül düzlemlerinden ileri gelen "beyaz" görünüş renksiz kabul edilebilir.) granül hammaddeden imal edilmiş olacaktır. Torba ağızları usulüne göre sağlam ve içindeki makarnaların ağırlığı ile patlamayacak şekilde kapatılmış olacaktır. Torbalar delik, yırtık, patlak olmayacaktır. Malzemenin getirildiği ambalajlar, taşıma, saklama süresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve dışardan dış etkenlerin bulaşmamasını sağlayacak nitelikte olan sağlam ve uygun malzemelerden yapılmış olmalıdır. Gıda maddeleri, PVC ambalajlar şeklinde getirilecekse, PVC ambalajlar hermetik şekilde kapatılmış, temiz, sağlam ve önceden hiç kullanılmamış özelliğini bozmayan tat ve kokusuna etki yapmayan nitelikte olacak ve PVC ambalajlar üzerindeki bilgiler, okunaklı, sağlam ve silinmeyecek bir şekilde basılmış olacaktır.

7) İhale konusu satın alınacak malların, Kimyasal, Mikrobiyolojik ve Toksikolojik Muayenesi, kabul sırasında yapılmayacak, ancak; idarenin gerekli gördüğü durum ve zamanlarda bu hususların muayenesi ilgili mevzuat hükümleri çerçevesinde idarenin uygun göreceği bir laboratuarda söz konusu gıda maddelerinin uluslararası standartlara uygun olarak muayenesi yaptırılacaktır. Muayene ve analizler için yapılacak tüm masraflar yüklenici firmaya ait olacaktır. Bu analizler sonucunda malın Gıda Maddeleri Tüzüğü ve Türk Gıda Kodeksi ile ilgili TSE standartlarına uygun olmadığının tespiti halinde, doğabilecek zarar ve ziyandan Yüklenici sorumlu olacaktır. Ayrıca verilen zararın durum ve değerlendirmesine göre ihale dokümanında belirtilen cezai müeyyideler uygulanacaktır

8) Malzemenin teslim yeri Semerkant Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Müdürlüğü Kız Öğrenci Pansiyonu iaşe ambarıdır. Yüklenici tarafından İdareye getirilecek bütün malzemeler, Mal Alımları Denetim Muayene ve Kabul İşlemlerine Dair Yönetmelik esasları dâhilinde okulumuzda kurulan Muayene ve Kabul Komisyonunca yapılacaktır. İhale konusu malların, duyusal ve fiziksel muayenesi, söz konusu malların özelliklerine göre, renk ve görünüşüne bakılarak, ellenerek, koklanarak, tadılarak pişirilerek ve çiğnenerek yapılacaktır

9)  Bu teknik şartnamede belirtil(e)meyen hususlar veya hükümlerinde teknolojik ve bilimsel bilgi eksiklikleri olması halinde; Gıda Maddeleri Tüzüğü, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği ve İlgili TSE standartları hükümleri geçerli olacaktır.

10) Malın teslim yeri Semerkant Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Müdürlüğü Kız Öğrenci Pansiyonu iaşe ambarıdır. İhaleyi alan yüklenici malı getirmeden önce mutlaka bütün gıda maddelerinin birer numunesini okula getirip muayene komisyonu üyelerine teslim edecektir. Muayene komisyonu üyeleri numunelerin şartname evsafına uyup, uymadığını kontrol edip, beğenilen ve şartname evsafına uyan malları bir tutanakla teslim alacaktır. Daha sonra getirilecek olan gıda malları beğenilen numuneler doğrultusunda ve aynı kalitede alacaklardır. Beğenilmeyen numuneler  iade edilip, yerine yeniden şartname evsafına uyan kaliteli numune getirilecek okul muayene komisyonu üyelerine bir tutanakla teslim edeceklerdir. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur.
İHALE KONUSU KURU GIDANIN ÖZEL ŞARTLARI:
1-ARPA ŞEHRİYE:
Alınacak olan arpa şehriye piyasanın en kaliteli malından olup standart ve net olarak 0,5 kg lik paketlerde getirilip gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. İyi cins, boyasız, tabi renkte olacaktır. Koyu sarı, yeşil, yeşilimtırak ve esmerimsi renk olmayacaktır. Ürün son sene mamulü olacaktır. Ürün son sene mamulü olacaktır. Küflenmiş, kirlenmiş herhangi bir suretle bozulmuş, kurt, böcek ve diğer parazitler tarafından yenmiş olmayacaktır. İçinde fare pisliği ve benzeri cisimler ihtiva etmeyecektir. Şehriyeler % 1 tuzu ihtiva eden kaynar suya atılarak 20 dakika kaynatılınca hepsi iyice pişmiş olacak ve dağılmayacak. Şehriyeler temiz, yeni, orijinal, kapalı 1 kg’lık ambalajlar içinde teslim edilecektir. Ambalajların üzerine cinsi hangi irmikten yapıldığı, net ağırlığı, yapanın adı, adresi, imal tarihi ve tanıtıcı işareti okunaklı şekilde yazılmış olacaktır. Herhangi bir kimyevi ve sıhhate zararlı maddelerle muamele edilmiş ve boyanmış olmayacak. Şehriyeler buğday unundan imal ve piyasada satılan iyi cinsleri evsafında olacaktır. Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır. TSE damgası aranacaktır. Malzeme kurum mutfağı tarafından pişirilecek ve uygun bulunduğu takdirde alınacaktır.  
2-BULGUR:
Alınacak olan bulgur, Piyasanın en kaliteli malından, standart ve net olarak 1 kg lik paketlerde pilavlık bulgur yeni sene mahsulü olacaktır. Sert buğdaydan kaynatılarak yapılmış tabi renk ve rayihada olacaktır. Kırmızı, küflü, fena kokulu, koyulaşmış olmayacaktır. İçerisinde böcek, haşere, sülfüler ve belemir bulunmayacaktır. Kum, taş, toprak ve hububat kırıkları, ot tohumları gibi maddeler ile elek üzerinde kalan kepek ve bulgur tozu 100 gr.da 1 gr.ı geçmeyecektir. Bulgur TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
3-ET SUYU:
Alınacak olan 20 gramlık et suyu piyasanın en kaliteli malından olacaktır. Et suyu orijinal ambalajında olacak, ambalajın üzerinde üretim ve son kullanma tarihi, markası yazılmış olacaktır. Paketlerin üzerinde malın cinsi,ürün yılı,net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
4-KIRMIZI MERCİMEK: 

Alınacak olan kırmızı mercimek piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 1 kg lik paketlerde olacaktır. 2012 yılı mahsulü olacaktır. Bozuk, çürük, küflü, boyalı, yaş veya fena kokulu olmayacaktır. Canlı veya cansız haşere bulunmayacaktır. Yabancı hububattan ibaret yabancı madde miktarı %2 gr.,muhasaran kum,taş,toprak miktarı % 0.5 gr.,bit yenik taneli %1 gr.dan fazla olmayacaktır. Mercimekler yarım saatte pişecektir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
5-KURU ÇAY:
Alınacak olan çay, Piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 1 kg  lik paketlerde olacak.

Hususi kokuda, yaprak halinde, çok kırıklı olmayacak, suda kaynatıldığı zaman berrak ve güzel kokulu olmalıdır. Çayın içerisinde çöp, ot, kum gibi maddeler bulunmamalı ve boya içermemelidir. İnhisar malı, ekstra çay olacak ve ambalajları rutubet alıp küflenmemiş olacak ve piyasada satılan en iyi cins çay olmalıdır. Çay paketlerinin üzerinde üretici firmanın adı, adresi, üretim ve son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olacaktır. 1 kg’lık özel ambalajlarıyla kabul edilecektir. Kuru çay TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
6-KURU FASULYE:
Alınacak olan  kuru fasulye piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 1 kg lik paketlerde getirilip gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. Fasulyeler 7–8 numara olup. İri taneli, çabuk pişen cinsten son sene mahsulü olacaktır. Fasulyeler küflü, kurtlu olmayacak içinde hiçbir yabancı madde olmayacaktır. Ambalajın üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır. Malzeme kurum mutfağı tarafından pişirilecek ve uygun bulunduğu takdirde alınacaktır.  

* Kafi derecede kurumuş, taneleri mümkün olduğunca aynı cins olup kabul edilebilir büyüklükte, tek tip olacaktır. 

* Önceden ıslatılmadan normal şartlarda pişirildiğinde, tamamının pişme süresi 3.5 saati geçmeyecektir. 

* Kalın kabuklu olmayacaktır. Bozulmuş, çimlenmiş, küflenmiş, ekşimiş, gayri tabi koku ve lezzette, canlı cansız parazitlerin aksamı ve izleri bulunmayacaktır. 

* Çavdarmahmuzu, diğer hastalıklardan dolayı sürmeli ve rastıklı taneler ve diğer yabancı unsurların toplamı %01’i geçmeyecektir. 

* Sağlığa zararlı herhangi bir unsur ihtiva etmeyecek, boyanmamış ve yağlanmamış olacaktır. 

* Yabancı madde ağırlıkça %1, kalbur altı tane ağırlıkça %1, bozuk tane ağırlıkça %1, kırık tane ağırlıkça %1, diğer çeşit taneler ağırlıkça %5 olacaktır. 

* Ambalajın üzerinde firma adı, adresi, ürünün çeşidi, ürünün adı, TSE numarası, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacak
7-MAKARNA:
Alınacak olan makarna piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 500 gr.lık paketlerde olacak, yüzde yüz dürüm buğdayından yapılmış olacaktır. Makarnalar TSE ye belgeli olup, üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Tabii renk tat koku ve görünüşte olacak, kirlenmiş, acımış, küflü, kurtlu, böcekli olmayacak yabancı koku ve tat taşımayacaktır. Tuzlu ( %1) kaynar suda pişince 20 dakikada hepsi pişmeli ve dağılmamalıdır

* Ekstra veya  ekstra –ekstra buğday unu veya irmiğinden yapılmış olacak

* Kendine özgü tat, renk ve kokuda olacak

* Ambalajın üzerinde firma adı, adresi, çeşidi, ürünün adı, TSE-İSO belgeleri, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacak
* İçinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtası olmayacak
* Küflü, nemli, böceklenmiş, kırılmış, lekeli olmayacak
* Makarnalar pişirilip denenip alınacak, pişirme sonucu dağılan ve yapışıp hamur olan 
Makarnalar alınmayacak
* Makarnalar orijinal insan sağlığına uygun 500 gram.lık paketler halinde teslim edilecek
* Ambalajlar yırtık, delik, kirli ve patlak olmayacak
8-NOHUT:
Alınacak olan nohut piyasanın en kaliteli malından olup standart ve net olarak 1 kg lik paketlerde getirilip gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. Nohutlar son sene mahsulü olup, 9–12 mm numara olacak içinde hiçbir yabancı madde olmayacaktır. Nohutlar çok temiz iyi taneli ve çabuk pişen cinsten olacak paketlerin üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır

* Birinci derecede, koçbaşı, 9-10 numara olacaktır. 

* Önceden ıslatılmadan normal şartlarda pişirildiğinde bütün nohutların pişme süresi 4 saati geçmeyecektir. 

* İrilik ve çeşit bakımından aynı cins olacaktır. 

* Nohutlar değişmiş, çimlenmiş, küflü, ekşi, gayri tabi koku ve lezzette olmayacaktır. 

* Canlı ve cansız parazitler, bunların aksamı ve ifrazatı bulunmayacaktır. 

* Çavdarmahmuzlu, diğer mantar hastalıklarından dolayı sürmeli ve rastıklı taneler ve diğer yabancı zararlı nebati unsurlar toplamı %01’i geçmeyecek, sağlığa zararlı herhangi bir madde ihtiva etmeyecek, boyanmayacak ve yağlanmayacaktır. 

* Nohut ıslatılıp pişirilmek suretiyle alınacaktır. 

* Ambalajın üzerinde firma adı, adresi, ürünün çeşidi, ürünün adı, TSE numarası, imal tarihi ve son kullanma tarihi olmalıdır.
9-PİRİNÇ: 

Alınacak olan  pirinç piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 1 kg lik paketlerde saf temiz, iri taneli olacaktır. Pirinçlerin kırık oranı % 1 i geçmeyecek gıda maddeleri tüzüğüne uygun olup, pilavlık pirinç olarak baldo cinsinden olacak paketlerin üzerinde imal tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Son sene mahsulü, fabrikada temizlenmiş, iyi pilav olma özelliğine sahip, tabi renk ve kokuda iyi cins pirinç olacaktır. Küflü, kokulu, bozulmuş, kurtlanmış, eskimiş, kurt ve böcek yenikli olmamalıdır. Canlı cansız parazit ve ifrazatın içermemelidir. Bozuk, lekeli, çöp, kabuk ve çeltik oranı  % 1 den fazla olmayacaktır. Pirinçler pişirildikten sonra çeşni ve artım bakımından uygun bulunduğu takdirde kabul edilir. Pirinçler temiz ve sağlam paketler içerisinde teslim edilecektir. Paketlerin üzerinde malın cinsi,ürün yılı,net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
10-SALÇA:
Alınacak olan salça piyasanın en kaliteli malından olup standart ve net olarak 5 kg lik teneke kutularda kutuların içi laklı olacak ve salçalarda tuz oranı % 1-2’iyi geçmeyecek yeni ve taze mamulü olacaktır. Teneke kutuların üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Salçalar TSE ye belgeli olup, son kullanma tarihine en az bir yıl kalmış olacaktır. Salçalar en az 28–30 BX olacaktır. Domatesten başka cins sebze ve meyve ezmesi yabancı maddeler ihtiva etmeyecektir. Boyanmamış olacaktır. Su miktarı % 82 ‘den , tuz miktarı % 10 ‘dan fazla olmayacaktır. Orijinal kutularda teslim olunacaktır. Türk Gıda Kodeksine ve TSE standardına uygun olacaktır.Kutular üzerinde firma adı, adresi, TS numarası, malın adı, net ağırlığı, imal ve son kullanma tarihi bulunacaktır. TSE damgası yazılı olacaktır. Salça net ağırlık üzerinden alınacaktır. Malzeme kurum mutfağı tarafından pişirilecek ve uygun bulunduğu takdirde alınacaktır.  Ambalaj kutularının kapakları içe basık * Kendine özgü tat ve kırmızı renkte olacaktır. 

* Yabancı tat ve koku bulunmayacaktır. İçinde gözle görülebilen kendi kabuk ve çekirdekleri dahil hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır. 

* Renk ve kıvam arttırmak için hiçbir şekilde katkı maddesi kullanılmayacaktır. 

* Invert şeker miktarı kuru madde de % 40’dan az olmayacak, tuzsuz kuru madde miktarı %29-30 arası olacaktır. 

* Domates salçasında kullanılan tuz, gıda maddeleri tüzüğünde belirtilen özellikte olacak ve miktarı toplam kuru maddenin %10’unu geçmeyecektir. 

* Külün %10’luk HCI’da çözülmeyen kısmı kuru madde de %0.3’den fazla olmayacaktır. 

* Küf miktarı howard metoduna göre karelerinde %60’ı geçmeyecek, salçada siyah lekeler  

1 gr’da 2’yi geçmeyecektir. 

* Tepe boşluğu kabın hacminin %10’undan fazla olmayacaktır. Kutular şişkin, bombeli olmayacaktır. Kutuların hiçbir yerinde delik, gaz sızıntısı ve salça bulaşığı olmayacaktır. 

* Yeni, temiz, sağlam ve passız tenekelerden olacaktır. Piyasada kullanılan silindirik kutularda alınacaktır. 

* Kutuların gövde yanları dıştan lehimli ve kenetli, alt ve üst kapakları çift kenetle kapatılmış olacaktır. 

* Teneke kutuların alt ve üst kapaklarının iki yüzü, gövdenin sadece içi laklı olacak, çözülmemiş, kararmamış ve içindeki gıda maddesi tarafından yenmemiş olacaktır. 
ve düz olacaktır. Kutularda bombe, delik, sızıntı, salça bulaşığı kesinlikle olmayacaktır.
11- MEYVELİ KEK:(MİNİMUM 60)
Teklif edilen kekler minimum 60 gr ağırlığında ve orijinal ambalajlarda olmalıdır.

Son Kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az 1 yıl olmalı ve ambalaj üzerinde bu tarih belirtilmelidir.

Kek Oda ısısında saklanabilmelidir.

TSE Belgesine sahip olmalıdır.

Kekler numune görülerek tercih edilecektir.

12-MEYVE SUYU:(nektarin)
Teklif edilen Meyve suları minimum 200 ml.ambalajlarda olmalıdır.

Son Kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az 1 yıl olmalı ve ambalaj üzerinde bu tarih belirtilmelidir.

Meyve Suları Oda ısısında saklanabilmelidir.

Meyve suyu Türk Gıda Kodeksi ve alkolsüz İçecekler tebliğine uygun olmalıdır.

Meyve suları, numune görülerek tercih edilecektir.

13-UN:
Yerli malı 60-70 randımanlı buğday unu olup,hafif sarımtırak renkte beyaz renkte olacaktır. Lezzet ve kokusunda acılık,küf,fena koku olmayacaktır. Ağızda çiğnendiği zaman çatırtı hissedilmeyecektir.İnce ve kaba kepeklerden ayrılmış olacaktır.İçinde kurt,böcek olmayacaktır. Kuru tamamen elastiki olacaktır.Kuru maddeler tüzüğüne uygun olacaktır. Yabancı hububat karışmış olmayacaktır. Makarna, bulgur, pirinç unu, irmik, şehriye unu, elek kalıntısı,kül miktarı G.M.T.’ye uygun olacaktır.
14-YEMEKLİK SIVI YAĞ:
Alınacak olan yemeklik sıvı yağı piyasanın en kaliteli malından olup, ay çiçek yağı olarak standart ve net olarak 5 litrelik ve kilosu yazılı tenekelerde veya plastik bidonlarda getirilip, doymamış yağ oranı 12.7 gr. Doymuş yağ oranı 1.98 gr.kolestrol 9.0 mg.protein % 0 gr. karbonhidrat 0 gr. kalori 123 keçal vitamin E oranı 2.95 arasında olacaktır Tenekelerin üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Sıvı yağlar gıda maddeleri tüzüğüne uygun olup, okul muayene ve teslim alma komisyonu üyelerinin beğeneceği kalite doğrultusunda getirilecektir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.



15-YEMEKLİK TUZ:
Alınacak olan yemeklik tuz piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net 3 kg lik poşetlerde kesinlikle iyotlu tuz olacak, üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. TSE damgalı olacaktır.

* Rafine iyotlu tuz alınacaktır

* İçinde yabancı madde bulunmamalı, nem çekmemiş olmalı. Rutubet nem oranı en çok %0.5 olacak. 

* Rafine sofra tuzuna 1kg’a 50mg’ dan az 70mg’ dan fazla potasyum iyodür bulunmayacak ve potasyum iyodür yerine başka iyot türleri kullanılmayacaktır. 

* İmal tarihi ve Sağlık ve Sosyal Yardım Bakanlığından alınan tarih ve ruhsat okunaklı bir şekilde yazılı olacaktır.

16-KONSERVE TAZE FASULYE:
Alınacak olan konserve taze fasulye piyasanın en kaliteli malından olup, Standart ve net 1kg.lık cam kutularda üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır.

* Konserve yapımında kullanılan sebzenin özellikleri TS 797’e uygun olacak
 
 

* Konservedeki fasülyeler, aynı çeşitten etli, kılçıksız, dağılmamış, fazla yumuşamamış, oldukça sert durumda olacak, dolgu suyu fazla bulanıklık göstermeyecek ve tuz miktarı % 2 yi geçmeyecek 
 
 

* Konserve edilmiş sebzeler çeşidine özgü renk, tat ve kokuda olacak
 
 

* İçinde yabancı tat koku ile yabancı madde bulunmayacak
 
 

* Taze fasülye konservesi içinde tuzdan başka herhangi bir katkı maddesi bulunmayacak
 
 

* Konserve süzme ağırlığı net ağırlığının %6 sından az, tepe boşluğu kabın hacminin % 10 undan çok olmayacak
 
 

* Konserve ambalajları  üzerine aşağıdaki bilgiler okunaklı, bozulmayacak ve silinmeyecek kâğıt üzerine ve baskı (litoğraf) olarak yazılacaktır. Kutuların üzerinde; firmanın ticaret üncanı veya kısa adı, adresi, varsa tescilli markası, TSE numarası, TS-ISO belgeleri bulunacak malın adı (fasülye konservesi ) imalat seri numarası, süzme net ağırlığı, imalat ve son kullanma tarihi (yıl olarak) yazılacaktır 
 
 

* Konserveler 1 kg.lık cam kutularda olacak
 
 

* Kutular düzgün, bombesiz, deliksiz, passız olacak
 
 

* Konservelerin kutulu brüt ağırlıkları şartnamede yazılı gramdan aşağı olmayacak, bu gramdan fazla gelenler şartnamede yazılı gram sayılacak ve işbu fazlalıklar için müteahhidince herhangi bir ihtiraz veya talepte bulunulmayacak 
 
 

* Konservelerin vezin kontrolü içindeki suyu süzülmek (süzme ameliyesi ve süzgeç içerisinde dökülen sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapılacak
 
 

* Konserve kutular (25–50) kutuyu kapsayan mukavva kutular içerisinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyata tahammül edecek şekilde düzgün ve sağlam yapılı olacak
 
 

* Kabul edilen malların normal şartlar altında 6 ay süreyle bozulmamasını müteahhidi taahhüt edecek
 
 

* 6 ay içinde bozulan veya bozulma eğilimi gösteren kutular ayrıca içinden farklı sebze çıkan konserveler yol masrafları kendisine ait olmak üzere yüklenici firma tarafından değiştirilecektir.
17-PİKNİK BAL( 20 GRAM): 
· Balda suni boya maddesi bulunmamalıdır.

· Balda canlı, cansız ve her türlü kurt, böcek ve haşarat veya bunların parçası ve artıkları bulunmayacaktır.

· Ballar 1. sınıf kalitede olacaktır.

· Muayene komisyon üyelerince gerekli görüldüğü taktirde mikrobiyolojik analiz yaptırılacak ve bu analizler için gerekli personel, alet, test, cihaz ve masrafları satıcı firmaya ait olacaktır.

· Muayenelerde kullanılan hasar gören, bozulan ve fonksiyon kaybeden numuneler satıcı firma tarafından yenileri ile değiştirilecek ve ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

· Gerekli olan mikrobiyolojik analizler TSE’ye uygun olarak yaptırılacaktır.

· Ballar net 20 gr’lık PVC’den yapılmış poşet ambalajlara konulmuş olacaktır.

· PVC kaplar temiz, sağlam, ve evvelce hiç kullanılmamış olacaktır.

· Ambalajların üzerinde firmanın adı, adresi, ticari unvanı veya varsa tescilli markası adı ve çeşidi, brüt ve net ağırlığı, ilgili standardın işareti ve numarası, imal ve son kullanma tarihi    ( ay ve yıl  olarak ) yazılı bulunacaktır.

· Ballara müteahhit firma tarafından teslim tarihinden itibaren en az 6 ay garanti verilecektir. 6 ay içinde normal depo şartlarında bozulan olursa her türlü masrafı müteahhide ait olmak üzere aynı kalitedeki bal ile değiştirilecektir.

· Balların TSE damgası olmalıdır
18-PİKNİK KREMA( 20 GRAM): 
Alınacak olan  krema, Normal görünüşte kendisine has koku ve lezzette olacaktır. krema ambalajının üzerinde üretim ve son kullanma tarihi yazılmış olacaktır. krematalar TSE belgeli olup son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır.

* Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş, şekerlenmiş, donmuş olmayacak
 
 

* Orijinal  ambalajlarda olacak
 
 

* Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak
 
 

* Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri yazılı olacak, TSE-EN-İSO belgelerine sahip olacaktır


* Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek malzeme 6 ay miadı olması gerekmektedir.

* 6 ay içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

19-PİKNİK REÇEL( 20 GRAM): 

Alınacak olan  piknik reçeli piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak kaysı, fişne, gül gibi karışık türden getirilip üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Reçeller şekerlenmemiş TSE ye belgeli olup son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır. 

* Acımış, küflenmiş, sararmış, ekşimiş, şekerlenmiş olmayacak
 
 

 * Yapıldığı meyvenin tadını, kokusunu taşıyacak, tane oranı üç kısımda bir kısım olacak
 
 

 * Kıvamı normal olup şurup kısmında su miktarı %40 dan fazla olmayacak
 
 

 * Şeker miktarı sakaroz hesabıyla %60 dan az olmayacak
 
 

 * Orijinal 20 gr.lık ambalajlarda teslim edilecek
 
 

Ambalajların şekilleri düzgün olacak, yırtık ve delik olmayacak
 
 
* Ambalajların üzerinde firma adı, üretim ve son kullanım tarihleri yazılı olacak, TSE-EN-İSO belgelerine sahip olacak.

20-PİKNİK SİYAH ZEYTİN( 20 GRAM): 
Alınacak olan  piknik Siyah Zeytin piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak. Üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Teslim tarihinden itibaren son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır.
21-PİKNİK YEŞİL ZEYTİN( 20 GRAM): 
Alınacak olan  piknik Yeşil Zeytin piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak. Üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Teslim tarihinden itibaren son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır.
22-PİKNİK BEYAZ PEYNİR( 20 GRAM): 
Alınacak olan  piknik Beyaz Peynir piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak. Üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Teslim tarihinden itibaren son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır.
23-PİKNİK SARELLE( 20 GRAM): 
Alınacak olan  piknik çikolata piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak. Üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Teslim tarihinden itibaren son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır.
24-PİKNİK TEREYAĞI( 20 GRAM): 
Alınacak olan  piknik tereyağı piyasanın en kaliteli malında olup, 20 gramlık özel ambalajlarda olacak. Üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Teslim tarihinden itibaren son kullanma tarihine en az 6 ay kalmış olacaktır.
