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Dilimi | Margarin 20 gr. Tathsi Margarin |10 gr. Helvasi | Irmik 50 gr.
Nisasta 20 gr. Maya 1 gr. E;]Uzijm/Kug‘Uz 5 gr.
Pudra .
Seker 60 gr. Selceri 10 gr. Margarin 20 gr.
Un 25 gr. Seker 75 gr. Siit 30 gr.
Yumurta 1/10ad. Un 40 gr. Seker 60 gr.
Yumurta 1/10
ad.
b Ceviz -
Irmik 30 gr. i 15 gr. Ceviz Igi 10 gr.
St 200 gr. Kabak | 350 gr. Karbonat 1 gr.
Seker 60 gr. Seker 60 gr. Margarin 25 gr.
irmikli Vanilya 0,2 gr. Kabak Seker 75 gr.
Puding Taths: Kalburabast!
Yumurta 1/10ad. Un 50 gr.
Pralin 20 gr. Siit 20 gr.
Yumurta 1/10 ad.
Maya 1 gr.
H.Cevizi/Findikigi | 1 gr. Nisasta |10 gr. Kestane 30 gr.
Pudra : :
Kemalpasa 30 gr. Sekeri. 5grn Kabartma Tozu |1 gr.
Seker 60 gr. Siit 200 gr. Seker 30 gr.
Seker 50 gr. Siit 60 gr.
Kemal Vanilya- [0,2 gr. | Kestaneli [yp 12 gr.
Pasa Kazandibi : Kare
Taths: Yumurta ;i;m Pasta | Oyaleks 1 gr.
Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1 ad.
; Nisasta 10 gr.
Kestane 30 gr. Jole 10 gr. Siit 100 gr.
Kabartma Tozu 1 gr. Kiraz —~ |20 gr. Seker 40 gr.
Seker 30 gr. Nigasta 10 gr. Vanilya 0,02 gr..
Kestaneli = Kirazh -2 Krem
Rulo Pasti Siit 60 gr. Keskiil Siit 200 gr. Karamel Yumurta 1/10 ad...
Un 12 gr. Seker 60 gr.
Ovaleks 1gr. Vanilya |2gr.
Toz Santi 6 gr. Yumurta | 1/10 ad. \
S gr i \
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Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1,5 ad.
Nigsasta 10 gr.
Cikolata 10 gr. Ceviz Igi |10 gr. Limon Tuzu 1 gr.
Kakao 0,8 gr. Kadayif |60 gr. Margarin 20 gr.
Nisasta 8 gr. Kaymak |20 gr. Maya 2 gr.
Krem Siit 200 gr. Kiinefe Seker 50 gr. Lokma | Seker 75 gr.
Sokella Tuzsiz Tathisi
Seker 60 gr. Peynir 30 gr. Un 50 gr.
Yumurta 1/10ad.
Pralin 5gr.
Muz 30 gr. Jole 10 gr. Muz 30 gr.
Kabartma Tozu 1 gr. Muz 20 gr Kabartma Tozu |1 gr.
Seker 30 gr. Nigasta 8 gr. Seker 30 gr.
St 60 gr. Siit 200 gr St 60 gr.
Un 12 gr. Seker 60 gr Un 12 gr.
Muzlu | Ovaleks 1 gr. Muzlu Vanilya |2 gr. Muzlu | Ovaleks 1 gr.
Kare Pasta Keskiil — 1710, Rulo Pasta
Toz Santi 6 gr. Yumurta 5 d Toz Santi 6 gr.
Vanilya 0.5 gr. - | Vanilya 0.5 gr.
Yumurta 1 ad. Yumurta 1,5 ad.
Nisasta
Nisasta 10 gr. 10 gr.
Hindistancevizi 10 gr. Nisasta 10 gr. Ceviz Igi 10 gr.
irmik 30 gr. Siit 200 gr Margarin 40 gr.
d ; Sek 75 gr.
Revii Seker 60 gr KS;;(}]:;_I | Seker 69 gr- 2:1:;;:: Seker ar
Un 20 gr. Vapilya |02 gr Un 50 gr.
Yumurta 1 ad. Yumurta ‘11;’110 Yumurta 1/10 ad.
Ceviz Igi 15 gr. Kakao 0,8 gr. s irmik 10 gr.
; Quvertiir '
Sariburma | Margarin 20 gr. Supangle Sikofats 10 gr. | Sekerpare | Kabartmatozu |2 gr.
Nigasta 20 gr. Nisasta 8 gr. Marga\r\in 15 gr.

N
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Seker 60 gr. Pralin 10 gr. Pudra Sekeri 10 gr.
Un 25 gr. Siit 200 gr. Seker 75 er.
Yumurta 1/10ad. Seker 60 gr. Un 30 gr.
Yumurta ;:;10 Vanilya 0,5 gr.
Yumurta 1/5 ad.
Ceviz igi 15 gr. $y sicek | 49 gr. Cam Fistig1 5¢r.
agi
Tel Kadayif 60 gr. Tulumba Seker 75 gr. Un helvast Un 50 gr.
Kadayif | Seker 75 gr. Taths: Un 25 gr. " Seker 60 gr.
Aygicegi yagi 30 gr
YRees Y g Yumurta | 1/3 ad. Margarin 20 gr.
Ay gigek Yagi 40 gr. CevizIgi |15 gr. Incir 200 gr.
Margarin 10 gr. Kadayif | 60 gr. Seker 75 gr.
Seker 75 gr. Kaymak |20 gr. . Toz Santi 15 gr.
Vezir Yassi ‘ ) el Incir —
Parmag Un 25 gr. Kadayif | Seker 75gr. Taths: | Ceviz Igi 5gr
1/3 ad. =
Yumurta iy Siit 5 gr.
MEYVELER ) )
Armut 200 gr. Ayva  |2350 gr. Cilek 225 gr.
P keri | 5gr.
Armut Ayva Cilek Vea SRR B
Elma 200 gr. Karpuz 500 gr. Kavun 500 gr. -
Elma Karpuz Kavun
Kirmizi |, ; -
Kayisi 200 gr. Erik .250 er. Kiraz 200 gr.
Kayisi Erik ; Kiraz 5
|
Can Erigi | 200 gr.
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Malta Erigi 250 gr. Mandalina | 250 gr. Muz 250 gr.
Malta :
Erigi Mandalina Muz
Portakal 220 gr. Seftali 250 gr. Uziim 300 gr.
Portakal Seftali Uziim
KOMPOSTOLAR
60 ;
Ayva or Cilek 60 gr. Elma 60 gr.
40
Seker Seker 40 gr. Seker 40 gr.
Ayva gr. Cilek Elma
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
Kok targin 1gr
60 Kirmizi i
Kayisi ar. Erik 60 gr- Kiraz 60 gr.
40 |
Seker Kirmizn | Seker 40 gr. . Seker 40 gr.
Kayisi gr. . Kiraz
Kompostosu Erik Kompostosu
P Kompostosu P
Kuru Uziim o Kizileik 60 gr. Visne 60 gr.
40
- Seker Seker 40 gr. . Seker 40 gr.
Kuru Uziim 8r. Kizileik Visne
Kompostosu Kompostosu Kompostosu
SALATALAR
Beyaz Lahana |200 gr. g;;::tm 20 gr. Aysberg 1/5 ad.
Beyaz | Coban —{ Domatesli =
Lahana |Limon 1/4 ad. Salata Domates | 130gr. Aysberg Domates gr.
Salata Salata
Dereotu 1/50 ad. Limon — | 1/4 ad. - Limon 1/4 ad.
\
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Zeytin Yagi 5gr. Maydanoz | 1/50 ad. Maydanoz 1/50 ad.
Misir 10 gr. Salatalik |50 gr. Zeytin Yagi Sgr.
2 2
Tuz g Sogan 20 gr. Tuz &
Zeytin
5gr.
Yagi 8
2
Tuz L3
Kuru Fasulye 60 gr. Havug 200 gr. Aysberg 1/5 ad.
Yesil Sogan 20 gr. Limon 1/4 ad. Havug 50 gr.
Limon 1/4 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Limon 1/4 ad.
Zeytin
Maydanoz 1/50 ad. Yai 5 gr. Maydanoz 1/50 ad.
S 2gr
Fasulye |Yumurta beyazi |1/4ad. Tuz o Havuclu | Zeytin Yagi 5gr.
Piyazi Havug
Salata ars Aysberg 5
Sal ar
Zeytin 20 gr. alata Tuz
Zeytin Yag Segr.
2gr
Tuz
50 gr sikali
Domates Havug 100 gr. Havug 50 gr.
Mor
Havug 50gr 100 gr. Mor lahana 50 gr.
Lahana .
‘ Mevsim
Karisik Menekse Salata
Mor Lahana 50 gr Salata | Limon 1/4 ad. Aysberg 1/5 ad.
Salata - - e
A (Kis)
Kivircik 1/5 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Limon 1/4 ad.
Salatalik 50 Zeytin Sgr Misir 20 gr
r . :
alatali g Yag g i &
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2gr
Limon 1/4 ad. Tuz Zeytin Yag) Segr.
2gr
Zeytin Yagi Sgr Tuz
Maydonoz 1/50 ad.
Domates 50 gr. Aysberg | 1/5 ad. Mor Lahana 200 gr.
Salatalik 50gr. Misir 10 gr. Limon 1/4 ad.
Aysberg/Kivircik | 1/5 ad. Limon 1/4 ad. Maydanoz 1/50 ad.
Limon 1/4 ad. Maydanoz | 1/50 ad. Zeytin Yagi 5 gr.
. Zeytin 2gr
Mevsim | Maydanoz 1/50ad Misirh \I(a‘fn Sgr. Mor Tuz
Salata Aysberg & Lahana
Salata = Salata
(Yaz) Jor
Zeytin Yag) 5gr. Tuz
2gr
Tuz
Carliston
Biber A B
Domates 75 gr. ;
Salatalik 75 gr.
Sogiis
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DIYET PiLAV VE MAKARNALARI

Ay cigek Ay gicek Ay gigek
Yagi 3 B Yagi I B Yagi S g
Eriste 40 gr. Makarna 40 gr. Piring 50 gr.
Makarna ‘s
Eriste Piving
Cegsitleri Pilavi
Armut 200 gr. Ayva 200 gr. Cilek 200 gr.
Armut Ayva Cilek
Elma Elma 200 gr. | Karpuz Karpuz ' 500 gr. | Kavun | Kavun 500 gr.
Kayisi Kayisi 200 gr. | Kirmiz Kirmizi Erik | 200 gr. | Kiraz | Kiraz 200 gr.
Erik
Malta Malta Erigi | 200 gr. | Mandalina | Mandalina 200 gr. | Muz Muz 200 gr.
Erigi
Portakal Portakal 200 gr. Seftali Seftali 200 gr. | Uziim | Uzim 200 gr.
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DIYET TATLILARI
Elma/Armut 250 gr. Siit 200 gr. Nisasta 10 gr.
Seker 75 gr. Seker 40 gr. St 200gr. |
Elma Vanilya 0,2 gr. Seker 40 gr.
Yumurtah .
Armut : Mubhallebi
Muhallebi 1/10
Tathsi Yumurta ad Vanilya 0,2gr.
Nisasta 10 gr. Nisasta 20 gr. Piring 5 gr.
40/1,5
Seker/Tatlandirici 5 / Tatlandirici | 1,5 gr. Tatlandirici 1,5gr.
Tatlandiricil Tatlandiri \
. 200 | "
Pelte 1 Sit ¢l Siit 200 gr.
Mubhallebi e Siitlag
Vanilya 0,2gr. Vanilya 0,2 gr.
= ' Nisasta 10gr. |
' |
, |
Nisasta 10 gr.
Piring 5gr.
Siit 200 gr. ’
Siitlag ! 8
Seker 40 gr.
Vanilya 0,2 gr.
DIYET KOMPOSTOLARI
Ayva 30 gr. Cilek 30 gr. Elma 30 gr.
Seker 20gr. Seker 20 gr. Seker 40 gr.
Ayva ; Elma
Igr Cilek _
Komﬁostos K&k targin Kompostosu Komﬂ oS
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Kayisi 30 gr. g;;mm 30 gr. Kiraz 30 gr. i
Ky Kirmizi Erik Klra |
eker 20 gr. k 20 gr. 20 gr.
Komf:ostos $ 4 Kompostesu Seker gr Komﬁosms Seker Ogr
Kuru Uziim 30 gr. Kiziletk | 30 gr. Visne 30 gr.
a Seker 20 gr. Seker 30gr. Seker 30gr.
Kuru Uziim .
Kompostos Kizileik Visne
u Kompostosu Kompostosu
ARA OGUNLER
Kakao 0,6 gr. Hhna 40 gr Ay cigek yagi 20 gr
’ Marmelati ' )
. Kabartma o
Uvertlr gikolata 8gr. 3gr. Kuru Uzlim gr.
Tozu
Nigasta 6gr. Margarin 20 gr. Ovaleks 2gr.
Pralin 8gar. Pudra sekeri | 10 gr. Sit Ser. }
Cikolatah Elmali L Il(ék ; |
Puding Sut 150 gr. | Kurabiye | Un 40 gr. Seker 20 gr.
Seker 50 gr. Yumurta = | 1/9ad. Un 30gr.
Vanil 2 ] Y rta vz
. umu
anilya gr k ad.
1/10
Yumurta
ad.
Ay ¢icek yagi 40 gr. ,;\aYg?lQel.‘ 25 gr. Albay ag 25.er:
rKrébarrtrﬁa
Patates 100 gr. 0,5 gr. Kirik Findik 4gr.
Tozu
Ovaleks 1,5gr. Maya 4gr.
Siit . 10 gr ' ' Seker 24 gr.
Patates Muffin ‘
Kizartmasi Kek Seker 25 gr. Paskalya Un 70 gr.
Ur 35 Yumurta s
: > B : ad..
‘ 1/2 :
Yumurta |
ad. J
: \.)

v
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Un 35gr. Un 35 gr. Albay ag ;
Carliston . 15
Domates 5gr. . 5 gr. Marmelat/Pralin
Biber gr.
Kasar peyniri 20 gr. Domates S5gr. Maya 4gr.
; Kasar : 15 :
Margarin 17 gr. . 20 gr. Seker |
peyniri gr. |
70
Maya 2gr. Mantar 10 gr. Un -
Pizza S;F’ze" Pongik 75
Salam 10 gr. M Margarin 17 gr. Yumurta d
Sosis 10 gr. Maya 2gr.
Seker 2gr. Misir 4gr.
Tuz ti Siyah Ear
8 Zeytin g ,
$ékere 2gr.
Tuz 2gr.
Mahlep 1 gr. _Alba yag 25 gar. Albay ag 30 gr.
Maya 4gr. May_a _ 2,5¢gr. Maya 2,5gr.
Sut 15 gr. Seker 4 gr. | Seker 3agr.
Seker 15 gr. Tuz 2gr. Tuz 2gr.
Mahlepli Susamh
Paskalya Eogaga - ' Simit :
i Un 70 gr. Un  [50gr Un 50 gr.
1/3
Yumurta s Yumurta 1/2 ad.
ad.
Susam 5 gr..
Ay ¢igek Yagi 1 gr. Chutignie 50 gr.
Un
Misir Unu 50gr. Maya legr.
Glutensiz | "~
Misir Seker 1lgr. Tuz - lagr.
Ekmegi Ekmek 3 |
(1 dilim) Tuz lgr. (1 dilim) Seker legr.
Maya 1,5gr. J |
. N/

AW

\j .
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Yukarida yazili olan yemeklere giren malzemeler kazana girecek net gramajlari
gostermektedir. Bu gramajlara ve igeriklere aynen uyulacaktir.( Orn. Et kemiksiz ve goriiniir
yaglar1 ayiklanmis), sogan ve patates soyulmus, 1spanak yikanmis ve dogranmig, konserve ve
tursular siiziilmiis,bir porsiyona girecek net agirhklardir. Karnabahar ve semizotu gibi artik
orani yiiksek olan sebzeler fire yiizdesi diisiiniilerek fazla siparis edilir).

Kahvalti ve yemeklerde kullamlacak kuru gida, sebze-meyve ve diger yiyecek maddeleri
ekte verilen Ozel Teknik Sartname hiikiimlerine uygun olacak; mutfaga verilmeden 6nce
kontrol komisyonu tarafindan kontrol edilecektir.

lase listeleri olmayan yemeklerin iageleri kontrol komisyonu tarafindan standart
tarifeler kullanilarak olugturulup uygulanacaktir.




EK. 2:GIDA MADDELERI iLE iLGiLi TEKNiK SARTNAMELER

ETLERIN TEKNiK SARTNAMESi
BALIK TEKNiK SARTNAMESi

Solungag kapagi kapali ve koyu kirmizi, adale kismi elastiki ve i¢ organlar temizlenmis olmalidir. Parmakla
deriye basildiginda, deri hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu olmamahdir. Balikta kan pihtisi, bere, giiriik
olmamalidir. Agirlig1 200-250 gr araliginda olmalidir. Mevsimine gére alabalik seklinde olamalidir.. Trafor kutularda
buzlanmig olarak, + 4 °C’de teslim edilmelidir. Baliklar sogutuculu (frigorifik) arabalarda tagimmalidir. Baliklar plastik
esash ambalaj icinde tekli veya ¢ift sira halinde, tizerleri jelatinle kapal olacak sekilde teslim edilecektir. Baliklar
glinlik olacaktir. Baliklarin baglar1 alinmig olmahidir. Nakliye araglarinin ig yiizeyleri diiz ve temizlenmesi kolay olmall,
ayni anda su riinleriyle, bagka iiriinlerin bir arada taginmasi igin kullanilmamalidir. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil

eden sorumlu kisi bulunacaktir. Baligin kalitesi, asagida belirtilen ekstra kalitede olacaktir.

ugramis

Parametre Ekstra A B Kabul edilemez
- canli ve parlak renk kaybi yok - canli fakat parlak - solmug, ten - solgun, donuk renk
Deri - bazi tiirlerin igi, karin ile sirt olmayan renk. kaybeden renk - derinin etten
arasinda acik renk farki - karin ve sirt renk - baligin egilmesive | ayriimasi
farki daha az. derisinde katlanma
- seffaf ve sulu mukoza, siimiiksti | - hafif bulanik - slimiikst mukoza - sUtli mukoza
Mukoza madde. mukoza - donuk renkte saydam
AF! EF degil
- dighiikey. nafif | Tvassl saydamsiz
- digbiikey (siskin) seffaf kornea gékrp;té; yan‘sgnéj@g . tl-';ornea - merkezde ighiikey
Goz - siyah parlak géz bebegi gﬁsféren tabér a i ‘“‘;saydams:z goz sitlimsi kornea
- siyah, solgungoz | bebegi - gri renkli goz bebegi
bebegi ‘ - gﬁz! etrafinda kan
yanilmasi
- mukoza yok - hafif, berrak =~ saydamsiz - - - sttimsi mukoza
Solungaglar - daha az renkli mukoza lekeleri . mukoza (siimiiksi madde)
(parlak renk) - renk kayplr}ajﬂ }m e §éftmt|rak

- mavimsi, yari seffaf, pirizsiz, - kadifemsi, cilali, - hafif saydamsiz - saydamsiz
Et (karindan | parlak kecemsi
kesit) - orijinal renginde bir degisiklik - renk hafif
yok degismis
- omurga boyunca renklenme - hafif pembe - pembe -kirmizi
Omurga yok - yapisik - az yapisik - yapisik degil
- ayrilmadan kiriliyor.
- bébrekler, diger organ kalintilari | - bébrek ve diger - bébrekler, diger - bobrekler diger organ
Organlar ve organ igindeki kan parlak organ kalintilan organ kalintilari ve kalintilari ve kan
kirmizi donuk kirmizi kan soluk kirmizi kahverengimsi
- kanda renk kaybl s -
- siki ve esnek pliriizsiiz ylizeyli - esneklikte azalma-. . | - hafif yumusak - yumusak ve gevsek
(gevsek) esneklik az | - kolayca deriden
Et - cilah (kadifemsi) ayrilan pullar
ve solgun yiizey - purlzld ylzey
Karin zari - tamamen ete yapisik - yapigik | -azyapisik- - yapigtk degil
(periton) ' L VR g
Koku - deniz yosunu kukulu - ne kétii ne de - hafif eksi - eksi
(solungaclar, deniz yosunu
deri, karin kokulu
boslugu ) \‘

1saUEISEH 191HE
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TAVUK ETi TEKNIK SARTNAMESI

1. Uygun ortam ve sartlarda kesildigine dair veteriner kontroliinden gectigini gosteren damga olmalidir.

2. Rengi beyaz olmalidir.

3. Yiizeyde kaygan bir tabaka , siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tiiyler olmamalidir. Tiiy diplerinde
tam veya yari belirgin kan lekelerin olmamahdir.

4. Tavuk eti bozulmamig, kokusmamis, acilasmamis, donma yanigma ugramamis, (etin yiizey
kisimlarinda olugan muntazam olmayan ve zamanla genisleyen sar1 lekeler, koku sinmemis, kendine
ozgii renk, koku ve goriiniiste olacak, agir kusurlu olmayacaktur.

S. Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yiriirliikte olan TS 12326°
daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktari, PH deger viiriirliikte olan TS 12326 de belirtilen
limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintis1 bulunmayacaktir.

6. Etler kasektik olmayacaktir. Etlerin muayenesi gézle, elle, koklanarak, haslandiktan ve kendi yaginda
kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak yapilacaktir.

7. Tavuk bonfile eti, kemiksiz ve derisiz olarak teslim edilecektir.

8. Tavuk but’un ortalama agirlig 330 gr olmalidir. But parcalarina bel kemigi dahil edilmemis olacaktr.
Butun kuyruk sokumu alinmis olmalidir.

9. Tavuk pirzola’nin ortalama agirligi 250-260 gr olmalidir.

10. Gogiisler 600 gr’dan asagi olamayacaktir.

11. Tavuk etinin kus gribi ile ilgili raporu bulunmalidir.

12. Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde
dizili ve arada jelatin olmaldir. Tavuk etleri, igindeki malin disaridan goriinmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis .ambalajlar igerisine konmus sekilde teslim
edilecektir. Nakliye ambalajlari; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, nakliye ambalajin i¢ yiizeyine
niifuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmis olmayacaktir.

13. Tavuk etleri ambalaji iizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmanimn getirecegi
raporda asafidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir. Bu standardin
isareti ve numarasi, R .

v" Tavuk etlerinin tipi, sinifi, B . i,

v" Kesim tarihi, i |

v Teslim tarihi, B i

v’ Veteriner hekim onayi, ‘

v" Teslim eden firma ad1 ve kasesi -

v" Uretim ve son kullanma tarihi T ket g aedii

14. Her ambalajda bulunan etlerin ayni gesitteki, en biiyiikle en kiigiik parca arasindaki kiitle farki % 20’
yi gegmeyecektir. F

15. Tavuk eti dondurulmus (soklanmis) olarak teslim edilqu:kgiif. ‘

16. Etler frigorifik araglarla mutfaga ulastirilacak, depoya teslim edilecektir. ve teslim sirasinda derin
dondurulmus etler ¢oziinmeye baglamis, ¢oziinmiis, yumusamis ya da su salmis olmayacaktir.
Tavuklarin iglerinde su olmayacaktir.

17. Teslim aninda etin i¢ sicakhig1, derin dondurulmus etlerde (-12) °C’ den yiiksek olmayacaktir.

18. Tavuk eti hastane deposuna teslim edilecektir. & e

19. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulupacaktir, - ,

20. Gerek goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyéceg‘i"j}ﬂ ve zamanlarda giderleri yiiklenicinin
karsilanmak iizere analize tabi tutulur. T

21. Tavuk eti Gida Maddeleri Mevzuatinin uygun maddesindeki 6zellikleri tagtyacaktir.

22. Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk gesitleri igin gegerlidir.

HINDI BONFILE TEKNiK SARTNAMESI =

1. Hindi bonfile etinden (derisiz), boyutlar1 25 x 25 x 25 mm +5 mm olacak sekilde marinasyonsuz
hazirlanmis olacaktir. i

2. Hindi eti, bozulmamis, kokusmamus, koku sinmemis, donma yanigina ugramamis olacaktir. Kendine
Ozgii renk renk, koku ve tatta olacaktir.

3. 9-15 kg arasinda degisen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir.

4. Her ambalajda bonfilelerin en biiyiigii ile en kiigiigii arasindaki kiitle farki %20’y1 gegmeyecektir.

S. Raf émrii: 0°C 'de 10 giin, -18 °C 'de 9 ay olacaktir.

e Gt -
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Bonfileler, frigotik araglarla mutfaga ulastirilacak ve teslim sirasinda derin dondurulmus etler
¢oziinmeye baglamis, ¢oziinmiis, yumugamis, su salmig olmayacaktir.

Hindi bonfile, hastane deposuna teslim edilecektir.

Hindi etinin kus gribi ile ilgili raporu bulunmalidir.

Entegre tesislerde iiretim yapildig

. Tarim ve Koy is_leri Bakanlig tarafindan onayl olmahdir.
- Tarim ve Koy Isleri Bakanhg: tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi

olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirligi, markasi
ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numarasi yer almalidir.
4 torba/koli (20 kg/koli) olacak sekilde koli ile teslim edilecektir.
Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki sira halinde, aralarinda jelatin
ambalaj olacak sekilde teslim edilecektir. Koliler; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, ambalajin ig
ylziine niifuz edecek gekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmig olmayacaktir.
Kolilerin tizerinde firma adi, adresi, net miktari,iiretim ve son kullanma tarihi yazil olacaktir.
Hindi etleri ambalaji lizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir.
Bu standardin isareti ve numarasi,
Hindi etlerinin tipi simifi
T.S
Kesim tarihi
Teslim tarihi
Veteriner hekim onayi
Teslim eden firma adi ve kasesi
Uretim ve son kullanma tarihi
DANA CiGERI TEKNIiK SARTNAMESI
Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindigi veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriiniisleri
itibariyle kusursuz olacaktir. .
Karaciger, yiireksiz ve kugbasi olarak sihhi ambalaj larda teslim edilecektir. Kurum ; cigeri biitiin veya
1zgaralik olarak da isteyebilir. Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, soguk zincirle , hijyen
sartlarina uygun sekilde kuruma ulastirilacaktir ' ‘
Dondurulmus olmayacaktir.
Entegre tesislerde iiretim yapildig: T
Tarim ve Koy Isleri Bakanlig: tarafindan onayl olmalidir. . el
Tarim ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan verilen ve't'erifl'cr saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici.ismi ve kasesi, adeti, agirlig, markasi
ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gésteren seri numarasi yer almahdir.
TURK SUCUGU TEKNIiK SARTNAMESI
Kendine &zgii tat ve kokuda ,normal renkte,yumusak yapida olmali.
Kesin yiizeyi mozaik goriiniim vermeli,hava boslugu bulunmamalidir,
Normal yagli (en ¢ok %30) olmali, yapiskan yap1 gériilmemelidir.
Sucuk %90 dana etinden yapilmis olmalidir. A
Kiiflenme olmamali, i¢ organ ve bag dokusu, boya tek tirnakli hayvan etleri igermemeli, ambalajl
olmalidir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir.
Tirk gida kodeksi et iiriinleri teblifine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
staginmis ve depolanmig olmalidir. KN o 8l PN AN S |
Firma ismi, tiretim tarihi, son kullanma tarihi okunakli bir bigimde yazilmalidr.
Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. A
SOSIS TEKNIK SARTNAMESI
Dolgun, kirmiziya yakin renkte, diizgiin goriiniislii, gevrek, kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir.
Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlasma, ¢illenme ve keseciklesmeler olmamalidir.
Tek tirnakli hayvan eti, i¢ organ, boya igermemelidir.
Uzerine parmakla basildiginda iz kalmamali, kesildiginde bigaga yapismamalidir.
Hafif tiitsiilii, baharatli, haslanmig et lezzeti ve kokusunda ve ambalajli olmalidur. q./
Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onayl olmahdir, ~, .
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Tirk gida kodeksi et iiriinleri tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
tasmmls ve depolanmis olmalidir.

Firma ismi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi okunakl bir bicimde yazilmalidir.

Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.

. Sosis %90 dana etinden yapilmis olmalidir.

SALAM TEKNIK SARTNAMESI
Kendine has goriiniis, renk, lezzet, koku ve aromada olmalidir.
Salam kihflari parlak ve gergin olmali, kihiflarda yarik ve catlaklar kilifla dolgu arasinda bosluklar
bulunmamalidir
Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlasma, ¢illenme ve keseciklegsmeler olmamalidir
Parmakla basildiginda iz birakmayan gerginlikte olmali, enine ve boyuna yapilan kesiklerde hava
boslugu cidarlarda hava boslugu ve renk degisikligi olmamali yapigkan olmamali, yag pargalarinin
rengi kendine 6zgii olmalidir. Kesildiginde bigaga yapismamalidir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanlig tarafindan onayli olmalidir.
Tirk gida kodeksi et driinleri tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmis ve depolanmis olmalidir.
Firma ismi, {iretim tarihi, son kullanma tarihi okunakli bir bigimde yazilmalidur.
igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir.
Salam %90 dana etinden yapilmis olmalidir.

EKMEK TEKNIK SARTNAMESI
50 gr agirhiginda yuvarlak ekmek olmalidir. Diyet igin kullanilacak ekmekler tuzsuz ve kepekli olup,
tiim ekmekler tekli posette gelecektir. Ekmek 6zellikleri degistirildigi takdirde, hastane diyetisyeni ve
idare tarafindan yiikleniciye 1 hafta dncesinden bildirilecektir.
Cok gdzenekli olmamaly, ortadan ikiye boliiniip sikistirjldiktan sonra serbest, ;birakildifinda eski halini
almah, yapisip kalmamali. Yani esnek olmali (sunger1ms1 yapida olmall) Igerisinde partikiil
barindirmamali (un,hamur,tuz vs.).Yabanci madde igermemeli,temiz olmali,rengi ne ¢ok agik nede ¢ok
koyu olmali.
Kabuk kismi i¢iyle uyumlu olmali yani ayrica b1r kabuk olmamall Kabuk renk dagilimi homojen
olmalidir.
Tadinin nétr olmasi gerekir. Yani un, tuzhamur vs. tadi olmamahdir. Homojen tatta ve gériiniimde
olmalidir.
Ekmegin dis 6zellikleri disaridan bakildiginda iyi pismis, kabarmls olmaly, basik ve yanik olmalidir.
Ekmek tikiz, hamur, ekmegin iginde un topaklari, ipliklesme, biiyiikk yarik ve hava bosluklari
olmayacak. iginden yabanci madde ¢ikmayacaktr. Firindan giktiktan en az 6 saat sonra tespit edilen
belirli bir agirlikta olacaktir.
Imalatta eksi maya kullanilmayacak, pres maya kullamlacaktir. Tuzsuz kepekli ekmegin iginde katki
maddesi bulunmayacaktir. Ekmekler gida maddeleri tiiziigii ve belediye gida maddeleri
nizamnamesindeki evsafta olacaktir.
Yiiklenici ekmegi kurumun istedigi yerlerden temin edecektlr
TESLIMAT o
Ekmekler, firma tarafindan hastane ambarina teslim edilecektir.
Ekmek teslimatinda firmay1 temsil eden bir Kisi hazir olacaktir
Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik g:atlak yagli, ¢amurlu, Kirli kasalara
ekmek konulmayacaktir.
Ekmeklerin taginmasi firmaya aittir, tesliminde ayrica taslma licreti talep edilmeyecektir.
Ekmegin getirildigi arabalar temiz olacaktir. Ekmegi taslyan personell ozel tulumu, eldiveni ve
maskesi olacaktir. Getiren personelde sakal ve biyik ohnayacaknr
Ekmek, deliksiz kasalarda tek sira diizenli dizilmis, iizeri lastikli bez bone gegirilmis sekilde
getirilecektir.
Ekmekler tek tek sayilacak, ekmek raflarina(dolaplarina) 1tma ile dizilecektir.
SIPARIS
Giinliik ekmek talebi en geg saat 9.30-10.00 saatleri arasmda Hastanelerimize teslim edilecekir.
Giinliik bildirilen sipariglerde bir degisiklik oldugu taktrrde durum kuruma 1 giin 6nceden
bildirilecektir.
TIRNAK PIDE EVSAFI:
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Extra — Extra veya extra undan yapilmis olmalidir.

Su miktar1 % 38’den fazla olmamali, iyi pismis ve kabarmis; normal manzara goriiniimlii, koku ve
lezzeti iyi olmalidir.

Yanik, hamur ve yapigkan olmamali, Belediye tarafindan tespit edilen agirhgin altinda
bulunmamalidir. Ambalajda iiretici yiiklenici ad1, net agirligi, imal tarihi yazili olacaktur.
Tarim ve K&y Isleri Bakanlig1 tarafindan onayli olmalidir
Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
,tasinmis ve depolanmis olmalidir.
Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirhg, imal tarihi yazili olacaktir )

SUT VE URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

YOGURT TEKNIK SARTNAMESI

ACIK YOGURT
Dis Goriiniis: Yogurtta gozle goriilebilen kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacaktir.
Parlak, siit renginde temiz ve homojen yapida olacaktir.
Yogurtta serum ayrilmasi (yani yogurdun sirasinin ayrilmasi) olmayacak, catlak ve gaz kabarcigi
bulunmayacaktir.
Kivam: Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen olacak. Karistirildiginda koyu
bir akicilikta ve serumu (suyu) az ayrilan yapida olacaktir. Kumlu yapida olmayacaktir.
Dille damak arasinda kolay dagilmayan veya az dagilan, homojen dolgun yapida olacaktir. Pitiirlii,
yanik tat, yemek kokusu, mayamsi tat olmayacaktir.
Koku: Kendine has hafif eksimsi veya tatlims: tatta olacaktir. Yogurtlar eksi, kiifimsii, sabunsu, yanik
veya benzeri yabanci tatta olmayacaktir. =
Yogurt, hazir direkt kiiltiir kullanilarak yapilmalidir.
Yogurtlar, agz1 kapali, temiz, 6zellikle yogurt igin hazulamms plastlk kutularda teslim  edilecektir.
Istenildigi takdirde yagsiz yogurt verilecektir. 2
Yogurtlarda en az yag miktar1 tam yaglilarda %3, yarlm yaghlarda %]1.5, az yaglilarda %1.5 tan az
olmalidir.

Pastorize siitten imal edilmis olacaktir

. Goriilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamali.
12.

Yogurt resmi kuruluglar diginda bir yuklen1c1den alinirsa muayene ve deney raporlari istenir. Bu
raporda asagidaki bilgiler bulunmalidir.

v Muayene ve deneyin yapildig1 yerin ve laboratuarin, muayene ve deneyi yapanin raporu
imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri.

Muayene ve deney tarihi

Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralari

Standarda uygun olup olmadig1 ve Ziraat Miih. veya Baktenyoiog imzal rapor,

Rapor tarihi ve numarasi. .

NN
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Tarim ve K&y Isleri Bakanlig: tarafindan onayh olmaldir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmis, ambalajlanm1§, etlketlenmls, 1§aretlerm$ Jfasmmis ve
depolanmis olmalidir.

Her ambalaj lizerinde asagidaki bilgiler okunakh olarak 5111nmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir. :

Yiiklenicinin adir veya tescilli markasi ve adresi

Bu Standardin isaret numarasi

Seri Numarasi

Malin Adi

imal ve son kullanma Tarihi(giin, ay, y1l olar

Net Agirhg: ( Kg veya gr. )

Yiiklenicice Onerilen son kullanma tarihi veya raf 6émrii

YOGURDUN KIMYASAL OZELLIKLERI
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16. Yogurt, yagh yogurt olup siit yag miktari en az % 40 olacaktir. Yogurdun iginde siit yagindan baska
yag bulunmayacaktir.

17. Yagsiz kuru madde miktar1 100 gr. yogurtta en az 12 gr. olacaktir.

18. Yogurtta patojen mikroorganizma, e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1 gr.da 10
dan ¢ok koliform bakteri, 100°den ¢ok maya ve kiif olmayacaktir.

19. Asitlik (PH cinsinden) , 4,0-5,4 arasinda olmahidir.

20. Yogurtta jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktir.

21. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.
KASE YOGURT

Yukarida evsafi belirtilmis olan agik yogurt evsafinda, 200 ml.’lik aliiminyum folyo kapakli plastik

kaplar igerisinde mayalanmis olacaktir. Yogurt ambalajinda iiretim ve son kullanma tarihi yazili
olmalidir. Alic1 kase yogurtlarin bir kismini gerektiginde yarim yagls veya yagsiz yogurt olarak talep
edebilir. Kase yogurtlarin iist tarafinda kaymak birikmis olmamalidir. Bu nedenle siitte
homojenizasyon islemi yapildiktan sonra yogurda islenmelidir. Yogurtlar sulu olmamalidir. Kaselerin
200 mI’den diisiik oldugu saptandiginda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin miktarina

boliinerek ¢ikan kase sayisi firma tarafindan tamamlanacaktir.
KASE AYRAN

1. Ayran giinliik olacaktr.

2. Pastorize siitten imal edilmis olacaktir.

3. Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir

4. Pastorize siitten imal edilmis olacak, kaplarin da tuzlu ve tuzsuz olacag belirtilmelidir.

5. Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda gdzle goriilebilir, kirlilik belirtisi
olmamalidir. Asitlik, laktik asit cinsinde % 0,6 dan asagi ve % 1,6 dan yukari olmamalidir. Ayran
yogunlugu 1.020 den az olmamalidir. Ayran kivamli olmali, asiri sulu olmamalidir. Ayran
ambalajinda iiretim ve son kullanma tarihi yazili olmalidir ayranlar 200 mllik aliiminyum folyo
kapakli  plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Kaselerin 200 ml’den diisiik oldugu
saptandiginda, toplamda eksik olan miktar, bir adet kasenin miktarima boliinerek gikan kase sayisi
firma tarafindan tamamlanacaktir. e

6. Tarim ve Koy lsleri Bakanlig: tarafindan onaylt olmahdir.

7. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis | taginmis ve
depolanmis olmalidir. & " TR et
8. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir. i i '
i. Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi
ii. Bu Standardin isaret numarasi
iii. Seri Numarasi - I
iv. Malin Ad Sl
v. Imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yil olarak)
vi. Net Agirhigi ( Kg veya gr.)
vii. Yiiklenicice 6nerilen son kullanma tarihi veya raf mrii '
SUT TEKNIK SARTNAMESi
PASTORIZE SUT
1. Pastorize siit TS 1018’e uygun ekstra veya birinci sinif ¢ig siitlerin tabi ve biyolojik dzelliklerine zarar
vermeden patojen mikroorganizmalarin negatif forrnlar}md tamamen, diger mikroorganizmalarin da
bilyilk bir ¢ogunlukla yok edilmesini saglayacak sekilde ¢zl tesis ve cihazlarda isitilip pastérize
edilerek +4’ye sogutulmasiyla elde edilen kendine has tat, koku ve kivamdaki bir icme siit olmalidir.
2. Pastorize siit 1 simf yagh siit olmalidir. istenildigi takdirde yarim yagh olacaktir. (Yag orani %1,5
m/v) .
3. Yogunlugu 1.028 ila 1.038 arasinda olacaktir.

Alinacak olan ¢ig siit kendine dzgii renk, koku, tad, kivam ve goriiniiste olacaktir. . Siitte yavan tat,
aci, eksi veya tuzlu tat, baligimsi1 koku ve tat veya madeni tat vb. gayri tabi bir tat ve koku
olmayacaktir. : :
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Siitler, agzi kapali, temiz, 6zellikle yogurt igin hazirlanmig paslanmaz ¢elik giigiimlerde teslim
edilecektir.

Sttler higbir yabanci madde igermeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecektir. igerisine higbir yabanci
madde katilmamis ya da iginden higbir maddesi alimmamis olmalidir. Bulasici hastalia tutulmus ve
antibiyotik almig (insana gegen) hayvanin siitii olmayacaktir.

7 Siit, boyanmis olmayacaktir.

8. Pastorize siit resmi bir kurum diginda alinir ise agagidaki bilgileri kapsayan rapor yiiklenici
yiikleniciden istenir.

Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuarin, muayene ve deneyi yapanin veya raporu
imzalayan yetkililerin adlar, gérev ve meslekleri

Muayene ve deney tarihi

Muayene ve deneyde uygulanan standartlarin numaralari

Standarda uygun olup olmadig

Rapor tarih ve numarasi ve her giin Ziraat Miih. Veya Bakteriyologun sagliga uygundur yazisi ile
gelecektir. Gereginde protein, yag, CHO miktar giinliik istenir.

Pastdrize edilen siitler otomatik cihazlarda siitiin pastorizasyon ve bilesim 6zelliklerini bozmayacak ve
insan sagligina zarar vermeyecek nitelikte tetra- pak kutulara doldurulur, agizlar hava almayacak veya
akitmayacak sekilde kapatildiktan sonra getirilecek. (1.5 L)
Ozel ihtiyaglari karsilamak amaciyla toplu beslenme yapilan yerlerde istenildiginde pastorize siit
gligiimlere konularak getirilir.
Resmi kurum disinda gelen pastorize siit ambalajlarinin iizerine en az asagidaki bilgiler okunakli
olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basihr. *

Yiiklenicinin ticari unvani, kisa adi, adresi varsa tescilli markasi

Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1019) = o

Seri / Kod numarasi y

Maln adi

Swnifi

Tipi

Net miktar1 (en az litre olarak)

Imal tarihi (Giin, ay olarak)

Imal tarihinden itibaren iki giin iginde tiiketilir, ibaresi +4 ¢ ile +10 C’de muhafaza
edilir ibaresi.
KiIMYASAL OZELLiKLERI
Siitteki siit yag miktar1 ,en az %3,8 olacaktir.
Yagsiz kuru madde miktari en az 9.0 olacaktir. .
0-5 mI’si 0.5 mg fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi gostermemeli, metalimsi, pismis  ve okside
olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.
Sit i¢inde arsenik,civa vb. insan saghgma zararli higbir madde bulunmayacaktir.
Sit, kaynatildiginda ve %68 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda karistirildiginda kesilmeyecektir
(ciiriimeyecek, pihtilagmayacaktir). !
Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir. :
Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon orani % 96°dan az olmamalidir.

MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI :
Siitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir.

Siitlerin 1 mililitresinde koliform bakteri sayisi 10°dan gok ve soprafit jerm sayis1 40.000’den gok
olmayacaktir.

UZUN OMURLU SUT
Yogunlugu 1.028 ila 1.038 arasinda olacaktr.

Pastorizasyon yontemi ile yapilmis olacaktir.
Almacak olan ¢ig siit kendine 6zgii renk, koku, tad, kivam ve goriiniiste olacaktir.
Siitler , agz1 kapali, temiz, posette teslim edilecektir.
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Siitler higbir yabanci madde igermeyecek, temiz bir sekilde teslim edilecektir. Igerisine higbir yabanci
madde katilmamis yada i¢inden higbir maddesi alinmamis olmalidir.

Siitte yavan tat, acl, eksi veya tuzlu tat, baligimsi koku ve tat veya madeni tat vb. gayri tabi bir tat ve
koku olmayacaktir.

Bulagic1 hastalia tutulmus ve antibiyotik almis (insana gegen) hayvanin siitii olmayacaktir. Siit
boyanmis olmayacaktir.

Sterilize siitler ekstra veya 1.sinif ¢ig siitten (TS 1018) teknigi ile sterilize edilmis olacaktir.

Sterilize siitler siitiin sterilizasyon ve bilesim 6zelliklerini bozmayan saghga zarar vermeyen 200-250
ml’lik sivi, gaz, 151k, mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olacaktir.

v

. Dogal ve katkisiz olacaktir.
. Sterilize siitlerin ambalajlar1 {izerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve

bozulmayacak sekilde yazili ve basili olacaktir.
Firmanin ticaret unvani veya kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi

Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1192 seklinde)
Parti numarasi

~ Malin ad1 (UHT sterilize siit)

Tipi

Miktari, litre olarak

Imal tarihi (ay, giin,yil)

Son kullanma tarihi (ay, giin,y1l) |

Ambalajlar1 deforme olmus, bombe yapmis, patlamis yéda l‘ca'p.agg gevsemis, ¢okelti ve benzeri
bozulma belirtileri gisteren sterilize siitler alinmaz. 7 oo
Siitler agildiginda dogal renk, tat ve kokusunda olacaktir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan onayh olmalidir

Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmis ve
depolanmis olmalidir.

KIMYASAL OZELLIiKLERi _ ] . ‘
Siitteki siit yagi miktar1 ,en az %3,8 olacaktir. Istenildiginde yarim yagli siit istenebilir.
Yagsiz kuru madde miktari en az 9.0 olacaktir. (i A AT

0-5 mI’si 0.5 mg fenol degerinden gok fosfataz aktivitesi gostermemeli, metalimsi, pismis ve okside
olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir. '
Siit iginde arsenik,civa vb. insan sagligina zararl hi¢bir madde bulunmayacaktir.

Sit, kaynatildiginda ve %68 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda karistirildiginda kesilmeyecektir
(¢lirlimeyecek, pihtilasmayacaktir).

Asitlik derecesi PH cinsinden en gok 6 olacaktir.

Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon orani % 96’dan az olmamalidir.

MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLERI
Siitte patojen mikroorganizma e.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir.

Siitlerin 1 mililitresinde koliform bakteri sayis1 10°dan gok ve soprafit jerm say1s1 40.000°den gok
olmayacaktir.
YUMURTA TEKNIK SARTNAMESI : R
1-Kabuk: Temiz, saglam,sekli normal ve normal sertlikte,su veya baska bir siviyla

yikanmamis, zimparalanmamis olmalidir.

2-Yumurtalarda hava boslugu 5-8 mm arasinda olmalidur.

3-Yumurtalar bir kaba kirildiginda sarilari canli ve kabarik duracaktir. Saris1 tam ortada , beyazi
berrak, yogunlugu tam olmali, dagilmamalidir.

4-Bozulmus ve saris1 dagilan yumurtalar kabul edilmeyecektir.

5-Uzerinde yabanci madde bulunmamali, temiz, sar1 ve beyaz renk ,kendine 6zgii tat ve renkte
beneksiz, kansiz, kokusuz ol [

/|
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6-Yumurtalar gatlak, 1slak, kiiflii, bozuk, ¢iiriik olmamahdir. Kirik ve ¢atlak yumurtalar kabul
edilmeyecektir.

7-Koliform grubu bakterilerden salmonella, maya ve kiif GMT nin 6ngérdiigii limitin iistiinde
olmayacaktir.

8-Yiizdiirme yontemiyle muayenede (110 gr. tuz,1 litre su) yumurta batmalidir.

9-Tanesi 62-70 gr.( large veya L) agirhginda olacaktir.
BEYAZ PEYNIR TEKNIK SARTNAMESI (TUZLU-TUZSUZ)

- Muntazam 7*7*7 kiip seklinde, kesitinde hammaddeden veya isleme tekniginden meydana gelen

higbir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak veya az sert olabilir), parlak beyaz renkte, tad:
ve kokusu normal olmalidir. Kesitteki goriiniisii parlak olmali ve gzenek ihtiva etmemelidir.

Beyaz peynir; pastorize siit (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gore islenmesi ve en
az 4 ay olgunlastiriimasi sonucu elde edilen kendine has sekil, renk, koku, tat ve aromasi olan peynir
olmalidur.

1’nci siif yagh peynirlerden olmahidir. (TS 591)

Niteligine gore (yagsiz, orta yagh, yagl gibi) 6zellige sahip olmali.

Sekilleri diizensiz kaliplar olmamali, goriiniimii pargali, yarik ve siingerimsi yapida ¢ok gozenekli
olmamalidir. Civik, pelte gibi gok yumusak yada ¢ok sert olmamal.

Rengi kirli beyaz , kétii koku ve tatda olmamaly, kiiflii veya bozuk olmamalidir.

Homojen yapida ve tatta (tuzu vs.) olmahdir.

Peynir tenekeleri agildiginda malasli (mantarlagmis) olmayacaktir, |

Kafi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu asiri miktarda olmayacaktir.

. Peynirin ihtiva ettigi siit yagi miktar1 (kuru madde iizerinden) %40 tan daha az olmayacaktur.

Peynir, siizme agirliktan teslim alinacaktir

Asitlik derecesi %2-3"den fazla olmamali, tuz miktar1 kuru maddede %8-10’dan fazla olmamalidir.
Hastalikli hayvan siitiinden yapilmis olmayacak, 1.kalite siitten hazirlanmis olmalidur.

Beyaz peynirde kuru madde orani en az % 40 olmali ve igerisinde patojen mikroorganizmalar ve
E.coli bulunmamalidir. Ayrica, koliform grubu bakteri sayis1 100 adet/g. dan fazla olmayacaktir.
Hammadde kurulugunda ileri gelme deligi olmayan, imalat hatasindan ileri gelen delik sayis1 ortalama
10’Iu gegmeyen, kesit ve goriiniiste olacaktir. %,

Beyaz peynir, alindiginda yiikleniciden muayene ve deney rap_oru istenir. Bu raporda asagidaki bilgiler
olmalidir.

- Muayene ve deney tarihi.

- Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari.

- Sonuglarin gosterilmesi

- Standarda uygun olup olmadigi.

- Rapor tarih ve numarasi.

- Toplu teslimatlarda verilen peynirin yag, protein oranimi belirten rapor getirilecektir.

Almacak peynirlerin ambalajlari iizerine asagidaki Bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirilir.

Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi

Bu standardin igaret ve numarasi (TS 591) seklinde
Malin adi

Tipi

Sinifi

En az net agirhig1 (Salamura hari¢ kg olarak)
imalat tarihi (ay ve yil)

Parti veya seri numarasi

Yiiklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf émrii,
TESLIMAT g
Malzemeler, firma tarafindan hastane ambarina teslim edilecektir.

Malzemelerin taginmasi firmaya aittir, tesliminde ayrica tagima iicreti talep edilmeyecektix.
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Malzemenin tagindig arag ve ambalajin temizlik sartlarina uygun tasiyan ve teslim eden personelin
kisisel hijyene uygun is giysisi olacaktir.

Beyaz peynir teslimati, teneke kutularda agzi kapali sekilde olacaktir (Tuzlu ve tuzsuz peynir igin de
ayni sartlar gegerlidir).

Uzerinde, iiretim ve son kullanma tarihi belirtilmis sekilde olacaktir.
SIPARIS

Giinliik siit, yogurt, peynir talebi en ge¢ saat 9.30-10.00 saatleri arasinda Hastanelerimize teslim
edilecektir.

Giinliik bildirilen siparislerde bir degisiklik oldugu taktirde durum kuruma 1 giin &nceden
bildirilecektir.

KASAR PEYNIRI TEKNIK SARTNAMESI
Taze kasar olacaktir.
Kendine 6zgii tat ve kokuda olacak, kesiti diiz, piiriizsiiz ve homojen bir yapida, kumumsu ve kaba

olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak olmayan yapida olacaktur.
Kagar peyniri peynir goriiniisii donuk, beyaza veya koyu sariya kagan renkte, acimis, kokmus, tadi ve
rengi de@ismis, igine nisasta katilmig olmayacaktir.

Kabugu temiz, parlak ve sert olacaktir.

Rengi, saman sarisindan koyu saman sarisina kadar olacak.

Kesitin renk ve goriiniisii ise parlak, homojen goriiniiste ve olacaktr.

Piyasada satilan iyi mallardan ( 1. Sinif) olacaktir.

Su miktar, agirlikga en ¢ok %40, tuz miktar1 kuru maddede % 3 7 arasmda olacaktir. Vakumlanmis

sagliga uygun posette teslim edilecektir.
Tarim ve Kdy Isleri Bakanlig tarafindan onayli olmalidir.

. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambzi]ajlannim, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve

depolanmis olmalidir.

. Peynirlerin ambalajlar iizerine asagidaki bilgiler okunakh‘ollarak,: éilinmeyécek, bozulmayacak gekilde

yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirilir.

Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi

Bu standardin isaret ve numarasi (TS 591) seklinde

Malin adi

Tipi

Sinifi

En az net agirhig (Salamura harig kg olarak)

imalat tarihi (ay ve yil)

Parti veya seri numarasi

Yiiklenicice 6nerilen en son kullanma tarihi veya raf omril,

LOR PEYNIRI TEKNIiK SARTNAMESI :

Tabii renginde ve kokusunda olmali. Acimis, eksimis, kuﬂenmls olmamalidir.

Tarim ve K&y Isleri Bakanlig1 tarafindan onayli olmalidir.

Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve

depolanmis olmalidir. Lor peynir ambalajlarinin her birinin {izerine asagidaki bilgiler okunakli olarak

silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir. |

- Yiiklenici adi, tescilli markasi ve adresi

- Tiirk Mali deyimi (TM isareti)

- Bu standardin isareti ve numarasi

- Malin adi

- Katk1 maddesi grubu 5 ‘

- Tipi ve yag miktar1 S S

- Net agirhig

- Imal tarihi (ay ve yil olarak)

- Seri numarasi
Parti numarasi
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Pastorize siitten imal edilmis olmalidir.
0.5-1 L’lik tetra pak kutularda teslim edilmelidir.
Yabanci tat, koku ve renk degisikligi olmamalidir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanlig1 tarafindan onayli olmalidur.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmis  olmalidir.  Ambalajlarinin her birinin iizerine asagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.
- Yiiklenici adi, tescilli markasi ve adresi
- Tiirk Mali deyimi (TM isareti)
- Bu standardn isareti ve numarasi
- Malin adi
- Katki maddesi grubu
- Tipi ve yag miktari
- Net agirhig
- Imal tarihi (ay ve yil olarak)
- Seri numarasi
- Parti numarasi

UNLU MAMULLER TEKNIiK SARTNAMESI
YUFKA TEKNiK SARTNAMESI '
Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacaktir. Kiifld, islak, bayat, yirtik, kalin, yanik, kurumus, eksi
kokuda, ¢atlak, pargalanmus, birbirine yapismis olmayacaktir. Su miktar1 % 43° den fazla, tuz miktari
% 27 den fazla olamaz. 6 adedi 1 kg gelmelidir. Cap1 75-80 cm. olmalidir. Yufkalar ¢ig olarak agizda
¢ignendiginde catirti hissedilmeyecektir. insan saghgma zarar vermeyecek materyalden yapilmis 5
kg'lik kagit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirhgi, imal tarihi
yazili olacaktir. Tarim ve K&y lsleri Bakanligi tarafindan onayli olmalidir. Tiirk gida kodeksi unlu
gidalar tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasimmis ve depolanmis
olmalidir.
TEL KADAYIF TEKNIiK SARTNAMESI
Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacaktir. Ele alindiginda kolayca birbirinden ayrilip dékiimlii
olacaktir. Bayat, kiiflii, yapisik, asirt kurumus, eksi kokuda olmayacaktir. Nem miktari % 16°y1
ge¢meyecektir. Tel kadayiflarin teslimi, temiz naylon ambalajlar iginde olacaktir. Ambalaj iizerinde
imal ve teslim tarihleri, teslim eden firma adi ve kasesi bulunacaktir. Dokiim kadayiflarindan
olacaktir.
EKMEK KADAYIF TEKNIK SARTNAMESI
Ekstra- ekstra veya undan yapilmis olacaktir. Pismeden 6nce herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik
hissedilmeyecektir. lyi cins ekmek kadayifi olacaktir. Hamur, bayat, yanik, islak, catlak, kirik, kurtlu,
kurt yenikli, kiiflii, kiif kokulu olmayacaktir. Ekmek kadayiflarin her tarafi ayn1 kalinlikta olacaktir.
Pisirildigi zaman normal derecede biiyiiyecektir. Pigirilirken kirihp dagilmayacaktir. Temiz ambalaj
igerisinde teslim edilecek. Uzerinde Tiirk Gida Kodeksine uygun etiket bilgileri olacaktir. Ambalajda
iiretici yiiklenici adi, net agirhig, imal tarihi yazili olacaktir.

KEMALPASA TEKNIiK SARTNAMESI ol Ay
Tatlilar kendine 6zgii piskinlikte olacak, yanik = ¢ig goriiniimlii olmayacaktir. Tatlilarda

acima, eksime, bayatlama olmayacaktir. Kirik tatli miktan en ¢ok % 2 (adet/adet) olacaktir. Tarife

gore hazirlandiginda surubu iyice gekmis olacak, kendine bzgii renk, tat, koku, kivam ve griiniiste

olacaktir. Tathlarda, surubu konuldugunda dagilma olmayacaktir.

Muayene Metotlar:: ‘

Duyusal Muayene : Tathlarin hem kuru halde iken, hem de birim ambalaj iizerindeki
hazirlama tarifinde belirtilen gekilde hazirlanip, sogutulduktan sonra duyusal muayeneye tabi
tutulacaktir. Duyusal muayenesi, bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilacaktir.

Fiziki Muayene : Kirik tath miktari; numune olarak alinmis ambalaj igindeki kirilmis
ve ufalanmug tathlar sayilarak yapilacak. Gramaj tespiti; Tathlar kuru halde iken, tartilarak
vapilacaktir. Kemalpasa tathsmm{ her biari 3+0.5 gr. olacaktir. Birim ambalajlar 10 kg’lik olacaktr.

74 \
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Ambalaj iizerindeki etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Ambalajlar delinmis
olmayacaktir.
MANTI TEKNIK SARTNAMESI
Manti, kendine has beyaz renkte olup, ¢ok agik ya da koyu renkte olmamali, kirilip igine bakildiginda
etin dogal pembe rengi ¢ok degismemis kahverengi tonda olmali, kirlenmis, gozle goriilebilir yabanci
madde, kiiflii, canli-cansiz, kurtlu veya bunlara ait izler ve zararlilarca yenik olmamalidir,
Pistigi anda kayan, parlak goriiniimde olmali, birbirine yapismig olmamali ve dagilmamahdir. Mant:
kendine has kokuda olup, yabanci koku igermemelidir. Acilasma, eksime, sonucu meydana gelen koku
bozukluguna rastlanmamalidir.
Manti dana kiymadan yapilmis olacak, soya kiymasindan yapilmis olmayacaktir. Gerektiginde manti
icinde etin analizi, hastanenin belirledigi yer ve zamanda, iicreti ilgili firma tarafindan 6denerek
vaptirilacaktir.
Manti kaynar suda 20 dakika pisirildiginde kendine has tadi olmalidir. Uygun igerikte hazirlanmis
(yogurt, tereyadi, salga) karnigim ile yine dogru tarzda muamelesi sonucunda tiiketime hazir hale
geldiginde birbirine yapismayan, hamurlagmayan ve damaga yapismayan, kendine has tatta olmalidir.
Manti hamurunun kalinligi en ¢ok 1 mm. olmalidir. Mant1 ortadan diizgiin ayrildiginda igbiikey
homojen yapida ve pembe-kahverengi renkte olmalidir.
Plastik esasli 5 kg’'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerindeki etiket bilgileri Tiirk Gida
Kodeksine uygun olacaktir.
Mant1 dondurulmus olacaktir. Dondurulmus mant frigotfk araglarla teslim edilecektir.
MILFOY HAMURU TEKNIK SARTNAMESi
Yiizeyi diizgiin ve piiriizsiiz olmali, yirtik ve catlak olmamalidir.
Dondurulmus bir adedi 50 gram olacak sekilde"paket]ehhiig olacaktir
Gozle goriilen yabanci madde bulunmamali ve homojen yapida olmalldlr
Pisirilmeden once ve sonra kendine has tat ve kokuda olmahdnr Acxlasmls, eksimis ve tabii olmayan
tat ve koku igermemelidir. F
Yag orani minimum %6 , nem orani maksimum %60 olmalidir.
Karton kolilerde -18 °C de donuk zincir kirilmadan tasmmahdlr
Orijinal ambalajinda olmali ve ambalaj lizerinde; uret1c1 firma adi, 1<;eng1 net miktan, iiretim ve son
kullanma tarihi bulunmalidir.
Dondurulmus olacaktir. Milfoy hamuru, frigotik araglarla tesllm edllecektlr
GALETA UNU TEKNIK SARTNAMESI
Extra-extra veya extra undan yapilmis olup, nem miktar1 % 6 oraninda olmalidir.
Goriiniis, renk, koku ve lezzeti normal olmall, tabii olmayan fena koku, acilik, eksilik olmamalidir.
Kiiflenmis, kirlenmis, kurt ve bocekli olmamamli, i¢inde fare pisligi g:uval dokiintiisii, kil ve ip
pargasi vb. cisimler bulundurulmamalidir.
HAMUR TATLILARI TEKNIK SARTNAMESI:
Baklava, havug dilimi, sekerpare ve benzeri hamur tathlarinin pn$m1$ olarak  bir porsiyon miktari
130-150 gr. aras1 olacaktir. Revani ve ekmek kadayifi 150 — 200 gr. olacaktur.
YAS PASTA TEKNIK SARTNAMESI: Tiim gesitlerinde servis edilecek porsiyon miktarlar 125-
150 gr. aras1 olacaktir.

TAZE SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESi
Not 1: Sebzeler siparise gore, istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak kurumumuza teslim edilecektir.
Not 2: Sebzeler siparise gore, kurumumuza istenildigi zamanda, mazeretsiz olarak teslim edilecektir.
Teslimat 9.00-11.00 arsinda olacaktur.
Not 3: Ozel teknik sartnamede belirtilen satin alma ile ilgili tarihler 6zel durumlarda ve gerekli oldugu
hallerde gegersizdir.

-

Sebze ve meyvelerin vil icinde alinacag aylar
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Elma: Ekim-Mayis Kuru Sogan: Her Ay
Portakal: Kasim-Nisan Patates: Her Ay

Mandalina: Ekim-Subat Yesil Sogan: Ocak-Temmuz
Uziim: Temmuz-Ekim Marul: Eyliil -Haziran

Armut: Temmuz-Kasim Hiyar: Mayis-Ekim

Kayisi: Haziran-Agustos Dere Otu: Her Ay

Seftali: Temmuz-Ekim Maydanoz: Her Ay

Kiraz: Haziran Domates: Nisan -Kasim

Visne: Temmuz T.Kabak: Mayis-Kasim

Cilek: Nisan-Haziran Pirasa: Kasim-Mayis
Muz: Her ay B.Lahana: Kasim-Nisan
K.Erik: Mayis-Agustos K.Lahana: Kasim-Mayis

Y .Erik: Mayis-Haziran Ispanak: Kasim-Nisan

Ayva: Ekim-Ocak Havug: Eyliil-Nisan
Malta Erigi: Nisan-Mayis Kereviz: Kasim-Mart
Limon: Her Ay Karnabahar: Kasim-Mart
Karpuz: Haziran-Ekim S.Yaprak: Her Ay

Kavun: Temmuz-Kasim Semiz Otu: Mart -Haziran
T.Bakla: Nisan-Haziran Dolma Biber: Haziran-Ekim
T.Fasulye: Haziran-Ekim Carliston Biber: Mayis -Ekim

Patlican: Mayis -Kasim

1. PATATES EVSAFI : Yeni sene iiriinil olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten (sar1)
olacaktir. Islak, donmus, ciiriimiis, yumusamis, kiiflenmis, filiz isaretli olmayacak, asir1 sekil
bozukluklari, lizerinde gapa yarasi, gatlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et
kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢
kusurlar, patates yumru uyuzu hastaligi belirtileri olmayacak; saglam, temiz, siki yapili kabugu
diizgiin ve iyi olgunlagmis olacaktir. Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 401 150 gramdan, % 10'u
100 gramdan eksik olmayacaktir. Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Simif) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. En biiyiik ambalajin
net agirhig 80 kg’1 gegmeyecektir.

2. KURU SOGAN EVSAFI: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamis, siki, sert ve filizlenmemis
olacaktir. En azindan iki dig kabugu bulunacak, iizerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Kokmus,
¢liriimiiy anormal gelismeden &tiirii siskinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri genellikle koparilmis
olacaktir. Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 75'i 100 gramdan biiyiik olacak, % 25°i
75 gramdan biiyiik olacaktir. 75 gramdan kiigiik soganlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru
soganlarin en iyi cinsinden (1. Simif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem,
yabanci madde bulunmayacaktir Ambalajlar file veya torba §ek11nde olacak ve agirliklar 50 kg’i
gecmeyecektir.

3. TAZE SOGAN EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gormemls, saglam, temiz, taze, tohuma
kagmamis, kok saglar1 camursuz, iyi gelismis olacak, ¢esidi tipik rénk 6zelligini gosterecektir. Beyaz
gbvde ve yesil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sogan bagi olusmamis olacak, iizerlerinde
parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan taze soganlarin en
iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde
bulunmayacaktir. Taze soganlar daginik olmayacaktir, Demetler halmde olacaktir. Ambalajh olacaktir.

4. BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, sag]am taze, yapraklarl gevsememis, acilmamis ve
¢igeklenme belirtileri gdstermemis, saplari en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde, yapraklar
zedelenmeden kesilmis ve top halinde olacaktir. Berelenmeler bocek ve hastahiklarin neden oldugu
zararlar, don vurgun]an olmayacaktlr Yapraklari sararmis, ‘esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada
satilan lahanalarin en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis
1slaklik, yabanc:l madde bulunmayacaktlr Lahanajarin saplari kellenin dlbmden itibaren 1 cm.d
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yapraklari alinmig olacaktir. Lahanalari donduracak derece soguk aylarda (aralik, ocak, subat)
soguktan muhafaza maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar dig kapaklariyla birlikte teslim
edilebilir. Ikmalin aksamamasi igin ve ihtiyacin kargilanmas amaciyla yiiklenici fireyi dikkate alarak
istenilen miktardan % 10’un fazlasim getirerek muayeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalk
ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir. Lahanalar en az sarmalik hari¢ 3
(lig) kg agirhginda olmas sarttir.

S. KIRMIZI LAHANA: Biitiin, siki etli, temiz, saglam, taze, pérsiimemis, odunlagmamis, dondan zarar
gormemis, yapraklar dagilmams, kartlasmamug olacaktir. Bécek yenikleri, yan kokleri olmayacak, enine
kesildiginde icten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Taze gobegini tam sarmig lahanalardan olacaktir Piyasada satilan kirmizi lahanalarm
en iyi cinsinden (1.Sinif) olacak, iizerinde yabanc tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Her bir lahananin agirhg tartildiginda 250 gr.dan asagl
olmayacaktir.

6. DOMATES EVSAFI: Biitiin, saglam, taze goriiniislii, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve
gelisme bakimindan gesidin tipik 6zelligini gosterip siki etli ve kusursuz olacaktir. Sap taraflarinda
yesil sertlik bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli, sar ve yesil miktari % 2’ den fazla
olmayacaktir. Ortalama 150 gr civarinda olacaktir. Piyasada satilan domateslerin en iyi cinsinden
(1.Smif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, saglam kasalarda, en fazla iki sira halinde
dizilmis getirilecektir.

7. PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamis, taze goriiniislii, saglam, temiz olacak, kart,
donmus, 1slatilmis, sararmis ve solmus olmayacak. Ciiriime ve bozulma belirtisi olmayacaktr. Bevaz
kism1 50 cm, yaprak kismi1 20 cm uzunlugunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 ¢cm ¢apinda olacak, kokiinden
itibaren saplarma dogru olan kismi yesillenmis bir halde olacaktir. Kklerin iizerinde toprak, ¢amur
gibi seyler bulunmayip giizel yikanmig olacaktir. Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayri
goriilmeyecektir. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacaktir, iizerinde yabanci tat ve
koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Pirasalar demet halinde, posetli teslim edilir.

8. ISPANAK- PAZI EVSAFL Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kismi dip yapraklarin
altindan 1 cm’yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlari
bulunmayacak, don vurmus olmayacak, gigeklerime belirtileri gostermeyecektir. Yaprak ve saplari kart,
clirik, sararmig, burusmus olmayacaktir. Kkleri bir araya getirilerek demet yapilmis bir halde olacak,
demetler i¢inde yabanci ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin en iyi cinsinden (
1. Simf ) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku anormal dis 1slaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir. Ambalajl olacaktir.

9. HAVUC EVSAFI: Taze, korpe, siki yapili, koﬂagmalms, odunlagmamus, saglam, yan kok
olugturmamus, temiz ve gatlamamis olacaktir. Ciiriik, yumusak, kart olmayacak, iizerinde hagereler tarafindan
tahribat, yanik, berelenmeler ve don zararlari bulunmayacaktlr Baylar 20-25 cm’den fazla, agirliklan 150
gr'in altinda olmayacaktir. Piyasada satilan havucun en iyi cinsinden (1. Smnif) olacaktir, Uzerinde yabanc tat
ve koku, anormal dig 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktlr Ambalajln olacaktir. Yenmeyecek sap
ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir. Kirik havuglar olmayacaktir.

10. KAVUN EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze goriiniislii,
cesidine Ozgii sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde gatlak ve bereler bulunmayacaktir. Ezik,
¢lirtimiis, kiiflenmis, pargalanmus, delik, aci, fena kokulu, igi salyalasmis ve kabuk kismi yumusamis
olmayacaktir. Olgunlaslp hasat edildiginde saplari kopmayip iizerinde kalan ¢esitlerde saplarm
uzunlugu 3 cm’yi gegmeyecektir. Ortalama 3 kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Simif) olacaktir. Uzerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir.

11. ELMA EVSAFTI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktir. Olgunlasmamis, mayhos,
lezzetsiz olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore gesidinin ozelliklerini
tagiyacak, meyve sap1 zedelenmemis olacaktir, kes11dlg1 zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve
unlagmamis olacaktir. Bir adedi 225 — 250 gr, piyasada satilan elmalarin en iyi cinsinden (1. Sinif)
olacaktir. Elmalar temiz 2°li, kasalax i¢inde teslim edilecektir. Elmalar, ayr cins ve kalitede olmayip,
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ayni kalitede olacaktir. Kompostolar ve elma tatlilari i¢in golden elma, yemelik icin kirmizi elma
getirilecektir.

12. ARMUT EVSAFI: Yeni sene iiriinii, biitiin, saglam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan
yetistikleri bolgeye gore, cesidinin Ozelliklerini tasiyacak, meyve sapi zedelenmemis olacaktr.
Piyasada satilan armutlarin en iyi cinsinden (1. Simif) olacak, kabuk zarlari siyahlasmamus, ¢iiriik,
kurtlu, ham, kumlu, gamurlu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tatli olacaktir. Buruk lezzette ve
kuru olmayacaktir. Armutlarin agirhg yaz aylarinda 150 ile 200 gr. kis aylarinda 100 ile 150 gr alinir.
Kis aylarinda 2’li veya 3’lii kasalarda teslim edilir. Armutlar yaz aylarinda tekli kasalarda
getirilecektir.

13. AYVA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetistigi
bilgeye gore gesidinin tipik zelliklerini tagiyacak, kabuk yiizeyinin en az % 90’1 havasiz ve diizgiin
olacak, meyvenin dig goriiniisiini ve duyusal 6zelliklerini etkn]eyecek herhangi bir ozrii
bulunmayacak, meyve eti saglam olacaktir. Biiyiik boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has
kokuda, tath veya mayhos lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildigi zaman bogazi
tikayan, susuz ve ¢ok burusuk ayvalar kabul edilmeyecektir. Aci, ezik, ¢iiriikk, ham ve burucu lezzette
olmayacaktir. Kurt yenigi, gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmayacakuir. Bir adedi 250 gramdan asagi olmayacak, 5 kilogramindaki meyve sayisi 17 — 25
adet olacaktir. Piyasada satilan ayvalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) ve ambalajh olacaktir

14. TAZE KABAK EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins taze ve korpe sakiz kabaklardan olacaktir.
Ustiin nitelikte, duzgun sekilli, gekirdeklenmemis, tazeligini kaybetmemis, saglam, gesidinin kendine 6zgii
renginde, porsimemis, temiz olacak, iizerlerinde higbir 6ziir bulunmayacaktir. 200 gramdan kiigiik
olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Sinif) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde yabanci tat
ve koku, anormal dig 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik niteliginde
olacaktir.

15. PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer pathcanlardan olacaktir. Taze, korpe ve
tabii rengini almig olacak, mor olmayacaktir. Biitiin, saglam, taze, yeterince gelismis, siki yapil,
korpe, dogal renginde ve parlak olacaktir. Aci, giiriimiig, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya
da gekirdekleri agir1 gelismis, yesil veya esmer renk alms, gevsek, gamurlu toprakli olmayacaktir. Bir
adedi 150 gramdan kiigiik olmayacak, karniyarik ve 1ma.mbayxlch dgin yaklasik boyu 20 cm, gapr 4 —
4.5 cm kadar olan patlicanlar alinacaktir. Yemegin cinsine gore bostan patlicanlarindan almabilir
Uygun ambalaj i¢inde olacaktir. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1.  Sinif) olacaktr. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacakt:r

16. SALATALIK EVSAFI: Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmis, sararmus,
ciiriik, ezik ve aci olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlasmis, iyi gelismis, ¢esidine
Ozgii renk ve diger Ozelliklere sahip, diizgiin bigimli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis, sararmis
olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir. Uygun
ambalajda olacaktir. Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Boyu 20 ¢cm den, gapi
4 cm.den asag olmayacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir.

17. BAMYA EVSAFL: Dis etkenlerden zarar gérmemis, biitiin, saglam, temiz, odunlasmamus,
sekil ve renk bakimindan gesidin tipik 6zelliklerini gosterecek, tizerinde higbir leke bulunmayacak,
yumusak ve gevrek, gekirdekleri kii¢iik ve sertlesmemis olacaktir. Kart ve sararmig, gamurlu, toprakli,
iistii siyah olmayacaktir. Piyasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden (1. Simif) olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

18. TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan gesidin
tipik ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktr. Ciiriik, ezik, camurlu ve
hasere tarafindan zarar gérmiis, kurtlu olmayacaktir. Cesidine gore meyve yiizeyi puslu (dumanli), etli
ve sulu yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cmsmden (1. Sinif) olacak, yabanci madde,
anormal dig nem bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir, |

19. KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tatli ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir. Ham, ezik,
eksi, yesil, ¢iiriik, tozlu, toprakli, ¢cok yumusak beklemeden eksimis, burusmus, kurtlu, kurt yenikli
olmayacaktir. Kayisi gekirdeklerinin i¢i tath olacak, kayisilar i¢inde zerdali olmayacaktir. Kayisilar
orta bilyiiklitkte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiigiik; ve ciliz kaysilar, kabul edilmeyecektir.

W
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Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Biitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis,
burusmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bolgeye gore, ¢esidin
tipik ozelliklerini gosterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden
(1.S1mif) olacaktir. Yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajli
olacaktir. )

20. MANDALINA EVSAFIL: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, gboriiniis ve renk
bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ezik, ham,
eksi, ¢cok gekirdekli, mekanik etmenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler
olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi cinsinden (1.Sinif)
olacaktir. Mandalinalarin her birinin biiyiikliigii ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti, 1 kg’dan asag
olmayacaktir. Mandalinalar iki sirali tahta kasalarda getirilecektir. Yabanci tat ve koku, dis kisminda
asirt nem bulunmayacaktir.

21. LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi, sulu yatak limonlarindan olacaktir.
Yesil, ezik, ciiriik, kurumus, suyu ¢ekilmis, donmus, don ¢aligi, ok yumusak, kiiflenmis, dogal
ozelliklerini kaybetmis, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin en kiigiigii 75 gr.dan az
olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, goriiniis, gelisme ve renk bakimindan kendine has
ozellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, ufak, burusuk, olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmis olacaktir.
Sararmis ve zamaninda koparilmis, piyasada satilan limonlarin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacaktir.
Yabanci tat ve koku, dis kisminda agirt nem bulunmayacaktir. 180°lik ambalajli sandiklarda, diyagonal
sekilde dizili olacaktir.

22. SEFTALI EVSAFT: lyi cins, tath ve kending has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, kurtlu, pérsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Olgun, biitiin, saglam,
yetistigi bolgeye gore gesidin tipik sekli, gelisme ve renginde olacak, hig bir zrii bulunmayacak, kurt
yenikleri olmayacaktir. Ciirlime, mantarlar veya diger bozulmalardan dolay: tiiketime elverisliligini
yitirmis olmayacaktir. Biri 225 — 250 gr arasinda olacaktir, en iyi kalite (I. Snif) olacaktir. Anormal dist
nem, yabanci tat ve koku ve yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajli ve tek sira halinde
olacaktir.

23. PORTAKAL EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, dogal, renglm alm;s kendisine has tathligi, koku
ve lezzeti olan Washington veya yafa portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢iiriik, soluk,
kirli, kiiflii, porsiik, yumusams, suyu ¢ekilmis kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tath, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii,
giirik, donmus, suyu c¢ekilmis, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplari silme
olarak kesilecek, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. Swnif) olacaktir. Bir adeti 200 — 250 gr
kadar gelecektir. Uygun ambalajli sandiklarda dizili olacaktir. Yabanci tat ve koku, dig kisminda asiri
nem bulunmayacaktir.

24. KARPUZ EVSAFI: Piyasada satilan olgun, iyi ve tatli karpuzlardan olacaktir.
Ham, kabak, ezik, igini yemis ve i¢i bosalmis, yumusamus, ¢iiriik, catlak, kurtlu, tatsiz, zamani gegmis,
elyafi ipliklesmis, eksimis ve kalin kabuklu fazla ¢ekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri
toprakli kirli, gamurlu olmayacaktir. Kesnldlgmde 1r;,ler1 kirmiz1 (tath olmak sart1 ile) renkte olacaktir.
Biitiin, saglam, yeterince olgunlasmls ve siki yapih, ya.nlmamns, 9e§1d1pe ozgu renk ve sekilde, iyi geligmis
ve lezzetli olacaktir. Etinin rengi ve tadi ¢esidin olgun durumundaki tipik ozelliklerini gosterecektir.
Karpuz saplari en fazla 5 cm. olacaktir. Bir adedi en azindan 3 kg. olup, piyasada satilan iyi kalite (1.Sumf)
karpuzlardan olacaktir. Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

25. TAZE UZUM EVSAFI: Salkimlar sekil, irilik, renk bakimindan cesidin tipik 6zelliklerini

gosterecek, saglam, temiz ve Oziirsiiz olacaktir. Taneler pdrsiimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim
lizerinde muntazam araliklarla dagilacak ve puslar bozulmamis olacaktir. Yabanci madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat, hastalik ve hagerelerin meydana getirdigi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
geligmis olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, burusuk, kurumus, ¢iiriik, ezik, kiiflii, koruk iiziimlerden
ve salkimlarda dokiilme olan iiziimlerden olmayacaktir. Piyasada satilan iiziimlerin en iyi cinsinden (1 .Sinif), iri
taneli iziimlerin en az salkim agirhg: 250 gr, ufak taneli iiziimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir.

26. TAZE FASULYE EVSAFL: Piyasada satilan iyi cins Ayse kadin, sink fasulyelerden
olacaktir. Taze ve korpe olacak, biikiildiigii zaman klrllacaktlr .Katiyen  kil¢ikli olmayacaktir.
Camurlu, 1slak, porsiik, sararmis artl?smls, g:uruk o]mayacaktlr Meyve kabugu biitiin, saglam, temjz
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ve geside 6zgii renkte, elle kolayca kirilacak durumda taze, diizgiin sekilli, gevrek, tohumlari kiigiik ve
gevrek olacaktir. Bocek ve hastalik zararlar, kara leke yamigi hastaligmin izleri, dolu yarasi ve ¢iiriiklik
izleri dahil hig¢ bir leke bulunmayacaktir. Piyasada en iyi cins maldan (1. Sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

27. MARUL EVSAFTI: Biitiin, saglam, taze, temiz ve kuru, toprak bulasikh yapraklardan ayiklanms tipin
kendine 6zgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilli, siki olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gébegi iyi olusmus ve tek gdbekli
olacak, ¢iceklenme belirtisi gistermeyecektir. Piyasada satilan en iyi mallardan (1. Sinif) alacaktir. 500 gr olacaktrr.
Kokleri dip yapraklarna yakin ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktr.

28. MANTAR EVSAFI: Piyasada satilanin en iyisinden olacaktir. Biitiin, temiz, taze,
porsimemis, yabanci tat ve koku almamig, kendine 6zgii renk, sekil, goriiniiste ve dziirsiiz olacaktir.
Kiiltir mantari olacak, uygun ambalajda bulunacaktir. Uzerinde anormal dis nem, ¢amur ve toprak
bulunmayacaktir. Dis yiizeyi kararmis olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan sagligina uygun 5
kg'lik ambalajlarda ve ambalajlarin iizerinde firma adi adresi, net miktari, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir. Mantarlar ikiye béliindiigiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.

29. SEMIZOTU EVSAFI: Dig etkenlerden zarar gérmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklari,
biitiin, zedelenmemis, taze ve korpe olacaktir. Sararmis, pérsiimiis, kartlasmis, tohuma kag:mls, ezik,
¢tirtk, kirismig, gamurlu ve normalinden fazla islak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gosterecek,
lizerinde parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, c¢iceklenme belirtileri
gostermeyecektir. Govdeler alttan itibaren genis yaprakli olacaktir. Demetler halinde olacak ve
demetlerin agirhig: yaklagik 0.5 kg civarinda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak govde ve
yapraklarn zedelemeyecek ozellikte gereg kullanilacaktir. Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar
olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Sinif) oIacaktlr Uzermde yabanci tat ve koku,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

30.AYSBERG EVSAFI: Aysbergler taze ve kb’rpe olacaktir. Aci, tohuma kagmus, sararmis,
porsiimiis yaprakli, kurt yenikli olmayacaktir. Biitiin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulagif
yapraklarindan ayiklanmis, dolgun olacak, yapraklarinda hasere yenigi, don zararlar1 ve fiziksel
hasarlar bulunmayacaktir. Aysbergler gébegini tam sarmis ve, kapali olacaktir. Agirligi 250 gramin
altinda olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Sinif ) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Kokleri, dip yapraklara yakin ve
diizgiin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajli olacaktir.

31. MUZ EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlasmisi olacak, ham ve sert
olmayacaktir. Ciiriik, donmus veya don ¢aligi kalin kabuklu olmayacaktir. Temiz, saglam, biitiin,
parlak renkli, siki, iyi gelismis, dogal lezzette olacak, yenilebilirlik durumunu etkileyen yara, bere,
girtikliik, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hasere, soguk ve sicaktan olusmus zararlar, giines ve
ilag yaniklari, mekanik etkilerden meydana gelen bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalari
olmayacak, dis kisimlarinda agirt nem bulunmayacaktir, Hevenk seklinde ise iist kisminda 15 cm, alt
kisminda 10 cm uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve uQIarmda glg:eklerden pistiler koparilmis olacaktir.
Her birinin agirligt 250 gr. olacaktir. Muzlar, sandik icerisinde govdelennden kesilmis olarak
salkimlar halinde getirilecektir.

32. YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkie, tatlt ve lekes:z en kiiciik meyve ¢apr 35 mm,
normal olgunlagmig ve tath olacakur. Ciiriik ezik ve buru@ukluk olmayacakt!r Kasalarda swralanmg
alti ve iistii aymi ebatlarda olacaktir.

33. KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar saglam, yeni sene iiriinii, baslar1 iri disli, siki,
temiz, beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (ag21 yakmayacak derecede) olmalidir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dis kabuklardan,
saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kklerden, canli ve 6lii bdceklerden, bécek kalintilarindan,
¢iplak gozle veya herhangi bir durumda biiyiitegle “goriilebilen' kemirici zararlarindan armnmig
olmalidir. Dondan hasar gormiis, filizlenmis ve kiiflenmis 6lman'1a11d1r,r Sarimsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmalidir. Yeni mahsul olup yapraklari kesilmis ¢iirik ve ezik olmayacaktir.
Sapsiz olacaktir.
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34. DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler bitiin, saglam, temiz, iyi gelismis,
parlakligini ve yesilligini korumus, taze goriiniislii olmalidir. Dolmalik biberlerde yabanci tat, anormal
dis nem, don zarari, ¢iiriik, aci, kizarmis, ezik, pargalanmis iyilesmemis yaralar ve giines yaniklart
bulunmamahdir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir érnek
olmalidur. Etli veya zeytinyagl cinsi istege gore belirlenecektir. Yesil, 7-8 cm boyunda olacaktir. Capi
60-70 mm olacaktir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince dolma biberleri iyi bir sekilde koruyacak
ve yapiminda kullanilan sagliga zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya
tahta harici malzemeden hazirlanmis kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan
her gesit malzeme ile igine konulacak kagit vb. malzeme, iiriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirtlmasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan saghifina zarar verecek yapida olmamahdir. Basili kagit
kullanildiginda, yazil yiiziin diga gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidr.

35. MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe
goriiniislii olmalidir. Maydanozlarin iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asiri nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamalidir. Her
ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar cesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi
10 em' yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Sararmus,
¢amurlu ve toprakli olmayacaktir. Maydanozlarin kondugu ambalajlar tasima sirasinda iriiniin iyi
korunmasini saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj iginde
kullanilacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saghgmna zararsiz olmalidir. Basih kagit
kullanildiginda yazili kismin disa gelmesine ve iiriine dcgmemcsmc dikkat edilmelidir.

36. KIRMIZI TURP EVSAFI: Ciiriimiis, donmtfé‘,‘ Bufu_s’niﬁé? islak ve gamurlu igleri porsiimils
olmayacaktir. En kii¢iigii 150 gramdan az olmayacaktir. Temiz, fﬁze olacaktir. Gevrek, kendine has
kokulu ve lezzetli olacaktir, kesildigi zaman i¢i mantarlagsmis olmayacaktir.

37. VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine gdre satilan iyi cins agili vignelerden taze etli iri
taneli ve kendine has lezzette olacaktir. Ezik, giirik, ham, bayat kiifli, tozlu toprakll ve ¢amurlu
olmayacaktir. Temiz tekli kasalar iginde getirilecektir. ' g

38. CILEK EVSAFI: Piyasada satilan en iyi cins (1. Smlf) c;lleklerden olacaktir. Cop, yaprak,
toz, toprak vs. yabanci maddelerden arinmis bulunacaktir. Ezﬂmls, eksimig, ham ve kiiflenmis,
pargalanmig, kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan gesidi tipik dzelliklerini gosterecek,
olgunluk, renk ve irilikge bir drnek goriiniiste, parlak olacak, tam geli;mis olacak elden gegirmeye
dayanacak sertlikte olacak, ¢anak yapraklar 1le kisa yesil saplarl gllegm uzermde bulunacaktir. Tekli,
temiz kasalar iginde getirilecektir

39. KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitiin, taze gt‘jrﬁhiislﬁ,‘ saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplar
diismemis (hasat sirasinda sapindan kopan cesitler harig) olmaldir. Kirazlarda gozle goriilebilir
yabanci madde, kimyasal madde artiklari, anormal d1$ nem, yabanci tat bulunmamalidir. Kirazlar
zamanla durmaktan burusmus, ¢iiriimiis, siyahlasmis, i¢i kurtlanmis, bozulmus, dogal lezzetini
kaybetmis olmamalidir. Her ambalaj iginde bulunan kirazlar; gesit, sﬁuf boy ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. Piyasada satilan en iyi cins, olgunla$m|§, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan
olacaktir. Kirazlar temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince
kirazlari iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar vermeyecek mtel:kte yeni, temiz, kuru, kokusuz,
mukavva veya tahta harici diger malzemeden hazirlanmis kutu, tabla sandik olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmal, iiriine zarar vermemell bunlarm iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yaplstmfmasmda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yarlda olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazih yiiziin
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disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin iginde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

40. KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir. Beyaz
renkte, top halinde ve gigekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Karnabaharlarin saplari gigek
kismindan disa dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklarin
tist uglari, gigek kisimlar agikta kalacak sekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafiften de olsa koyulagmus,
kurtlagmus, ciiriik, beyaz cigegi az, yesil yapragi ve kokii cok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilmus, donmus, ¢iiriimiis, fena kokulu, gamurlu, pérsiik, bayat, ezik, bocekli ve iyi vasifta olmayan
karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilecek ¢igegi tamamen veya kismen
dokiilmiis ya da dagilmis olanlardan gobek kismmin 1/5 i asmamak sartiyla aynen alinir.
Karnabaharlarin iizerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

41. DEREOTU EVSAFI: Dereotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe goriiniisli,
solmamig, saglam, temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarinin iizerinde kimyasal
giibre ve ilag kalintilari ile agiri nem bulunmamalidir. Dereotlari sararmig, donmus, ¢amurlu-toprakli,
fena tatta olmamalidir. Dereotlar1 tohuma kagmis olmamalidir. Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu
demetlerdeki dereotlari, gesit, sinif ve renk yoniinden bir rnek olmalidir. Her demette yaklasik olarak
50 gr dereotu bulunmahdir. Demetler, en alt yaprak¢ik ayirim noktalari bir hizaya gelecek bigimde
yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm'i gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak
kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar bulunmamalidir. Amba]ajliar_ tasima sirasinda iriiniin iyi
korunmasini saglayacak bigimde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. Ambalaj
igerisinde kullanilacak kagit veya diger malzeme yeni, temiz ve insan saghgmna zararsiz olmalidir.
Basili kagit kullamldiginda yazili kismin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlar igerisinde dereotundan baska hi¢bir madde bulunmamalidir.

42. CARLISTON BIBER EVSAFI: |.siiftan, taze ve tatl, sararmamis ve kartlasmamis
olacaktir. Istenildiginde acis1 getirilecektir. Cap1 40 ‘mm,  uzunlugu'200' mm, sekli diizgiin olacaktir.
Carliston biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakhgini ve sarimtirak vesil rengini muhafaza
etmis, taze goriiniislii olmalidir. Carliston biberlerde yabanes tat, anormal dis nem, don zarari, clirtik,
aci, kizarmugs, ezik, par¢alanmis, yaralar ve giines yaniklar1 bulunmamalidir. Her ambalajdaki garliston
biberler gesit, siif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ambalajlar tasima, muhafaza
stiresince ¢arliston biberleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar vermeyecek nitelikte, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmis, kutu, tabla, olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile i¢ine konuldcak kagit've benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemelidir. Bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullamldiginda, yazihi yiiziin
disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. ‘

43. KIZILCIK EVSAFI: lyice olgunlagmis olacak, ezik, ¢uriik ve i¢inde yabanci madde
bulunmayacaktir. PR

44. BALKABAGI EVSAFT: ince kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak sekilde
olacak, ezik, ¢iiriik ve catlak olmayacaktir. Ortalama agirliklari 3—4 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
piyasada bulunan iyi cinsten olacaktir. Muayenede ke_ndi'pe has renkte piskin olacaktir.

45. UZUM YAPRAGI EVSAFI: ince olacak, derin parcali olmayacak varilde teslim
edilecektir. Salamura olacaktir. Korpe asma yapraklarindan olugmus olacak, kart olmayacaktir. Sap
kisimlari ayrilmis olacaktir. : i 7o B

46. KIVIRCIK EVSAFTI: Biitiin, saglam, taze, temiz ve' kurt, bpmk bulagiklr yapraklardan ayiklanmis
tipin kendine zgii renginde, diizgiin sekilli, siki olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana
gelen ve yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gobegi iyi olusmus
ve tek gobekli olacak, ¢igeklenme belirtisi gostermeyecektir. Piyasada satilan en iyi cins kivirciklardan (1. Siuf)
olacaktir. 700-750 gr arasinda olacaktir. Kékleri dip yaprakalrna yakm ve diizgiin sekilde kesilmis olacaktir.

Ty |
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Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktr.

47. BEZELYE (ARAKA) EVSAFI :Arakalar taze ve kérpe olacaktir. Biikiildiigii zaman
kinlacak, toprakls, 1slak, burusmus, sararmis, taneleri ayrilmis, pismeyecek ve yenmeyecek derecede
kartlasmis olmayacaktir. iginde higbir yabanci nebat bulunmayacak, birinci sinif bezelye olacaktir .

48. TAZE BAKLA EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins sakiz baklalardan olacaktir.
Biikiildugiinde kirilacak tazelik evsafinda bulunacaktir.Cliiriik, tiiylii, porsiik, burusmus, kararmis,
¢amurlu, 1slak, kirismis ve kartlagmus, kilgikli olmayacaktir.

49.KEREVIZ EVSAFI :Piyasada satilan iyi cins kdk kerevizlerden alinacaktir. Camurlu,
gliriik, i¢i bosalmis, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmus olmayacaktir. Koklerdeki
piiskiiller ve iizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asagi, 400
gr.dan yukar1 olmayacaktir.

50.SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI :Sikmalik portakal, tath, sulu olacak, ezik, eksi,
kemale ermemis, yesil olmayacaktir. 11.ve 5. aylar arasinda verilecektir.

51. DONDURULMUS SEBZELER : Bir §giinde her bir yemek igin; kisi basina 125-175 gr.
olarak hesaplanacaktir. Dondurulmus iiriinlerin uygun sartlarda tasmmmasi ve saklanmasi yiikleniciye
aittir. Dondurulmus sebze ve meyveler (40 mikron kalinhginda, polyetilen) mavi naylon torba
igerisinde 10 kg “lik karton kolilerde teslim edilecektir. Dondurulmus sebzeler -18 C ‘den daha diisiik
sicaklikta ve %90-95 nem ortaminda depolanacak ve soguk zincir kirilmadan tasinacaktir. Gelen
triinlerde yumusama ve ¢oziilme belirlendiginde alinmayacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi,
iiriinle ilgili barkod no’su, iiriiniin cinsi iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi bulunacaktir.
Kendine has tat, koku ve renginde olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir. Kesinlikle higbir
katki maddesi bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmus sebze paketlerinde goriilen herhangi
bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
dondurulmug sebzelerin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan et, vag vb) yiiklenicinin
karsilamasi zorunludur. :

KURU ERZAK MALZEME TEKNIiK SARTNAMELERI
KONSERVE FASULYE
Uriinii etkilemeyen, insan sagligma zararh ‘olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.
Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl
olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir. ' R

Firmanin ticari unvani veya kisa ad\, adresi ,tescilli markasi

Malin adi

Standardin isareti ve numarasi

Sinifi (varsa)

Parti, seri veya kod numarasinda biri

Net agirlik _ | U el
Briit agirlik oo @k Tinsg dow
Stizme agirlik ' SR, A
imal tarihi - 3

Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf dmrii GO
“Her iki kapak tarafi sismis ve sizintih kutular1 almayimiz.” Yazili ifadesi.
Tarim ve K8y Isleri Bakanligi’nin izninin bulunmas: gereklidir.

Taze fasulyeler ilgili TSE * ye uygun, bas ve saplar ile varsa kilgiklar1 alinarak birkag
par¢aya boliinmiis olmalidir. Konservedeki fasulyel_fr .ayni_ cesitten, etli, dagilmamis, fazla
yumusamamis, oldukea sert durumda olmali, dolgu suyu fazla bulanik géstermemeli ve tuz miktart %
2 ‘yi gegmemelidir. ? _

Konserve edilmis fasulyeler; gesidine 6zgii renk, tat ve kokuda olmal, yabanci tat ve koku
ile i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir. _ .

Taze fasulye konserve i¢inde tuzdan bagka herhangi bir katk1 maddesi bulunmamalidir.

Konserve stizme agirhgi net agirhgm % 60’indan az, tepe boslugu kalan hacminj
%10’undan ¢ok olmamahdir. | ' i N

7
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Konservelerin kontrolii igindeki suyu siiziilmek (siizme ameliyesi bir siizgeg igerisinde
dokiilen sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda
tesadiif edilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj
vasitasinin altina diigmemek sartiyla kabul edilir.

Konserve kutular1 6 tane 5 kg’lik mukavva kutular igerisinde teslim edilecektir. Bu
ambalajlar nakliyata tahammiil edecek sekilde saglam yapili olacaktir.

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozulmamasini, miiteahhidi
taahhiit edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi gosteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari
sartname uygulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

Soz konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

Kutular mekanik etkilerle bigimleri bozulmamis, bombajsiz ve dis yiizii passiz olacaktir.
Konserve siizme agirlik izerinden teslim alinacaktir. Konserve igerisine konan domates, kutunun
altinda ve iistiinde olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir. HACCP belgesi olmalidir.

BEZELYE KONSERVE

Tarim ve K&y Isleri Bakanhgi’nin izniyle galisan bir miiesseseden imal edilmis olacaktir.

Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.)

Bezelye taneleri saglam, biitiin, zedesiz, temiz, eziksiz, ¢esidine 6zgii dogal renk, tat ve kokuda ayni
irilikte olmalidir. 3 numara iri boy bezelye alinmali.

Konservelerde tuz miktar1 % 2’yi gegmemelidir. Kutu doldurma oram1 % 90°dan, siizme oram %
60°dan az olmamalidir. Dolgu suyu bulanik olmamalidir. Konservelerin kontrolii igindeki suyu
siizilmek (siiziilme iglemi; bir siizge¢ igerisinde dokiilen sebzelerde damlama kesilinceye kadar
bekletilmek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif edilebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar
agilip, tartilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina diismemek sartiyla kabul edilebilir.
Konserveler 6 adet, 5 kg'lik kutular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir. Bu ambalajlar
nakliyata dayanacak sekilde diizgiin ve saglam olmahdr, |

Kutularda imal ve son kullanma tarihi olacaktir. Konserve siizme agirlik iizerinden alinacaktir.
Kutularin iginde asil gida ile birlikte yenilmesine ve katilmasina miisaade edilen maddeler disinda
katki maddesi olmamalidir. Konserve tiirleri, defisik markalardan numuneler goriildiikten;
gerektiginde agilarak pisirdikten sonra karar verilip teshm allnacaktlr Konservenin kalite sistem
belgesi olmalidir.

S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TURLU KONSERVE

Tiirlii konserve yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki dzelliklerde olmahidir.

Taze Fasulyeler; TS 797°de belirtilen 6zelliklere uygun , bag ve saplari ile varsa kilgiklar alinarak
birkag par¢aya béliinmiis olmalidir. v

Pathcan; TS 1255°de belirtilen 6zelliklere uygun, kabuk]an soyulmug veya aralikli soyulmus ve parga
halinde dogranmis olmalidir.

Biber; TS 1205°de belirtilen &zellikteki dolmalik biberlerden sap ve tohum kisimlart alinmis ve
kesilmis olmalidir.

Domates; TS 794°de belirtilen 6zelliklere uygun ve enine dilimlenmisg, kalinca iki dilim halinde olmali
ve tiirlliniin alt ve tistiine konulmalidir.

Sakiz kabag; TS 1898°de belirtilen 6zelliklere uygun, geklrdegl az, eti dagtlmayan kabaklardan
olmali ve kabugu alinmus pargalar halinde dogranmis bulunmalidir.

Bamya; TS 2122° de belirtilen 6zelliklere uygun, ¢ekirdegi kiigiik, korpe, fazla yumusamamis, 1,5 -6
cm. boyunda biitiin baslari kesilmis ve pistiginde dagllmayan bamyalardan olmalldlr.

Tiirlii Konservenin Ozellikleri : T il eas

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, higbir yabanci tat, quu ve, madde bulunmamall

I¢indeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamalt 11 fe= (1 4l

Iginde, tuz ve limon tuzundan baska bir katki maddesi bulunmamah

Dolgu suyu igindeki tuz miktart1 % 2’yi, limon tuzu veya suyu % 0,3’ii gegmemelidir.
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Dolgu suyu fazla bulanik gostermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi alinmahdir. HACCP
belgesi olmalidir.

Tiirlii konservede, sebzeler siiziildiikten sonra asagidaki oranlar bulunmalidir.
- Taze fasulye % 25-30 - patlican % 25-30 - biber % 5-10

- domates % 10-15 - sakiz kabag1 % 10-15 - bamya % 10-15

Konserveler 5 kg'lik ambalajlarda olacaktir. Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri
Tirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir. Konservelerin kontrolii igindeki suyu siiziilmek
(siizme islemi, bir siizgeg igerisine dokiilen sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek)
suretiyle yapilir. Konserve siizme agirlik iizerinden teslim alinacaktir. Kutularin igerisinde tesadiif
edebilecek ciiz'i fabrikasyon noksanliklar kabul edilmelidir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BAMYA KONSERVE

lgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has goriiniiste, biitiin halde, baglar1 konik olarak kesilmis ve ayni
cinsten olacak, korpe, lekesiz, ¢ekirdegi kiigiik ve sertlesmemis, fazla yumusamamis, dagilmamis ve
ezilmemis olacaktir.

Dolgu sivisi bulanmamig ve salyalanmamig, kutularin durumu mekanik etkenlere
bigimleri bozulmamis ve hermetik 6zelligini kaybetmemis, bombajsiz ve dis yiizii passiz olacak,
icinde yabanci madde bulunmayacaktir. Kutu dolum orani % 90’ dan, siizme orani % 60’ dan az
olmamalidir.Bamyanin cinsi sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en gok 7,5
em’ye kadar, sivisinda tuz orani en gok % 2, asitlik en ok % 0.5 olacaktr.

imal tarihi giiniimiize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiizden en uzak olacaktir.
Tekliflerde bamyanin cinsine gore (sultani vs.) fiyat verilecek, siizme agirlik iizerinden alinacaktir. 5
kg’hk ambalajlarda olmalidir. Kutunun etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun
olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir. '

SIVI AYCICEK YAGI

Berrak, tortusuz, agik sari renkli, seffaf goriiniimde, kendine has koku, tat ve goriiniimde
olacaktir. Ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri TSE ve
Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Kurumda yemeklerde deneme gok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 It'lik teneke ambalajlarda bulunacaktir.Yagin dumanlanma noktas: yiiksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullanilabilecek tiirde, kisa siirede yanmayacak tiirde olacaktir. Acimis
olmayacaktir. Ambalajlar iizerinde firma adi, adresi, net agirhg, TS numarasi, iiretim numarast,
tiretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarim ve Koy Isleri Bakanhgl nin izni, i¢indekiler, SYA yiizdesi
bulunacaktir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamls, ezﬂmemls olacaktir. Yagin,
imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. e

KURU FASULYE

Yeni iiriin olacak, eski iiriinle karisik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kirik taneli,
bozuk, kiiflenmis, ciiriimiis, lekelenmis, kendine 6zgii renk ve kokusunu yitirmis, filizlenmis,
boceklenmis, bocek ve diger zararlilar tarafindan yenmls veya delmmls olmayacaktir. Cinsi seker
fasulye olacaktir. Pisirildiginde tanelerin hepsi ayni anda plsmls ve irilenmis olacaktir. Yabanci tane
miktar1 % 2’den, tas ve kum miktar1 % 1’den, nem orani % 14°den az olacaktir. Gelisi giizel alinan
100 adet fasulyenin agirh@ 60 gr.’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve
hepsi ayn1 anda pismis ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve hepsi ayni boyda
olacaktir. Insan sagligina zarar vermeyen 50 kg.’lik guyallarda teslim edilecektir. Cuvallar iizerinde
firma ad, adresi, TS numarasi, iiriin yili, iiretim ve son kullanma tarihi olacaktir. , kuru fasulyenin
islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Y dnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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Yeni iiriin olacak, eski iiriinle karigik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kirik taneli,
bozuk, kiiflenmis, c¢iiriimiis, lekelenmis, kendine o6zgii renk ve kokusunu yitirmis, filizlenmis,
boceklenmis, bécek ve diger zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Pisirildiginde
tanelerin hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabanci tane miktar1 % 2’den, tas ve kum
miktar1 % 1°den, nem oran1 % 14’den az olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet nohudun agirhig 60
gr.’dan eksik olmayacaktir. Pisirildiginde hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri,
yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktir. Insan sagh@ma zarar vermeyen 50 kg.’lik
¢uvallarda teslim edilecektir. Cuvallar iizerinde firma adi, adresi, TS numarast, {iriin yili, iiretim ve son
kullanma tarihi olacaktir. Nohudun islendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z
konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

GENDIME EVSAFI
Normal evsaftaki sert bugdaydan doviiliip savrularak kepeginden ayrilmak suretiyle

hazirlanacaktir. Bugday kirmasi ve kapg¢ikli bugday bulunmayacaktir. Tabii renk, tad, koku ve
miitecanis manzarada olacaktir. Kiiflii, kiif ve fena kokulu, bocek yenikli, eksi, kizismis, 1slanmis,
kurutulmus ve topraklanmis olmayacaktir. Tas, toprak, kum ve ¢6p olmayacaktir. Son sene mahsulii
olacaktir.Gendime 25 ’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve Koy Isleri Bakanligi'nin izni, besin igerikleri, net agirhg belirtilecektir.
Gendimenin iglendigi yerin edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. HACCP belgesi olmalidir.
S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
KABUKLU KIRMIZI N[ERCiMEK

Mercimekler kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmals, 1slanmis ve islatilip kurutulmus
ve gozle goriiniir kiiflii olmamali, canli bécek ve hayvansal kalinti igermemelidir. Yeni iiriin olacak,
eski iiriine karisik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh veya boyali olmayacaktir. I¢inde yabanci madde
(mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden bagka maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikli elek
altina gegen mercimek tane ve pargalari da dahil olmak iizere her tiirlii madde), kusurlu tane (kizarmis,
¢imlenmis, ciiriimiis, olgunlasmamis, lekelenmemis, bocek yenikli ve delik mercimek tane ve
pargalari), kirik kabugu soyulmus (3 mm’ lik yuvarlak delikli elek iizerinde kalan, tanesinin 1\4
‘inden fazlasi kirilmig kusurlu olmayan mercimek pargalar ile kabugunun 1\4 ‘iinden fazlasi
soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri) olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri,
bulasanlar, pestisit kalintilar1, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmehgmde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.
Rutubet % 14’ii, toplam yabanci madde % 4’ii, tas, toprak ve morgamk maddeler toplam kusurlu
taneler %3°1i, bocek, hasarli tane % 1°i, kizarmis ve ¢imlenmis tane % 0.5° i, kirik kabugu soyulmusg
tane % 4’ii gegmemelidir. Taneleri ayni1 zamanda pisééek ozellikte olmahdlr. Pigirilerek denenecek
olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Insan sagligina
zarar vermeyen ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, iiriin
yili, tiretim ve son kullanma tarihi, Tarim Koy Islen Bakanltgl nin izni olacaktlr Mercimek 25 ik
ambalajlarda olacaktir. Eh

YESIL MERCIMEK

Mercimek kendine 6zgii dogal renk ve kokuda olmal, 1slanmig ve islatilip kurutulmus ve
gozle goriiniir kiifli olmamalidir. Canli bocek ve hayvansal kalinti olmayacaktir. Yeni iriin olacak,
eski driinle karisik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh veya boyali olmayacaktir. Mercimekteki katki
maddeleri, bulasanlar, pestisit kalintilari  Tiirk Gida Kodek51 deetmehgmde yer alan hiikiimlere
uygun olacaktir. Boylanmis yesil mercimek olacaknr Boylanmis yesil mercimeklerde etikette
belirtilen tane iriligindeki mercimek orani %95 olmalidur.

Boylanmus yesil mercimekteki rutubet oram % 12’yi, toplam yabanci madde %]1°i, tas,
toprak, vb. inorganik maddeler % 0,1°i, toplam kusurlu tane %2’yi, bocek hasarli tane % 0,5
asmamalidir.
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Taneler ayn1 zamanda pisecek 6zellikte olmahdir. Pisirilerek denenecek: olumlu sonug
alinirsa kuruma kabul edilecektir. Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. HACCP belgesi
olmalidir. insan sagligina zarar vermeyen 25 ‘lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir. . Ambalaj
tizerinde firma ad1, adresi, TS numarasi, iiriin yili, iiretim ve son kullanma tarihi, Tanim Koy Isleri
Bakanligi’nin izni, boylanmis yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir..

BULGUR

Yeni sene mahsulii olacaktir. Bulgur taneleri, saglam, temiz, bulgura 6zgii renk, tat ve kokuda
olmali.Eksimis, acimig, gézle goriilebilen kiiflenme veya kiiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda
bir degisiklik meydana gelmis olmamalidir. Bulgurda canli veya cansiz hagere ve parazitlerle bunlarin
pargaciklari, yumurtalart bulunmamalidir. Nem miktar1 en ¢ok % 13 olmali. Boya icermemeli iri
(pilavlik) tip bulgur olmahdur. iri tip, g6z agiklign 3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendiginde,
tamami 3.55mm.’lik elekten gegmeli, 2.00 mm’lik elegin iizerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm’lik elek
altina gegen kisim kiitlece % 10°dan fazla olmamalidir.

Tolerans sinirlarr;
Tas, toprak, kum, ¢6p v.b.madde engok % 0.01
Bugdaydan baska tahil taneleri engok %1

Yabanci ot tohumlari encok % 0.1
Cok iri tane engok %1 wh o dgiite P
Beyazli tane encok % 1

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyi sekilde komyabilecek ozellikte, sagliga zararsiz
maddelerden yapilmis, saglam, temiz olmalidur.

Ambalaj iizerinde, firma adi, adresi varsa tescilli markasi, bulgurun tipi (pilavlik veya
koftelik) imal tarihi, parti seri ve kod numaralarindan en az biri, net kiitlesi, son kullanma tarihi, Tarim
Koyisleri Bakanliginin izni belirtilecektir. Bulgur 25 ‘hik orijinal ambalajinda olacaktir. Bulgurun
kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

PIRINC

Yeni sene mahsulii olacaktir. Kirlenmis,acimig,kiiflenmis olmamali.Yabanci tat ve koku
icermemelidir. Karistirilmis olmayacaktir. Pirincin rutubet orani‘en fazla %14.5 olmalidir. Pilavhik
piring, uzun taneli piring(tane boyu 6 mm’den fazla ve ayn1 zamanda uzunluk/genislik oran1 2°den
fazla 3’den az olan ) olacaktir. Pilavlik pirincin cinsi liiks baldo olacaktir. Osmancik baldo
olmayacaktir. Piringte; kirik tane(1/4 “ii kinlmis) %3’ gegmeyecektir. Ham tane ve tebesirlesmis tane
(iyi olgunlasmamis veya gelisimi tamamlamamis geltiklerden elde edilen yesil veya yesilimsi renkteki
taneler ile gesitli nedenlerle siit beyazi rengi almis ve tebesir goriiniimiinde bulunan tane) en fazla %3
olmalidir. Mandik yada kirmizi tane (yiizeyi kirmizi renkli pericarp ile kapli tane) en fazla %2
olmalidir. Kirmiz1 ¢izgili tane (Pericarp kalintis olarak geside has olmayan degisik yogunlukta kirmizi
cizgiler iceren tane) en fazla%2 olmalidir.Hasarli tane (isirutubet,hastalik,béceklenme ve diger
sebeplerden dolay1 sararmus,gesitli biiyiikliikte siyah ve kahverengi lekeler igeren ve bocek yenikli
tane) en fazla %1.5 olmalidir.Yabanci madde (piring tanesi disindaki bocek veya bocek pargalan ile
kalintilari,yabanci tohumlar,kabuk,kepek,saman gibi organik maddeleri ile tas,kum ve toprak gibi
inorganik maddeler) olmamalidir. . Ambalaj iizerinde gida maddesinin adinet miktaruiiretici ve
paketleyici firmanin adi,tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim
yil,Tarim K&y Isleri Bakanliginin izni,parti numarasi ve/veya seri numaras,orijin iilke,pirincin tane
uzunlugu bulunmalidir.Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalaj 50 kg’lik ¢uvallarda olacaktir.
Piring pigirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

) ARPA-TEL SEHRIYE
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Ekstra veya ekstra-ekstra bugday unu veya irmiginden yapilmis olacaktir. Tabii renkte,
kokuda ve tatta olacaktir. Iginde canli-cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtasi olmayacaktir. Kiiflii,
nemli, giivelenmis, kirilmus, lekelenmis olmayacaktir. Pisirilerek denenip alinacaktir. Nem miktar1 %
1371 gegmeyecektir. % 1 tuz igeren kaynar suda 20 dakikada hepsi pismis olacaktir. Pisme sonucunda
dagilan ve yapigik hamur olan sehriyeler alinmayacaktir. Sehriyeler orijinal paketlerde olacaktir.
Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, igerigi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi,Tarim ve
Kdyisleri Bakanhigmin izni bulunacaktir. Sehriyenin kalite sistem belgesi olmahdir. Pisirilmeden evvel
veya sonra agizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve fena kokuda olmayacaktir. Yendikten sonra
agizda, bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. Sehriyeler 5 veya 10 kg’lik paketler halinde
alinacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y®énetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

INCE (CORBALIK) ERISTE

Kendisine has tat ve kokuda olmalidir. Rutubet miktari en ¢ok % 13 olmalidir. Kiil miktari
en ¢ok % 1 olmalidir. Protein miktar1 kuru maddede en ¢ok % 10 olmalidir. Son yil iiriinii sert durum
bugdayindan yapildig1 yazili olacaktir. Iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktr. Kirildiginda
kesit parlak olacaktir. Pisirilmeden once afizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve kotii kokuda
olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda, bogazda acilik ve yamikhik duyulmayacaktir. Kirilmis,
kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bcek ve fare pisligi olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar
suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, yapisik
hamur olan eristeler alinmayacaktir. Sari ve parlak renkli olmali, unsuz goriintisli olmalidir.

Suya gegen madde % 6’nin altinda olmalidir. % 96 *lik etil alkole gecen asitlik miktar1 %
0,05 den ¢ok olmamalidir. Eristenin “kalite sistem belgesi” olmahdlr Eriste, 5 Kg’ lik ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Koy Isleri
Bakanligi’nin izni, besin icerikleri, net agirhg: belirtilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

MAKARNA

Kendisine has tat ve kokuda olmalidir. Rutubet miktari en ok % 13 olmalidir. Kiil miktari
en ¢ok % 1 olmahdir. Protein miktari kuru maddede en on % 10 olmalidir. Son yil tirlinti sert durum
bugdayindan yapildigi yazili olacaktir. iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kirildiginda
kesit parlak olacaktir. Pisirilmeden 6nce agizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve koti kokuda
olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda, bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. Kirilmus,
kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bicek ve fare pisligi olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar
suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu bulandmnayacaktlr. Pisme sonucunda dagilan, yapisik
hamur olan makarnalar alinmayacaktir. Sar1 ve parlak renkli olmali, unsuz gériiniislii olmalidir.

Suya gegen madde % 6’nin altinda olmahidir. % 96 ‘lik etil alkole gegen asitlik miktar1 %
0,05 den ¢ok olmamalidir. Makarnanin,eristenin,kesme makarnanin “kalite sistem belgesi” olmahdir.
Makarna, 5 Kg’ ik ambalajlajli diidiik (ince uzun), bbribuk y'iiksiik‘ dirsek makarna gesitlerinde ve
500 gram’lik ambalajlajli yassi firin, spagetti makarna ges;.ltlermde olacaktir. Ambalaj iizerinde firma
ad1, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Kay Isleri Bakanllgr nin izni, besin igerikleri, net
agirh@ belirtilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

KURU UZUM (CEKIRDEKSI|Z)

Yeni sene diriinti, biitiin, temiz olacaktir. Sulanmis, eksimis, ezilmis, kurtlanmis,
kiiflenmis, sekerlenmis, beyaz renkli, ¢iiriik, bocek zarari, canli ve 6lii bocek ve diger hayvansal
zararli maddeler olmayacaktir.Sultaniye cinsi, agartilmamig(natiirel) grubu, rengine gére 11 tip numara
liziim olacaktir. Kuru tiziim, standart(iri) boyda olacaktir. 100 gr'mindaki tane adedi 301-370 adet
olacaktir. Bekleme ve sekerlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir. Topaklanmis kisimlar iki el
arasina alindig1 zaman taneler irbi:inden ayrilacaktir. Nem %15-16, SO2 miktar1 % 0,5 olacaktir. \/

e
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Kaynatildigin zaman biitiin tanelerin yenilecek bir halde gisip, kabaracaktir. 5’er kg'lik karton
ambalajlarda olacaktir. Numune orijinal ambalajinda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde firmanin
adi, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, iirin yili, net agirlig: belirtilecektir.
Uziimiin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

CAY

Piyasanin en iyi kalitede ¢ayr olacaktir.Koyu renklitozsuz olacaktir. Kiiflenmis,islak
olmayacaktir. Disardan yabanci koku g¢ekmis olmayacaktir.igerisinde boya maddesi olmayacaktir.
Demlenip kontrol edilmeden alinmayacaktir.Denendiginde gay aromasi verecektir.Nem orani %6°y1
gegmeyecektir. I¢inde sap,yaprak artigi,¢op olmayacaktir. Caylar, Caykur’ un iirettigi markalardan
olacaktir.] kg’ Ik paketler halinde teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin ad,
icindekiler, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer,
iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim Ky Isleri Bakanliginin izni,parti numaras: ve/veya seri numarasi,
orijin iilke,gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari bulunmalidir.Cayin kalite sistem
belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

DOMATES SALCASI

Suda eriyen kuru madde oranina gére ikili-duble (kivamli koyu,kuru madde oran1 %28-30

Brix) olmalidir.Domates ¢ekirdek ve kabuklari iiriinde bulunmamali.Salgadaki siyah noktalar 1 gr’da
%2’yi gegmemelidir.Salgada PH =3.7-4.5 olmalidir.Su miktart %82°den,tuz miktar1 %6 dan fazla
olamamalidir.Salgada renk kaybi,lezzet bozuklugu(yanik tat),yabanct kokukiif olmayacaktir.5kg’lik
teneke Kutularda olmalidir. Teneke bombajsiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmamus, sizintisiz, passiz
olmahdir. Kutu doldurma oram en az %90 olmalidir. Ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler;
bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakli olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde
yazilmahdir. Salga denenecek, yemege koyu renk veren tercih edilecektir.
Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ,tescilli markasi
Malin adi :
Standardin isareti ve numarasi
Sinifi (varsa)
Parti, seri veya kod numarasinda biri
Net agirhik
Briit agirlik
imal tarihi
Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf mrii

Tarim ve Koy Isleri Bakanhigi'nin izninin bulunmasi gereklidir. Salganin kalite
sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y®netmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

BUGDAY UNU g

Birinci nevi un olmalidir. Bugday unu,yabanci tat, kpku, caqll veya cansiz bocek
ve pargalarini igermemelidir. Acima, eksime, kiiflenme, kbku;;ma_, bozulma olmamali, kendine 6zgi
renk ve goriiniimde olmali. Rengi beyaz sarimtrak olhgakmf._fNerh orant en ¢ok % 14.5 olmaldir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktari en az %
10.5 olmahdir. Asitlik siilfiirik asit cinsinden kuru maddede en ¢ok %0.07 olmalidir. Unun kirlilik
deneyi; 6 cm. ¢apindaki filtre kagidi iizerinde en fazla 60 sqah nokta bulunabilir ve bocek kokenli her
nokta 30m’den biiyiik olmamalidir. Unun en az % 98’i 212 mikronluk 70’nolu elekten gegmelidir. 10
kg’lik kagit ambalajlarda teslim alinacaktir. Klorlama dahil, agartma islemi uygulanmis olmayacaktir.
Ambalajlarin iizerinde, unu hangi amagla kullanilacagi, maximum kiil ve minimum protein mikatarl
belirtilmelidir, Amabalajlarin ii I
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tarihi ve son kullanma tarihi yazil olacaktir. Yas 6z gluten miktar1 35’ten fazla olacaktir. S6z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.
PIRINC UNU

Yalmz piringten yapilmig olmali ve iginde yabanci unlar bulunmamalidir. Temiz,rengi
beyaz kendine 6zgii renk ve kokuda olacaktir.Kizismig,acimig,eksimis,kokmus olmayacaktir.iginde
bcek,kurt ve diger canli-cansiz parazitler ve bunlarin benzeri kirlilikler bulunmayacaktir.Orijinal 250
gr.lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktari, iiretici ve
paketleyici firmanin adi,tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim
yili,Tarim Koy Isleri Bakanliginin izni,parti numaras ve/veya seri numarasi, bulunmalidir.Piring
ununun, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BUGDAY NISASTASI
Bugdaydan usuliine gore elde edilmis bugday nisastasi olacaktir. Elde edildigi
maddenin adini tagiyacaktir. Hangi cins maddenin nisastasi ise yalniz ona ait olacak, baska cins ile
karigtirlmayacaktir. Toz halinde beyaz renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir.
Acilagmig, kiiflenmis, eksimis, nemlenmis olmayacaktir. Nem orami patates nisastasinda en fazla %
18, bugday, misir ve piring nisastalarinda ise % 13 olacaktir. Kiil miktar1 %1°den fazla
olmayacaktir.5’er kg’lik ambalajlarda olacak ambalaj iizerinde, firma ad1, adresi, Tarim ve Koy Isleri
Bakanliginin izni,net agirhigy, iiretim ve son kullanma tarihi olacaktir. Nigastanin Kalite sistem belgesi
olacaktir. S8z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmellgmde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir. - e
CEVIZ iCi

Yeni sene iriinii ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. Ceviz igleri, sar1 veya koyu
saman renginde, saglam, ikiye béliinmiis olacaktir. Kiiflii, kurtlu, hastalikli, acimis, burusuk, tamamen
kurumus, rengi bozulmus, ciiriik, oriimceklesmis ve herhangi ‘bir hasere 'tarafindan yenilmis
olmayacaktir. Nem oran1 % 5°li gegmemelidir. Cevizler, insan saghg yoniinden uygun, 5 kg’lik
orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, net
agirhigi, tiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Koy Isleri Bakanligi’min izni yazili olacaktir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan ceviz ici ilgili miiteahhit firma tarafina
gerekli idari sartname hiikiimleri uygulanarak degistirilecektir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAO

Piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayca eriyebilecek
toz halinde olacaktir. Igerisinde kabuk, tohum,diger yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilmis
olmayacaktir. Kurtlanmig, boceklenmis, acimig, nemlenmis, topaklasmis, kotii koku olusmus
olmayacaktir. Kakao tozunda rutubet miktar: kiitlece en fazla %9 olmalidir.Topaklanmayi onleyiciler
kakao kuru karigiminda 10 gr/kg ile simirh olmalidir. Orjinal 50 Kg'lik i naylon, dis1 kalin kagt
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktaryiiretici ve
paketleyici firmanin adi,tescilli markasi,adresi ve uretlldlgllyer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim
yil.,Tarim K&y isleri Bakanliginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi, bulunmalidir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan kakao miitahit firma tarafindan nakliye
licreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. S&z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktirr.

TAHIN HELVASI
Piyasanin en iyisi ve kakao karigimli olacaktir. Yalmz sekerden yapilmis olacaktir.
Kendine has tat, lezzet ve yapida olacak, agza alindiginda kolayca eriyecek, kesildiginde ise
dagilmayacaktr. Tahin miktar1 en az % 50, yag miktari susam yag: olarak en az % 25 olacaktir.
, nem en ¢ok % 3 ekstrakte edilmis
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en ¢ok % 2 (oksit asit cinsinden) olacaktir. Acimig, bayatlamis, kokusu degismis, kiiflenmis, rengi
kararmis, yagi disa vurmus, macunlanmis olmayacaktir. Hagere pargalari, bocek kalintilari v.b.
yabanci maddeler bulunmayacaktir. Sakizimsi goriiniim veren helva kabul edilmez. Orijinal, 80 gr'lik
Jelatin ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde helvaya katilan maddeler agik olacak yazil
olacaktir. Helvanin tahin miktari, ya§ miktari (susam yagi olarak), protein miktari, toplam seker
miktar1 analizi, Hifzisthha’ya  yaptirilacak ve belgelendirilecektir. Ambalajlar ezik, delik
olmayacaktir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numaras, iiretim ve son kullanma tarihi,
net agirhgi, Tarim ve Koy Isleri Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Helvanin imal edildigi yerin “kalite
sistem belgesi” olmalidir. Imal tarihi giiniimiize en yakin, son kullanma tarihi goniimiize en uzak tarih
tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan tahin helvasi miiteahhit firma tarafindan
“idari sartname” hiikiimlerine gore degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.
KiMYON

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis,
bayatlamis, bozulmus olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde , canli ve cansiz bdcek artiklari, boya,
nisasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir. Ambalajlari hava ve rutubet gegirmeyecek, insan
sagligina zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmis olmalidir.orijinal ambalajda olmal, ambalajlarin
iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, Tarim ve
Koy Isleri Bakanligi’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer
alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir

KEKIK
Kendine 6zgii renk, tat ve aromada olacak, kuﬂenm|§, 9urumu$, yabancx tad ve koku almig
olmayacak, iginde canli bocek veya bocek kalintilari ggrlilmeyece_ktlr Nem miktar1 en ¢ok % 12, sap
pargalari ve tohum miktar1 en ¢ok % 10, yabanci m’adiie ‘ise en fazla % 2 olacaktir. Orijinal
ambalajlarda bulunacaktir.Dig ambalaji guval.i¢c ambalaji naylon posetli olmak iizere ¢ift ambalajl
olacak.Numune orijinal ambalajda teslim edilecek. Uretici firmanin ad,iiretim yeri ve tarihi ambalaj
lizerinde belirtilecek. Kekigin kalite sistem belgesi olmahdir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TURSU (KARISIK) EVSAFI
Kendi has renk ve goriiniiste, sebzesi yumusamamis dagilmamus, giiriimemis ve kiiflenmemis,
salamura salyalagmamis ve yabanci madde bulunmamalidir. Net agirhginda, siizme agirligi orani en az
%70, her ¢esit sebzenin siizme agirhigina orani en az % 3, en ¢ok % 25 olmahdir. Karisik tursuyu
etkileyen veya karigik tursudan etkilenmeyen sagliga zararli olmayan lakli teneke ambalajlar
igerisinde olmalidir. Tursu, siizme agirhiktan teslim allnacahlr.Ambﬂaj iizerinde malin adi, imal tarihi,
tipi, siizme agirlii, son kullanma tarihi ve raf 6mrii ,Tarim ve K8y Isleri Bakanliginin izni yazili
olacaktir. Tursunun Kkalite sistem belgesi olmalidir.Yeni uretun olacak.20 kg’ lik teneke ambalajlarda
,Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
KARBONAT
Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tag,kum ve yabanci madde
bulunmayacaktir.nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. insan saghgmna zararsiz 1 kg’ hk
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve
son kullanma tarihi, net agirhg, Tarim ve Koy isleri Ba_kanhgl’nm izni bulunacaktir. Karbonatin
kalite sistem belgesi olmalidir S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.
KOFTE BAHARI ©
Ana maddesi karabiber, tatli kirmizi toz biber, az mlktarda defne yapragi, kekik ve karanfilden
olusmaldir. Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine &zgii koku ve tatta olacaktir Xiiflennyi
ayatlamis, bozulmus olmayacaktirjgerisinde yabgnci madde , canli ve cansiz bocek
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nisasta ve benzeri maddeler katilmig olmamalidir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde
firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, Tarim ve Koy Isleri
Bakanligi’nin izni bulunacaktir Kofte baharinin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DEFNE YAPRAGI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgii koku ve tatta olacaktir.icerisinde yabanci
madde , canli ve cansiz bocek artiklari ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir.Yapraklar delikli ve
lekeli olmamalidir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS
numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirhd, Tarm ve Koy Isleri Bakanligi’nin izni
bulunacaktir.Defne yapraginin kalite sistem belgesi olmalidir.

CAM FISTIGI

Yeni sene liriinii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri
biitiin, dolgun, iri olacaktir.Ciiriik, kiiflii, fena kokulu, nemli, kurtlanmis olmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, tiretim ve son kullanma
tarihi, net agirhg, Tanim ve K&y Isleri Bakanlig’nin izni bulunacaktir.Cam fistiginin kalite sistem
belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmellgmde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

KUS UzUMU

Yeni sene iiriinii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir.Sulanmis,
eksimis, kiiflenmis ve kurtlanmis olmayacaktir.beklemeye bégh sekerlenme ve topaklanma
olmayacaktir.Igerisinde tas, toprak, ¢&p gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Orijinal ambalajda
olmalidir kus tiziimiinde, 25 gramindaki tane sayis1 200- 500 adet olacaktir. Ambalajin iizerinde firma
adi, adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi, Tarim ve Koy Isleri
Bakanligi'nin izni bulunacaktir.Kus iiziimiiniin Kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebhgme uygun olacaktlr

VANILYA '

1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, 1deal _koku ve tatta olacaktir. Usuliine uygun
ogiitiilmiis vanilyalardan olacaktir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajmn iizerinde firma adi, adresi,
cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirligi, Tarim ve Koy isleri Bakanligi’nin izni
bulunacaktir.Vanilyanin kalite sistem belgesi olmaldir. Séz konusu glda Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olaca‘ktir

KURU MAYA ‘

Iginde Dogal maya (Saccharomyces cerevisiae), bitki kokenli sorbitan monostearat
olmalidir. 100 gr’lik ambalajlarda olmalidir. Maya kendisinin 4-5 kati 1lik suda 15 dakika bekletilerek
denenecektir. Instant kuru maya olmalidir. Orijinal ambalajdé olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ad1,
adresi, cinsi, TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirlig, Tarim ve Koy Isleri
Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Kuru mayanin kalite sistem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, Tirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebllgme uygun olacaktir.

TATLI BiSKUVI

Ekstra-ekstra undan yapilmig, piyasadaki b:skuvﬂerden en iyisinden gevrek bir 6rnek yapi
ve goriintiide, kendine 6zgii renk, hos tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve Koku almamis ve
boyanmamis olmaldir. Kirlenmis, acimis, kiiflii, kurtlu, bocek ve zararhlarca yenilmis olmamalidir.
Biskiivilerin iistii yazili olanlarinda yazilar okunakli ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresince biskiivileri kirilmadan, yag emmeyen, rufubet'g:ekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan sagligina zararsiz ve saglam olmalidir. Am_balajm lizerinde; firma adi, TS numarasi,
adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg;, ‘Tarim Koy Isleri Bakanligi’nin izni,
biskiivinin besin 6gesi igeriginin analizi belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir.
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Biskiivinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda iiretim
tarihi en yakin, son kullanim tarihi ise en uzak olacaktir. ilgili iinitede tat analizi yapildiktan sonra
karar verilen markadan teslim alinacaktir.Biskiiviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
kutulara sirali dizilmis halde olacaktir.Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
yapabilir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

TUZLU BiSKUVi

Ekstra-ekstra undan yapilmus, piyasadaki biskiivilerden en iyisinden gevrek bir 6rnek yapi
ve goriintiide, kendine &6zgii renk, hos tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku almamis ve
boyanmamis olmalidir. Kirlenmis, acimus, kiiflii, kurtlu, bécek ve zararlilarca yenilmis olmamalidir.
Biskiivilerin istii yazili olanlarinda yazilar okunakli ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklama siiresince biskiivileri kirnlmadan, yag emmeyen, rutubet gekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan sagligina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin iizerinde; firma adi, TS numarasi,
adresi, cinsi, tiretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi, Tarim Koy lsleri Bakanhigi’min izni,
biskiivinin besin 6gesi igeriginin analizi belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6°dan az olacaktir.

Biskiivinin imal edildigi yerin kalite sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda {iretim
tarihi en yakin, son kullanim tarihi ise en uzak olacaktir. ilgili iinitede tat analizi yapildiktan sonra
karar verilen markadan teslim alinacaktir. Biskiiviler, , tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, katon
kutulara sirali dizilmis halde olacaktir. Muayene komisyonu gerektiginde marka ve cins tercihi
yapabilir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir. ' '

Temizkendine 6zgii renk, koku,tat ve goriiniiste olacaktir. Irmikler; kizismis, acimig,eksimis,
kiiflenmis, kokmus, nemlenmis, Sriimceklesmis, kurtlanmis olmayacaktir. I¢inde parazit ve yabanci
madde bulunmayacaktir.Rengi hafif sarimtirak veya sar1 olacaktir.iri bugday irmigi olacaktir.Rutubet
miktari en fazla %14.5 olacaktir.Protein miktari,kuru maddede en az %10.5 olacaktir Kiil miktart,kuru
maddede en ¢ok %1 olmalidir.Asitlik en ¢ok %0.05 olmalidir,Pisirilerek denenecek, olumlu sonug
alinirsa kabul edilecektir.Un haline getirilip elendikten sonra kuru gluten miktari%10’dan az
olmayacak,elastikiyeti normal olacaktir. A '

500 gr’lik ambalajlarda olacak. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,i¢indekiler, net
miktar, iretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi,Tarim K&y Isleri Bakanligimin izniparti numarasi ve/veya seri numarasi,orijin
lilke,gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,irmigin grubu Bulhnmélldlr.imigin, kalite
sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar diizgiin,temiz olacaktir. S8z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

- RECEL

Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis karigimi)
olacaktir. Meyve oram en az % 45 olmalidir. Refraktometre ile tayﬁi edilen ¢oziinebilir kuru madde
icerigi % 68" den daha az olamaz. PH degeri '2',8'-3,5_; aralifinda olmalidir. Renklendirici
bulanmamalidir. Kutularin dolum orami en az' % 90 olmalidir.Regellerin ana maddesi en iyi
meyvelerden olacak, temiz yikanmis, ¢op, ¢ekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canli — cansiz her
tirli bocek, kurt gibi hagereler bulunmayacaktir. Parlak, canh, yapildigi meyvelerin rengi baskin,
meyvemsi ve hos tadi olacaktir. Kararma, ¢ok koyu veya civik, yanik, kiif, is, benzin, gaz vb. yabanci
koku, eksime gibi yabanci tatta olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katilmamis olacaktur.
Piyasada satilan iyi cins mallardan (1.simif) olacaktir. Sekerlenmis olmayacaktir. 25 gr’ Lk ozel
ambalajlarda olmalidir. Paketlerin iizerinde firma adh, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, 100 gr’ da
bulunan meyve ve seker miktari, net miktari, Tarim ve K&y Islerinin izni belirtilmelidir. Regellerin
“kalite sistem belgesi” olmalidx. Imal tagihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi glinimiize en
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uzak regeller tercih edilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir. Regeller vigne, gilek, kayisi regeli gesitlerinde olacaktir.
KAHVALTILIK KUTU BAL
Siizme ¢igek bali olacaktir.Rengi altin sarisi olmalidir.Sekerlenmis olmayacaktir.iginde
yabanci madde,parazit,ar1 pargalari ve yavru ar1 igermemelidir.Iginde nisasta bulunmamalidir.Kendine
ait dogal koku ve tada sahip olmalidir.Yabanci koku ve tat igermemelidir.invert seker miktar: ¢igek
balinda %65 ‘ten az olamaz.Rutubet %20’den fazla olmamalidir. Sakaroz en ¢ok %5 olmalidir. Suda
¢oziinmeyen madde miktari en ¢ok %0,1 olmalidir. Mineral madde-kiil miktar1 %6’y1 gegmemelidir.
Asitlik miktar1 40 meq/kg ‘dan fazla olmamalidir. Diastaz sayisi 8°den az olmamalidir. HMF (hidroksi
metil furfurol) miktar1 40 mg/kg’dan fazla olmamalidir.Ticari glukoz icermemelidir.Balin seker
protein oranini dlgen C 13 analizi sonucu -1’den diisiik olmalidir. Naftalin bulunmamahdir. Cigek
balinda fruktoz ve glikoz sekerlerinin yalmiz baslarina veya toplami 100 gr.’da 60 gr.dan az
olamaz.Standart 20 gr.lk kapali ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net
miktary,iiretici ve paketleyici firmann aditescilli markasiadresi ve iiretildigi yer,Tarim Koy Isleri
Bakanliginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,balin orijini,balin piyasaya sunus sekli ,balin
toplandifi yil iretim tarihi olarak,;satisa hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak
belirtilecektir..Balin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
KAHVALTILIK TEREYAG
Lsimf kahvaltilik pastorize tereyagi olacaktir.Sarimsi,homojen renkte olacak Tat ve kokusu
hos olmalidir.Yabanci tat ve koku igermemelidir.Su salmig,cok sert veya yumusak, yapiskan, elastik
yapida,unumsu kumlu,donuk,pargalanan yapida olmayacaktlr Benekli,dalgali,alacali, ok koyu veya
¢ok agik,soluk renkte olmayacaktir.Rutubet en ¢ok %16 olmahdlr Siit yag1 miktari kiitlece en az %82,
asiditesi en ¢ok siit asidi cinsinden %18 olmalidir.] grida 20°den ¢ok kif ve maya
bulunmamalidir.Recherd-Meisal sayisi en az 22 olmalidir.
Bakteriolojik nitelikleri asagidaki gibi olmalidir.(adet/gr.)

Toplam bakteri <10.000
Koliformlar <10
Proteolitik organizmalar <1000
Lipolitik <1000
Pseudomonas frangi <10
Psikrofilikler <1000

15 gr.lik orijinal ambalajlarda olacaktir. PVC ambala_; iizerine Al veya kalay folyo yiiksek
1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir.Erimis, patlamls a,mbala_;la.r kabul edilmeyecektir. Ambalaj
lizerinde gida maddesinin adi,net miktari,iiretici ve paketleyici firmanin adu,tescilli markasi,adresi ve
uretildigi yer, iretim ve son kullanma tarihi,iiretim yili,Tarim K&y isleri Bakanhiginin izni,parti
numarasi ve/veya seri numarasi, bulunmalidir, Tereyagin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

ZEYTIN ot

Piyasanin en iyisi olacaktir.Cins olarak sele zéytini, gemlik zeytini olacaktir. Zeytinin
rengi, kabuktan itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda olmali, bu renk zeytin etinin 1 ile 2 mm’sine
veya yarisina islemelidir.Temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Zeytinin
eti, ¢ekirdegine yapismayacaktir.Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenilebilir dzellikte
olmalidir Kirli,kokusmus,ozellikleri kaybolmus kurtlanmig ve kiiflenmis olmamalidir.Her tiirlii
parazitbdcek veya bunlarin  pargalarimi  ihtiva etmemelidir.Etli tanelikiigiik cekirdekli
olmalidir. Ambalaj igindeki zeytifiteri esidi,suufi,.grubu,tipi ve stili ayni olmalidir. Ambalaj
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igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcig1 olan taneler bulunmayacaktir.Zeytinin iginde
acigiirik,yumusak ,olgunlasmamis taneler bulunmayacaktir.Zeytin tane adedi, 100 gr.da 31°i
agmayacaktir.100 gr. zeytinin gekirdekleri iyice temizlendikten sonra ,bu gekirdeklerin agirlig 21
gr.’ mi gegmeyecektir.Tuz oram siyah salamurada %7,sele zeytininde %10, yesil zeytinde %6
olacaktir.Salamura suyu temiz olacak,Yabanci tat ve koku igermeyecek, goriiniisii berrak olacak,gézle
goriilen yabanct madde igermeyecektir.Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj temiz olacak,
ambalajin iizerinde; firma adi, TS numarasi, adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirhg,
Tarim Koy Isleri Bakanhigi’min izni,zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve sinifi,tipi(sele,salamura),
boyu ve derecesi belirgin olarak yazili olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir. Zeytin 10
kg’lik teneke ambalajlarda teslim edilecektir. Zeytin siizme agirlik tizerinden teslim aliacaktir. Sansa
bagl olarak ambalajlar agildiginda, hepsinde ayni kalite goriilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
ERITME PEYNIR

Birinci sinif, yagli, sade eritme peyniri olacaktir. Eritme peynirinde rutubet miktari kiitlece
en ¢ok % 60 olmalidir. Eritme peynirinde belirtilen gesni maddeleri ve katki maddelerinden baska
herhangi yabanci madde bulunmayacaktir. Tuz miktari (NaCI) kuru maddede en ¢ok % 7 olmahdir.
Peynirde pH degeri en az 5,5 olmalidir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamalidir. 1 graminda 100 adetten g¢ok koliform bakteri, 100 adetten ¢ok maya ve kiif
bulunmamalidir. Siit yag: miktari kati maddede; Yagli eritme peynirinde kiitlece en az % 30 olmalidir.
Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.Eritme peynirin ambalajinda asagidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir yahut etiketlere yazilarak
yapistirilir. Firmanin ticaret unvami veya kisa adresi, bu'"standardm isaret ve numarasi (TS 2176
seklinde), malin ad1 (eritme peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, ¢esidi, sinifi,
tipi, en az net agirh@ (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf omrii, eritme
peynirler ortalama 25 gr.lik aliiminyum folyo icerisinde, ii¢gen prizma seklinde ambalajlarda
olmahdir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu glda Tirk Gida Kodeksi
Y 6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr. B

KURU iNCIR

Yeni sene iiriinii ve piyasanin ev iyisi (1.smif) olacaktir. Biitiin, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, 8lii bécek ve bocek kalintilar ve canli kurt bulunmayacaktir.

Usuliine uygun kurutulmus olacaktir. Hasarsiz, giines yaniksiz, yarik ve ¢atlaksiz olacak,
temiz olacaktir. Renkge balli kabufu mevsimine uygun yumusaklikta olacak, ¢esidin ve tipin
ozelliklerini tasiyacaktir. Eksi, sekerlenmis, kiiflenmis, 1slanip tekrar kurutulmus, sulanmas,
giivelenmis, olmayacaktir. Nem orani % 20-22, 1 kg;:ﬁaki"meyife tanesi sayis1 en ¢ok 60 adet
olacaktir.Incir 7 numaradan kiigiik olmayacaktir.Karton ambalajda dizili olacaktir. Orijinal ambalajda
bulunacaktir. Ambalajlarlarin iizerinde Tarim ve Koy Isleri Bakanligi'nin izni bulunacaktir. imal
edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Imal tarihi giiniimiize en yakin, son kullanma tarihi
goniimiize en uzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden dnce bozulan kuru incir miiteahhit
firma tarafindan “idari sartname” hiikiimlerine gore degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygﬁi{‘oldc::al_ctlr.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE)

Cekirdekleri ¢ikarilmig, saglam, temiz, yeni sene Uriinii, agik sari renkte olacaktir. Her
tiirlii canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yuva ve yumurtalari olmayacaktlr Taneler lizerinde ¢il,
vuruk, benek, kus yenigi, pargalanmalar, yapismalar olmayacak Nem miktari % 25 100 gr.’daki tane
sayis1 10-12 adet olacaktir. SO2 miktar1 % 0,2 ‘yi gegmeyecektlr Piyasada satilan iyi cins maldan
(1.siif) olacaktir. 5 kg.’ik  karton ambalajlarda olacaktir. Numune orijinal ambalajinda teslim
edllecektlr AmbalaJ lizerine ﬁrmanm adi, adresi, varsa tescilli marka51 sinifi, boyu, g¢esit, ticari tipi,
i l‘k_aj.llte sistem belgesi” olacaktir. Sonpkullania
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tarihi giiniimiize en uzak, imal tarihi teslim giiniine en yakin olmalidir. Son kullanma tarihinden énce
bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kuru kayisi miiteahhit firma tarafindan nakliye iicreti kendine ait
olmak sartiyla degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.
FINDIK iCi

Yeni sene iriinii ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. 1 sinif kalitede, ¢iiriik, kiiflii,
kurtlu, kirik, fena kokulu, bayat, acilasmis olmayacaktir. Herhangi bir hasere tarafindan yenilmis
olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktar1 % 5°i ge¢meyecektir. Findiklar diizgiin taneli, tozsuz,
kavrulmus ve agartilmis olacaktir. Rengi beyaz-agik bej arasinda olacaktir. Findiklar 5 kg'lik orijinal
ve insan saghgina uygun materyalden yapilmig ambalajlarda teslim alinacaktir. Kabuksuz olacaktir.
Paketlerin iizerine firma adi, adresi, TS numarasi, net agirligy, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve
Koy Isleri Bakanligi'nin izni yazili olacaktir. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden
farkli gikan findik igi ilgili miiteahhit firma tarafina gerekli idari sartname hiikiimleri uygulanarak
degistirilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

TUZ

Tuz beyaz renkte olmali ve yabanci madde lc;ermemelldtr Sofra tuzu homojen olmali, tane biiyiikliigii,
gz agikhigi 1000 mm’ lik elekten tamami, 210 mm’ lik elekten ise en gok % 20° lik kismi gegecek
biiyiikliikte olmalidir.
Rutubet orani sofra tuzunda kiitlece en gok % 0,5 olmalidir.
NaCl miktari, katki maddeleri harig olmak iizere sofra tuzunda kuru maddede en az % 98 olmalidir.
Sofra tuzuna 50-70 mg/ kg oraninda potasyum iyodiir veya 25-40 mg/kg potasyum iyodat katilmas
zorunludur.
Tuzda asitte ¢oziinmeyen madde miktari, asitte g:ozunmeyen katki maddeleri hari¢ olmak iizere kiitlece
en ¢ok %0,5 olmalidir.
Tuzda suda ¢6ziinmeyen madde miktar, suda gozunmeyen katki maddeleri hari¢ olmak iizere kiitlece
en ¢ok % 0,5 olmalidir.
Tuzdaki katki maddeleri ve bulasanlar Tiirk Glda Kodek51 yonetmehglm hiikiimlerine uygun
olmalidir.
Iyotlu sofra tuzlari, koyu renk (mavi vb.) ambalajlarda olacak ambalaJ lizerinde “iyotlu sofra tuzu”
ibaresi, iiretim ve son kullanma tarihi, igine giren iyot miktari, firma adi, adresi bulunacaktir.
Sofra tuzlar1 500 gr > lik tuzluk bigimindeki kutu ambalajlarda, yemeklik tuz , 1.5 kg’lik ambalajlarda
teslim alinacaktir.
Su ile 5 kere yikamaya tabi tutuldugunda iginde tuz harici higbir madde gorulmeyecektlr
Tuzun “kalite sistem belgesi™ olacaktir. WIS e nan
Yemeklik ve sofra tuzlan iyotlu olacaktir. :
KURU NANE

Kendine &zgii tat, koku ve renkte olmali, yabanci tat ve koku almig olmamali, igersinde
canl bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen &lii bocekler ve bunlarn kalintilari ve diger
zararlilarin kalintilani bulunmamalidir. Nane iginde yabanci madde en ¢ok % 0.1, rutubet en ¢ok %
10, toplam kiil en gok % 10, sap, dal, ve pargaciklari en ¢ok % 5 olmahdir. 25 kg’ Ik dis ambalaj:
guval, i¢ ambalaji naylon olacaktir. Numune orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj
tizerinde, iiretici firmanin ady, {iretim yeri ve nanenin iiriin yilt belirtilecektir. S6z konusu gida, Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PUL KIRMIZI BiBER
Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. simf) olacaktir . Bayatlamis, boyanmis,bozulmus,

giivelenmis, kiiflenmis topaklasmis,nemlenmis olmayacaktir Kurutulmus olacaktir.iginde yabanci
madde bulunmayacak,kendine has tat koku ve renkte olacaktir.Yabanci tat ve koku almamis
olacaktir.Iginde canli-cansiz bocekler olmamalidir.Su ile yikamaya tabi tutuldugunda biber yaprag: ve
gbvdesinden baska madde bulunmayacaktir.Yemeklik bitkisel siv1 yag kiitlece %8’i,kendinden ol
sap ve dal pargalan kiitlece %1"i,gekirdek ve parcalar %40’ 1asmamalidir..Rutubet oram %15,yab
madde en ¢ok %0.5 m/m, TfSplam il en ¢ok %17, %10 luk HCL'de ¢dziinmeyen kii
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%]l,ugucu yag en az 0.2 ml/100 gr,yemeklik tuz en az %0.9 m/m olmalidir. Mikrobiyolojik kriterleri
asagidaki gibi olmalidir.

n c m | M
Salmonella spp 5 0 25 gr’da bulunmali
Staphylococcus S 3 1x10? 1x10°
aureus(kob/gr)
Basillus cereus | 5 3 1%10° 1x10 5
(kob/gr)
Escherichia  coli | 5 3 1x10 1x10?
(kob/gr)
E.coli 0157:H7 5 0 25 gr’da bulunmal
Silfit  indirgeyen | 5 3 1x10? 1x10 4
clostridium(kob/gr)
Maya-kiif (kob/gr) | 5 3 1x102 1x10 4
Mezofilik aerobik | 5 3 1x10 4 1x10 6
bakteri

n: numune sayisi
¢: mikroorganizma sayis1 “m” ile “M” arasinda bulunabilen maksimum numune sayisi
m: Tiim numunelerde bulunabllecek maksimum mikroorganizma sayisi
M: “¢” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi

5 kg’hk dis ambalaji guval,i¢ ambalaji naylon posetli olmak iizere ¢ift ambalajli olacaktir.
Ambalaj {izerinde gida maddesinin adi,net miktari,iiretici ve paketleyici firmanin aditescilli
markasi,adresi ve iretildigi yer, firetim ve son kullanma tarihi,iiretim yil,Tarim K&y Isleri
Bakanhiginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,paketleme tarihi bulunmalidir.Pul biberin,
kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir. Pul biberin aflatoksin igerip 1g:ermed1g| ile ilgili hifsistha raporu
olacaktir. 54

KARABIBER
Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir . Bayatlamig, bozulmus, giivelenmis,

kiiflenmis ,topaklagmig,nemlenmis olmayacaktir.iginde yabanci madde bulunmayacak kendine has tat
Jkoku ve renkte olacaktir.Yabanci tat ve koku almamis olacaktir.iginde canli-cansiz bocekler
olmamahdir. Ogiitiilmemis,tane karabiber olacaktir. Gerektikge, belirli zaman araliklarinda tane
karabiber idaremizin gorevlendirdigi bir personelin kontroliinde firma yetkilisi tarafindan
ogiitiilecektir. Yabanci madde en ¢ok %1 m/m,rutubet en ¢ok %I12,toplam kil en ¢ok %8
m/m,%10’luk HCL’de ¢oziinmeyen kill en ¢ok %] m/m,ugucu olmayan eter ekstrat en az %6
m/m,seliiloz en ¢ok %18 m/m,ugucu yag en az 2 ml/100 gr. olmahdir. Mlkl‘Oblyo]OJlk kriterleri
asagidaki gibi olmalidir.

n c m M
Salmonella spp 5 0 25 gr’da bulunmali
Staphylococcus 5 3 i k102 1x10°
aureus(kob/gr) '
Basillus cereus | 5 3 1x103 1x10 5
(kob/gr) v Pag) a1 | i vily
Escherichia coli | 5 3 A0, 008 54 it 16102
(kob/gr) Codr L]
E.coli 0157:H7 5 0 : 25 gr’da bulunmali
Silfit indirgeyen | 5 3 1x10? 1x10 4
clostridium(kob/gr)
Maya-kiif (kob/gr) 5 3 e 1x10? 1x10 4
Mezofilik  aerobik | 5 3 Lo+ 1x10 4 ; 1x10 6
bakteri ' \

n: numune sayisi
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¢: mikroorganizma sayisi “m” ile “M” arasinda bulunabilen maksimum numune sayis
m: Tiim numunelerde bulunabllecek maksimum mikroorganizma sayisi
M: *¢” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi
5 kg'lik dig ambalaji guval,i¢ ambalaji naylon posetli olmak iizere ¢ift ambalajli olacaktur.
Ambalaj lizerinde gida maddesinin adinet miktari,iiretici ve paketleyici firmanin aditescilli
markasi,adresi ve dretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihiiiretim yih,Tarnim Koy Isleri
Bakanh@min izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi,paketleme tarihi bulunmalidir.Kara biberin,
kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.
ZEYTINYAGI
Riviera zeytin yag olacaktir.Yesilden sariya degisen renkte olacaktir. Serbest yag asitli oleik
asit cinsinden her 100 gr’da %15°den fazla olmamalidir. 20 _I’de berrak, tortusuz, kendine has tatta ve
kokuda olacaktir. Acimis olmayacaktir. Peroksit degeri maksimum %15 meq aktif oksijen/kg yag
olmalidir. 10 kg'lik teneke ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar
diizgiin,temiz,paslanmamig,bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.Ambalaj iizerinde gida
maddesinin adi, i¢indekiler,net miktaru,iiretici ve paketleyici firmanin adutescilli markasi,adresi ve
iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim K&y Isleri Bakanligmn izni, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, orijin iilke, gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari,serbest yag asidi
yiizdesi bulunmalidir. Zeytinyaginin, kalite sistem belgesi olacaktir. Séz konusu gida, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
BARBUNYA
Yeni iiriin olacak, eski iiriinle karigik olmayacaktir. Bayat, mat, burusuk, kirik

taneli, bozuk, kiiflenmis, c¢iiriimiis, lekelenmis, kendine ozgii rengini yitirmis, filizlenmis,
boceklenmis, bocek ve diger zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir. Pisirildiginde
tanelerin hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabaner tane miktar1 % 2’den, tas ve kum
miktar1 % 1°den, nem orani % 14°den az olacaktir. Gelisi giizel alinan 100 adet barbunyanin agirhig
60 gr.’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus olacaktir. Insan sagligina zarar
vermeyen 50 kg.’lik cuvallarda teslim edilecektir. Cuvallar iizerinde gida maddesinin adi,net
miktaru,iiretici ve paketleyici firmanin adutescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son
kullanma tarihi,iiretim yili,Tanm K&y Isleri Bakanh@mimn izniparti numarasi ve/veya seri
numarasi,orijin {ilke,iiriin yili bulunmalidir. Barbunyanin kalite sistem belgesi olacaktir. S&z konusu
gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
TOZ SEKER

Rafine seker olacaktir.Nemli taslasmlg;,topaklasmls olmayacak,igerisinde  yabanci
madde,tag,toprak bulunmayacaktir.Kendine has tat ve kokuda olacaktir.Polarizasyon < 99.7 ,iletkenlik
kiilii <0.04, invert seker miktari(%m/m)<0.04, Kurutma kayb_i('?{onlfm)<0,l,rex}ll§ tipi(Braunschweig
puan1)<12 olmalidir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi,net miktari,iiretici ve paketleyici firmanin
adu,tescilli markasi,adresi ve iiretildigi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,iiretim yili, Tarim Koy Isleri
Bakanliginin izni,parti numarasi ve/veya seri numarasi bulunmalidir.Sekerin, kalite sistem belgesi
olacaktir. 25 kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.

SURULEBILIR KREM BEYAZ PEYNIR

Birinci sinif, yagh siiriilebilir krem beyaz peyniri olacaktir. Eritme peynirinde rutubet
miktar1 kiitlece en g¢ok % 60 olmalidir. Tuz miktar1 (NaCl) kuru maddede en ¢ok % 7 olmaldir.
Peynirde pH degeri en az 5,5 olmalidir. E.Coli bulunmamahdir. Patojen staphylococcus aureus
bulunmamaldir. 1 graminda 100 adetten ¢ok koliform bakteri, 100 adetten g¢ok maya ve kiif
bulunmamalidir. Siit yagi miktar1 kati maddede; krem beyaz peynirde kiitlece en az % 30 olmahdur.
Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz peyniri ‘ambalajinda asagidaki
bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekllde yazilir, basmr yahut etiketlere yazilarak
vapigtirilir. Firmanmn ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardm isaret ve numarasi (TS 2176
seklinde), malin adi (krem beyaz _peynir), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi cesni maddesi, ¢esidi,
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simifi, tipi, en az net agirligi (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mrii vb.,
Krem beyaz peyniri ortalama 15 gr.ik agiz kismi folya ile kapatilmig plastik kiivet ambalajlarda
olmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, Tiurk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
KAKAOLU FINDIK KREMASI

% 60 kakao igerigi olmalidir. Kiiflenmis, sekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarin sekilleri
diizgiin olacak, yirtik ve delik olmayacak. Ambalajda firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, bu
standardin isaret ve numarasi (TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik kremasi), imalat seri\kod
numarasl, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, gesidi, sinufi, tipi, en az net agirligi (g veya kg olarak), imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf émrii vb., Kakaolu findik kremasi ortalama 25 gr.lik agiz kismi folya
ile kapatilmis plastik kiivet ambalajlarda olmalidir. Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi”

olmalidir. S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir. :

SADE FINDIK EZMESi
Kiiflenmis, gekerlenmis, donmus olmayacak. Ambalajlarin sekilleri diizgiin olacak, yirtik ve

delik olmayacak. Ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, bu standardin isaret ve numarasi
(TS 2176 seklinde), malin adi (kakaolu findik kremasi), imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi cesni
maddesi, gesidi, simfi, tipi, en az net agirhg (g veya kg olarak), imalat tarihi, son kullanma tarihi ve
raf omrii vb., Sade findik ezmesi ortalama 25 gr.lik agiz kismi folya ile kapatilmis plastik kiivet
ambalajlarda olmalidir. Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida,
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

POSET SEKER
Kahvaltilarda kullanilmak iizere 10 gr’lik ambalajlarda hazirlanacaktir.
POSET TUZ
lgr.lik posetlerde istenecektir. - -
POSET BAHARAT
(Karabiber,Nane,Sumak):Gerektigi durumlarda 1gr.lik posetlerde istehecelg{tir.
MERCIMEK UNU EVSAFI =

Mercimek unlarinda rutubet miktar1 %14’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda kuru madde de kiil
miktar1 %13 den ve kiiliin %10°luk hidroklorik asitle ¢oziilmeyen kismi %0.20°den fazla olmamali.
Mercimek unlarinda serbest asitlik %0.50°den fazla olmamali. Mercimek unlarinda protein miktari
(kuru maddede) en az %25 olmali. Mercimek unlari temiz, kendine 6zgii renk, koku, tat ve goriiniiste
olmaly, i¢inde yabanci madde bulunmamali, ayrica kizigmis, acimis, eksimis, kiiflenmis, kokusmus,
veya herhangi bir sekilde kendine 6zgii niteligi degismis 'qlmam]ah. Mer(.;imgk unlari ayni renk
mercimeklerden islenmis olmaly, iginde bagka renkten mercimek pargaciklart bulunmamali. Mercimek
unlar1 iginde bécek, kurt, kiif ve diger canl, cansiz parazitler, bunlarin kalinti ve benzeri kirlilikleri
bulunmamali. T
Mercimek unlari boyanmis sagliga zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir.
Ambalajlar yeni, temiz ve igindeki mali iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak iizere insan
saghgma zararsiz maddelerden yapilmis 250 gr ve 500 gr’lik paketler. seklinde olmalidir.
Ambalajlarin agzi, katlanarak, yapistirilmak, toplanarak baglanmak veya madeni serit ile tutturmak
suretiyle kapatilir. Ayrica bir dis ambalaj igerisinde de konulabilir. Yiiklenicinin kisa adi veya tescilli
markasi ve adresi malin ad1 , gesidi, grubu , siifi , parti numarasi, net agirligi (kg olarak), imal ve
son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlar1 iizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilmali veya basilmahdir.
Tarim ve K&y Isleri Bakanhg tarafindan onayli olmalidur. Tirk gida kodeksi unlu gidalar
tebligine uygun  iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis; isaretlemis ,tasmmis ve depolanmis
olmalidir. e

TARHANA

Piyasada satilan yeni mahsul ve acisiz olmalidir. Tarhanada renk saruﬁtlrak, turuncu olmali, kendine
has koku, tat, gériiniimde olmalidir. Yabanci madde icermemelidir.Yiiklenicinin kisa ad1 veya tescilli¢
markasi ve adresi malin adi , ¢esidi, grubw, sinifi , 1 numarasi, net agirhg (kg olarak), nal ve
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son kullanma ftarihi ile ilgili bilgiler ambalajlar1 iizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilmal veya basiimalidir. Tarim ve Koy Isleri Bakanligi tarafindan onayh
olmalidir.Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun {retilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
isaretlemis ,taginmis ve depolanmis olmalidir.

POSET CAY (CAY VE BITKi CAYLARI)
Iyi kalitede kurutulmus olacaktir. igerisinde rutubet, yabanci cins madde, kiif olmayacaktir. Kendine
has koku ve renkte olacaktir. Ozel ambalajinda olacak iizerinde yiiklenicinin adi, net agirhik, imal
tarihi belirtilecektir. Boyal olmayacak piyasada satilan iyi kalite ¢aylardan olup, miktari 2 gramdan az
olmayacaktir.20” lik kutularda olacaktir. Posetleme sirasinda zimba teli kullanilmayacaktir, her poset
kendi kagit paketinin i¢inde olacaktir. Yiiklenicinin kisa adi veya tescilli markasi ve adresi malin adu,
¢esidi, grubu, smifi, parti numarasi, net agirhgi, imal ve son kullanma tarihi ile ilgili bilgiler
ambalajlar1 lizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmali veya
basilmalidir. Tarim ve K&y Isleri Bakanlig: tarafindan onayl olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine
uygun iretilmig, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve depolanmis olmalidir.

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Meyve sularinda yabanci tat, koku, renk degisikliligi olmamalidir, bombelesmis deforme olmamis
aseptik ambalajli olmalidir. Meyve sulan vigne, portakal, seftali, kayisi olarak gelecektir. Lezzeti,
kokusu, goriiniimii bozuk olmayacaktir. Meyve sulari 200 mI’lik 6zel ambalajli kutularda olmalidur.
Tarim ve Koy Isleri Bakanlig: tarafindan onayli olmahdir. Meyve suyunun iSO ve HACCP belgesi
olacaktir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmig ve depolanmis  olmalidir. Son kullanma siiresine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul
edilir. Kutularin iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak s,ilinmﬁyecek ve bozulmayacak sekilde
yazili ve basili olmalidir.

1. Firmanin ticaret unvani veya kisa adi, adresi varsa tescili marka51

2. Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1192 Seklinde)
3. Parti numarasi,

4, Malin adi,

5 Tipi,

6. Miktari,

7.

Uretim ve son kullanma tarihi (ay, giin, yil)

TAHINLI PEKMEZ EVSAFI:

40 gr.lik posetlerde alinacaktir. Tahin pekmez karisuni; T.S.3792°ye uygun iiziim pekmezmm % 60
(ylizde altmig). T.S.2589%a uygun tahinin % 40 (yiizdé kirk) oraninda karistirilmasi ve homojen hale
getirilmesi ile elde edilen mamuldiir. Yabanci madde; tahin pekmeze katilmasina miisaade edilenler
digindaki maddeler ile hasere pargalar, siilfeleri, bocek kalintilari, kil; ¢6p vb. maddelerdir. Bu teknik
sartname poset tahin pekmezi karigimi kapsar. Dékme tahin pekmezi karsilamaz. Bu teknik
sartnamede “Poset tahin pekmez karisimi™ yerine “Tahin Pekmez” ifadesi kullanilacaktir. Tahin
pekmez kendine 6zgii tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, eksi, yanik, kiif vb. yabanci tat ve
kokuda olmayacaktir. Tahin pekmez kendine 6zgii kivam ve goriiniiste olacaktir. Piitiirlii, sekerlenmis,
topraklanmis yapida olmayacak, homojen goriiniiste olacaktir. Tahin pekmez igerisinde canli ve cansiz
bocek, hagere, kurt, kiif, tas, ¢op vb. higbir yabanci madde bulunmayacaktir. Tahin pekmez
karigimindaki toplam seker miktari (glikoz hesabiyla) en ¢ok % 40 (yiizde kirk) olacaktir. Tahin
pekmezde sakaroz bulunmayacaktir. Tahin pekmez karigimindaki kiil miktar: agirlik¢a en gok % 3
olacaktir. Tahinli pekmez karigimindaki yag miktar1 agirlikga % 20 — 25 arasinda olacaktir. PH 5-6
(bes tire alti) arasinda olacaktir. Tahin pekmezde suni boya maddesi bulunmayacaktir. Tahin
pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir. Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onayl
olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis
staginmig ve depolanmis  olmalidir. Poget Tahin pekmez kiivetlerinin iizerine asagidaki bilgiler
okunaklr hitograf baski ile yazilacaktir.

- Yiiklenicinin ad1 veya markasi

- TM veya Tiirk Mali deyimi
- Cinsi
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- Net agirhig
- I¢inde bulunan maddelerin adlari
- Imal ve son kullanma tarihi

KAHVALTILIK MARGARIN EVSAFI :
lyi kaliteli nebati margarin olacaktir. Erime derecesi 36’yi gegmeyecektir. Diger fiziki ve kimyevi
vasiflari gida maddeleri tiiziigline uygun olacaktir. Nebati kahvaltilik margarinlerin ihtiva ettikleri safi
yag miktar1 %82’den asag1 olmayacaktir. Tuz miktar1 %12°den fazla olmayacaktir. Usuliine gére 250
gr'lik paketler halinde olacaktir. Bu yaglara %5 nispetinde nebati lezzetin ve gida maddelerinin
tiiziigiiniin 9-101 ve 103. ci  madde sartlar1 dahilinde A ve D vitaminleri ilave edilebilir. Tarim ve
K&y Isleri Bakanlg: tarafindan onayli olmaldir. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmalidir. Tereyagi ambalajlarinin
lizerine asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin ticari unvani, kisa adi, adresi varsa tescilli markasi
- Seri veya parti veya seri kod numarasi
- Malin adi
- Smifi
- Tipi, bu standardin isaret numarasi
- Cesidi
- Net agirhgi (gram olarak)
= Imal tarihi (giin, ay, y1l olarak)
- Yiiklenicice tavsiye edilen tarihi veya raf 6mrii
Sogukta muhafaza edilecegi

OZEL KIZARTMALIK SIVI YAG EVSAFI
Fritozde kullaniimak i¢in 6zel olarak rafine edilmig olmalidir. Piyasadaki en kaliteli gesit olmalidir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanlhig: tarafindan onayli olmalidir. Turk glda kodeksi  tebligine uygun
uretlimls, ambalajlanms, etiketlenmis, isaretlemis, taginmis ve depolanmzs olmalidir. Ambalaj
tizerine asagidaki bilgiler okunakli, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmali, basilmali veya
etiket halinde takilmalidir. _
- Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, tescilli markaSL, adresi
- Bu standardin isareti ve numarasi '
- Parti numarast
- Mamuliin adi
- Mamuliin tipi
= Mubhteviyat, katki maddelerinin isimleri
- imal tarihi (Ay ve yil olarak)
- Yiiklenicice tavsiye edilen son kullanma tarihi

SIRKE EVSAFI
Berrak goriiniiste, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir. Sirkeler ; kapali olarak 70
cc’lik siseler igerisinde teslim edilir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi (TS 18800 5eklmde)
- Seri Numarasi 51
- Malin Adi
. imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhig: ( Kg veya gr. ) Lo
GUL SUYU EVSAFI
Sagliga zarar vermeyen TS de belirtilmis plastik 250 g.’Iik siselerde Kendine has tat, renk ve kokuda
olmalidir. Iginde yabanci bir katki maddesi bulunmamali, homojen olmalidir. Sise iizerinde imal tarihi,
son kullanma tarihi, iiretici yiiklenici adi, tescilli fnarkast yaznh etiket bulunmali. \)/
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Yeni sene mahsulii, iyi cins susamlardan olmalidir. Kiifli, kiif kokulu, acimus, eksimis, tash, toprakl,
kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacaktir.Yabanci maddelerden arinmis olacaktir. Teslim sekli ;
standart olarak saglam ve temiz bez veya naylon torbalar icerisinde olacaktir. Tarim ve Koy Isleri
Bakanlig1 tarafindan onayli olmalidir.
Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmis  olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilur.
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- [mal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhigi ( Kg veya gr. )
YAS HAMUR MAYASI EVSAFI
Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapiskan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacaktir. Eksimis ve kiiflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ekmegi
iyi kabarmayan mayalar reddedilecektir. Tarim ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan onayli olmalidir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmis ve
depolanmis olmalidir.
Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bicimde
yazilir veya basilir.
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- Imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhigi ( Kg veya gr. ) T
PRALIN EVSAFI
Piyasanin en iyisi olacaktir. Kakao yag, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir. i¢inde
saglifa zararsiz da olsa higbir yabanci madde katilmis olmayacaktir. Acimis, kétii koku olmus
olmayacaktir. Orijinal insan sagligina zarar vermeyen ambalajlarda teslim edilecektir.
Tarim ve Koy Isleri Bakanhg tarafindan onayli olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun
uretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmig ve depolanmis  olmalidir. Her ambalaj
iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya
basilir.

- Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi

- Bu Standardin isaret numarasi Kooy et Bk
- Seri Numarasi )
- Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirhg ( Kg veya gr. ) )

ACI CIKOLATA EVSAFI

Piyasanin en iyisi olacaktir. Kakao yagi, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir. Sakaroz
disinda diger bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamis olacaktir. Kiiflenmis, acimus,
kurtlanmig,kétii koku olugmus,hasereler tarafindan yenmis,nemlenmis olmayacaktir. Orijinal insan
sagligina zarar vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tarim ve K&y Isleri Bakanligi tarafindan onayl
olmahdir. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis
Jtasinmis ve depolanmis olmahdir. Her ambalaj lizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilr. R
- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi S
- Bu Standardin isaret nun i \//

- Seri Numarasi
- Malin Adi
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- Imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhig ( Kg veya gr. )
DONDURMA EVSAFI

Piyasanin en iyisi olacaktir. Taze siit ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir. Sakaroz disinda diger
bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamig olacaktir. Kiiflenmis, acimig, kurtlanmig, kotii
koku olugmus, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. Orijinal, insan saghgma zarar
vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tarim ve K&y Isleri Bakanhg tarafindan onayli olmalidir. Tiirk gida
kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmig
olmalidir. Soguk zinciri kirilmadan tagimig olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakl
olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.

- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi
- Imal ve son kullanma Tarihi
- Net Agirhig ( Kg veya gr. )

MANDIRA SANTI (KREM SANTI) EVSAFI

Gozle goriilebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir. Eksilik, acilik olmayacak, kiifiimsii
metalimsi yanik tat olmayacaktir. Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olacak, herhangi
bir pitiirliilik olmayacaktir. Yapi sonradan kendini birakmamali, dongun yapt olmayacaktir. Orijinal
insan sagligina zarar vermeyen ambalajlarda olacaktir. Tarim ve Koy Isleri Bakanlig: tarafindan onayh
olmaldir.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambala_jlan}mls, etiketlenmis, isaretlemis ,taginmis ve
depolanmis  olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bigimde yazilir veya basilir.

- Yiiklenicinin ad1 veya tescilli markasi ve adresi;
- Bu Standardin isaret numarasi
- Seri Numarasi
- Malin Adi

- Imal ve son kullanma Tarihi

- Net Agirhig ( Kg veya gr. )

POSET KEK (50 grhik)
Posetlerin iizerinde yiiklenici adi, markas, icerigi, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktir. Son
kullanma tarihine en az 6 ay siiresi olan mamuller kabul edilir. Ambalajin iizerinde cinsi hangi nevi
undan ve yagdan yapildigy, ilave edilmis diger maddelerin isimleri ve mamullerin net agirligi okunakli
bir sekilde yazili olacaktir. Boya maddesi kullanilmayacaktir. Taze olacaktir. Ezilmis ve kirik
olmayacaktir. Kekler kurumun istegi dogrultusunda sade, kakaolu veya meyveli olacaktir. Keklerin
ISO belgesi olacaktir ‘
PASTACILIK MALZEMELERI TEKNIiK SARTNAMESI
KATI YAG (BAKLAVA ICIN OZEL)

Baklava, kadayif ve gesitli yufkal tatlilar igin 6zel gelistirilmis olmalidir. Tereyag aromali olmalidir.
Yufkalarin kat kat olmasini saglamali, yapismay: 6nlemelidir.tatlilarin matlasmasini 6nlemeli,parlak
ve ideal bir renk almasini saglamalidir. Kuvvetlendirilmié urfa yagi aromasi icermelidir.18 kg’hk
teneke ambalajlarda olmahidir. '

UN (BAKLAVA iCiN OZEL)
Fiziksel ve kimyasal 6zellikleri: Yas 6z (gluten) agirlikga en az %32 ; Sedimantasyon (kabarma) en
az 35 ml , Protein agirlik¢a en az % 32 , su kaldirma agirlik¢a en az %60 , Hamurun dayaniklilig en
az 10 dakika,yumusama derecesi en az 50 BU, uzayabilirlik en az 170 mm, hamur uzama direnci en az
650 BU olmalidir.
Yapisal ozellikleri:

T
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Su kaldirmasina bagl olrak daha fazla iiriin elde edilmelidir.

Yiiksek elastikiyete sahip, kuvvetli hamur elde edilmelidir. _

Yufka agilmasi esnasinda kolay agilabilme ve yirtilmama 6zelligi olmalidir.
Pigirme esnasinda kenar yapmama 6zelligi olmahdir.

imalat esnasinda direngli bir hamur olmalidir.

Serbet emme &zelligi olmalidir.

Baklava yapimi i¢in 6zel iiretilmis olmalidur.

Geg bayatlamalidir.

10 Kg’lik ambalajlarda olmalidir. Baklava yapimi igin iiretilmis 6zel amagli un olmalidir.

MARGARIN (PASTA iCiN OZEL)
Pastacilik sektoriine ozel yiiksek performanshi margarin olmahdir. Kek ve mayali hamurlara esnek
yapist sayesinde yiiksek performans vermelidir. Bayatlamay: geciktirmeli, raf émriinii uzatmahdir.
Uriinlerin pistikten sonra miikemmel bir renk ve lezzet almalarini saglamalidir.Spesiyal pastacilik
gesitlerine uyumlu olmaldir.Hamurla kolayca biitiinlesmeli, homojen bir yapi saglamalidir.2,5 kg’ lik
bloklar halinde gramaj ¢izgili paketlerde olmalidir.

PUDRA SEKERI

1. Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.
2. Piyasada bulunan en ince degirmende &giitiilmiis olacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti
olacaktir. Kiiflenmis, nemli, topaklagmamis, yabanci koku ¢ekmis olmayacaktir.

3. Ambalaji iizerinde firmanin adi, markasi, igerigi, imal tarihi, son kullanma tarihi,TSE damgasi

olacaktir. Ambalaj iizerine sonradan yapistirilan tarih ve TSE etiketleri kabul edilmeyecektir.

4.200-1000 gr.lik ambalajlarda olacaktir. iginde yabanci madde olmayacaktir

Polarizasyon 99,7 °S*
Tletkenlik kiilii 0.04 * %m/m
Invert seker igerigi 0.04 * %m/m
Kurutma kaybi 0.1%*
Renk 60 ICUMSA birimi

5.0 diger bir topaklanmay1 énleyici kullanilmadigi durumda
Nisasta igerigi %m/m olarak

KABARTMA TOZU

Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tas,kum ve yabanci madde
bulunmayacaktir.nemlenmis, topaklanmis olmayacaktm. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi,
TS numarasi, iretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tarim ve Koy Isleri Bakanhgi'nmn izni
bulunacaktir. Karbonatin Kkalite sistem belgesi olmahdu' 18 kg’lik kolllerde(9*2 kg'lik plastik
kavanozlarda olmalidir.)




EK.3:MUTFAK ARAC-GERECLERI TEKNIK SARTNAMESI
DIJITAL GIYOTIN TiPi BULASIK MAKINESi
e 5 farkli bulagik yikama programina sahip (52 sn - 102 sn -132 sn - 152 sn - 192 sn zaman
araliklariyla bulagik yikama)
Deterjan Pompas. Parlatici Pompasi, Durulama Pompasi, Tahliye Pompasi i¢inde
Her yikama periyodu i¢in 2.81t su titketimi ve yikama suyu sicaklif1 55 C / 60 C arasinda
Durulama suyu sicaklign 80 C / 85 C arasinda,
Paslanmaz ¢elikten g6vde, boyler ve yikama tanki
Yekpare ve koseleri yuvarlatilmis hijyenik yarim kazan yikama tanki
Saatte maksimum 69 sepet yikama kapasitesi
Her yikama periyodu i¢in 2.8 litre su tiiketimi
Segilebilir 5 ytkama programi (52/102/132/152/192 sn.)
Standart hat {izerinde ve kdse kullanimina uygun yapida
Otomatik ve kullanic1 dostu dijital kontrol paneli
Yikama kollar1, paslanmaz gelik ve gii¢lendirilmis polypropylen (PP)'den
Yikama kazaninda paslanmaz ¢elikten filtre
Ayarlanabilir ayaklar ile yiikseklik optimizasyonu
Kolay bagslatma: boyler ve yikama tanklarim tek tusla su doldurma ve 1sitma imkani
Elektriksel komponentler ve kablolama sistemleri uluslararas: standartlara ve giivenlik
Tim gévde izole edilmis ve suya kargi [PX5 komma standardinda
Etkili yikama i¢in durulama ve yikama sicakliklari termostat kontrollii
Makinedeki suyun tesisata geri doniisiinii engelleyen valf sistemi
Dijital ekrandan yikama-durulama suyu sicakliklarini okuma olanagi
Yikama suyu sicakligi 55-60°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sicaklikta olmak
kosulu ile)
e Durulama suyu sicakligi 80-85°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sicaklikta olmak
kosulu ile)
PLATFORM MALZEME TASIMA ARABASI
660 mm* 1070mm*910mm(U*G*Y) ebatlarinda olacak.
Kalin tekerlekli olacaktir.
Plartform ebadi 600*1000 mm olacaktir.
Paslanmaz gelik ( AISI-304 ,18/10 Cr/Ni) olacak.
2’si frenli, 2’si frensiz 4 tekerlekli olacak.
2 adet yedek tekerledi olacaktir.
Enaz2 yil garantili t?_lac_z}k.
CIRPMA TELI (KUCUK):
40 cm. uzunlugunda, 2 numara olacak.i¢ i¢e 3 tel gobekli. olacak Paslanmaz ¢elik sapl,paslanmaz
celik telli olacak.
CIRPMA TELI(BUYUK):
75 cm uzunlugunda, 4 numarali, 3 gébekli, tahta sapli olacaktir. Teller tahtanin igine gémiilii olacak,
puntali olmayacaktir.
PROB TERMOMETRE :
13.3 cm prob uzunlugu olmalidir. : :
Ustten baslikli olmalidir. \/
Otomotik kapanabilir olmalidir.
Hassasiyet +1°C, ¢dztniirligii 0,1°C olmalidir.
Igne ucunun kapagi olmahidir.
Dijital gostergeli olacak
Pilleri sarj edilebilir 6zellikte olacaktir.Pil arj etme \nesi olmalidir.
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Yemeklerin i¢ sicakhigimin kontroliinde kullanilacaktir.

En az 2 yil garantili olacaktir.

IP 67 koruma sinifina sahip su gegirmez 6zellikte olmahdir.
Yikanabilir 6zellikte olmalidir.

Hold/Max./Min.6zellikleri olmahdir.

Olgiim aralig1 -40°C...230°C arasinda olmalidir.

Cihazla birlikte kalibrasyon sertifikasi da verilmelidir.

SICAKLIK VE NEM KAYDEDICI (TERMOHIGROMETRE)

Sicaklik 6l¢iimii -20°C....60°C olmalidir.

Nem 6l¢iimii 0....%100 olmalidir.

Sicaklik &lgiim hassasiyeti +0.5°C(0°C ...60°C arasi), £1°C(-20°C ...0 °C) olmalidir.

Nem olgiim hassasiyeti +%2.5 (%10...%90 aras1) £%5 (%0...%10 aras1 ve (%90..

olmahdir.

Fonksiyonlar MAX/HOLD/ C veya °F

Coziintirlik 0,1°C ve %0.1 olmalidir.

32 ekran(2000 counts) olmahdir.

Ekran aydinlatmasi olmahdir.

Darbeye dayanikli dig kilifi olmalidir.

Boyutlar1 173*60,5*38 mm,agirlik 185 gr olmalidur.
Pilleri sarj edilebilir dzellikte olacaktir.

Nem standardi (%75 )bulunmalidir,

Depolarin koselerine konulacak,nem ve sicaklik lgiimiinde kullanilacaktir.
En az 2 y1l garantili olacaktir.

LCD ekrani olmalidir.

Cihaz kaydedici 6zellige sahip olmalidir.

Cihaz istenilen siklikta otomatik olarak nem ve sicaklik degerlerini kaydedebilmelidir.
Cihazin 16000 veri kapasitesi bulunmalidir.

Kaydedilen veriler USB baglantisi ile istenildigi zaman PC ortamina aktarilabilmelidir.

Darbeye dayanikli olmalidir.
Kalibrasyon sertifikasi ile birlikte verilmelidir.

Cihazla birlikte USB baglantisi ve bilgisayar yazilimi da verllmehdlr
HORTUM

%100 arasi )

Biikiiliip, kivrilmayacak sekilde, yumusak, 30£2 m. uzunlugunda en az 3 katli, arasindan metal-gelik
gegen Ozellikte, yiiksek sicakhkta suya dayanikli olacaktir. Hortumun sarilabilmesi i¢in paslanmaz

celik aparat1 olacaktr.

CIFT SAPLI KIZARTMA TAVASI
Paslanmaz gelik (18/10 CrNi) olacak
100 cm gapinda, 18 cm yiiksekliginde
3 tabanh olacaktir.

CESITLI EBATLARDA TENCERE

Ev tipi mutfaklarda kullanilmak iizere 6 ebat paslanmaz celik, kapakli, vanmaz kulplu, dayanikli

tencere.
30x15, 36x15, 36x20 (2), 40x17(2) boyutlarinda

FIRIN TEPSI

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.
mm ve 65 mm yiiksekliginde olacaktir.

Tepsiler saph ve kapakli olacaktir.
Kapaklarin kulplar tepsi kenarina gir

, tagima esnasinda yukari dogru ¢ikacaktir



Kapaklar ayni diizliikte kalacaktir.

Kapaklar gastronom kiivetlere uygun olacaktir.
Kiivetlerin sap bosluklari ve kepge delikleri olacaktir.
Sag kalinliklari en az 2 mm olacaktir.

Agirligi en az 2,5-3 kg olacaktir.

Kalin olacak, 1s1yla egilme gostermeyecektir.

Sap1 monoblok olacaktir.

KEVGIR CESITLERI

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktr.
10.5 em. Capinda, 160gr. kapasitede, 2 numara olacaktir (2 adet).
12,7 cm ¢ap, 47 cm uzunluk, 4 numara (3 adet)

15,1 cm ¢ap, 5 numara (3 adet)

28 em capinda, 1800 gr kapasitede, 10 numara olacaktir(2 adet).
2 mm kalinliginda olacaktir.

Saplar1 monoblok olacaktir. Saplar1 kancal olacaktir..
TEL SUZGEC

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.
30 cm ¢apinda alttan 2 adet tel boruyla destekli olacaktir.
Sap1 monoblok olacaktir.

Kalin telli

KEPCE

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.
10 (2), 12(2), 14(3), 16(3) cm agiz gaplarinda olacak

2 mm kalinhiginda olacaktir.

Saplar1 monoblok olacaktir.

PASLANMAZ CELIK SPATULA

Sap ve Celik Kismi komple Paslanmazdan Uretilmis, 12 cm Hijyenik Biiyiik Boy Spatula

SOYACAK

ABS sapli olacaktir.

FARKLI RENKTE KESME BLOKLARI

Politilen olacaktir.

Beyaz, mavi renklerde, oluksuz olacaktir.

70*100 ¢cm boyutlarinda, 5 cm yiiksekliginde olacaktir.
RENKLI SAPLI BICAKLAR

30 cm ebadinda, paslanmaz gelik AISI 304 Kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir. ABS plastik sapli, 2.5 mm
kalinliginda olacaktir. Beyaz (5 adet), sar1 (5 adet), yesil(5 adet), kirmizi(5 adet) renk ve sayilarda

olacaktir.

ET ACMA BICAGI

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktr.
48 cm ebadinda, ABS sapli, 2.5 mm kalinliginda olacaktir.
BOREK BICAGI:

Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.
25.5 cm ebadinda, orta boy olacaktir.

SATIR |
Paslanmaz Celik AISI 304 kalite (18/10 Cr-Ni) olacaktir.
37.5 cm ebadinda, uzun saph olacaktir.

ABS sapli, 4 numara olacaktir.

MASAT

Oval olacak

3.5 cm eninde olacaktir.

4 mm kalinliginda olacaktir.

Havayi ¢elik olacaktir. Nikelaj olmayacaktur.




Bigak siirtiildiigiinde bigagi tutacaktir.
SERVIS MASASI
21 cm ebadinda
Paslanmaz ¢elik(18/10 Cr/Ni) olacak
Bir tarafi kagikli, diger tarafi 2 uglu catal olacaktir.
2 mm kalinhiginda olacaktir.
SERVIS SPATULASI
37 cm ebadinda
Paslanmaz gelik(18/10 Cr/Ni) olacak
2 mm kalinhiginda olacaktir.
Deliksiz olacaktir.
PORSELEN YEMEK TAKIMI:
Lsimif porselen olacaktir.Porselen malzemenin iizerinde markasi yazili olacak ve TSE damgasi basili
olacaktir. Otel grubu porselen olacaktir. En az 4 mmkalinliginda iiretilmis olacaktir. Dogal kaynakli
hammaddeden yapilmis olmali, beyazligin1 boyadan degil kullanilan hammaddeden almis olmali, 1s1ya
dayanikli olmal, hijyenik olmali, gidaya uygun olmali. TSE-TSEK-ISO 9001-1SO 2000-CE vb.
belgeleri bulunmahd:r Bir lambaya tutulduklarinda, 15181 ¢ok az gegirmelidir. Porselen sert
porselenden yapilmis olacaktir. Sert porselenin biinyesinde yiiksek kaolen orani ve 1400 C gibi
yiiksek bir sicaklikta olusan feldispat sirr1 olusmus olacaktir. Porselenler sir ii ya da sir alt:
dekorlanmig olmalidir. Dekorlu alanlar da dekorsuz alanlar gibi 15131 yansitmalidirlar. Elle
dokunuldugunda kaygan ve piitiirsiiz bir ylizeye sahip olmalidir. Modern dizayni olmalidir. Asagida
belirtilen porselen arag-geregler sozii edilen porselen ozelliklerini tagtyacaktir ve hepsi desen,sekil
olarak bir takimin pargalar olacaktir.
1. PORSELEN CORBA KASESI : yukarida agiklanan porselen &zelliklerine sahip, capt 12+1
cm, yiiksekligi en az 4, en ¢ok 5 ¢cm olan.
2. PORSELEN TATLI TABAGI: yukarida agiklanan porselen zelliklerine sahip, ¢api en az
17, en gok 19 cm civarinda, yuvarlak, ige dogru ¢ok hafif gukurlasan ancak bakildiginda diiz
gibi goriinen TSE belgeli olacaktir.
3. PORSELEN YEMEK TABAGI CUKUR: yukarida agiklanan porselen 6zelliklerine sahip
iist cap 20 cm.,alt ¢ap 10 cm olacak.
4. PORSELEN SALATA TABAGI : yukarida agiklanan porselen dzelliklerine sahip 15cm+1
ebatlarinda .kayik, orta boy olacak.
5. PORSELEN PECETELIK TUZLUK,KARABIBERLIK,KURDANLIK,
PULBIBERLIK: yukarida agiklanan porselen ozelliklerine sahip olacak.Yemek takimina
uygun olacaktir. .
YEMEK KASIGI:
AISI 304 18\10 krom\nikel alagimli paslanmaz gehk enaz3 | mm kalmhgmda olmalidir.Sap kismi
desensiz ve diiz olacaktir. Kagigin yiizii mat olmayacak, parlak olacaktir.Kasik sapi
monoblokolacak.sap kismimnin igi dolu olacak.Miknatis ile muayene edildiginde, miknatis kasig
¢ekmeyecektir.Kasigin agirhgr 97+3 olacaktir. Kagigin iizerinde “kasig1’ iireten’ firmanin adi yazil
olacaktir.Numuneler getirilecek ve iginden se¢im yapllacaktlr Yemek kaslgmm garanti belgesi
olacaktir. Kasik sap kismina istenilen logo lazer ile lslenecektlr
YEMEK CATALI:
AISI 304 18\10 krom\nikel alagiml paslanmaz ¢elik,en az 3 mm. kalinliginda olmalidir.Sap kismi
desensiz ve diiz olacaktir.Catalin yiizii mat olmayacak, parlak olacaktir.Uglari gok sivri olmayacak.
Catal sap1 monoblokolacak.Catalin sap kismimnin igi dolu olacak.Miknatis ile muayene edildiginde,
miknatis ¢atali gekmeyecektir. Catalin agirligi 9746 olacaktir. Catalin iizerinde gatali iireten firmanin
ad1 yazili olacaktirNumuneler getirilecek ve iginden se¢im yapilacaktir.Yemek catalinin garanti
belgesi olacaktir. Catal sap kismina istenilen logo lazer ile islenecektir
YEMEK BICAGI:
AISI 304 18\10 krom\nikel alasimli paslanmaz ¢elik,en az 3 mm. kalinliginda olmalidir.Sap kismi
desensiz ve diiz olacaktir.Bigagm, ti




olacaktir.Bigagin sap kisminin i¢i dolu olacak. Bigagin agirhigi 130+3 olacaktir. Bicagin lizerinde
bigag iireten firmanin adi yazili olacaktir. Numuneler getirilecek ve iginden se¢im yapilacaktir. Yemek
bigaginin garanti belgesi olacaktir. Bigak sap kismina istenilen logo lazer ile islenecektir.
EV TiPi EL BLENDIR:

Ayarlanabilir iz 6zellikli

Sessiz ¢alisan motor

Tamamen paslanmaz ¢elik blender kolu ve gévde

Karigtirma, pargalama, piire haline getirme.

METAL(CELIK) ELDIiVEN

Eldiven ince paslanmaz gelik tellerden ve polyester iplikten 6riilmiis

Rahat giyilebilen esnek bir yapiya sahip, kesilmelere kars1 el koruyan

DONER BICAGI

Ozel hafifletilmis doner bicag

DICromanganium X46 CrMn13 Paslanmaz Celik

Eurocut maksimum kavrama saglayan 6zel sap

YEMEK SERVIS TEPSISi

-Hizli yemek tiiketimi olan yerlerde yemek tasimasi kolay

-Hafif ve dayanikh

-Gida ile temas eden malzemeler tiiziigiine uygun, laboratuar testleri yapilmis

-Lekelere kargi direng saglayan

-37x53 cm boyutlarinda

PATATES SOYMA MAKINESI

Paslanmaz Patates Soyma Makinasi 3 3ah wibels o e lazer il e 220

Kapasite 25Kg. -500Kg/h
Motor Giicii 1.1 kW

Agirhik 65 Kg.

Ebat 55x85x95Cm.
Hiz 250 d /dk. (rpm)
DONER OCAGI (4 radyanh otomatik)

Gazli

Olgii 93 * 51 * 29

Gi¢ 1,L2Kg/h-1,32m3/h

KONVEKSIYONLU FIRIN

Pigirme siiresini %45 azaltan, maksimum prodiiktivite saglayan.

Gaz, elektirik kullanimini ve zamanim %60 azaltan.

10 tepsi kapasiteli

BUZDOLABI

Cift kapih

Dondurucu ve sogutucu kismi ayri

Dondurucu kismi iistte

550 litrelik

BICAK STERILIZATORU :

Ultraviyole C lambasi sayesinde igerisine konulan tiim bigak ve diger takimlari uzun siire bakteri ve
mikroptan arinmis durumda muhafaza eden

-Ultraviyole C radrasyon siiresi 0-90 dakikalik timerli

-Kapaginda manyetik stop svici mevcut olan

-Ebat(mm): 1498x155x635
-Giig(kW): 0,1

ISITMALI SERVIS ARABASINA UYGUN CESITLI EBATLARDA GASTRONOM KUVET} /
Palanmaz ¢elikten ' ' '




Benmari arabalarina ve termotrans 1s1 yalitiml tagima sistemlerine uygun ebatlarda ve gesitli
derinliklerde

Kapakli

TABAK TASIMA ARABASI

Politiretan bolmeli

Ayarlanabilen

250 tabak kapasiteli

Uzeri kapatilabilen

TEFLON TAVA

Altiminyum gévde

Polyester curtain dis kaplama

Curtain teknolojisi ile iiretilen yapismaz PTFE kaplamali i¢ yiizey
Homojen 1s1 dagilimi saglayan CD taban tornasi

20-24-32 arasi degisik ¢aplarda

HASSAS TERAZI

Genis LCD ekran

Yiiksek hassasiyetli sensorlerle daha hassas sonuglu tarti

Dara alma fonksiyonu

Otomatik kapatma

Disiik pil gostergesi

Otomatik sifirlama

Maksimum agirlik: Skg

Birimler: gr, oz

Dogruluk ¢dziiniirliik ve tam hassasivet: 1gr. 0.loz

Gii¢ kaynagi: 2AA(Kalem Pil) X 1.5V Pil

Malzeme: Yiiksek kaliteli beyaz plastik gévde

Ekran: LCD

Tarti sahasinin tam boyutu: 147mm

LCD ekran boyutu: 5,1 X 2cm

Boyutlar: 24 X 16.8 X 1.5¢cm

SANAYI TiPi DUDUKLU TENCERE

Paslanmaz gelikten

Siki contali

Ag¢ma kapamasi kolay

Kullanish

20 ser It

CESITLI EBATLARDA YEMEK KAZAN

Paslanmaz gelik '

Kapakli ve kulplu

Ebatlari ve adetleri;

150 It’lik 2 adet, 17 i s13, 1° i derin

120 It’lik 2 adet, 17 i s13, 1° i derin

100 It’1ik2 adet, 17 i s13, 1” i derin

CAY KAZANI

Paslanmaz ¢elik

Termostath

12 litre

Dem haznesi ayri

MASA ORTUSU VE ZIMPARALANMIS KALIN MASA CAMI
Getirilen numuneler arasindan idarece ve komisyon tarafindan kabul edilen &zelliklerde.
KIYMA MAKINASI '
400/saat kiyma ¢ekme
1.1 kw, 220 Volt

Aliminyum tek parga gévde

r (// riasianes




Krom kaplama kafa, helezon ve bilezik
Ileri geri galistirma 6zelligi

Makina dlgiileri 3 1x68x44

Kafa kismi ¢ikarilip rahatga temizlenebilen

ET DOVECEGI
Paslanmaz ¢elik, dovecek kismi diiz piiriizsiiz.




