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18. Gévdelerdeki “veteriner kontrol damgasi” daire geklinde, 3,5 cm ¢apinda, mavi renkte ve
okunakl: olmalhidir. Damga izerinde etin kesildigi yerin sicil numarasi, etin cinsi, etin islendigi
sehrin plaka numaras1 yazili olacaktir, Karkasin gévdesinde eti muayene yapan veterinerin etiketi
olacaktir. Tarim ve Kéy isleri Bakanlif tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon
belgesi olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yilklenici ismi ve kasesi, adeti, agirlif1,
markasi ve bu belgelerin o ete ait olduunu gosteren et ilzerindeki sofuk damga numarasi/seri
numarast yer almahdir. Etlerle ilgili tesis veterinerlerin diginda, bakanhk veterinerinin de
hazirladifx rapor olacaktir. Et tizerinde kesim haneye ait kodlu miihilr, okunakl sekilde basilmis
olacaktir. Kiipe numarasi da bulunacaktir. Kesim raporu ve makbuzu, mengei raporu bulunmalidir.
Ayrica kontrol igin gerekli olabilecek her tiirlii belge istenildifii takdirde kontrol komisyonuna
verilecektir. Belgeleri eksik olan etler kabul edilmeyecektir,

19.Gerek gériildiigiinde etler, idarenin belirleyecefi yer ve zamanda giderleri firma tarafindan
karsilanmak fizere analize tabii tutulur,

20.86z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

21.Yukarida belirtilmeyen sartlar i¢in gida maddeleri tiziigiiniin ilgili maddelerine bakilacak ve
eklerindeki hiiklimler esas alinacaktir.

1. TESLIMAT : Teslim yapan firmanin arabasi temiz , soguk hava zincirini devam ettirecek
sofutma sistemli (frigorifik) ve et tasimaya uygun olacaktir. Aragta etten bagka bir sey
bulunmamalidir Etler arag igerisinde kancalara asih halde, tizerleri kefenle (file beziyle) ortiilil ve
agizlan bagh olacaktir. Her ne sartta olursa olsun etler arag iginde yere konmug vaziyette
getirilmeyecek. Aksi takdirde iade edilecek yada cezai islem yapilacaktir. Arag¢ dezenfeksiyon
belgesi her teslimatta mutlaka olacaktir. Aracin 1s1 nem takip belgesi istenildigi takdirde
gosterilecektir, Etler maksimum +4°C de olmalidir. Etleri getiren personelin kiyafeti de duruma
uygun nitelikte (baghkli musamba pardesil, uzun ¢izme ve et tasimaya uygun eldiven olmalidir.
Araba icinde eti veren personel galos giyip arabaya gikacaktir. Dana eti depoya teslim edilecektir.
Mal tesliminde Yilkieniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktur.

DANA CIGERI EVSAFI

1. Karacigerin sihhatli hayvanlardan alindifit veteriner tarafindan belirlenecek ve genel goriiniisleri
itibariyle kusursuz olacaktir.

2. Karaciger, yiireksiz ve akcigersiz olarak ahinacaktir. Gidaya uygun ambalajlarda teslim edilecektir,

Kurum; cigeri bitiin(zar1 soyulmamamg) veya izgaralik/kugbagi(zart soyulmus ve damarlan

temizienmis) olarak isteyebilir,

Etler nakil sirasinda temiz, posetlenmis, soguk zincirli, hijyen sartlarina uygun sekilde kuruma

ulastirilacaktir.

Dondurulmus olmayacaktir.

Entegre tesislerde tiretim yapild:g: belgeyle gbsterilecektir,

TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktr.

Tarim ve Orman Bakanh tarafindan onayl olmalidir.

Tarim ve Orman Bakanlh tarafindan verilen veteriner saghk raporu ve dezenfeksiyon belgesi

olmal,, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhif,

markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numarasi yer almalidir.

9. Sz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

e
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KOYUN ET{ EVSAFI

1. Saglik bakanlifinca milsaade edilmis mezbahast olan yererden gida maddeleri mevzuatinin uygun
kesilmis hayvan etleri olacak ve hayvan saghk zabitasi ve tiiziifii ve etlerin teftig yonetmeligi
hitkiimlerine gdre muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun damgalanmig olacaktir,

2. Govde etlerde bas, deri, tarsal ve diz eklemlerinin altindaki ayak kisimlari, solunum sindirim
organlar, kalp, dalak i¢ ve yaglar, sidik kesesi, kordonu, dbllenme organlari ve baglanti
noktasindan itibaren kuyruk ( yagh kuyruklarda ) bulunmayacaktir,

-
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3. Koyun eti erkek 1-3 yas arasinda olacak, kuyruksuz ve sakatatsiz olarak teslim edilecektir. Gévde
afirhifn 143 kg olacaktir.

4, Etlilik ile ilgili dzellikler

- Govde dolgun, derin, tikiz ve gvde profili tiiriine gére olmalidir.

- Butlar yuvarlak, dolgun, uzun ve iri bogumlu, but profili dis bilkey.

- Omuzlar kabarik ve belirli

- Boyun ve bacaklar kisa ve dolgun

- Kemikler ince ve kisa

- Kas ¢ukurlan belirsiz

- Sirt profili az belirgindir

- Kabuk yaglarinin tiimii veya bir kism kilgiklagmig ve kismen dilzgiin, kalinlii | mm, karmn
legen duvari az belirgin ve kaygan pullanma ve sert, rengi beyaz, bobregi 1/3 fazlas: yagla
ortiillidiir.

5. Karkas koyun eti olacaktir. Kefenle ortillmils olacaktir. Etin rengi pembe veya agik pembe, kivam
sert, lifleri ¢cok ince ve kaygan, eklem kikirdaklarn saydam goriinlisli ve mavimsi beyaz isiltili,
kemik iligi isltili pembe renkte, Haya kemigi kikirdag kolaylikla kesilebilir halde olacaktir.

6. Etler kesilip yiziildiikten sonra normal sartlarda en az alti saat bekletildikten sonra veya soguk
hava deposunu en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklufunu muhafaza ederek, soguk
hava tertibath araglarla kuruma ulagtinlacaktir.,

7. Donmug ve ithal mali etler kabul edilmeyecektir. Koyun eti soguk hava zincirini devam ettirecek
kapali 6zel araclarla(frigorifik) nakliye edilecektir.

8. Etler yumugsamig nemli, kiflis ve eksimis, kokulu, yapiskan, parlak kirmizi rengimsi olmayacaktir

9. Etlerde higbir hastaltk belirtisi olmayacak, kan, pislik ( diski sindirim organi muhteviyat: gibi)
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaklardir. Gévde eti kemigi %15-20 arasinda olacaktir.

10.Etlerde normal oranda (asgari yarim santim kalinliginda) bir yag tabakasi bulunacaktir.

11.Yemegin cinsine gére gerektiginde but getirtilecektir. Yemegin ¢esidine gére kontrol teskilatinin
istegi dogrultusunda kuzu eti getirilebilir. Kuzular 1 yasindan bilyitk olmayacaktir. Erkek kuzu
olacaktir. Uzerinde goriiniir yag olmayacaktir. icerisinde tendon, kikirdak ve kemik kalintilan
olmayacaktir.

12,Tarim ve Orman Bakanh tarafindan verilen veteriner safhk raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmali, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yilklenici ismi ve kasesi, adeti, agirhg,
markasi ve bu belgelerin o ete ait oldugunu gdsteren seri numarast yer almalidir.

13.Mal tesliminde Yikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

14,56z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

KUYRUK YAGI EVSAFI

Koyun kuyruk yaf olacaktir. Kuyruk yafi normal olarak biinyeleri iginde bulunanlardan bagka
hayvanin difer nesiclerini veyahut herhangi yabanci bir unsuru ihtiva etmeyecekler, bozulmus,
kokmus, kiiflenmis ve kirlenmis olmayacaktir. Kuyruk yaglari;; &zel koku, renk ve lezzette
olacaklardir. Terkiplerindeki safi yag miktar: % 96 dan agag olmayacak, tuzsuz olacaktir.Tuzsuz
olanlarda tuz oram % 0,5 den, asiditeleri % 2 dereceden fazla bulunmayacaktir. Zararsiz da olsa
herhangi bir kimyevi maddeyi ve yabanci bir yag: ve deri kazint1 yaglarini ihtiva etmeyecekler ve hig
bir boya ile boyanmis olmayacaklardir. Kuyruk yaglar stre¢ filme sarilacak ve gidaya uygun 5 kg
veya 10 kg’lik torbalara konulacak, bu gekilde teslim edilecektir. Ambalajin {zerinde; yag
imalathanesinin isim ve adresi, yagin elde edildifi hayvanin ve uzvunun ismi, tuzsuz oldugu agik¢a
yazili bir etiket bulunacaktir. Beyaz renkte olacak, dondurulmus olmayacak, taze olacaktir. Mal
tesliminde Yiukleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TURK SUCUGU EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Simf) , yerli iiretim olacaktir. Kendine 6zgil tat ve kokuda, normal renkte,
yumusak yapida olmalidir. Kesim yilzeyi mozaik gdriiniim vermeli, hava boglugu bulunmamalidir.
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Uzerinde lekeler, kiif, yapigkanlagma, ¢illenme ve keseciklesmeler olmamalidir. Sucuk fermente ve
%100 dana etinden yapilmis olmalidir. Kangal 500 g’lik ambalajlarda olmalidir. i¢ organ ve bag
dokusu, boya, tek timakli hayvan etleri igermemeli, ambalajli olmalidir. Tarim ve Orman Bakanh
tarafindan onayli olmahdir. Tiirk gida kodeksi et iirlinleri tebligine uygun {iretilmig, ambalajlanmg,
etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmuis olmalidir. Ambalaj Uizerine firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, simfi, boyu, gesit, ticari tipi, Griin yil, net agirhg:, TSE isareti ve TS numarasi

, parti numarasi ve/veya seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, Tannm ve Orman Bakanlifi’nin
izni belirtilecektir. Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. Stz konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SOSIS EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Simf) , yerli {iretim olacaktir. Dolgun, kirmiziya yakin renkte, diizgiin
gorliniigli, gevrek, kendine dzgii tat ve kokuda olmalidir. Uzerinde lekeler, kilf, yapiskanlagma,
cillenme ve keseciklesmeler olmamahdir. Sosis %100 dana etinden yapilmg olmalidir. Sosis (
parmak) vakumlanmis 500 g’lik ambalajlarda olacaktir. Tek tinaklr hayvan eti, i¢ organ, boya
icermemelidir. Uzerine parmakla basildifinda iz kalmamali, kesildiginde bigaga yapigmamalidir. Hafif
tiitsiilii, baharatl, haglanmis et lezzeti ve kokusunda ve ambalajli olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlif
tarafindan onayl olmalidir. Tiick gida kodeksi et Gritnleri tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmug,
etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmalidir. Ambalaj iizerine firmanin adi, adresi,
varsa tescilli markasi, simifi, boyu, gesit, ticari tipi, triin yili, net agichigi, TSE igareti ve TS numarast

, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin
izni belirtilecektir. fgerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SALAM EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Simf) , yerli tiretim olacaktir. Kendine has goriiniig, renk, lezzet, koku ve
aromada olmalidir. Salam kiliflari parlak ve gergin olmali, kilhflarda yarik ve ¢atlaklar kilifla dolgu
arasinda bogluklar bulunmamalidir. Uzerinde lekeler, kiif, yapiskanlagma, gillenme ve keseciklesmeler
olmamalidir. Salam %100 dana etinden yapilmig olmahdir. Salam ( baton) 1-2 kg’hk ambalajlarda
olacaktir. Parmakla basildifinda iz birakmayan gerginlikte olmaly, enine ve boyuna yapilan kesiklerde
hava boslugu cidarlarda hava boslufu ve renk degisiklii olmamali yapigkan olmamali, yag
pargalarinin rengi kendine 6zgll olmalidir. Kesildifinde bigafa yapismamalidir. Tarim ve Orman
Bakanlifii tarafindan onaylt olmalidir. Tiirk gida kodeksi et itriinleri teblifine uygun iretilmis,
ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmalidir. Ambalaj (izerine firmanin
adh, adresi, varsa tescilli markasi, simfi, boyu, gesit, ticari tipi, lirliin yih, net agurhg), TSE isareti ve TS
numarasi, parti numarast ve/veya seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, Tarnm ve Orman
Bakanhi@’nin izni belirtilecektir. Igerigi protein, yag ve karbonhidrat olarak belirtilmelidir. Soz
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur,

2. GRUP: HINDI, TAVUK ETI VE URUNLERI

TAVUK ETi EVSAFI

1. Tavuk eti yerli iiretim olacaktur.
Tarim ve Orman Bakanlhifii’ndan ruhsat alinmig tesislerde, veteriner hekim kontroliinde kesilip,
ambalajlanip, etiketlenmig tavuk etleri olacaktir. Higbir hastalik belirtisi ve bozulma olmayacaktir

3. Tavugun kendine has beyaz rengi ve kokusu olacak, dondurulmus ya da soklanmi tavuk
olmayacaktir.

4, Derisi titylerinden iyice temizlenmis olacaktir. Kursak, kuyruk, kuyruk fistil yag guddesi, soluk
borusu, i¢ yaglar ve i¢ organlarindan tamamen temizlenmis olacaktir.

5. Taze kesim olacaktir. Miadi yaklasmis drilnler olmayacaktir. Son tilketim tarihine en az 6 gilin
kala gelmis olacaktir,

\
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10.

11.

12,

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Yiizeyde kaygan bir tabaka, siyah leke, morluk, sari-yesil renk, dip tilyler olmamalidir, Tily
diplerinde tam veya yar1 belirgin kan lekelerin olmamaldir.
Tavuk eti bozulmamig, kokusmamug, acilagmamig, donma yamifina uframamig, (etin ylzey
kisimlannda olugan muntazam olmayan ve zamanla genisleyen san lekeler, koku sinmemis,
kendine 6zgil renk, koku ve goriiniiste olacak, agir kusurlu olmayacaktir.
Etlerde yabanci madde bulunmayacaktir. Etlerde anabolizan maddelerden stilbenler, anabolik
steroidler ve zeranol bulunmayacaktir. Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri yilriirliikte olan TS
12326’ daki limitlere uygun olacaktir. Amonyak miktari, PH deger yiirlirliikte olan TS 12326’ de
belirtilen limitlerde olacaktir. Antibiyotik kalintis1 bulunmayacaktir.
Etler kagektik veya kart olmayacaktir. Etlerin muayenesi gdzle, elle, koklanarak, haglandiktan ve
kendi yaginda kizardiktan sonra kokusuna bakilarak, tartilarak yapilacaktir.
Tavuk etlerinin tasinmasi sofuk zincir ile i¢ sicaklifi 0-2°C’de olacaktir. Tavuk etleri soguk hava
zincirini devam ettirecek kapal $zel araglarla(frigorifik) nakliye edilecektir. Aracin i¢ yilzegi
temiz ve hijyenik olacaktir. Ayrica aracin i1si-nem takip belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir.
Tavuklarin ambalaj iglerinde su olmayacaktir. Tavuk etinin ambalaji, oluklu mukavvadan imal
edilmis karton koli olup, tek sira veya iki sira halinde dizili ve arada jelatin olmalidir. Tavuk
etleri, igindeki malin digsaridan goriinmesini engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri
malzemelerden yapilmus ambalajlar igerisine konmug sekilde teslim edilecektir. Nakliye
ambalajlar; yirtik, delik, patlak, islak, yag emmis, nakliye ambalajin i¢ yiizeyine niifuz edecek
sekilde kirlenmis olmayacaktir. Ambalajin ek yerleri dagilmig olmayacaktir,
Tavuk teslimi yaptlirken her teslimatta Veteriner saglik raporu ve arag dezenfeksiyon belgesi
bulunacaktir. Ayrica mengei belgesi de teslim edilecektir.
Tavuk etleri ambalaji iizerine veya ambalajlar icine konulacak etiketlerde ve firmamn getirecegi
raporda agafidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmahdir.

- Tavuk etlerinin tipi, simfi, agirhig:, adeti, markasi

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- TSE isareti ve TS numarasi

- Veteriner hekim onayi,

- Teslim eden firma ad1 ve kagesi

- Uretim ve son kullanma tarihi

- Bu belgelerin o ete ait oldufunu gosteren seri numarast yer alacaktir.

Her ambalajda bulunan etlerin ayni gesitteki, en bilylikle en kilglik parga arasindaki kiitle fark: %

10’u gegmeyecektir.

Mal tesliminde Ylikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir. Ayrica tasima yapan
personelin kiyafet ve gdriiniimil hijyen kurallarina uygun olacaktir.(eldiven, dnlilk, kolluk, maske,
bone, galog vb. takacaktir.)

Gerek gorilldiginde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri yliklenicinin
kargilanmak {izere analize tabi tutulur.

Tavuk gégiis bonfile eti; kemiksiz ve istege gére derisiz veya derili, taze kesim olacaktir,
Usulilne gére kesilmis olan tavuk g8giis, sirt kismi ve kemiklerinin alinmastyla elde edilmis
sekilde getirilecektir.

Gogils; orta derecede derin ve uzun gogiis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca,
tagidif1 et dolayisiyla onu yuvarlak bir goriinim vermeye yetecek kadar etli, tizerinde boyun
bulunmayan, kanat ve kikirdak kism: tamamen ¢ikarilmg, sirt kemigi alinmis olacaktir.

Derisiz tavuk g&iis ortalama 500 gr, derili ise ortalama 600gr agirhinda olacaktir.(%10)
Tavuk baget; kemikii baget olarak teslim edilecektir. Bagetler dolgun etli, taze kesim, agirliklan
ortalama 125gr ( £ 10 gr) olacaktir.

. N
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19.

20.

21.

22,

23.

24,
25.

Sirtsiz derili but; istege gére kemikli ya da kemiksiz taze kesim olacaktir. But pargalarina bel
kemigi dahil edilmemis olacaktir. Butun kuyruk sokumu alinmus olmalidir. Sirtsiz but dolgun etli
agirhklan ortalama 250gr (& 20 gr) olacaktir. Kemiksiz but ise ortalama 200gr (+ 20 gr) olacaktir.
Tavuk pirzola ( kemikli ya da kemiksiz); derili kalganin kemiginden siynlarak kemigi
koparilmadan, derisi iizerinde birakilmis halde taze kesim olacaktir. Kemikli pirzola ortalama
200gr( £10 gr) olacaktir. Kemiksiz pirzola ise ortalama 170gr (£10 gr) olacaktir.

Tavuk kanat; yaprak kanat ve taze kesim olacaktir. Her bir parga ortalama 45gr (& 10gr) olacaktir.
Tavuk hazir schnitzel; sunuma hazir halde(sadece 1sitma iglemi kalnug), taze olacaktir. Her bir
parga 100gr (£10gr) olacaktir.

Yukaridaki belirtilen evsaf, talepte bulunulan biitiin tavuk eti gegitleri igin gegerlidir.

Ttm tavuk eti ¢egitleri TSE ve Tirk Gida Kodeksine uygun 1. Simf olacaktir.

Tim tavuk eti ¢egitleri Gida Maddeleri Mevzuatinin uygun maddesindeki &zellikleri tasiyacakur.

HINDi BONFIiLE EVSAFI

10.

Hindi eti yemegin gesidine gore kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda kemikli veya kemiksiz
derisiz but veya g&gils olarak getirilecektir.
Taze kesim olacaktir. Miadi yaklagms iiriinler olmayacaktir. Son tiiketim tarihine en az 6 giin kala
gelmig olacaktir.
Hindi eti, bozulmamig, kokusmamig, koku sinmemis, donma yamiFina ugramamus olacaktir.
Kendine 6zgii renk, koku ve tatta olacaktir.
But, iyi etlenmig, hanep oynaginda orta derecede genis, kalin ve agagi dogru tagidif et dolayisiyla
yuvarlak, dolgun bir gériiniiste olacaktir.
Uzerindeki her tiirlil tiiy mutlaka temizlenmis olacak, tily diplerinde kan lekeleri olmayacaktir.
Hindi etleri nakil sirasinda temiz, pogetlenmig/ambalajlanmig, 6zelliklerini kaybetmeyecek soguk
zincirle, hijyen sartlarina uygun kapah 6zel araglarla(frigorifik) araclarla kuruma getirilecektir.
Posetler/ambalajlar temiz, saglam, i¢lerinde kan, su ve sizinti bulunmayacaktir.
Pogetler/ambalajlar insan saglifina zarar vermeyen, gida ile tamasi uygun, orijinal olacaktir,
Oluklu mukavvadan imal edilmis karton kolilerde, tek sira veya iki sira halinde, aralarinda jelatin
ambalaj olacak sekilde teslim edilecektir. Koliler; yirtik, delik, patlak, 1slak, yag emmis, ambalajin i¢
ylizline nittfuz edecek sekilde kirlenmis olmayacaktir, Ambalajin ek yerleri dagilmig olmayacaktir,
Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi
olmahdir. Hindi etleri ambalaji ilizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde ve firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmaldr.

~ Firma ad\, adresi, net miktari, lretim ve son kullanma tarihi

- TSE isareti ve TS numarasi,

- Hindi etlerinin tipi sinifi

- Kesim tarihi

- Teslim tarihi

- Veteriner hekim onay1

- Teslim eden firma ad1 ve kasesi

- Uretim ve son kullanma tarihi
- Bu belgelerin o ete ait olduunu gbsteren seri numarasi yer alacaktir.

9-15 kg arasinda degisen hindilerden kesilmis olduguna dair raporu bulunacaktir.

11.Entegre tesislerde firetim yapilmali, Tarim ve Orman Bakanhg: tarafindan onayli olmalidir.
12.S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun

3. GRUP: BALIK ETi VE URUNLERI

olacaktir.
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BALIK EVSAFI

.
.

Baliklar higbir bozulmaya ugramadan, tazeliini muhafaza eder sekilde getirilecektir.

2. Taze, kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, hafif kabarik kornea parlak seffaf, Solungag
kapagt kapali ve koyu kirmuzi, adale kism elastiki olmalidir. f¢ organlam tamamen
temizlenmis ve kafalari kesilmis olarak strafor kutularda buzlanmus olarak, 0- 4 °C’de teslim
edilecektir.

3. Bahgiin genel goriinligii parlak ve diri vaziyette olacaktir. Parmakla deriye basildiginda, deri
hemen eski haline gelmelidir. Amonyak kokusu, kan pihtisy, bere, ¢iirilk olmamahdir.

4. Baliklar sogutuculu (frigorifik) arabalarda tasinmalidir. Teslim yapan arag i¢ ylizeyi temiz ve
hijyenik olacak, aym anda su iiriinleriyle, baska iirilnlerin bir arada tasinmasi igin
kullanilmayacaktir. Soguk zincir bozulmadan teslimat yapilacaktir. Aracin isi-nem takip
belgesi istenildigi takdirde g6sterilecektir.

5. Tedarik¢i firmanmn [SO belgesi olmalidir. Uretici firmanin iiriin ile ilgili izin belgelerini ve
raporlart olmalidir.

6. Menilye ve mevsime gére kontrol teskilati tarafindan dondurulmug balik istenebilir.
Dondurulmug baliklar; mezgit, palamut, somon ve uskumru gegitlerinden olacaktir.

7. Veteriner saihk raporu ve dezenfeksiyon belgesi getirilecektir. Bu belgelerde baliin iiretim
tarihi, teslim tarihi, firma ismi ve kagesi, agirlii, markasi ve bu belgelerin getirilen balhifia ait
oldugunu gdsteren seri numarasi yer alacaktir. Gida iiretim ve gda sicil numaralan da
getirilecektir.

8. Baliklar plastik esasli ambalaj iginde tekli veya ¢ift sira halinde, tizerleri jelatinle kapal: olacak
sekilde teslim edilecektir

9. Mal tesliminde Yiikleniciyi temsil eden sorumlu kisi bulunacaktir.

10. Kontrol tegkilati tarafindan kabul edilmeyen baliklarin yerine yenisi aym giin i¢inde en geg 1
saatte yilklenici firma tarafindan getirilmesi saglanacaktir,

11. Sz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine

uygun olacaktir.

4. GRUP: UNLU MAMULLER ( NORMAL EKMEK, KEPEKLI EKMEK vh.)
EKMEK EVSAFI

1. Ekmekler TSE’ye uygun, ekmegin ¢esidine gore en az %70-80 randimanlh undan
yapilmis olacaktr.

2. Imalatta eksi maya kullamlmayacak, pres maya ( TSE 3522) kullanilacaktur.

3. 50 g’lik tekli posetler olacak sekilde ambalajh olacaktir, Ekmek ambalajlan Tiirk Gida
Kodeksi Ydnetmeligine uygun olacaktir. Ekmek ¢esitleri ihtiyaca gore beyaz, tuzsuz,
kepekli, tam bugday, ¢avdar, misir, glutensiz vb. gesitlerde istenebilir.

4. Ambalajlarin iizerinde iiretim ve son kullanma tarihleri, diretici firma, ad, adresi, net
agirh@ ve igerifi belirtilecektir.

5. Ekmekler giinliik olarak temin edilecektir.

6. Ekmekler giinliik Oretim olacak bayat ekmek olmayacaktir, alinan ekmekler arasinda
kontrol komisyonunca fark edilmeyen, tilketim esnasinda bayat oldugu saptananlar
aym giin icerisinde degistirilecektir. Digindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmig
olacak, az pismis, basik ve yanik olmayacaktir.

7. Kesildigi zaman i¢ kismu siingerimsi yapida olacak, gézenekler miimkiin oldugunca

homojen olacak, bilyitk hava bogluklar bulunmayacaktir, Hamur ve yapiskan

olmayacak, karismamig halde un, tuz vb. maddelerin topaklan ve yabanci madde
bulunmayacaktur.

Kendine has koku, gériiniim ve lezzette olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktr.

9. Ekmeklerde tuz oram en fazla %1,5 olacaktir.
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10. Uretimi, depolanmas ve taginmasi gibi her agamasi Tiirk gida kodeksi y6netmeligine

uygun olacaktir.

11. Rutubet oram en ¢ok %38 olacaktir.
12. Tagima araglar1 ve tasima ambalajlar1 temiz ve hijyenik olacaktir. Aracin 1s1-nem takip

belgesi istenildigi takdirde gosterilecektir. Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz
olacak, kirik, catlak, yagli, camurlu, kirli kasalar olmayacaktir.

13. Uretici firmanin Tanm ve Orman Bakanlif1’nda iiretim izni bulunmalidir.
14. Burada belirtilmeyen hususlarda Gida Maddeleri tiiziigil ve Tiirk Gida Kodeksi

yonetmeligi hitkkiimleri uygulanacaktr,

PIDE EVSAFI:

—

En az %70-80 randimanl undan yapilmis olmal:dir,

2.  Su miktar1 % 20°den fazla olmamali, iyi pigmis ve kabarmig kendine has koku, goriiniim ve
lezzette olmalidir

3. Yanik, hamur, yapigkan, kurumus olmamalidir, i¢inde yabanci madde, un topaklan vb.
olmayacaktir. Belediye tarafindan tespit edilen agirligin altinda bulunmamalidir. Insan
salifina zarar vermeyecek materyalden yapilmig temiz kafit Ambalajlarda olmalhidir.
Ambalaj Uizerinde iiretici ad1, net agurlift, imal tarihi yazili olacaktir.

4, Tarnm ve Orman Bakanlifi tarafindan onayl olmalidir. TSE ve Tiitk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir,

5. Tirk gida kodeksi unlu gidalar teblifine uygun d(retilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis,
isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmalidir.

6. Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirli1, imal tarihi yazili olacaktir.

YUFKA EVSAFI

1. Extra-extra ya da extra undan yapilms olacaktrr.

2. Kiifli, 1slak, bayat, yirtik, kalin, yanik, kurumusg, eksi kokuda, gatlak, pargalanmug, birbirine
yapismis olmayacaktir.

3. Su miktar1 % 20’ den fazla, tuz miktar1 % 2’ den fazla olamaz.

4. 6 adedi 1 kg gelmelidir. Cap1 75-80 cm. olmalidir.

5. Yufkalar ¢ig olarak afizda ¢ignendiginde catirti hissedilmeyecektir, Insan saglifina zarar
vermeyecek materyalden yapilmis 5 kg'lik temiz kagit ambalajlarda teslim edilecektir.

6. Ambalajda iiretici yiiklenici adi, net agirh1, imal tarihi yazih olacaktir,

7. Tarim ve Orman Bakanlifi tarafindan onayli olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yo6netmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

8. TSE ve Tirrk Gida Kodeksi’'ne uygun iretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, igaretlemis,

taginmis ve depolanmig olmalidir.

ETIMEK (TUZLU/TUZSUZ) EVSAFI

1.
2
3.

Hazir kizarmis ekmek olacaktir.

En az 125gr’lik poset ambalajlarda olacaktir.

Tarnm ve Orman Bakanhi tarafindan onayh olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

5. GRUP: YUMURTA, SUT VE SUT URUNLERI

GENEL SARTLAR

1.

+2 - 4°C*de frigorifik araglarla nakli yapilacaktir.
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Teslim yapan ara¢ i¢ yiizeyi temiz ve hijyenik olacaktir. Soguk zincir bozulmadan
teslimat yapilacaktir. Aracin 1st-nem takip belgesi istenildigi takdirde gdsterilecektir.
Tiim iiriinler, yerli iiretim, Tirk Gida Kodeksi, TSE, Gida Maddeleri Tiizigii vb.
hiikiimlere uygun olacaktir.

YOGURT (200 GR/10 KG) EVSAFI

1.
2

I1.

12.
13.

Yopurtlar; kendine has hog tat, koku, kivam, renk, yap1 ve gériiniiste olacaktir.
Dig Goriinlig; parlak, siit renginde, serum aynlmasi olmamaig, ¢atlak ve gaz kabarcifi

bulunmayan temiz ve homojen olacaktir.

Kivam: Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, dlizgiin yapida, karnigtirnldiginda koyu bir akicilik
kazanan, serumu hemen ayrilmayan yapida; afiizda ise dille damak arasinda kolay dagiimayan
dolgun yapida ve homojen olacaktir. Kumlu yapida olmayacaktr.

. Yabanci koku, alkoliimsii, yanik tat, yemek kokusu, mayams: tat olmayacaktir. Gérillebilir

kirlilik ve renk degisikligi olmayacaktur.

Tat; kendine has hafif eksimsi veya tatlimsi tatta olacaktir. Yogurtlar eksi, kiifiims{i, sabunsu,
yanik vb. yabanec tatta olmayacaktir.

icerisinde yabanci madde bulunmayacak, baska maddelerle kanstirilmis olmayacak, toz,
giibre, kil, bitki artiklari, bécekler, kan, cerahat gibi maddeler bulunmayacaktur.

Yogurt TSE standartlarina uygun homojenize edilmis pastorize siitlerin Streptecoccus
thermophilus ve Lactobacillus bulgaricus’un etkisiyle laktik asit fermantasyonu sonucunda
elde edilmis olacaktir.

Yogurt, hazr direkt kiiltiir kullanilarak yapilmalidir.

Yogurtlar, agzi kapali, temiz, 6zellikle yogurt icin hazirlanmss tek kullammlik (disposiple) 10
kg’lik kutularda teslim edilecektir. Normal yemeklerde gesit olarak verilen yogurt tam yagh
200 gr'lik, diyet yemek ve ara dilnlerinde ¢esit olarak verilen yogurt kontrol tegkilatinin
istegi dogrultusunda tam, yarim ya da az yagh 200 gr’hk ambalajlarda olacaktir. 200 gr'lik
yogurtlar afiz kism: saglifa zarar vermeyecek nitelikte aliiminyum folyo ile vakumlanarak
kapatilmig 6zel PVC ambalajlarda olacaktir.

Yogurtlar tam yagli, yanim yagli veya az yagh olarak istenebilir. Yag miktar tam yaghlarda en
az %3,8, yarim yaglilarda %1.5-2 arasi, az yaplilarda ise en fazla %1.5 olmalidir. Yogurdun
icinde siit yagindan baska yag bulunmayacaktir.

Tarator, manti vb. yemeklerde siizme yogurt kullanilacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligine uygun {iretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmis ve depolanmis olmalidir,

. Her ambalaj iizerinde asafidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak

bigimde bulunacaktir.

Firma adi, ve adresi varsa tescilli markasi

TSE isareti ve TS numaras:

Seri Numarasi

Malin Adi

imal ve son kullanma Tarihi(giin, ay, yil olarak)

Net Afirhifin ( Kg. veya gr.)

Yiiklenicice &nerilen son kullanma tarihi veya raf dmrii

Yogurtta patojen mikroorganizma, E.coli ve bunlarin toksinleri bulunmayacaktir. Yogurdun 1
gr.da 10 dan ¢ok koliform bakteri, 100°den ¢ok maya ve kif olmayacaktir.

Yogurtta jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler bulunmayacaktir.

Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.

14. Uriiniin ve firmanin TSE, iSO vb. gerekli belgelere sahip olmasi gerekmektedir.
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15. Tarim ve Orman Bakanli@ tarafindan onayli olmahdir.

AYRAN EVSAFI

N

Pastorize siitten imal edilmis olacaktir,

2. Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

3. Kendine has tat, koku ve gériinliste ve koyu kivamh ( yogunlugu 1.020’den az olmayacak)
olacaktir.

4, Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda gozle goriilebilir, kirlilik
belirtisi olmamalidir,  Asitlik, laktik asit oram % 0,6 dan asafi ve % 1,6 dan yukan
olmamalidir. Ayran kivamli olmals, asin sulu olmamalidir. 1 ml’sinde 10°dan ¢ok koliform
grubu organizma, 100’den ¢ok kilf ve maya olmayacaktir.

5. 200 ml’lik gida temasina uygun saghga zararh olmayan tek kullammlik aliminyum folyo
kapakl: plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir. Ambalajda delik, kirlilik, aginma,
bombelik vb. durumlar olmayacaktir. Eksilik, acilik, yanik, is vb. yapanct tat, koku ve aroma
icermeyecektir. Ambalaj iizerinde tuzlu veya tuzsuz oldugu belirtilmelidir.

6. Ayranmn silt yafii oran en az %1,8, siit proteini oram en az %2 olacaktir. En fazla %1 oraninda
tuz icerecektir. Kontrol teskilatimin istefine gbre yarim yagh veya tam yagh olarak
getirilecektir.

7. Tirk Gida Kodeksi’ne uygun iiretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis, tagimis ve
depolanmis olmalidir.

8. Her ambalaj izerinde agafidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
bigimde bulunacaktir.

- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markasi

- TSE isareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

- Malin Ad1

- Imal ve son kullanma Tarihi (giln, ay, yil olarak)

- Net Agirhgi ( Kg, gr. veya ml)

- Yiiklenicice dnerilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii

9. Tarm ve Orman Bakanlifi tarafindan onayli olmalidir.

PAKET SUT EVSAFI

1. UHT ybéntemiyle sterilize edilmis inek siitiinden imal edilecektir.

2. Sterilize edilen siitler otomatik cihazlarda siltln sterilizasyonu ve bilesim ozelliklerini
bozmayacak ve insan saglifina zarar vermeyecek nitelikte agizlan hava almayacak veya
akitmayacak sekilde tetrapak ambalajlarda getirilecektir.

3. Siitlin rengi, kokusu, tadi kendine has olmalidir.

4, Sitin 1 ml’sindeki saprofit jerm sayisi 40000’den, koliform bakteri sayis1 10°dan ok
olmayacaktir.

5. Sitte E.coli ve saglik igin zararli herhangi bir mikro organizma ve bunlarin toksinleri
bulunmayacaktir.

6. Siitte hi¢bir yabanci madde ve bozulmay: 8nleyecek herhangi bir madde bulunmayacaktir,

7. Kahvalti ve ara iinler icin verilecek stitler 200 m1’lik olacaktir. Bu siitler kontrol tegkilatinin
istefi dogrultusunda tam yagh (en az %3,8 siit yag1) veya yarim yagh (en az %1,5 siit yagi)
olarak istenebilir. Yagsiz kuru madde miktan en az 9,0 olacakttr.

8. Kokusu kétii, rengi bozuk, pis, tortu birakan siitler alinmayacaktir.
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9. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak
bicimde bulunacaktir.

- Firma adi, ve adresi varsa tescilli markas:

- Tam yagl: veya yarim yagh oldugu

- TSE isareti ve TS numarasi

- Seri Numarasi

-  Maln Adi

- [mal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, yl olarak)
- Net Al (Kg, gr, | veya ml)

10. Tarim ve Orman Bakanligs tarafindan onayh olmahidir.

11. Ambalajlar ezik, delik, patlak, bombe olugmug, kapag: gevsemis ve kirli olmayacaktir,

12. 0-5 ml’si 0.5 mg fenol degierinden ¢ok fosfataz aktivitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis ve
okside olmus, tabii olmayan bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir.

13. Siit iginde arsenik, civa vb. insan saglifina zararl hicbir madde bulunmayacaktir.

14. Siit, kaynatildifinda ve %68 ‘lik Etil Alkolle esit miktarda kanstinldifiinda kesilmeyecektir
(¢iirlimeyecek, pihtilagmayacaktir).

15. Asitlik derecesi PH cinsinden en ¢ok 6 olacaktir.

16. Siitler homojenize edilmis olmalidir. Homojenizasyon orant % 96’dan az olmamahdir.

17. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmsg, etiketlenmis, isaretlemis, taginmig
ve depolanmis olmalidur.

18. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.

BEYAZ PEYNIR EVSAFI (NORMAL-TUZSUZ)

1. Pastérize inek siitiinden yapilmig 1. Simf peynirlerden olacaktir.

2. Beyaz peynir; pastérize siit standardina uygun siitlerin imalat teknigine gore islenmesi ve en az
90 giin olgunlagtirilmas: sonucu elde edilen kendine has gekil, renk, koku, tat ve aromas: olan
peynir olmahdir.

3. Diizgiin, piiriizsiiz, muntazam sekillerde, homojen, bozulmamis kaliplar halinde, igi ve
dis1 parlak beyaz, kendine has goriinils, koku ve tatta olacaktir. Kesitinde hammaddeden
veya igleme tekniginden meydana gelen hicbir bozuklugu olmayan normal kivamda (yumusak
veya az sert olabilir)olmali, Civik, pelte gibi ¢ok yumusak ya da ¢ok sert olmamalidir, Kesitteki
gdriinisii parlak olmah ve gbzenek ihtiva etmemelidir. Goriiniimil pargali, yarik ve siingerimsi
yapida ¢ok gozenekli olmamalidir.

4. Rengi kirli beyaz, kiiflil, aci, eksi, bozulmus, kétil tat ve kokuda olmamahdir. Peynirler elle

ezildiginde piitilrsiiz dagilmalidir.
5. Kontrol tegkilatinin istegi dogrultusunda tam yagli, yarim yagh ve az yagh gesitlerde normal ve

tuzsuz olarak istenebilir. Tuz miktar1 kuru maddede en ¢ok %10 olmalidir. Tuzsuz peynirlerde
ise tuz miktart en ¢ok %0,2 olmalidir. Peynirlerin kuru maddedeki siit yagi oram tam yagh
peynirlerde en az %45, yarim yagl peynirlerde %25-45, az yagl: peynirlerde %10-25 olacaktir.
6. Beyaz peynir kaliplar halinde, hig¢ kullanilmamis temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak,
hi¢bir sizint1 yapmayacak gekilde kapatilmig, bombesiz, insan salifina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun net 17 kg’lik tenekelerde aliuir. Peynir tenekeleri agildifinda malagh
(mantarlagmig) olmayacaktir. Peynir tenekelerinde gazli veya kokmus delik ve akan bir
madde bulunmayacaktir. o A
7. Peynirlerin iginde afirlastiric: antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktur, Igerisinde w
patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidir.
8. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun olacaktir.
9. Alinacak peynirlerin ambalajlari iizerine asagidaki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapigtirthr. &
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- Yiklenicinin ticaret unvani veya kisa adl, adresi veya varsa tescilli markasi
- Tam yagli/ yarim yagl: / az yagh oldugu

- TSE igsreti ve TS numarasi

- Malin ad

- Tipi

- Simifi

- Net agirhig

- imalat tarihi ve son tiiketim tarihi (giin, ay, y1l olarak)

- Parti veya seri numarasi

- Yiiklenicice dnerilen son kullanma tarihi veya raf 6mril

KASAR PEYNIRI EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cins ( 1. Sinif), yerli iiretim, pastdrize inek siitiinden yapilmig taze kasar
olacaktir.

2. Kendine dzgil tat ve kokuda olacak, kesiti diiz, piiriizsiiz ve homojen bir yapida olacaktir.
Kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumugak olmayan yapida
olacaktir. Rendelendiginde topaklanmayacak ve rendelenebilir sertlikte olacaktir. icerisinde
beyazlamis kisimlar, hava kabarciklari bulunan bosluklar olmayacaktir,

3. Fena kokulu, eksi, aci, kurtlu, kurt ve fare yenikli, ezilmis, kirilmis olmayacaktir.

4. Rengi, parlak saman sarisindan koyu saman sarisina kadar olacak. Peynir gériiniisii donuk,
beyaza veya koyu sariya kagan renkte, acimig, kokmus, tadi ve rengi defismis, igine nigasta
katilmig olmayacaktir, Kabugu temiz, parlak ve sert olacaktir.

5. Tam yagh olacaktir. Siit yagi oram en az %45 olacaktir, tuz miktar1 kuru maddede % 3-7
arasinda olacaktir.

6. [cerisinde patojen mikroorganizmalar ve E.coli bulunmamalidir.

7. Vakumlanmis insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1 kg’lik ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir,

8. Tarim ve Orman Bakanli§ tarafindan onayl olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi 'ne uygun
olacaktir.

9. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, igaretlemis, taginmig
ve depolanmig olmalidur.

10. Peynirlerin ambalajlan {izerine asafidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek,
bozulmayacak sekilde yazilir, basilir veya etiketlere yazilarak yapistirilir.

- Yiiklenicinin ticaret unvani veya kisa adi, adresi veya varsa tescilli markasi
- TSE isareti ve TS numarasi
- Mahn adi
- Tipi
- Siufi
- Net agirhif
- fmalat tarihi ve son tilketim tarihi ( giin, ay, yil olarak)
- Parti veya seri numarasi
- Yiiklenicice 8nerilen en son kullanma tarihi veya raf dmril,
LOR PEYNIRI EVSAFI




1. Piyasada satilan en iyi cins ( 1. Sif), yerli iiretim, pastérize inek siltiinden yapilmg lor
peyniri olacaktir.

2. Tabii renginde ve kokusunda olmali, Acimig, eksimis, kiiflenmig, kokusmus olmamalidir,
Peynirlerin iginde agartic1 antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

3. Tartm ve Orman Bakanlifi tarafindan onaylh olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi 'ne
uygun olacaktir.

4. Tam yagh olacak. Siit yag: oram en az %45, nem oran en ¢ok %75, Ph en az 5 olacaktir.
%99 oraminda peynir altt suyu, %] oraninda tuzdan olugacaktir,

5. Vakumlanmis insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1 kg’lik ambalajlarda

teslim edilecektir. Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir.

6. Tirk gida kodeksi teblifiine uygun iretilmis, ambalajlanmg, etiketlenmis, isaretlemis,
tasinmis ve depolanmis olmalidir. Lor peynir ambalajlannin her birinin {izerine asafidaki
bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.

- Yiklenici ad, tescilli markasi ve adresi

- TSE isareti ve TS numarasi

- Malin ad:

- Tipi, sinifi

- Net agirhif

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (gfin, ay, y1l olarak)

- Seri ve/veya parti numarasi

- Yiiklenicice snerilen en son kullanma tarihi veya raf dmrii,

KREMA EVSAFI

[
.

Pastérize stitten imal edilmis olmahdir,

0,5-1 I’'lik 6zel kutularda teslim edilmelidir.

3. Yabanc: tat, koku ve renk degisikligi olmamabdir. Acimig, eksimig, kilflenmis, kokusmug
olmamalidur,

4. Tanm ve Orman Bakanli tarafindan onayli olmalidir. TSE ve Tirk Gida Kodeksi "ne uygun
olacaktir

5. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun dretilmis, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis,

taginrmis ve depolanmis olmalidir. Ambalajlarinin her birinin {izerine asafidaki bilgiler

okunakh olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir.

L)

- Firmanin ady, tescilli markasi ve adresi

~ TSE isareti ve TS numarasi

- Malin adi

- Tipi ve yaf miktar

- Net agirhig

- [malat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, y1l olarak)

- Seri ve/veya Parti numarasi

- Yiiklenicice 8nerilen en son kullanma tarihi veya raf émril,

YUMURTA EVSAFI

I. Yumurta kabugu; Temiz, saflam, piriizler olmamali, sekli normal ve normal sertlikte
olmahdir, Catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamaldir. Su veya baska bir siviyla
yikanmamig, zimparalanmamg olmalidir.

Yumurtalarda hava boslugu 4mm’den fazla olmamalidir.

Yumurta aki; berrak, saydam ve jel kivaminda olacak, yabanci madde igermeyecektir.
Yumurta sanst 15tk muayenesinde merkezde yuvarlak golge seklinde goriilecek,
yumurtanin dondirillerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde ayrilmayacak
ve yabanci madde igermeyecektir.
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Yumurtanin igeriginde gozle gorilebilir embriyo bulunmayacaktir,

6. Yumurtalar bir kaba kinldiginda sarilart canli ve kubbeli durmalidir, parmakla
basildiinda sarist hemen dafilmamalidir, Sarist tam ortada, beyazi berrak, yogunlugiu tam
olmalidir,

7. Bozulmus ve sarist dafilan yurnurtalar kabul edilmeyecektir.

8. Uzerinde yabanci madde bulunmamali, temiz, sari ve beyaz renk, kendine $zgll tat ve
renkte beneksiz, kansiz, kokusuz olmalidir.

9. Yumurtalar gatlak, istak, kiiflii, bozuk, ¢firiik olmamahdir. Kink ve gatlak yumurtalar
kabul edilmeyecektir.

10. Koliform grubu bakterilerden salmonella, maya ve kiif GMT’nin 6ngdrdiigii limitin
istiinde olmayacaktir.

11. Yiizdlirme ydntemiyle muayenede (110 gr. Tuz, 1 litre su) yumurta batmalidir.

12. Tanesi 65-70 gr.{ Large veya L) agirhifinda olacaktir.

13. Tarim ve Orman Bakanh tarafindan onaylh olmalidir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi 'ne
uygun olacaktir

14. Yumurtanin son tilketim tarihi yumurtlama tarihinden itibaren 28 giinden fazla
olmayacaktir.

15. Yumurtalar temiz viollerle, iistil stre¢ filmle siki bir sekilde &rtiilmils ve ayrica kolilenmis

bigimde teslim edilecektir. Ambalajlarin izerinde asagidaki bilgiler basili olmalidir;

- Firmanin adi, tescilli markasi1 ve adresi

- TSE igareti ve TS numarasi

- Malin ad1

- Tipi

- Net agirhifi

- Imalat tarihi ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri ve/veya Parti numarasi

- Yiiklenicice nerilen en son kullanma tarihi veya raf dmri,

6. GRUP: TAZE SEBZE VE MEYVE
Biitiin sebze ve meyveler ilgili mevzuata (TS) uygun olacaktir,

PATATES EVSAFI : Yeni sene iiriinil olacak, pisirildiginde dagilmayacak cinsten (sar1) olacaktir.
Islak, donmug, ¢iirlimis, yumugams, kilflenmig, filiz isaretli olmayacak, asin sekil bozukluklari,
fizerinde ¢apa yarasi, ¢atlaklar, kesikler, kemirici izler, berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5
mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi ve siyah kabuk alti lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar, patates
yumru uyuzu hastalifi belirtileri olmayacak; saglam, temiz, siki yapthh kabufiu diizgiin ve iyi
olgunlasmg olacaktir. Piyasada satilan patateslerin en iyi cinsinden (1. Simif), yerli liretim olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Aralarinda tesadiif
edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden, filizlenmis veya filizi kirilmiglar Mart ve Nisan aylarinda
%2’ye kadar aynen alimir, Yilin diger aylarinda bu miktar %2’yi gegmeyecektir. Capa yarali patatesler
%2'yi gegmeyecektir. Haglamalik ( adedi 100gr’lik) ve kizartmalk (iri boy) olarak istenebilir.
Patateslerin % 50'si 200 gramdan, % 401 150 gramdan, % 10'u 100 gramdan eksik olmayacaktur. {lgili
mevzuata ( TS vb.) uygun olacaktir.

KURU SARIMSAK EVSAFI: Sarimsaklar salam, yeni sene firiinii, baglan iri disli, siki, temiz,
beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (afzi yakmayacak derecede) olmahdir.
Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dig kabuklardan,
saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kisklerden, canh ve 6lil boceklerden, bcek kalintilarindan,
ciplak gbzle veya herhangi bir durumda bilyitegle gorillebilen kemirici zararlarindan armmig
olmalidir. Dondan hasar gbrmils, filizlenmis ve kiiflenmis olmamalidir. Sarimsak temiz, saglam ve
kuru ambalajlara konmalidir. Yerli iretim olacaktir. Yeni mahsul olup yapraklan kesilmis ¢iirik ve
ezik olmayacaktir. Sapsiz olacaktir.
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KURU SOGAN EVSAFI: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamis, siki, sert ve filizlenmemis olacaktir.
En azindan iki dig kabugu bulunacak, fizerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Kokmus, ¢liriimilg
anormal gelismeden o6tilrii sigkinlesmis olmayacak, kok piiskillleri genellikle koparilmis olacaktir.
Dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 75'i 100 gramdan bilyiik olacak, % 25%i 75
gramdan bilyilk olacaktir. 75 gramdan kiigiik sofianlar kabul edilmeyecektir. Piyasada satilan kuru
soganlarin en iyi cinsinden (1. Suf), yerli tiretim olacaktir, Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig
nem, yabanci madde bulunmayacaktir.

TAZE SOGAN EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam, temiz, taze, tohuma kagmamis,
ksk saglar: camursuz, iyi gelismis olacak, cesidi tipik renk zelligini gosterecektir. Beyaz gévde ve
yesil yaprak kismi ezilmemis, berelenmemis ve sogan basi olugmamis olacak, lizerlerinde parazit ve
hastalik nedenleriyle olugan zararlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan taze soganlarin en iyi cinsinden
(1. Simf), yerli firetim olacaktir, Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde
bulunmayacaktir. Taze soganlar dafinik olmayacaktir. Demetler halinde olacaktir. Ambalajl olacaktir.

BEYAZ LAHANA: Biitiin, temiz, saflam, taze, yapraklan gevsememis, agilmamis ve gigeklenme
belirtileri gBstermemig, saplari en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde, yapraklan zedelenmeden
kesilmis ve top halinde olacaktir, Berelenmeler, bécek ve hastaliklarin neden oldugu zararlar, don
vurgunlan olmayacaktir. Yapraklari sararmig, esmerlesmis, kart olmayacaktir. Piyasada satilan
lahanalarin en iyi cinsinden (1. Sumf), yerli {iretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal
dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Lahanalarin saplan kellenin dibinden itibaren 1 cm.den
uzun olmamak iizere kesilmis olacaktir. Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin {ist kart
yapraklart alinmig olacaktir. Lahanalari donduracak derece soguk aylarda (aralik, ocak, subat)
soguktan muhafaza maksadiyla %10 fire dilsmek suretiyle lahanalar dig kapaklanyla birlikte teslim
edilebilir. ikmalin aksamamas: igin ve ihtiyacin karsilanmas: amaciyla yiiklenici fireyi dikkate alarak
istenilen miktardan % 10’un fazlasim getirerek muayeneye arz etmek zorundadir. Lahana kapuskalik
ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir.

KIRMIZI LAHANA: Biitlin, siki etli, temiz, saglam, taze, pSrsiimemis, odunlasmamig, dondan zarar
gormemis, yapraklar dagilmamig, kartlasmamig olacaktir. Bécek yenikleri, yan kdkleri olmayacak, enine
kesildiginde icten disa dofru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
gorillmeyecektir. Taze g&bedini tam sarmig lahanalardan olacaktir Piyasada satilan kirnizi lahanalarin
en iyi cinsinden (1.Simf), yerli liretim olacaktir. iizerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islaklik,
yabanct madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

PIRASA EVSAFI: Biitiin, tohuma kagmamug, taze goriiniiglii, saglam, temiz olacak, kart, donmus,
islatidmis, sararmis ve solmus olmayacak. Ciirlime ve bozulma belirtisi olmayacaktir, Beyaz kismi 50
em, yaprak kismi 20 cm uzunluunda olacaktir. Pirasalar 3-3.5 cm ¢apinda olacak, kdkiinden itibaren
saplarina dogiru olan kismi yegillenmis bir halde olacaktir. Kklerin iizerinde toprak, gamur gibi seyler
bulunmayip giizel yikanmis olacaktir. Bigakla enine kesildifinde tabakalar birbirinden ayn
goriilmeyecektir, Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.Sinif) olacaktir, {izerinde yabanc: tat ve
koku, yabanci madde bulunmayacaktir. Pirasalar demet halinde, pogetli teslim edilir.

ISPANAK- PAZI EVSAFI: Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kisms dip yapraklarin altindan 1 cm’yi
gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit veya hastalik zararlari bulunmayacak, don
vurmus olmayacak, giceklerime belirtileri gdstermeyecektir. Yaprak ve saplan kart, ciirilk, sararmis,
burusmus olmayacaktir. Kékleri bir araya getirilerek demet yapilmig bir halde olacak, demetler iginde
yabanci ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin en iyi cinsinden ( 1. Simf )
olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islakhik, yabanci madde bulunmayacaktr.
Ambalajl olacaktir.

HAVUC EVSAFI: Taze, kirpe, siki yapih, koflasmamig, odunlagmanus, saglam, yan kok olusturmamis,
temiz ve ¢atlamams olacaktir. Cliriik, yumusak, kart olmayacak, lizerinde hasereler tarafindan tahribat, yanik,
berelenmeler ve don zararlan bulunmayacaktlr Boylart 2025 cm’den fazla, agirhklari 150 gr'in altinda
olmayacaktir. Piyasada satilan havucun en iyi cinsinden (1. Simf) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
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anormal dis slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajl: olacaktir. Yenmeyecek sap ve
yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir. Kirik havuglar olmayacaktir.

MARUL EVSAFI: Biitiin, sajlam, taze, temiz ve kuru, toprak bulasikl yapraklardan ayiklanmug tipin kendine
Gzgit renginde, iyi olusmus, dilzgiin sekilli, stk olacak, iizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelleyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. Gobegi iyi olugmus ve tek gobekli
olacak, gigeklenme belirtisi gostermeyecektir. Piyasada satilan en iyi mallardan (1. Sinf), yerli firetim olacaktir.
500 gr olacaktir. Kakleri dip yapraklarma yakm ve dilzgiin sekilde kesilmis olacaktir. Uzerinde yabane tat ve koku, anommal
dis islaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajh olacaktir.

KIVIRCIK EVSAFI. Biitiin, saflam, taze, temiz ve kuru, toprak bulagikh yapraklardan ayiklanmug tipin kendine
ozgll renginde, diizgilin gekilli, siki olacak, lizerlerinde parazit ve hastaliklardan meydana gelen ve
yenilmesini engelieyen zararlar, don ve fiziksel hasarlar bulunmayacaktir. G8begi iyi olusmus ve tek
gobekli olacak, ¢iceklenme belirtisi gdstermeyecektir. Piyasada satilan en iyi cins kivirciklardan (1. Sinif}, yerli
{iretim olacaktir. 700-750 gr arasinda olacaktir, Kékler dip yaprakalnna yakin ve dikzglin sekilde kesilmis olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacakr,

AYSBERG EVSAFI: Aysbergler taze ve kérpe olacaktir. Aci, tohuma kagmig, sararmig, porsimiis
yaprakl, kurt yenikli olmayacaktir. Biitlin, saglam, temiz ve kuru, toprak bulagifi yapraklarindan
ayiklannms, dolgun olacak, yapraklarinda hasere yenifii, don zararlann ve fiziksel hasarlar
bulunmayacaktir. Aysbergler gébegini tam sarmig ve kapali olacaktir, Agirhig 250 gramin altinda
olmayacak, piyasada satilan aysbergin en iyi cinsinden (1. Smif ), yerli iiretim olacaktir. Uzerinde
yabanc tat ve koku, anormal dig nem, yabanct madde bulunmayacaktir. Kdkleri, dip yapraklara yakin
ve dilzglin sekilde kesilmis olacaktir. Ambalajli olacaktir.

MANTAR EVSAFI: Piyasada satilamin en iyisinden, yerli tretim olacaktir. Biit{in, temiz, taze,
porsiimemis, yabanes tat ve koku almamus, kendine 8zgil renk, sekil, goriinliste ve 6ziirsiiz olacaktir,
Kiltiir mantar1 olacak, uygun ambalajda bulunacaktir. Uzerinde anormal dis nem, ¢amur ve toprak
bulunmayacaktir. Dis yiizeyi kararmig olmayacaktir. Mantarlar orta boyda, insan sagliina uygun 5
kg'lik ambalajlarda ve ambalajlarin lizerinde firma adi adresi, net miktan, iiretim ve son kullanma
tarihleri bulanacaktir. Mantarlar ikiye béliindifiinde ara kesidi beyaz renkte olacaktir.

SEMIZOTU EVSAFIL: Dis etkenlerden zarar gbrmemis, saglam, iyi gelismis, yapraklari, bitin,
zedelenmemiy, taze ve korpe olacaktir. Sararmig, porslimily, kartlagmig, tohuma kagmus, ezik, ¢tiriik,
kingmig, camurlu ve normalinden fazla i1slak olmayacaktir. Cesidi tipik rengini gdsterecek, {izerinde
parazit ve hastalik nedeniyle olusan zararlar bulunmayacak, gigeklenme belirtileri géstermeyecektir,
Govdeler alttan itibaren genis yaprakh olacaktir. Demetler halinde olacak ve demetlerin agirhif
yaklasik 0.5 kg civarinda bulunacak, demetlerin baglanmasinda, yumusak gtvde ve yapraklan
zedelemeyecek ozellikte gere¢ kullamlacaktir. Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar olmayacaktir.
Piyasada satilan en iyi cins maldan (1. Simif), yerli {iretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajl: olacaktir.

MAYDANOZ EVSAFI: Maydanozlar dig etkenlerden zarar grmemis, taze, korpe gorlinislii
olmalidir. Maydanozlarin ilizerinde kimyasal glibre ve ilag artiklari, asin nem, yabanci tat
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmiy maydanozlar bulunmamalidir, Her
ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar gesit, simf ve renk bakimindan bir ek
olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr maydanoz bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sap:
10 cm' yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir, Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli liretim olacaktir.
Sararmig, ¢amurlu ve toprakh olmayacaktir. Maydanozlarin kondugu ambalajlar tagima sirasinda
iirlinlin iyi korunmasim saglayacak sekilde ve uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.
Ambalaj i¢inde kullamlacak kafit veya difer malzeme yeni, temiz ve insan saglifina zararsiz
olmalidir. Basili kagit kullanildifinda yazili kismin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat
edilmelidir.

DEREOTU EVSAFI: Dereotlan, dis etkenlerden zarar gbrmemis, taze ve korpe gdriiniisli,
solmamus, saglam, temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarinin iizerinde kimyasal
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giibre ve ilag kalintilar ile asir1 nem bulunmamalidir. Dereotlar: sararmis, donmug, ¢camurlu-toprakl,
fena tatta olmamalidir. Dereotlan tohuma kagmig olmamalidir. Piyasada satilan en iyi cinsten, yerli
iiretim olacaktir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki dereotlar, gesit, simf ve renk
ybnilnden bir érnek olmalidir. Her demette yaklasik olarak 50 gr dereotu bulunmalidir. Demetler, en
alt yaprak¢ik ayinm noktalari bir hizaya gelecek bigimde yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak
sap1, uzunlufu 5 cm'i gegmeyecek gekilde, diizgiin olarak kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar
bulunmamalidir. Ambalajlar tasima strasinda iiriiniin iyi korunmasim saglayacak bigimde ve uygun
nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir, Ambalaj igerisinde kullanilacak kagit veya diger malzeme
yeni, temiz ve insan saglifina zararsiz olmalidir. Basihi kagit kullanildiginda yazih kismin diga
gelmesine ve iiriine dememesine dikkat edilmelidir. Ambalajlar igerisinde dereotundan bagka higbir
madde bulunmamalidir.

KIRMIZITURP EVSAFI: Ciirlimils, donmus, burusmus, islak ve ¢amurlu igleri porsiimis
olmayacaktir. Piyasada sattlan en iyi cinsten, yerli firetim olacaktir. En kilgigil 150 gramdan az
olmayacaktir. Temiz, taze olacaktir. Gevrek, kendine has kokulu ve lezzetli olacaktir, kesildifi zaman
i¢i mantarlagmis olmayacaktir,

KARNABAHAR EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli iiretim karnabaharlardan olacaktir, Beyaz
renkte, top halinde ve ¢igekleri saglam, siki ve esmerlesmemis olacaktir. Karnabaharlarin saplan gigek
kismindan diga dogru tistiine gelen yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir. Yapraklarin
iist uglan, ¢igek kisimlari agikta kalacak sekilde kesilmis olacaktir. Rengi hafiften de olsa koyulagmis,
kurtlagmus, ¢lirilk, beyaz gigefii az, yesil yaprag: ve kokil gok karnabaharlar alinmayacaktir. Tamamen
dagilmig, donmug, ¢iiriimil, fena kokulu, ¢amurlu, porsiik, bayat, ezik, bdcekli ve iyi vasifta olmayan
karnabaharlar alinmayacaktir. Karnabahartar arasinda tesadiif edilecek ¢igegi tamamen veya kismen
dokiilmils ya da dagimis olanlardan g8bek kismmin 1/5 i agmamak sartiyla aynen alinir.
Karnabaharlarin {izerinde 2 adetten fazla yaprak bulunmayacaktir.

BROKOLI EVSAFI: Taze goriinisli saglam(tiiketimini engelleyecek hayvansal parazitlerin ve
hastaliklarin neden olduklar zararlar, belirgin don vurmasi, bere ve giiriikler bulunmayan), temiz
(gdzle goriilebilen yabanci madde bulunmamaldir.) olmalidir. Renk ve boy bakimindan gesidinin
tipik &zelliklerini géstermelidir. Kok kismi kesilmis olmahidir.

KEREVIZ EVSAFI : Piyasada satilan iyi cins, yerli {iretim kdk kerevizlerden alinacaktir. Camurlu,
clrilk, ici bogalmis, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararms olmayacaktir. Koklerdeki
piskiiller ve iizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir. Kerevizlerin her biri 200 gr.dan asagi, 400
gr.dan yukari olmayacaktir.

DOMATES EVSAFI: Biitiin, saglam, taze gdrilniighi, olgun, kizarmis, sekil, goriinls ve gelisme
bakimindan gesidin tipik &zelligini g8sterip sik etli ve kusursuz olacaktir. Sap taraflarinda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakl, sari ve yesil miktart % 2’ den fazla olmayacaktir.
Ortalama 150 gr civarinda olacaktir, Piyasada satilan domateslerin en iyi cinsinden (1.Smif), yerli
tiretim olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.
Ambalajli olacaktir. Domatesler temiz, saglam kasalarda, en fazla iki sira halinde dizilmis
getirilecektir.

TAZE KABAK EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli {retim, taze ve korpe sakiz kabaklardan
olacaktir. Ustiin nitelikte, ditzgiin sekilli, ¢ekirdeklenmemis, tazeligini kaybetmemis, saglam, gesidinin
kendine &zgil renginde, porsiimemis, temiz olacak, {izerlerinde higbir 6ziir bulunmayacaktir. 200 gramdan
kilgiik olmayacaktir. Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Sinf) olacak ve ambalajda bulunacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanct madde bulunmayacaktir. Dolmalik kabaklar, dolmalik
niteliginde olacaktir.

BALKABAGI EVSAFI: Yeni yil Urlint, biitin, saglam, temiz, taze goriintiglii, olgun, kabuk rengi

kursuni beyaz, et rengi turuncudan koyu turuncuya kadar degisen tonlarda, dogal lezzette, dis kabugu
sar1 ve yesil renkte olacaktir. Ince kabuklu, sert, muayene edildiginde igine batmayacak sekilde
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olacak, ezik, c¢iiriik ve catlak olmayacaktir, Ortalama agirhklan 3—4 kg olacaktir. Bayat olamayacak,
piyasada bulunan iyi cinsten, yerli iiretim olacaktir. Muayenede kendine has renkte piskin olacaktir.

PATLICAN EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins kemer patlicanlardan olacaktir, Taze, kdrpe ve tabii
rengini almig olacak, mor olmayacaktir. Biitiin, saflam, taze, yeterince gelismis, siki yapl, korpe,
dogal renginde ve parlak olacaktir. Aci, ¢lirlimily, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da
cekirdekleri agiri gelismis, yesil veya esmer renk almig, gevsek, ¢amurlu toprakli olmayacaktir, Bir
adedi 200 gramdan kiigilk olmayacak, karniyarik ve imambayild igin yaklagik boyu 20 em, ¢ap: 4 -
4.5 cm kadar olan patlicanlar alinacaktir, Yemegin cinsine gére bostan patlicanlarindan almabilir
Uygun ambalaj i¢inde olacaktir. Piyasadaki patlicanlarin iyi cinsinden (1. Simif), yerli diretim olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir,

SALATALIK EVSAFTI: Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmisg, sararmus, ¢liriik, ezik ve
ac1 olmayacaktir. Biitiin, safilam, temiz, yeterince olgunlasmsg, iyi gelismis, ¢esidine 5zgil renk ve
dier ozelliklere sahip, dilzgiin bigimli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis, sararmig olmayacaktir.
Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir. Uygun ambalajda
olacaktir, Piyasadaki salataliklarin iyi cinsinden (1. Simf), yerli iiretim olacaktir. Boyu 20 cm den,
¢apt 4 cm.den agaf1 olmayacaktir. Uzerinde yabanc tat ve koku, anormal dig islaklik, yabanci madde
bulunmayacaktir,

BAMYA EVSAFI: Dis etkenlerden zarar gérmemis, biitiin, saglam, temiz, odunlagmamig, ekil ve
renk bakimindan ¢esidin tipik &zelliklerini gisterecek, izerinde higbir leke bulunmayacak, yumugak
ve gevrek, gekirdekleri kilgilk ve sertlesmemis olacaktir. Kart ve sararmig, ¢amurlu, toprakl, iistil
siyah olmayacaktir. Piyasada satilan bamyalarin en iyi cinsinden (1. Smif), yerli tiretim olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis islakhk, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli
olacaktir.

TAZE FASULYE EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli (retim Ayse kadin, sink fasulyelerden
olacaktir. Taze ve kdrpe olacak, biikiildligli zaman kirilacaktir. Katiyen kilgikli olmayacaktir.
Camurlu, islak, porsiik, sararmig, kartlasmg, giiriik olmayacaktir. Meyve kabugu biltlin, saglam, temiz
ve ceside dzgil renkte, elle kolayca kirilacak durumda taze, dilzgiin sekilli, gevrek, tohumlan kii¢lik ve
gevrek olacaktir. Béicek ve hastalik zararlari, kara leke yaniii hastaligimin izleri, dolu yaras ve gitritklik
izleri dahil hig bir leke bulunmayacaktir. Piyasada en iyi cins maldan (1. Suuf) olacaktir. Uzerinde yabanci
tat ve koku, yabanci madde bulunmayacaktir, Ambalajli olacaktir.

BEZELYE (ARAKA) EVSAFI : Arakalar taze ve korpe olacaktir. Bikilldiigii zaman kinlacak,
toprakli, 1slak, burugmug, sararmig, taneleri ayrilms, pismeyecek ve yenmeyecek derecede kartlagmig
olmayacaktir. iginde higbir yabanci nebat bulunmayacak, birinci sinif yerli iiretim bezelye olacaktir ,

TAZE BAKLA EVSAFI: Piyasada satilan iyi cins, yerli tiretim sakiz baklalardan olacaktir.
Bilkilldiigitnde kirilacak tazelik evsafinda bulunacaktir. Ciirilk, tityld, pdrsilk, burusmus, kararmis,
camurlu, 1slak, kirigmug ve kartlagmus, kilgtkli olmayacaktir,

DOLMALIK BIBER EVSAFI: Dolmalik biberler biltiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlaklifin ve
yesilligini korumus, taze goriinlisli olmalidir. Piyasada satilan iyi cins, yerli iretim olacaktir.
Dolmalik biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, ¢iirlik, aci, kizarmug, ezik, pargalanmig
iyilesmemis yaralar ve giines yamiklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki dolmalik biberler gesit, sinif,
boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Etli veya zeytinyagl: cinsi istege gore belirlenecektir.
Yesil, 7-8 cm boyunda olacaktir, Cap1 60~70 mm olacaktir. Her biri 50-60 gr olacaktir Ambalajlar
tasima, muhafaza siiresince dolma biberleri iyi bir gekilde koruyacak ve yapiminda kullanilan saghiia
zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden
hazirlanmis kasa, kutu, tabla olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullamlan her gesit malzeme ile igine
konulacak kagit vb. malzeme, Griine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullamilan zamk, toksik veya difer
sekilde insan saglifina zarar verecek yapida olmamalidir, Basih kagit kullamldifinda, yazil yiiziin
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disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidr.

CARLISTON BIBER EVSAFI: L.siiftan, yerli Uretim, taze ve tath, sararmamus ve kartlasmamis
olacaktir, [stenildiginde acis: getirilecektir. Cap: 40 mm, uzunlugu 200 mm, sekli dilzgiin olacaktir.
Garliston biberler biitiin, saflam, temiz, iyi gelismis, parlaklifimi ve sarimtirak yesil rengini muhafaza
etmis, taze gorilniigli olmalidir. Carliston biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, giirilk,
aci, kizarmug, ezik, pargalanmg, yaralar ve glines yaniklari bulunmamalidir, Her ambalajdaki garliston
biberler gesit, simif, boy, olgunluk bakimindan bir rnek olmalidir. Ambalajlar tasima, muhafaza
siiresince carliston biberleri iyi bir gekilde koruyacak ve saflifa zarar vermeyecek nitelikte, yeni,
temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta harici malzemeden hazirlanmug, kutu, tabla, olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit maizeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemelidir. Bunlarin fizerine yazilacak yazlarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamahidir. Basili kafiit kullan:ldiinda, yazil yiiziin
disa gelmesine ve ilriln ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlanin igerisinde belirtilenlerin
diginda higbir yabanc: madde bulunmamalidur.

KAVUN EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, yeterince gelismis ve olgun, taze gériiniisli, gesidine Ozgit
sekil ve renkte, lezzetli olacaktir. Uzerinde catlak ve bereler bulunmayacaktir. Ezik, ¢liriimils,
kiiflenmis, pargalanmig, delik, aci, fena kokulu, i¢i salyalagmis ve kabuk kisrm yumugamig
olmayacaktir. Olgunlagip hasat edildiginde saplar: kopmayip fizerinde kalan cesitlerde saplarin
uzunlugu 3 cm’yi gegmeyecektir. Ortalama 3 kg civarinda olacak, piyasada satilan kavunlarin en iyi
cinsinden (1. Sinif), yerli tiretim olacaktir. Uzerinde yabanci madde, anormal dig nem, yabanci tat ve
koku bulunmayacaktir.

ELMA EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tatli olacaktir, Olgunlagsmamig, mayhos, lezzetsiz
olmayacak; sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bélgeye gore cesidinin &zelliklerini tasiyacak,
meyve sapi zedelenmemis olacaktir, kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiiflenmemis ve unlasmamsg
olacaktir, Bir adedi 200 gr, piyasada satilan elmalarm en iyi cinsinden (1. Sinif) olacaktir. Elmalar
temiz 2°li, kasalar iginde teslim edilecektir. Elmalar, ayni cins ve kalitede olacaktir, Kompostolar ve
elma tatlilari igin golden elma, yemelik igin kirmizi elma getirilecektir.

ARMUT EVSAFIL: Yeni sene iiriinil, biitin, saglam, temiz, irilik ve renk bakimlarindan yetistikleri
bdlgeye gore, gesidinin zelliklerini tagtyacak, meyve sap1 zedelenmemis olacaktir. Piyasada satilan
armutlarin en iyi cinsinden (1. Simf) olacak, kabuk zarlari siyahlagmamus, ¢ilriik, kurtlu, ham, kumlu,
¢amurlu ve kirli olmayacaktir. Armutlar, sulu ve tath olacaktir. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.
Armutlarmn agirhig 200 gr olacaktir,

AYVA EVSAFT: Biitiin, saglam, temiz olacak, sekil, renk, tat ve koku bakimindan yetistigii bélgeye
gore gesidinin tipik 6zelliklerini tagiyacak, kabuk yiizeyinin en az % 90"1 havasiz ve diizgiin olacak,
meyvenin di§ gorliniislnii ve duyusal dzelliklerini etkileyecek herhangi bir §zrit bulunmayacak, meyve
eti saglam olacaktir. Bilyilk boydaki iyi cins san renkte ve kendisine has kokuda, tath veya mayhos
lezzette ve sulu ekmek ayvasindan olacaktir. Yenildii zaman bogazi tikayan, susuz ve ¢ok burusuk
ayvalar kabul edilmeyecektir. Aci, ezik, ¢ilrilk, ham ve burucu lezzette olmayacaktir. Kurt yenigi,
gbzle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, kilf bulunmayacaktir, Bir
adedi 200 gramdan asag olmayacaktir. Piyasada satilan ayvalarin en iyi cinsinden (1. Sinif) ve
ambalajli olacaktir

TAZE ERIK EVSAFI: Biitiin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimmdan ¢esidin tipik
ozelliklerini gosterecek, kusursuz, dogal lezzetini kaybetmemis olacaktrr. Ciiritk, ezik, gamuriu ve hagere
tarafindan zarar gérmilg, kurtlu olmayacaktir. Cesidine gbre meyve ylizeyi puslu (dumanl), etli ve sulu
yapida olacaktir. Piyasada satilan eriklerin en iyi cinsinden (1. Sintf) olacak, yabanct madde, anormal
dis nem bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.
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KAYISI EVSAFI: Sekerpare, tath ve hafif mayhos lezzette kayisilardan olacaktir, Ham, ezik, eksi,
yesil, ¢iiriik, tozlu, toprakh, ¢ok yumusak, beklemeden ekgimis, burusmug, kurtlu, kurt yenikli
olmayacaktir. Kayis1 ¢ekirdeklerinin igi tatli olacak, kayisilar i¢inde zerdali olmayacaktir. Kayisilar
orta biiyiikliikte sekerpare kayisilardan olacaktir. Kiiglik ve cihiz kayisilar kabul edilmeyecektir.
Kayisilar temiz tekli kasalarda teslim edilecektir. Bitiin, saglam, temiz, taze, olgun olacak; ezilmis,
burusmus, lezzetsiz olmayacaktir. Sekil, gelisme ve renk bakimindan, yetistikleri bélgeye gore, gesidin
tipik 6zelliklerini gésterecek ve kusursuz olacaktir. Piyasada satilan kayisilarin en iyi cinsinden
(1.Smif) olacaktir. Yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir. Ambalajl
olacaktir.

PORTAKAL EVSAFTI: Piyasada satilan iyi cins, dogal, rengini almis, kendisine has tathlifi, koku ve
lezzeti olan Washington veya Navel portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢iirlik, soluk,
kirli, kiiflii, pSrsilk, yumusamis, suyu gekilmis kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Dolgun etli,
sulu, tath, salam, temiz olacak, goriinils ve renk bakimindan kendine has tzellikte olacaktir. Kiifli,
¢iiriik, donmusg, suyu ¢ekilmis, mekanik etmenlerden olusan hasarlar olmayacaktir. Saplan silme
olarak kesilecek, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. Sinuf) olacaktir. Bir adedi en az 200 gr
olacaktir. Uygun ambalajh sandiklarda dizili olacaktir, Yabanc: tat ve koku, dis kisminda agir1 nem
bulunmayacaktir.

SIKMALIK PORTAKAL EVSAFI : piyasada satilan en iyi cins (1.simf), dogal rengini almig,
kendisine has tathlif1, koku ve lezzeti olan kaliteli portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi,
giiriik, soluk kirli, kiflii, ptrstik, yumugamig, acilasmis, suyu ¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlegmis
olmayacaktir. Portakallarin bilyilkligti 180-200 gr olacaktir,

MANDALINA EVSAFI: Dolgun, tath, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan
kendine has &zellikte olacaktir. Kiiflil, ¢itriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ezik, ham, eksi, ¢ok
¢ekirdekli, mekanik etmenlerden olugan yaralanmalar ve kapanmiy olsa da bilyilk kesikler
olmayacaktir. Saplar: silme kesilmis olacak, piyasada satilan mandalinalarin en iyi cinsinden (1.Sunif},
yerli iiretim olacaktir. Mandalinalarin her birinin bilyiikliigil ortalama 100 gram olacaktir. 10 adeti, 1
kg’dan asagi olmayacaktir. Mandalinalar iki sirah tahta kasalarda getirilecektir. Yabanc tat ve koku,
dis kismnda agir1 nem bulunmayacaktir,

LIMON EVSAFI: Piyasada mevsimine gore satilan iyi, sulu yatak limonlarindan olacaktir. Yesil,
ezik, ¢iirilk, kurumus, suyu gekilmis, donmus, don ¢ahif1, ¢ok yumusak, kilflenmis, dogal dzelliklerini
kaybetmis, kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir. Limonlarin en kilgiil 100 gr.dan az olmayacaktir.
Biltiin, saglam, temiz, sulu olacak, gbriinils, gelisme ve renk bakimindan kendine has Ozellikte
olacaktir, Kiiflii, ¢iiriik, ufak, burusuk, olmayacaktir. Saplar1 silme kesilmis olacaktir. Sararmis ve
zamaninda koparilmis, piyasada satilan limonlarin en iyi cinsinden (1.Simf) olacaktir. Yabanci tat ve
koku, dig kisminda asirt nem bulunmayacaktir. 180’lik ambalajh sandiklarda, diyagonal gekilde dizili
olacaktir. :

SEFTALI EVSAFIL: lyi cins, tatl ve kendine has hafif mayhos lezzetteki yarma seftalilerden
olacaktir. Ham, ezik, ¢iiriik, kurtlu, pérsilk, beklemis ve kirli olmayacaktir, Olgun, biitiin, saglam,
yetistifi bslgeye gore gesidin tipik sekli, geligme ve renginde olacak, hig bir 6zril bulunmayacak, kurt
yenikleri olmayacaktir. Ciirlime, mantarlar veya diger bozulmalardan dolay: tilketime elveriglitigini
yitirmis olmayacaktir. Bir adedi 200 gr’dan az olmayacak, en iyi kalite (I. Simf) olacaktir. Anormal dig1
nem, yabanc: tat ve koku ve yabanci madde bulunmayacaktir. Uygun ambalajh ve tek sira halinde
olacaktir.

NEKTARIN EVSAFTI: lyi cins tatl ve kendine has koku ve lezzette olacaktir. Ham, ezik, ¢iriik, kurtlu,
pérsiik, beklemis ve kirli olmayacaktir. Bir adedi 200 gr’dan az olmayacaktir. Nektarinler viyollere dizili
sekilde, hasar gbrmeden kasalarda getirilecektir.

NAR EVSAFT: lyi cins, olgun kirmiz: renkte, kendisine has kokuda, tath ve yeni mahsiil olacaktir. Aci,

tatsiz, ham, ezik, kiiflil, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir. Kesildiginde i¢i ¢ilrilk olmayacaktir. B
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En kiigiigii 250 gr'dan az olmayacaktir. Tozlu, toprakls, kirli olmayacaktir. {ki siralt halde temiz saglam
kasalarda getirilecektir.

KARPUZ EVSAFTI: Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir. Ham, kabak, ezik, igini
yemis ve ici bosalmis, yumusams, ciiriik, catlak, kurtlu, tatsiz, zamam gegmis, elyafi ipliklesmis,
eksimis ve kaln kabuklu fazla gekirdekli olmayan cinsten olacaktir. Uzerleri toprakh kirli, gamurlu
olmayacaktir, Kesildiginde icleri kirmizi (tath olmak sart: ile) renkte olacaktir. Biitiin, saglam, yeterince
olgunlasmis ve siki yapili, yarilmamig, gegidine 6zgil renk ve gekilde, iyi gelismis ve lezzetli olacaktir.
Etinin rengi ve tadi gegidin olgun durumundaki tipik &zelliklerini gésterecektir. Karpuz saplart en fazla 5
cm. olacaktir. Bir adedi en az 5 kg olacak, piyasada satilan iyi kalite (1.Simf) karpuzlardan olacaktir.
Uzerlerinde yabanci madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

TAZE UZUM EVSAFI: Salkimlar yeni kesilmis sekil, irilik, renk bakimindan gesidin tipik &zelliklerini
gdsterecek, safilam, temiz ve &ziirsiiz olacaktir. Taneler pérstimemis, olgun ve sapa yapisik olacak, salkim
iizerinde muntazam araliklarla dafilacak ve puslan bozulmamis olacaktir. Yabanci madde, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat, hastalik ve haserelerin meydana getirdifi zarar izleri olmayacak, taneler muntazam, iyi
gelismig olacak, tabii hali ve rengi degismis eksi, burusuk, kurumus, ¢liritk, ezik, kilflii, koruk iiziimlerden
ve salkimlarda dékiilme olan iiziimlerden olmayacaktir, Piyasada satilan iiziimlerin en iyi cinsinden (1 .Sinif), iri
taneli iiziimlerin en az salkim agichi 250 gr, ufak taneli lizimlerin ise 200 gr olacaktir. Ambalajli olacaktir.

MUZ EVSAFI; Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlasmisi olacak, ham ve sert olmayacaktir.
Ciiriik, donmus veya don ¢ahf kalin kabuklu olmayacaktir. Dhs kabukta kararma ve ¢illenme
olmayacaktir, Temiz, sajlam, biitiin, parlak renkli, siki, iyi gelismis, dogal lezzette olacak,
yenilebilirlik durumunu etkileyen yara, bere, ¢ritkliik, ezilme ve diger bozulmalar olmayacak, hagere,
sofuk ve sicaktan olugmug zararlar, giines ve ilag yamklar), mekanik etkilerden meydana gelen
bozukluklar, kabuk yarilmalan, kopmalan olmayacak, dis kisimlarinda agiri nem bulunmayacaktir.
Hevenk seklinde ise tist kisminda 15 cm, alt kisminda 10 cm uzunlugunda sap kalacaktir. Meyve
uglarinda gigeklerden pistiler koparilmuis olacaktir. Her birinin agirh 200 gr dan az olmayacaktir.
Muzlar, sandik igerisinde gévdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir.

YENI DUNYA EVSAFI: Turuncu renkte, tatli ve lekesiz, en kiigiik meyve ¢api 35 mm, normal
olgunlagmis ve tath olacaktir, Cilrilk ezik ve burusukluk olmayacaktir. Kasalarda siralanmig alt1 ve
iistil ayni ebatlarda olacaktir.

VISNE EVSAFI: Piyasada mevsimine gire satilan iyi cins agili visnelerden taze etli iri taneli ve
kendine has lezzette olacaktir. Ezik, ¢lirilk, ham, bayat, kiifli, tozlu, toprakli ve gamurlu olmayacaktir.
Saplarindan ayrilmig olmayacaktir. 8-10 kg’lik Temiz tekli kasalar i¢inde getirilecektir.

CILEK EVSAFTI: Piyasada satilan en iyi cins (1. Siuf) gileklerden olacaktir. Cop, yaprak, toz, toprak
vs. yabanci maddelerden arinmig bulunacaktir. Ezilmis, eksimig, ham ve kiiflenmis, parcalanms,
kurtlu olmayacaktir. Sekil ve renk bakimindan ¢esidi tipik dzelliklerini gdsterecek, olgunluk, renk ve
irilikge bir 6mek gdrilniiste, parlak olacak, tam gelismis olacak elden gegirmeye dayanacak sertlikte
olacak, ¢anak yapraklar: ile kisa yesil saplan ¢ilegin Gzerinde bulunacaktir. Tekli, temiz kasalar iginde
getirilecektir

KIRAZ EVSAFI: Kirazlar biitiin, taze goriiniiglii, saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplari diigmemis
(hasat sirasinda sapindan kopan gesitler hari¢) olmalidir. Kirazlarda gézle gorillebilir yabanci madde,
kimyasal madde artiklari, anormal dis nem, yabanci tat bulunmamalidir. Kirazlar zamanla durmaktan
burusmus, ¢iiriimils, siyahlasms, igi kurtlanmig, bozulmug, dogal lezzetini kaybetmis olmamalidir.
Her ambalaj iginde bulunan kirazlar; cesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir rnek olmalidir.
Piyasada satilan en iyi cins, olgunlasmis, taze ve lezzetli Napolyon kirazlardan olacaktir. Kirazlar
temiz, tekli kasalar iginde getirilecektir. Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince kirazlan iyi bir sekilde
koruyacak ve safilifa zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva veya tahta
harici diger malzemeden hazirlanmig kutu, tabla, sandik olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan
her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda kullamlacak
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79

\




milrekkep ve boya ile etiketlerin yapistirlmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghfina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine
ve Uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin iginde belirtilenlerin diginda higbir
yabanci madde bulunmamalidir.

KIZILCIK EVSAFI: lyice olgunlasmis olacak, ezik, clrik ve iginde yabanci madde
bulunmayacaktir.

7. GRUP KURU ERZAK MALZEME EVSAFI
KONSERVE FASULYE EVSAFI

I. Uriinii etkilemeyen, insan saghfina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir,
2. Ambalaj tizerinde agagidaki bilgiler; bozuimayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit
veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.
- Firmamn ticari unvani veya kisa adi, adresi, tescilli markas:
- Malin adi
- Standardin isareti ve numarasi
- Simifi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasinda biri
- Net agirlik
- Briit agirhik
- Stizme agirlik
- imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf &mril
- “Her iki kapak tarafi gismis ve sizintih kutulan almayiniz.” Yazil: ifadesi.
- Tartm ve Orman Bakanlig’nin izninin bulunmasi gereklidir.

3. Taze fasulyeler ilgili TSE ‘ ye uygun, bag ve saplari ile varsa kilgiklart alinarak birkag parcaya
bSlinmils olmalidir. Konservedeki fasulyeler aym gesitten, etli, dagilmamig, fazla yumusamamis,
olduk¢a sert durumda olmali, dolgu suyu fazla bulamik gostermemeli ve tuz miktart % 2 ‘vi
geememelidir,

4. Konserve edilmis fasulyeler; ¢esidine 6zgli renk, tat ve kokuda olmal, yabanci tat ve koku ile

iginde yabanci maddeler bulunmamalidir.

Taze fasulye konserve iginde tuzdan bagka herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir.

6. Konserve siizme agirlift net agirlhigin % 60°indan az, tepe boslugu kalan hacminin %10°undan ¢ok
olmamaldir.

7. Konservelerin kontrolil igindeki suyu siiziilmek (siizme ameliyesi bir siizgeg icerisinde dokiilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletiimek) suretiyle yapilir. Kutularin arasinda tesadiif
edilecek ciiz’i fabrikasyon noksanhikiar agilip, tartilan degerleri ile birlikte, istenilen gramaj
vasitasinin altina dijymemek sartiyla kabul edilir.

8. Konserve kutulani 6 tane briit 5 kg’lik mukavva kutular igerisinde teslim edilecektir. Bu ambalajlar
nakliyata tahammiil edecek sekilde saglam yapili olacaktir.

9. Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda 6 ay miiddetle bozulmamasini, miiteahhidi taahhit
edecektir. 6 ay sonunda bozulma belirtisi gosteren kutular iade edilecektir. Gerekli idari sartname
uygulanarak miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

10.S6z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

I1.Konserve kutularinin kapaklari igeri ¢8kitk veya kabarmig (bombe yapmis) olmayacaktir. Kutularin
higbir yerinde delik, desik, catlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

12. Konserve silzme afirhik tizerinden teslim alinacaktir, Konserve igerisine konan domates, kutunun
altinda ve dstiinde olacaktir. Konservenin kalite sistem belgesi olmalidir. HACCP belgesi

olmalidir,
¢
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9.

. Uriinid etkilemeyen, insan saghgma zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu

ambalajinda olacaktir,
Tarim ve K&y Isleri Bakanh@’nin izniyle galisan bir milesseseden imal edilmig olacaktir.,
Kutunun etiket bilgileri ( Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.)

. Bezelye taneleri saglam, biitiln, zedesiz, temiz, eziksiz, cegidine 6zgll dogal renk, tat ve kokuda

ayni irilikte olmalidir. 3 numara iri boy bezelye alinmal.

Konservelerde tuz miktan % 2'yi gegmemelidir. Kutu doldurma oram % 90’dan, stizme oran1 %
60’dan az olmamalidir. Dolgu suyu bulanik olmamahdir. Konservelerin kontrolii igindeki suyu
siizilmek (siiziilme islemi; bir slizge¢ igerisinde dokillen sebzelerde damlama kesilinceye kadar
bekletilmek)  suretiyle yaplir. Kutularin arasinda tesadiif edilebilecek ciiz’i fabrikasyon
noksanhiklar agilip, tartilan degerleri ile birlikte istenilen gramajin altina dilsmemek sartiyla kabul
edilebilir. Konserveler 6 adet, briit 5 kg’lik kutular halinde, mukavva kutular iginde olmalidir, Bu
ambalajlar nakliyata dayanacak sekilde diizgiin ve saglam olmalidir.

Ambalaj {izerinde agagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit
veya baski etiket vb. gekilde yazilmaldir.

- Firmann ticari unvam veya kisa adh, adresi ,tescilli markasi
- Malin adi

- Standardin igareti ve numarasi

- Simfi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net afirlik

- Briit agirlik

- Stizme afirhik

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf dmrii

- “Her iki kapak taraf? sismis ve sizintili kutulan almayimz.” Yazili ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlii'nin izninin bulunmasi gereklidir.

Konserve silzme agirlik {izerinden alinacaktir,

Kutularin i¢inde asil gida ile birlikte yenilmesine ve katilmasina miisaade edilen maddeler digmda
katki maddesi olmamalidir. Konserve tiirleri, defisik markalardan numuneler gériildiikten;
gerektifiinde agilarak pigirdikten sonra karar verilip teslim alinacaktir. Konservenin kalite sistem
belgesi olmalidir.

Konserve kutularinin kapaklan igeri ¢okiik veya kabarmis (bombe yapmig) olmayacaktir, Kutularin
higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

10.S6z konusu gida, Tirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

KONSERVE TURLU EVSAFI

1.

Uriinil etkilemeyen, insan saghigma zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

Tirlti konserve yapiminda kullanilan taze sebzeler asagidaki dzelliklerde olmahdir.

Taze Fasulyeler; TS 797°de belirtilen &zelliklere uygun, bas ve saplan ile varsa kilgiklar: alinarak
birkag pargaya bélinmiis olmalidir,

Pathcan; TS 1255’de belirtilen 6zelliklere uygun, kabuklar soyulmus veya aralikhh soyulmus ve
parc¢a halinde dogranmig olmalidir.

Biber; TS 1205°de belirtilen 6zellikteki dolmalhk biberlerden sap ve tohum kisimlar1 alinmig ve
kesilmis olmalidir.

Domates; TS 794’de belirtilen dzelliklere uygun ve enine dilimlenmis, kalinca iki dilim halinde
olmali ve tlirliiniin alt ve {istiine konulmaldir.

Sakiz kabagi;, TS 1898'de belirtilen &zelliklere uygun, ¢ekirdegi az, eti dagilmayan kabaklardan
olmal ve kabugu alinmms pargalar halinde dogranmis bulunmalidir.

Bamya; TS 2122’ de belirtilen 6zelliklere uygun, ¢ekirdegi kilgiik, kérpe, fazla yumusamams, 1,5
— 6 cm. boyunda biltiin baglan kesilmig ve pistiginde dafilmayan bamyalardan olmalidir.
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9. Tiirlii Konservenin Ozellikleri :

Kendine 8zgii tat ve kokuda olmali, higbir yabanc: tat, koku ve madde bulunmamali.

icindeki sebzeler, fazla sert veya pismis olmamali

i¢inde, tuz ve limon tuzundan baska bir katki maddesi bulunmamali

Dolgu suyu igindeki tuz miktart % 2'yi, limon tuzu veya suyu % 0,3'ii gegmemelidir.

Dolgu suyu fazla bulanik géstermemelidir. Konservenin kalite sistem belgesi alinmahdir. HACCP
belgesi olmalidir.

Tiirlii konservede, sebzeler siiziildiikten sonra asagidaki oranlar bulunmalidir.

- Taze fasulye % 25-30 - patlican % 25-30 - biber % 5-10
- domates % 10-15 - sakiz kabaf % 10-15 - bamya % 10-15

10.Konserveler briit 5 kg’lik ambalajlarda olacaktir.
11.Ambalaj iizerinde asafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh olarak kagit
veya baski etiket vb. sekilde yazimalidir.

- Firmanun ticari unvani veya kisa ad, adresi ,tescilli markasi
- Malin ad:

- Standardin isareti ve numarasi

- Sintfi (varsa)

- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net agirlik

- Briit afirhk

- Stizme agirhk

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf 6mrii

“Her iki kapak tarafi sismis ve sizintili kutular almayimz.” Yazili ifadesi.

- Tarim ve Orman Bakanhi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

11.Konserve ambalajlarindaki etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir.

12.Konserve kutularinin kapaklari igeri ¢kilk veya kabarmig (bombe yapmig) olmayacaktir. Kutularin
higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.

13. Konservelerin kontrolil igindeki suyu siizlilmek (siizme islemi, bir siizgeg igerisine ddkiilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar bekletilmek) suretiyle yapilir. Konserve silizme agirlik
tizerinden teslim alinacaktir. Kutularin igerisinde tesadiif edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar
kabul edilmelidir.

14.86z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KONSERVE BAMYA EVSAFI

1.

2.

3.

Urtinit etkilemeyen, insan sagligina zararh olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir.

ilgili TSE ve kodekse uygun, kendine has tat, koku ve renkte olacak, yabanci tat ve koku
bulunmayacaktir. Bamyalar kendine has gorliniiste, biitiin halde, baslan konik olarak kesilmis
ve ayni cinsten olacak, kérpe, lekesiz, ¢gekirdegi kilglik ve sertlesmemig, fazla yumugamams,
dagilmamis ve ezilmemis olacaktir.

Dolgu stvis1 bulanmamis ve salyalanmamig, kutularin durumu mekanik etkenlere bigimleri
bozulmamig ve hermetik &zelligini kaybetmemis, bombajsiz ve dig yiizil passiz olacak, iginde
yabanci madde bulunmayacaktir, Kutu dolum oram: % 90’ dan, sizme oram % 60’ dan az
olmamalidir.Bamyanin cinsi sultani bamya olacaktir. Bamyalarin boyu; sultani bamya; en gok
7.5 cm’ye kadar, sivisinda tuz oram en gok % 2, asitlik en gok % 0.5 olacaktir.

12. Ambalaj tizerinde asafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl: olarak

kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmahdir.
- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ,tescilli markasi
-  Malin adx
- Standardin igareti ve numarasi
- Simfi (varsa)

82



- Parti, seri veya kod numarasinda biri

- Net agirhk

- Britagirhk

- Silzme agiritk

- Imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mrii

- “Her iki kapak tarafi sigmis ve sizintih kutulari almayiniz.” Yazih ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanligi’'nin izninin bulunmasi gereklidir.

Tekliflerde bamyanin cinsine gére (sultani vs.) fiyat verilecek, stizme afirhik dzerinden
alinacaktir. Brilt 5 kg’ ik ambalajlarda olmalidir.
Konserve kutularinin kapaklar igeri ¢okilk veya kabarmus (bombe yapmis) olmayacaktir.
Kutularin higbir yerinde delik, desik, gatlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.
Kutunun etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksine ve TSE’ye uygun olacaktir. Konservenin kalite
sistem belgesi olmalidir.
Soz konusu grda, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

KONSERVE MISIR EVSAFI
Uriinii etkilemeyen, insan saglifina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.
Kendine has tat koku ve renkte, kendine 6zgii renk ve kokuda olmalidir,
Kutu dolum orani en az %90 olmalidir. Kutularin bigimi mekanik etkenlerle bigimleri
bozulmamis ve hermetik &zellifini kaybetmemis olacaktir. Iginde yabanci madde
bulunmamal:dir.
Konserve kutularmin kapaklan igeri ¢okilk veya kabarmig (bombe yapmis) olmayacaktir.

Kutularin higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir.
5. Dolgu suyu bulaniklik géstermemeli ve tuz miktari %2’yi gegmeyecektir.
6. Ambalaj lizerinde agagidaki bilgiler, bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakh
olarak kafiit veya bask etiket vb. sekilde yazilmalidir.
- Firmanun ticari unvan veya kisa ad\, adresi ,tescilli markasi
- Mahn adi
- Standardin igareti ve numarasi
- Sinifi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasi
- Net agirltk
- Briit afirhk
- Siizme agirlik
- imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mril
- “Her iki kapak tarafi gigmis ve sizintih kutulan almayimz.” Yazih ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izninin bulunmas: gereklidir.

7. TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmalidir.

8. T.K.B nin ilgili sayis: ve {iretim izni bulunmalidir.

9. 1. kalite, genetik dzelligi degistirilmemis olmali ve ithal misir olmamalidir.

10.Bu {iriin muayene komisyonu tarafindan teslim alinirken, ambalaj (izerinde yazan net

afirlik degil, stizme agirhik ile teslim alinacaktur.

KONSERVE GARNITUR EVSAFI

1.

2.

Urilnil etkilemeyen, insan sagligina zararl olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke
kutu ambalajinda olacaktir.

Bezelye, kilp dogrannus havug ve patatesten olusacaktir. Sebzeler taze, kendine has koku,
tat ve renkte olacak yabanci tat ve konu bulunmayacaktir.
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igierisinde degisik renkli, lekeli taneler, yabanci maddeler olmayacaktir.
Kutu doldurma oran %90’dan az, stizme agirhifi %60°dan az olmayacaktir.
Dolgu suyu bulaniklik gostermemeli ve tuz miktart %2°yi gegmeyecektir.
Stzme kiitlesinde bezelye orant en az %40, havug oran en az %25, patates oram en fazla
%325 olacaktir.
Briit 5 kg’lik kutularda teslim edilecektir.
Konserve kutularinin kapaklan igeri ¢okiik veya kabarmig (bombe yapmig) olmayacaktir,
Kutularin higbir yerinde delik, desik, ¢atlak, ezik ve pas bulunmayacaktir,
9, TSE ya da Tiirk Gida Kodeksi uygunlugu bulunmalidir. :
10. Ambalaj Uizerinde asagidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek sekilde ve okunakl:
olarak kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.
- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ,tescilli markasi
- Malin adi
- Standardin isareti ve numarasi
- Sinifi (varsa)
- Parti, seri veya kod numarasi
- Net agirhk
- Briit afirhik
- Stizme agirhik
- imal tarihi
- Firmaca tavsiye edilen son tiiketim tarihi veya raf 6mrii
- “Her iki kapak tarafi sismis ve sizintilt kutulan almayimiz.” Yazil ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlii’mn izninin bulunmasi gereklidir.

s W

Golias

DOMATES SALCASI EVSAFI

1. Taze kirnizi domateslerin ezilmis, kabuklanindan ve gekirdeklerinden ayrilmis olan
mutfak tuzu ilavesi ve teneke kutulara konulmak suretiyle hazirlanms olacaktir.

2. Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlastiric:
maddelerle kangtirilmis ve boyanmus olmayacaktir.

3. Salgada renk kaybi, lezzet bozuklugu, yabanci koku, kiif olmayacaktr.

4. Uriinii etkilemeyen, insan saglifina zararli olmayan ve hermetik olarak kapatilan teneke kutu
ambalajinda olacaktir. Teneke kutular bombesiz, mekanik tesirle bigimleri bozulmamsg,
sizintisiz, passiz olmalidir, Teneke kutular briit 5 kg olacaktir. Kontrol komisyonu 1 kg'lik
kutulardan da isteyebilir.

5. Ambalaj {tzerinde agafidaki bilgiler; bozulmayacak, silinmeyecek gekilde ve okunakh olarak
kagit veya baski etiket vb. sekilde yazilmalidir.

- Firmanin ticari unvam veya kisa adi, adresi ,tescilli markasi
- Malin ad

- Standardin igareti ve numarasi

- Simifi (varsa)

- Parti, seri veya kod numaras:

- Net agirhk

- Briit afurhik

- Stizme afirhik

- imal tarihi

- Firmaca tavsiye edilen son tilketim tarihi veya raf 6mrii

- “Her iki kapak tarafi gigmis ve sizintih kutular almayimz.” Yazili ifadesi.
- Tarim ve Orman Bakanlii’nin izninin bulunmasi gereklidir.

6. Salcanin brix oram (tuz harig¢) %32’den az olmayacaktir. Tuz miktar1 en fazla %5 olacaktir.

Doluluk oran: %90°dan az olmayacaktir.

Kontrol komisyonu diyet yemekleri igin tuzsuz salga da isteyebilir,

Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izninin bulunmasi gereklidir.

9, Salcann kalite sistem belgesi olmalidir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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SIVI AYCICEK YAGI EVSAFI

Berrak, tortusuz, agtk sar: renkli, seffaf gdriinitmde, kendine has koku, tat ve gériiniimde olacaktir.
Ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Fiziksel ve kimyasal dzellikleri TSE ve Tiirk
Gida Kodeksine uygun olacaktir, Kurumda yemeklerde deneme ¢ok olumlu sonug verirse kabul
edilecektir. Orijinal, 18 I’lik teneke ambalajlarda bulunacaktir. Yagin dumanlanma noktas: yiiksek
olacaktir. Gida sanayisinde kullanilabilecek tiirde, kisa slirede yanmayacak tiirde olacaktir. Acimig
olmayacaktir. Ambalajlar izerinde firma adi, adresi, net agirlifi, standardin isareti ve TS numarasi,
iiretim numarasi, Gretim tarihi, son kullanma tarihi, Tarim ve K8y Isleri Bakanligi’nin izni, igindekiler,
SYA yiizdesi bulunacaktir. Ambalajlar diizgiin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamis, ezilmemis
olacaktir. Yafin, imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir.

ZEYTINYAGI EVSAFI

Yemegin gesidine gore zeytinyagli yemeklerde Riviera, salatalarda sizma zeytin yagi olacaktir.
Yegilden sariya defisen renkte olacaktir. Serbest yag asitli oleik asit cinsinden her 100 gr’da %15’den
fazla olmamalidir. 20 °C'de berrak, tortusuz, kendine has tatta ve kokuda olacaktir. Acimis
olmayacaktir. Peroksit deferi maksimum %15 meq aktif oksijen/kg yag olmahidir. 5-10 I'lik teneke
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlar dilzglin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamig ve
ezilmemis olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, igindekiler, net miktar, dretici ve
paketleyici firmanin ad\, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, Uiretim ve son kullanma tarihi, Tarim
ve Orman Bakanliinin izni, parti numaras! ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi,
orijin iilke, gerektiginde kullamim bilgisi ve/veya muhafaza sartlar, serbest yaJ asidi ytizdesi
bulunmalidir. Zeytinyafinin, kalite sistem belgesi olacaktir. S8z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktr.

KURU FASULYE EVSAFI

Yeni iiriln, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski driinle karigik olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, 1slanmig, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢iirlimits, lekelenmig, kendine 6zgil renk
ve kokusunu yitirmis, filizlenmis, b&ceklenmis, bécek ve difer zararhilar tarafindan yenmiy veya
delinmis olmayacaktir. Cinsi seker fasulye olacaktir. Iri taneli ¢abuk pisen cinsten olacak,
pisirildiiinde tanelerin hepsi ayni anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabanci ve kirik tane oran: en
fazla % 1, nem orani en fazla % 13 olacaktir. Geligi gilzel alinan 100 adet fasulyenin agirhigi 60 g.’dan
cksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumug ve hepsi aym boyda olacaktir. insan saghgina
zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 25 veya 50 kg.'lik guvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
fizerinde firma ad, adresi, standardin isareti ve TS numarasi, iiriin yils, tiretim ve son kullanma tarihi,
Tarim ve Orman Bakanhgi’ndan onayl: olacaktir. Kuru fasulyenin iglendigi yerin edildigi yerin “kalite
sistem belgesi” olacaktir S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebliine uygun olacaktir.

NOHUT EVSAFI

Yeni iiriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli iiretim olacak, eski iiriinle kangik olmayacaktir.
Bayat, mat, burusuk, 1slak, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, ¢iiriimilg, lekelenmis, kendine 6zgli renk ve
kokusunu yitirmis, filizlenmis, b&ceklenmig, bdcek ve diger zararlilar tarafindan yenmis veya delinmig
olmayacaktir, Yabanct ve kirik tane orani en fazla % 1, nem orani en fazla % 13 olacaktir. Gelisi gilzel
alinan 100 adet nohudun agirhifi 60 g.’dan eksik olmayacaktir. Pigirildiginde hepsi aym anda pigmig
ve irilenmis olacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumus ve hepsi aym boyda olacaktir. insan
saghfina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 25 veya 50 kg.'lik ¢uvallarda teslim edilecektir.
Cuvallar iizerinde firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numarasi, tirin yil, iretim ve son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlii’ndan onayh olacaktir. Nohudun islendi8i yerin edildii
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yerin “kalite sistem belgesi” olacaktir. S5z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

BARBUNYA EVSAFI

Yeni iiriin, piyasada satilan en iyi kalitede, yerli tiretim olacak, eski iiriinle karigik olmayacaktir.
Bayat, mat, buruguk, islak, kirik taneli, bozuk, kiiflenmis, gilriimiig, lekelenmis, kendine 6zgil rengini
yitirmig, filizlenmis, béceklenmis, bdcek ve difer zararllar tarafindan yenmis veya delinmis
olmayacaktir, Pigirildifinde tanelerin hepsi ayn: anda pismis ve irilenmis olacaktir. Yabanci ve kink
tane orani en fazla %1, nem oram en fazla %13 olacaktir. Geligi giizel alinan 100 adet barbunyanin
agirhg 60 g’dan eksik olmayacaktir. Taneleri iri, yeter derecede kurumug olacaktir. Insan saglifina
zarar vermeyen, gidayla temsa uygun 25 veya 50 kg’lik ¢uvallarda teslim edilecektir. Cuvallar
lizerinde gida maddesinin adi, net miktar, iiretici ve paketleyici firmamn ads, tescilli markasi, adresi
ve Uretildigi yer, iretim ve son kullanma tarihi, iiretim yil,, Tarim ve Orman Bakanlifi’’nin izni, parti
numarasi ve/veya seri numarast, orijin tlke, diriin yih bulunmahdir. Barbunyamn kalite sistem belgesi
olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

KIRMIZI MERCIMEK EVSAFI

Yerli iiretim, son sene mahsulii, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimekler kendine 6zgil
dogial renk ve kokuda olmaly, 1slanmis ve islatihp kurutulmus ve kiiflii olmamali, canh bdcek ve
hayvansal kalinti icermemelidir. Yeni iiriin olacak, eski driine kangik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh
veya boyah olmayacaktir. i¢inde yabanci madde (mercimek taneleri arasinda bulunan kendinden
baska maddeler ile 3 mm’ lik yuvarlak delikli elek altina gegen mercimek tane ve pargalan da dahil
olmak iizere her tiirli madde), kusurlu tane (kizarmig, c¢imlenmis, ¢iirimils, olguniasmamis,
lekelenmemis, bécek yenikli ve delik mercimek tane ve pargalan), kirik kabugu soyulmus (3 mm’ lik
yuvarlak delikli elek {izerinde kalan, tanesinin 1\4 ‘finden fazlas1 kirilmig kusurlu olmayan mercimek
pargalart ile kabugunun 1\4 ‘{inden fazlasi soyulmus kusurlu olmayan mercimek taneleri)
olmayacaktir. Mercimekteki katki maddeleri, bulasanlar, pestisit kalintilan, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan hilkiimlere uygun olacaktir. Nem orani en ¢ok % 14 olacaktir, Taneleri ayni
zamanda pigecek Szellikte olmalidir. Pigirilerek denenecek olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir.
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun,
25 veya 50 kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi,
adresi, standardin isareti ve TS numarasy, iiriin yil, dretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman
Bakanligi’min izni olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

YESIiL MERCIMEK EVSAFI

Yerli liretim, son sene mahsulil, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek kendine dzgil
dogal renk ve kokuda olmali, 1slanmig ve sslatilip kurutulmus ve kiiflii olmamahdir. Canli bécek ve
hayvansal kalinti olmayacakttr. Yeni Uriin olacak, eski iiriinle kangik olmayacaktir. Bayat, mat, yagh
veya boyali olmayacaktir, Mercimekteki katki maddeleri, bulaganlar, pestisit kalintilan Tirk Gida
Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan hilklimlere uygun olacaktir. Boylanmig yesil mercimek olacaktr.
Boylanmis yesil mercimeklerde etikette belirtilen tane irilizindeki mercimek oram %95 olmalidir.
Boylanmis yegil mercimekteki nem orami en gok % 12 olacaktir. Taneler aynt zamanda pigecek
dzellikte olmahdir. Pisirilerek denenecek; olumlu sonug alinirsa kuruma kabul edilecektir.
Mercimegin “kalite sistem belgesi” olmahdir. HACCP belgesi olmalidir. insan saghgma zarar
vermeyen 25 veya 50 kg ‘lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir. Ambalaj izerinde firma ad,
adresi, standardin isareti ve TS numarast, @iriin yili, iiretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman
Bakanhigi’min izni, boylanmis yesil mercimegin tane iriligi belirtilecektir. TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

BULGUR EVSAFI
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Yeni sene mahsulil, piyasada satilan en iyi kalitede, durum bu@dayindan olacaktir. Bulgur taneleri,
saflam, temiz, bulgura 6zgil renk, tat ve kokuda olmali. Eksimis, acimig, g&zle gorillebilen kiiflenme
veya kiiflenmeden dolay: tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmamaldir. Bulgurda
canli veya cansiz hasere ve parazitlerle bunlarin pargaciklari, yumurtalan bulunmamalidir. Nem
miktar1 en gok % 13 olmali. Boya icermemeli iri (pilavlik) tip bulgur olmalidir. Iri tip, goz agikh
3.55 mm ve 2 mm. olan eleklerle elendifinde, tamami 3.55mm.’lik elekten gegmeli, 2.00 mm’lik
elegin (zerinde kalmalidir. Ancak 2.00mm’lik elek altina gegen kisim kiitlece % 10°dan fazla
olmamalidir.
Tolerans sinurlart;

Tas, toprak, kum, ¢6p v.b.madde encok % 0.01

Bugdaydan bagka tahil taneleri  engok %1

Yabanci ot tohumlan encok % 0.1
Cok iri tane engok %1
Beyazl tane encok %1

Ambalajlar yeni ve igindeki bulguru en iyi sekilde koruyabilecek ozellikte, safihia zararsiz
maddelerden yapilmig, saglam, temiz olmalidir.

Ambalaj itzerinde, firma ad, adresi varsa tescilli markasi, bulgurun tipi (pilavlik veya koftelik) imal
tarihi, parti, standardin igareti ve TS numarasi, seri ve kod numaralarindan en az biri, net kiitlesi, son
kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni belirtilecektir. Bulgur 25 veya 50 kg’lik orijinal
ambalajinda olacaktir. Bulgurun kalite sistem belgesi olmalidir. Stz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

IRMIK EVSAFI

Sert durum bugdayindan usuliine uygun ilretilmis irmiklerden, yeni sene ilriinil, piyasada satilan en iyi
kalitede olacaktir. Temiz, kendine zgii renk, koku, tat ve gériintiste olacaktir. irmikler; kizigmus,
acimus, eksimis, kiiflenmis, boyali, kokmug, nemlenmis, Griimceklenmis, kurtlanmig olmayacaktir.
I¢inde parazit ve yabanci madde bulunmayacaktir. Rengi hafif sanmtirak veya sar olacaktir. iri
bugday irmigi olacaktir. Nem orani en fazla %13 olacaktir. Protein miktari, kuru maddede en az
%10.5 olacaktir. Kiil miktari, kuru maddede en gok %1 olmalidir. Asitlik en gok %0.05 olmalidir.
Pigirilerek denenecek, olumlu sonug alinirsa kabul edilecektir. Un haline getirilip elendikten sonra
kuru gluten miktari%10’dan az olmayacak, elastikiyeti normal olacaktir. 500 g’lik insan saglifina
zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, orijinal ambalajlarda olacak. Ambalaj Uzerinde gida
maddesinin ady, igindekiler, net miktari, iiretici ve paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve
tretildigi yer, liretim ve son kullanma tarihi, Tarnm ve Orman Bakanlhiinin izni, standardin isareti ve
TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, orijin itlke, gerektiginde kullamm bilgisi ve/veya
muhafaza sartlari, irmigin grubu bulunmalidir. irmigin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalajlar
dilzglin, temiz olacaktir. S5z konusu gida, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida
tebliine uygun olacaktir.

PIRINC EVSAFI

Yeni sene mahsulll, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kirlenmis, acimus,
kiiflenmis olmamali. Yabanci tat ve koku icermemelidir. Kangtirllmis olmayacaktir, Pirincin rutubet
orani en fazla %14,5 olmalidir. Pilavhk piring, uzun taneli piring(tane boyu 6 mm’den fazla ve aym
zamanda uzunluk/genislik orani 2'den fazla 3’den az olan ) olacaktir. Pilavhk pirincin cinsi liks baldo
olacaktir. Osmancik baldo olmayacaktir. Piringte; kirik tane(1/4 ‘#t kinlmug) %1°i gecmeyecektir.
Piring igerisinde geltik ve kargo piring miktar: en gok %0.01 oraminda olacaktir, Yabanci madde
(piring tanesi digindaki b&cek veya bdcek pargalan ile kalintilari, yabanci tohumlar, kabuk, kepek,
saman gibi organik maddeleri ile tag, kum ve toprak gibi inorganik maddeler) olmamalidir. Ambalaj
iizerinde gida maddesinin adi, net miktar:, dretici ve paketleyici firmanin adj, tescilli markasi, adresi
ve Giretildigi yer, tiretim ve son kullanma tarihi, diretim yili, Tarim ve Orman Bakanhifi’nin izni, parti
numarast ve/veya seri numarast, standardin isareti ve TS numarasy, orijin iilke, pirincin tane uzunlugu
bulunmalidir. Pirincin, kalite sistem belgesi olacaktir. Ambalaj 25 veya 50 kg’lik insan saghgina zarar
vermeyen, gidayla temasa uygun cuvallarda olacaktir. Piring pisirilerek denenecek, olumlu sonug
alinirsa kabul edilecektir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida teblifine uygun olacaktir.
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ARPA-TEL SEHRIYE EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacakt:r. Bugday irmiginden usuliine
gére yapilmig arpa ve tel sehriyelerden olacaktir. Bufday irmifiinden bagka irmik veya nigasta
kanigtirilmis olmayacaktir.. Tabii renkte, kokuda ve tatta olacaktir. [¢inde canli-cansiz kurt, bécek ve
bunlarin yumurtasi olmayacaktir. Kiiflii, nemli, glivelenmis, kirilmig, lekelenmis olmayacaktir.
Pisirilerek denenip alinacaktir. Nem miktar1 % 13’1l gecmeyecektir. % 1 tuz iceren kaynar suda 20
dakikada hepsi pigmis olacaktir. Pisme sonucunda dafilan ve yapistk hamur olan sehriyeler
almmayacaktir. Sehriyeler orijinal, paketlerde olacaktir. Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, igerigi,
standardin igareti ve TS numarasi, tiretim ve son kullanma tarihi, net miktari, parti numaras: ve/veya
seri numarast, Tarim ve Orman Bakanlifi’'nin izni bulunacaktir. $ehriyenin kalite sistem belgesi
olmalidir. Pisirilmeden evvel veya sonra afizda ¢ifnendifii zaman eksi lezzette ve fena kokuda
olmayacaktir. Yendikten sonra afizda, bogazda acilik ve yamklik duyuzlmayacaktir. Sehriyeler 5 veya
10 kg’hk insan saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun paketler halinde ahnacaktir. S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun
olacaktir.

INCE ERISTE EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli {iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
olmahidir. Rutubet miktar1 en ¢ok % 13 olmalidir. Kiil miktan en ¢ok % 1 olmalidir. Protein miktari
kuru maddede en gok % 10 olmalidir. Son y:l triinit sert durum bugdaymdan yaptldigi yazili olacaktir.
lginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldiffinda kesit parlak olacaktir. Pigirilmeden 8nce
afizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve kotdl kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra agizda,
bogazda acilik ve yaniklik duyulmayacaktir. Kirilmis, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bdcek ve fare pisligi
olmayacaktir. Eriste % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika pigirildiginde suyu
bulandirmayacaktir. Pigme sonucunda dagilan, yapigik hamur olan erigteler alinmayacaktir. San ve
parlak renkli olmali, unsuz gbriiniislt olmalidir. Suya gegen madde % 6’min altinda olmalidir. % 96
‘hik etil alkole gegen asitlik miktar1 % 0,05 den ¢ok olmamalidir, Erigtenin “kalite sistem belgesi”
olmalhdir. Eriste, 1 veya 5 Kg’ lik ambalajlarda olacaktir. Ambalaj (zerinde firma adi, adresi, liretim
ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlig’nin izni,
besin igerikleri, standardin isareti ve TS numarasi, net agirhg belirtilecektir. Sz konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacakuir.

MAKARNA EVSAFI

Yeni sene mahsuli, yerli Giretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendisine has tat ve kokuda
olmalidir. Rutubet miktar1 en ¢ok % 13 olmalidir. Kiil miktari en gok % 1 olmahdir. Protein miktar:
kuru maddede en ¢ok % 10 olmalidir. Son yil iiriinii sert durum bugdayindan yapildig1 yazili olacaktir.
iginde yabanci madde ve boya bulunmayacaktir. Kinldiginda kesit parlak olacaktir. Pisirilmeden &nce
afizda ¢ignendifi zaman eksi lezzette ve kotli kokuda olmayacaktir. Yenildikten sonra afizda,
bofazda acilik ve yamklik duyulmayacaktir. Kirilmig, kiifflenmis, kirlenmisg, kurt, bécek ve fare pisligi
olmayacaktir. Makarnalar % 1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika pisirildiginde suyu
bulandirmayacaktir. Pisme sonucunda dagilan, yapisik hamur olan makarnalar alinmayacaktir. Sar ve
parlak renkli olmali, unsuz goriiniiglii olmalidir. Suya gegen madde % 6’nin altinda olmahdir. % 96
‘lik etil alkole gegen asitlik miktar1 % 0,05 den g¢ok olmamalidir. Makarnanin, eristenin, kesme
makarnanin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Makarna, 5 Kg’ lik ambalajlarda, diidiik (ince uzun),
boncuk, yiksik, dirsek, burgu, yassi firin, spagetti makarna gesitlerinde olacaktir. Diyet yemekler
igin 350 g’'lik paketlerde kepekli ya da tam bugiday makarna getirilecektir. Ambalaj {izerinde firma
ad1, adresi, liretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni, besin igerikleri, parti
numarasi vefveya seri numarasi, standardin isareti ve TS numarasi, net agirhf belirtilecektir. S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktr.

BUGDAY UNU EVSAFI
b



Yeni sene mahsulil, yerli {iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Birinci nevi un olmalidir,
Beyaz hafif sarimtirak renkte, kendine 6zgil tat ve kokuda olmali, aci, eksime, kokugma, kizigmus,
kiiflenmig, 1slanmig, topraklanmig, kurtlu, bdcekli, kelebekli ve herhangi bir sekilde kangmusg
olmayacaktir. Canh veya cansiz bicek ve pargalarini icermemelidir. Nem orani en ¢ok % 13 olmalidir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagl topaklasma olmayacaktir. Kuru maddede protein miktan en az %
10.5 olmalidir. Alti numaral: elek tistil %5’den fazla olmayacaktir. Asitlik siilfiirik asit cinsinden kuru
maddede en ¢ok %0.07 olmalidir. 5 veya 10 kg'lik kafiit ambalajlarda teslim alinacaktir. Klorlama
dahil, agartma iglemi uygulanmis olmayacaktir. Ambalajlanin {zerinde, unu hangi amagla
kullanilacagi, maximum kiil ve minimum protein miktarlar belirtilmelidir. Diyet yemekleri igin 500
gr veya 1 kg’lik kagit ambalajlarda tam bugday unu getirilecektir. Ambalajlarin Gizerinde firma ad,
adresi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifinin izni, iiretim tarihi ve son
kullanma tarihi, standardin igareti ve TS numarasi, malin ¢esidi (Ekmeklik, biskiivilik vb.) yaz:li
olacaktir. Yag 6z gliiten miktar1 27°den az olmayacak, normal elastikiyette olacaktir. Un tip 650
olacaktir. Yapilacak yemege gore kontrol teskilatimn istegi dofrultusunda farkli tiplerde un
getirilebilir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliinde yer alan ilgili gida
teblifine uygun olacaktir.

PIRINGC UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulii, yerli {iretim, piyasada sattlan en iyi kalitede olacaktir. Yalmz piringten yapilmis
olmali ve iginde yabanci unlar bulunmamalidir. Temiz, rengi beyaz, kendine 6zgii renk ve kokuda
olacaktir. Kizismus, acimis, eksimis, kokmus olmayacaktir. i¢inde bécek, kurt ve diger canli-cansiz
parazitler ve bunlarin benzeri kirlilikler bulunmayacaktir. Zararsizda olsa kimyasal madde ile
islem gérmiig olmayacaktir. Piring ununda nem oram1 % 14’den gok, protein miktar1 % 6’nin
altinda olmayacaktir, Orijinal 250 veya 500 gr.lik kafit ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj
iizerinde gida maddesinin adi, net miktari, {iretici ve paketleyici firmanin ad, tescilli markasi, adresi
ve firetildigi yer, standardin isareti ve TS numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, Uretim yil, Tarim
ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi bulunmahdir. Piring ununun, kalite
sistem belgesi olacaktir, Sz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

MERCIMEK UNU EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Mercimek unlarinda rutubet
miktarn %14’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda kuru madde de kiil miktar1 %13’den ve kiililn
%10’luk hidroklorik asitle ¢6ziilmeyen kismi %0.20’den fazla olmamali. Mercimek unlarinda serbest
asitlik %0.50°den fazla olmamali. Mercimek unlarinda protein miktari (kuru maddede) en az %25
olmali. Mercimek unlari temiz, kendine 6zgii renk, koku, tat ve goriiniiste olmal, iginde yabanci
madde bulunmamaly, ayrica kizigmig, acimig, eksimis, kiiflenmis, kokusmus, veya herhangi bir sekilde
kendine dzgil niteligi degismis olmamali. Mercimek unlar ayni renk mercimeklerden iglenmis olmal,
iginde baska renkten mercimek pargaciklari bulunmamali, Mercimek unlan iginde bocek, kurt, kif ve
diger canl, cansiz parazitler, bunlarin kalinti ve benzeri kirlilikleri bulunmamali. Mercimek unlan
boyanmig sagliga zararsiz da olsa maddelerle muamele edilmis olmamalidir. Ambalajlar yeni, temiz ve
igindeki mal iyi bir halde koruyabilecek nitelikte olmak iizere insan saglifina zararsiz maddelerden
yapilmig 250 gr ve 500 gr’lik paketler seklinde olmalidir. Ambalajlarin afzi, katlanarak,
yapistirnilmak, toplanarak baglanmak veya madeni gerit ile tutturmak suretiyle kapatilir. Ayrica bir dig
ambalaj icerisinde de konulabilir. Firmanin kisa adt veya tescilli markasi ve adresi, malin ady, gesidi,
grubu, simfi, standardin isareti ve TS numarasi, parti numarasi, net agirlhif, imal ve son kullanma
tarihi ile ilgili bilgiler ambalajlan iizerinde okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmali veya basilmalidir. Tarim ve Orman Bakanhj tarafindan onayl olmalidir. S8z konusu gida,
TSE ve Tiirk gida kodeksi unlu gidalar tebligine uygun (retilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis,
isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmaludr.

GALETA UNU EVSAFI
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Yeni sene mahsulii, yerli iiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Kendine dzgii tat, renk ve
kokuda olacak, kiiflenmig, kirlenmig, acims, kurt, bScek, ¢op olmamali, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. iginde fare pisligi, cuval d6kiintiist, kil ve ip pargasi vb. cisimler bulunmamalidur.
Nem miktari en gok % 6 oraninda olmalidir, insan saghgina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun 1
kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin adi, net miktar, {iretici ve
paketleyici firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve Gretildigi yer, standardin isareti ve TS numarast,
iiretim ve son kullanma tarihi, liretim yil, Tarim ve Orman BakanliF’nn izni, parti numarasi ve/veya
seri numaras! bulunmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan
ilgili gida tebligine uygun olacakti.

TARHANA EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli tiretim, piyasada satilan en iyi kalitede ve acisiz olmalidir. Tarhanada renk
sarumtirak, turuncu olmali, kendine has koku, tat, gériinimde olmalidir. Yabanci madde
icermemelidir. Firmanin kisa ad1 veya tescilli markas1 ve adresi malin adi, ¢esidi, grubu, simfi,
standardin isareti ve TS numarasi, parti numarasi, net agirhgi (kg olarak), imal ve son kullanma tarihi
ile ilgili bilgiler ambalajlar tizerinde okunakh olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilmali veya basilmalidir. Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayli olmahdir. Hazir tarhana
corbast olmayacaktir, S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida tebligine uygun olacaktir.

BUGDAY NiSASTASI EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli tiretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Bugdaydan usuliine gére
elde edilmis bugday nisastasi olacaktir, Elde edildii maddenin adim tagiyacaktir. Hangi cins
maddenin nigastasi ise yalniz ona ait olacak, bagka cins ile karigtirilmayacaktir. Toz halinde beyaz
renkte ve homojen yapida, kendine has tat ve kokuda olacaktir. Acilagmug, kiiflenmis, eksimis,
nemlenmis olmayacaktir, Nem oram % 13 olacaktir. Kiill miktar1 %1°den fazla olmayacaktir. 1 veya 5
kg’lik ambalajlarda olacak ambalaj #izerinde, firma adi, adresi, standardin isareti ve TS numarasi,
Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti numaras: ve/veya seri numarasi, net agirhgi, lretim ve son
kullanma tarihi olacaktir. Nigastanin kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TATLI/TUZLU/KEPEKLI BiSKUVi EVSAFI

Yeni sene mahsulil, yerli {iretim, piyasada satilan en iyi kalitede olacaktir. Ekstra-ekstra undan
yapilmig, piyasadaki biskiivilerden en iyisinden gevrek bir drnek yap: ve gdriintiide, kendine dzgil
renk, hos tat ve kokuda olmali, yabanct tat ve koku almamig ve boyanmamis olmalidir. Kirlenmis,
acimig, kiifl, kurtlu, b&cek ve zararhlarca yenilmis olmamalidir. P&tibor ozelligi tasimalidir,
Biskiivilerin iistil yazil: olanlarinda yazilar okunakli ve sekiller belirgin olmalidir. Ambalajlar, tagima
ve saklama siiresince biskiivileri kirilmadan, yaf emmeyen, rutubet ¢ekmeyen nitelikte, temiz, kuru,
kokusuz, insan saflifina zararsiz ve saglam olmalidir. Ambalajin {izerinde; firma adi, standardin
isareti ve TS numaras), adresi, cinsi, firetim ve son kullanma tarihi, net agirh, , parti numarasi
ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlii’nin izni, biskilvinin besin Sgesi igeriginin analizi
belirgin olarak yazili olacaktir. Rutubet % 6’dan az olacaktir. Biskilvinin imal edildigi yerin kalite
sistem belgesi olmalidir. Teslimat esnasinda tiretim tarihi en yakin, son kullamim tarihi ise en uzak
olacaktir. [lgili Unitede tat analizi yapildiktan sonra karar verilen markadan teslim alinacaktir,
Biskiiviler, tek sira halinde naylon ambalajlar iginde, karton kutulara siral dizilmis halde olacaktir.
Kontrol komisyonu gerektiginde cins tercihi yapabilir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Ydénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

CAY EVSAFI

Piyasanin en iyi kalitede ¢ay1 olacaktir. Koyu renkli, tozsuz olacaktir. Kiiflenmis, 1slak olmayacaktr.
Disardan yabanct koku ¢ekmis olmayacaktir. Icerisinde boya maddesi olmayacaktir. Demlenip kontrol
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edilmeden alinmayacaktir, Denendiginde ¢ay aromas: verecektir, Suda kaynatildifi zaman berrak ve
glizel kokulu olacaktir. Nem oram %6’y1 gegmeyecektir. iginde sap, yaprak artifi1, ¢6p olmayacaktir. 1
kg’lik paketler halinde teslim edilecektir. Poget siyah caylar en az 2 gr’lik posetler halinde 25°li veya
100’lil kutularda olacaktir. Kahvalt1 ve ara &giinler igin bitki/meyve ¢aylar: getirilecektir. Bitki/meyve
caylar bu evsafa uygun olacak sekilde kontrol teskilatinin istedifi gesitlerde en az 2 gr’hik posetler
halinde 20’li kutularda olacaktir. Pogetleme sirasinda zimba teli kullanilmayacaktir, her poget kendi
kagit paketinin iginde olacaktir. Ambalaj iizerinde gida maddesinin ad, igindekiler, net miktari, itretici
ve paketleyici firmanin ady, tescilli markasi, adresi ve iiretildifi yer, iiretim ve son kullanma tarihi,
Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi, standardin isareti ve TS
numarasi, orijin illke, gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlarn bulunmalidir. Cayin
kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Turk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan
ilgili gida tebliine uygun olacaktir. Kontrol teskilatinin istefii dogrultusunda poget siyah ¢ay
getirilebilir.

CEVIZ iCI EVSAFI

Yeni sene iriinii ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. Ceviz igleri, san veya koyu saman renginde,
saflam, ikiye bslinmilg olacaktir. Kaiflii, kurtlu, 1slak, tagli, toprakl, kétli kokulu, hastalikl, acimis,
burusuk, tamamen kurumus, rengi bozulmus, ¢iiriik, Sriimceklesmis ve herhangi bir hagere tarafindan
yenilmis olmayacaktir. Nem orant % 5’i gegmemelidir. Cevizler, insan sagh@ ytniinden uygun, 1 kg
veya 5 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin {izerinde firma ad, adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, net agirhd, dretim ve son kullanma tarihi, parti numaras1 ve/veya seri
numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni yazili olacaktir. Son kullanma tarihinden &nce bozulan
ve numuneden farkl ¢ikan ceviz igi degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

FINDIK iCi EVSAFI

Yeni sene iiriindl, yerli Gretim, iri ve piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. 1 sinif kalitede, giirilk, kiifld,
kurtlu, kirnk, pargalanmug, yanik, fena kokulu, bayat, acilasmis olmayacaktir. Herhangi bir hagere
tarafindan yenilmis olmayacaktir. Kuru olacak, nem miktart % 5’i gegmeyecektir. Findiklar diizgiin
taneli, tozsuz, kavrulmus olacaktir. Rengi beyaz-acgik bej arasinda olacaktir, Kullanilacak yemege gore
kontrol teskilati file yada kiyilmis findik isteyebilir. Findiklar 1 kg veya 5 kg’lik orijinal ve insan
saghifina uygun materyalden yapimig ambalajlarda teslim alinacaktir. Dig ve i¢ kabuklan
olmayacaktir, Paketlerin iizerine firma adi, adresi, TS numarasi, net agirligi, iretim ve son kullanma
tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tanm ve Koy Isleri Bakanhgi’nin izni yazil: olacaktur.
Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan findik i¢i degistirilecektir S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

CAM FISTIGI EVSAFI

Yeni sene (iriinil olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Taneleri biitiin, dolgun, iri
kendine has koku, renk ve tatta olacaktir. Ciirlik, kiifld, fena kokulu, nemli, acimig, ekgimis, rengini
kaybetmis, kirli, kurtlanmig olmayacaktir, Kirk miktar %2’yi gegmeyecektir. Nem oram en fazla %38
olacaktir. Orijinal ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma ad, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
numarast ve/veya seri numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirhg, Tarim ve Orman
Bakanlig’’nin izni bulunacaktir. Cam fistifinin kalite sistem belgesi olmalidir, $6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KUS UZUMU EVSAFI

Yeni sene iiriinii olacaktir. Piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacaktir. Sulanmig, eksimis,
kitflenmis, rengini kaybetmis, eksi, aci, ¢iiriik, kurtlanmig, gilvelenmis olmayacaktir. Sekerlenme ve
topaklanma olmayacaktir. igerisinde tas, toprak, ¢p gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Kug iiziimiinde, 25 gramindaki tane sayis1 200- 500 adet olacaktir. Ambalajin
iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, iiretim ve son
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kullanma tarihi, net agirhi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunacaktir. Kug tizlimiiniin kalite
sistemn belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili
gida tebliine uygun olacaktir.

KAKAO EVSAFI

Piyasada satilanin en iyisi olacaktir. Koyu kahve renginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde
olacakur. Igerisinde kabuk, tohum, diger yabanci maddeler bulunmayacak, seker katilmis
olmayacaktir. Kurtlanmig, b&ceklenmis, acimig, nemlenmis, topaklagmis, kotil koku olusmus
olmayacaktir, Kakao tozunda rutubet miktan kiitlece en fazla %9 olmalidir. Orijinal 500 gr veya 1
kg’lik naylon ya da kagit ambalajlarda teslim edilecektir, Ambalaj iizerinde gida maddesinin ach, net
miktari, Uretici ve paketleyici firmanin aditescilli markasi,adresi ve Uretildigi yer, {iretim ve son
kullanma tarihi, tretim yil,, Tarum K&y fsleri Bakanliginin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi,
TS numarasi bulunmahdir. Son kullanma tarihinden 8nce bozulan ve numuneden farkl: ¢ikan kakao
miitahit firma tarafindan nakliye iicreti kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

VANILYA EVSAFI

1. kalite, temiz ve rutubetsiz olacak, ideal koku, renk ve tatta olacaktir, Usuliine uygun 6gltilmis
vanilyalardan olacaktir. Bayatlamug, kiiflenmis, bozulmug, topaklanmig olmayacaktir. Orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin {izerinde firma ad\, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, firetim ve son kullanma tarihi, net afirlifi, Tarnim ve Orman Bakanlifi’nin izni
bulunacaktir. Vanilyanin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

KURU MAYA ESAFI

i¢inde Dogal maya (Saccharomyces cerevisiae), bitki kokenli sorbitan monostearat olmalidir. Kendine
has renk, tat ve kokuda olacaktir. Eksimis, kiiflenmis, topaklanms olmamalidir. Maya kendisinin 4-5
katt 1hik suda 15 dakika bekletilerek denenecektir. Instant kuru maya olmalidir. Orijinal ambalajda
olmalidir. Ambalajin izerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numaras), liretim ve son kullanma tarihi, net
agirhii, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunacaktir. Kuru
mayamin kalite sistem belgesi olmalidir. Séz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde
yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

KARBONAT EVSAFI

Sodyum bikarbonat olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tag, kum ve yabanci madde bulunmayacaktir.
Nemlenmis, topaklanmig olmayacaktir. Insan sagligina zararsiz, hava ve rutubet gegirmeyen
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajin tizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS numarasi, parti
numarast vefveya seri numarasi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirlift, Tannm ve Orman
Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KIMYON EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine &zgli renk, koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis, bayatlamsg,
bozulmus, topaklanmg, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canlt ve cansiz
bécek artiklari, boya, nigasta ve benzeri maddeler katilmig olmamalidir. Nem orani en fazla %10
olacaktir. 1kg’lik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlan hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saghgina
zarar vermeyecek bir malzemeden yapilmig olmalidir. Orijinal ambalajda olmali, ambalajlarin
{izerinde firma ad1, adresi, cinsi, TS numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, net agirhg, Tarim ve Orman Bakanli’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktur.

Q)

+

92



KEKIK EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine $zgil renk, tat ve kokuda olacaktir. Kiflenmis, giiriimis,
bayatlamis, topaklanmig, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. igerisinde yabanci madde, canli ve
cansiz bicek veya bécek kalintilart goriilmeyecektir. Nem miktart en ¢ok %10 olacaktir. 1 kg’hk
orijinal ambalajlarda bulunacaktir. Ambalajlart hava ve rutubet gegirmeyecek, insan saghgna zarar
vermeyecek bir malzemeden yapiimis olmalidir. Ambalajlarda firma ads, adresi, cinsi, TS numarasi,
iiretim ve son kullanma tarihi, parti numaras: vefveya seri numarast, net agirhg, Tarim ve Orman
Bakanligi’nin izni bulunacaktir. Kekigin kalite sistem belgesi olmalidir, S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TURSU (KARISIK) EVSAFI

Karisgima giren her bir sebze/meyve kendi has renk ve gorilniiste, yumusamamig, dafilmams,
clirimemis ve kiiflenmemis, salamura salyalasmamig ve yabanci madde bulunmamalidir. Tursu
suyunu igindeki tabii sirke miktar: (asit, asetik) cinsinden %1- %35 arasinda olacaktir. Tursu suyundaki
tuz miktar1 (sodyum klorilr) %4’den fazla olmayacaktir. igerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler
katilmamig olacaktir, Net agirhifinda siizme afirhifi orani en az %70, her gesit sebzenin silzme
agirhna orani en az % 3, en ¢ok % 25 olmalidir. Karigik tursuyu etkileyen veya kangik tursudan
etkilenmeyen saglifa zararli olmayan lakli teneke ambalajlar igerisinde olmalidir. Tursu, sfizme
agirliktan teslim alinacaktir. Ambalaj iizerinde malin adi, imal tarihi, tipi, slizme agirhfi, parti
numarast vefveya seri numarasi, TS numarasi, son kullanma tarihi ve raf mrii, Tanm ve Kdy [sleri
Bakanlifinin izni yazih olacaktir. Tursunun Kalite sistem belgesi olmalidir. Yeni tretim olacak, 10 kg’
lik teneke ambalajlarda olacaktir. Teneke kutular mekanik tesirle bigimleri bozulmamig, bombesiz,
sizintisiz, passiz olacak, delik, desik ve gatlak olmayacaktir. Sz konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KOFTE BAHARATI EVSAFI

. Karabiber, Tath Kirmizi Biber, az miktarda Karanfil, Defne

Ana maddesi karabiber, tatli kirmizi toz biber, az miktarda defneyaprag, kekik, yenibahar, karanfilden
olusmalidir. Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine &zgll koku ve tatta olacaktir. Kiiflenmis,
bayatlamig, bozulmug, topaklanmig olmayacaktir. Igerisinde yabanci madde, canli ve cansiz bicek
veya bicek artiklari, boya, nigasta ve benzeri maddeler katilmis olmamalidir. Nem orani en fazla %10
olacaktir, Orijinal 1 kg’lik ambalajda olmalidir. Ambalajin iizerinde firma adi, adresi, cinsi, TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, net agirhigi, Tanm ve
Orman Bakanligi’nin izni bulunacaktir, Kéfte baharatinin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu
gida, TSE ve Ttirk Gida Kodeksi Y8netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DEFNE YAPRAGI EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsten, kendine 6zgil koku ve tatta olacaktir. igerisinde yabanci madde, canh
ve cansiz bbcek veya bocek artiklari, boya vb. maddeler olmamalidir. Kiiflenmis, bozulmug
olmamahdir. Yapraklar delikli ve lekeli olmamahdir. Insan saplifina zarar vermeyecek orijinal
ambalajda olmalidir. Ambalajin izerinde firma ady, adresi, cinsi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agiwrhg, Tarim ve Orman Bakanhi’'min izni
bulunacaktir, Defne yapraginin kalite sistem belgesi olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

TUZ EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Tuz beyaz renkte olmali ve yabanci madde
icermemelidir. Sofra tuzu homojen olmaly, tane biiyikligl, goz agikhg 1000 mm’ lik elekten tamam,
210 mm’ lik elekten ise en ¢ok % 20’ lik kismi gececek bilyiikliikte olmalidir. Rutubet oram en gok %
0,5 olmalidir, NaCI miktar: en az % 98 olmahdir. Sofra tuzuna 50-70 mg/ kg oraminda potasyum

iyodiir veya 25-40 mg/kg potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Diyet hastalan igin kontrol
’
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teskilatimin talebi dogrultusunda iyotsuz tuz getirilecektir. Iyotlu sofra tuzlan, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saflifina zarar vermeyecek, 15181 gegirmeyecek ve Ozelliklerini
bozmayacak ambalajlarda olacak; ambalaj {izerinde “iyotlu sofra tuzu” ibaresi, liretim ve son
kullanma tarihi, i¢ine giren iyot miktar:, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, firma ads,
adresi bulunacaktir. Tarim ve Orman Bakanhii’ nin izni bulunacaktir Tuz, 750 gr veya 1 kg veya 1,5
kg’lik ambalajlarda teslim alinacaktir. Tuzun “kalite sistem belgesi” olacaktir. S6z konusu gida, TSE
ve Tiirk Gida Kodeksi ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU NANE EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Kendine &zgii tat, koku ve renkte olmalidir.
Kiflenmis, giirlimils, bayatlamis, topaklanmig, yabanci tat ve kokuda olmayacaktir. igerisinde sap,
saman, ¢Op, canh ve cansiz b&cekler ve bunlarin kabntilan ve difer zararlilarin kalntilari
bulunmamalidir. Nem oram en gok % 10 olacaktir. Insan saghfiina zarar vermeyecek, gida ile
uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj iizerinde, Uretici firmanin ad, iiretim
yeri ve nanenin {irlin yili, iiretim ve son kullanma tarihi, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri
numarast belirtilecektir. Tarim ve Orman Bakanlhigi’min izni bulunacaktir, Séz konusu gida, TSE ve
Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KIRMIZI PUL/TOZ (ACI/TATLI) BIBER EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir . Bayatlamis, boyanmig, bozulmus, giivelenmis,
kiiflenmis, topaklanmis, nemlenmis olmayacaktir. Kurutulmus olacaktir. Iginde yabanci madde
bulunmayacak, kendine has tat ,koku ve renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamg olacaktir.
I¢inde canli-cansiz bécek ve bunlarin kalintilari olmayacaktir. Su ile yikamaya tabi tutuldugunda biber
gbvdesinden baska madde bulunmayacaktir. Nem orani en ¢ok %10 olacaktir. insan saghifina zarar
vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj lizerinde gida
maddesinin adi, net miktari, liretici ve paketleyici firmamin adi, tescilli markasi, adresi ve liretildigi
yer, iiretim ve son kullanma tarihi, tretim yili, Tarim ve Orman Bakanlhir’nin izni, parti numarasi
vefveya seri numarast, TS numarasi, paketleme tarihi bulunmaldir. Aflatoksin igermeyecektir. Pul
biberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde
yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KARABIBER EVSAFI

Piyasada satilan en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Bayatlamig, bozulmus, giivelenmis, kiiflenmis,
topaklasmig, nemlenmis olmayacaktir. iginde yabanc: madde bulunmayacak, kendine has tat, koku ve
renkte olacaktir. Yabanci tat ve koku almamis olacaktir. Iginde canli-cansiz bdcek ve bunlarin
kalintilar1 olmamalidir. Boya maddesi katilmamis olmalidir. Ele alindifinda renk ve yag
vermeyecektir. Nem orani en gok %10 olacaktir. insan saglifina zarar vermeyecek, gida ile uygun
orijinal 1 kg’lhk ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj tizerinde gida maddesinin adi, net miktan,
liretici ve paketleyici firmanin ad\, tescilli markas), adresi ve dretildigi yer, tiretim ve son kullanma
tarihi, iiretim yili, parti numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin
izni, paketleme tarihi bulunmalidir. Aflatoksin icermeyecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi
olacaktir. S5z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir,

SUSAM EVSAFI

Piyasanmin en iyisi (1.Smuf), yerli iretim olacaktir . Yeni sene mahsulil, iyi cins susamlardan olmahdir.
Kendine 8zgli renk, koku ve tatta olacaktir. Kiflii, kdtii kokulu, acimg, eksimis, topaklanmis,
nemlenmis, giivelenmis, tash, toprakli, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmayacaktir. iginde canli-
cansiz bcek ve bunlarin kalintilart ve yabanci madde bulunmayacaktir, Boya maddesi katilmamug
olmalidir. Nem oram: en ¢ok %8 olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlif: tarafindan onayh olmalhdur.
Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemis ,tasinmig ve
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depolanmis olmalidir. insan saglifina zarar vermeyecek, gida ile uygun orijinal 1 kg’lik ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalaj {izerinde gida maddesinin adi, net miktar1, iiretici ve paketleyici firmanin
ady, tescilli markasi, adresi ve iiretildigi yer, tiretim ve son kullanma tarihi, iretim y1li, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, TS numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni, paketleme tarihi
bulunmalidir. Aflatoksin icermeyecektir. Karabiberin, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

TOZ SEKER/KUP SEKER EVSAFI

Seker, seker pancarindan yapilmig yerli iretim olacaktir, Nemli, taglasmis, topaklasmis olmayacak,
igerisinde yabanci madde, tag, toprak bulunmayacaktir. Dogal 6zelliklerini kaybetmemis, kendine has
tat ve kokuda, kristal seker olacaktir. Kiip sekerler ise 2,5 g’lik tek sargih paketlerde olacaktir.
kahvaltilar i¢in kontrol teskilatimin istegi dogrultusunda 4 veya 5 g'lik tekli ambalajlarda da
getirilebilir. $eker, beyaz sekeri etkilemeyen ve beyaz sekerden etkilenmeyen insan saghgina
zararli olmayan ve beyaz sekerin 6zelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik, elyafl,
karton, kagit veya bunlarin birkaginin bir arada kullanildii malzemeden yapilmig ambalajlar
icinde alinir. Jiit guvallarda verilen beyaz seker torbalari, kraft kagidi veya insan saghgna
zarar vermeyen plastik malzeme ile astarlanmis olmalidir. Ambalaj {izerinde gida maddesinin
ad1, net miktari, Uiretici ve paketleyici firmanin ads, tescilli markasy, adresi ve tiretildigi yer, liretim ve
son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlii’'nin izni, TS numarasi, parti numarast ve/veya seri
numarasi bulunmalidir. Sekerin, kalite sistem belgesi olacaktir. 25 veya 50 kg’lhik guvallarda teslim
edilecektir, S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine
uygun olacaktir.

KURU UZUM (CEKIRDEKSIZ) EVSAFI

Yeni sene Urlinil, yerli firetim, biitlin, temiz piyasadaki en iyi cins olacaktir. Sulanms, eksimis,
ezilmis, kurtlanmis, kiiflenmis, sekerlenmis, topaklanmg, kirli, beyaz renkli, ¢liriik, bécek zaran,
canli ve cansiz bocek ve kalintilan ve zararli maddeler olmayacaktir. Sultaniye cinsi,
agartilmammig(natiirel) grubu, rengine gore 11 tip numara {iziim olacaktir. Kuru {izlim, standart(iri)
boyda olacaktir., El ile ovalandifi zaman taneler birbirinden aynlacaktir. Nem oran: en ¢ok %16
olacaktir. Kaynatildifin zaman biltiin tanelerin yenilecek bir halde sigip, kabaracaktir. 1 veya 5
kg’lik gidaya uygun, insan saghfina zarar vermeyen ( saflam ve sizdirmaz karton kutularda, havasi
alinarak paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj tizerinde firmanin ad, adresi, varsa
tescilli markasi, simifi, boyu, gesit, ticari tipi, Urlin yili, net agirhgi, tretim ve son kullanma tarihi,
TS numarasi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanhgi’min izni
bulunacaktir. Uzilmiin “kalite sistem belgesi” olmahdir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KURU INCIR EVSAFI

Yeni sene tiriinit, yerli diretim ve piyasamin en iyisi (1.sinif) olacaktir. Biitiln, saglam olacak, kimyasal
madde, yabanci tat ve koku, canli ve cansiz bdcek ve bcek kalintilari bulunmayacaktir. Usuliine
uygun kurutulmus olacaktir. Hasarsiz, giines yaniksiz, yank ve catlaksiz olacak, temiz olacaktir.
Renkge balli kabugu mevsimine uygun yumugaklikta olacak, ¢egidin ve tipin 6zelliklerini tagtyacaktir,
Eksi, sekerlenmis, kiiflenmis, islanip tekrar kurutulmus, sulanmig, gilvelenmis, kurtlanmg
olmayacaktir. Kutudaki incirlerin tanelerinin agirhg 20 gr'dan aga@: olmayacaktir. Incirler, 15
gr'dan az olmamak sartiyla %10’a kadar aynen kabul edilecektir. Nem oram en ¢ok % 20
olacaktir, | kg’ daki meyve tanesi sayisi en gok 60 adet olacaktir. 1 kg, 2 kg veya 5 kg’lik gidaya
uygun, insan saghifina zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havasi alinarak
paketlenmis ) orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin adi, adresi, varsa tescilli
markasi, sinifi, boyu, gesit, ticari tipi, Giriin yili, net afirhff, Uretim ve son kullanma tarihi, TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlifi'min izni bulunacaktir.
imal edildigi yerin “kalite sistem belgesi” olmaldir. fmal tarihi gliniimiize en yakmn, son kuilanma
tarihi gdniimilze en uzak tarih tercih edilecektir. Son kullanma tarihinden 8nce bozulan kuru incirler
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degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida
teblifine uygun olacaktir.

KURU KAYISI (SEKERSIZ SEKERPARE) EVSAFI

Cekirdekleri g¢ikarilmig, saglam, temiz, yeni sene iiriinil, yerli iiretim ve piyasamin en iyisi(l1. Simf)
olacaktir. Her tiirlii canli cansiz kurt, bocek ve bunlarin yuva ve yumurtalart olmayacaktir. Taneler
iizerinde ¢il, vuruk, benek, kus yenifii, pargalanmalar, yapismalar olmayacak. Nem orani en gok % 25
olacaktir. 100 gr.’daki tane sayis1 10-12 adet olacaktir. . 1 kg, 2 kg veya 5 kg’lik gidaya uygun, insan
sagligina zarar vermeyen ( saglam ve sizdirmaz karton kutularda, havas alinarak paketlenmis ) orijinal
ambalajlarda olacaktir. Ambalaj izerine firmanin adi, adresi, varsa tescilli markasi, sinifi, boyu, gesit,
ticari tipi, iiriin ydh, net agirh@:, TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, {iretim ve son
kullanma tarihi, Tanm ve Orman Bakanlifi’'min izni belirtilecektir. Kuru kayisinin “kalite sistem
belgesi” olacaktir. Son kullanma tarihi giiniim{ize en uzak, imal tarihi teslim giliniine en yakin
olmahdir. Son kullanma tarihinden ©nce bozulan ve numuneden farkhh ¢ikan kuru kayisi
degistirilecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktr.

SIYAH ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.S1f), yerli tiretim olacaktir. Gemlik kuru sele tipi siyah dolgun taneli iyi terbiye
edilmis, ekstra kalite zeytin olmalidir Zeytinler temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku
ihtiva etmemeli. Eti cekirdefine yapismarmis olmalidir. Her tane irilik derecesindeki
zeytinlerin en kiigilk tanesi ile en bilyilk tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en ¢ok 4
mm olmalidir. Grup ve tipine has yeme olgunlufunda ve yenilebilir 6zellikte olmahdir. Kirli,
kokusmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmis ve kiiflenmis olmamalidir. Her tiirlii parazit, bocek veya
bunlarin pargalarimi ihtiva etmemelidir. Etli taneli, kiigilk ¢ekirdekli olmalidir. Ambalaj igindeki
zeytinlerin gesidi, sinifi, grubu, tipi ve stili aym olmalidir. Zeytin tane boyutu (S) olacak ve 1 kg’daki
tane adedi 290-320yi agmayacaktir. Tuz orant siyah sele zeytininde %10°u gegmeyecektir. [htiyaca
gbre kontrol teskilatinin istegi dogrultusunda tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Az tuzlu zeytinde
tuz orant en fazla %3 olacaktir. Salamura suyu temiz olacak, yabanci tat ve koku igermeyecek,
goriiniisii berrak olacak, yabanc1 madde icermeyecektir, Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj
icerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcigt olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin iginde
act, ¢lrilk, yumusak, olgunlasmarms taneler bulunmayacaktir. Siyah zeytinler saghfa zarar
vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, i¢indeki salamuradan zarar gérmeyecek, gidayla
temasa uygun, temiz, passiz, sizinti yapmayan &zellikteki 10 kg'lik teneke ambalajlarda
olacaktir. Ambalajin iizerinde; firma adi, standardin igareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, iretim ve
son kullanma tarihi, net agirhigi, Tanim ve Orman Bakanlifi’nin izni, parti numaras: ve/veya seri
numarasi, zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve simfi, tipi (sele), boyu ve derecesi belirgin olarak
yazili olacaktir, Zeytinin kalite sistem belgesi olmalidir. Rastgele ambalajlar agildiinda, hepsinde
ayni kalite gdrillecektir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeliginde yer alan ilgili
gida teblifiine uygun olacaktir.

YESIL ZEYTIN (NORMAL-TUZSUZ) EVSAFI

Piyasanin en iyisi {1.Simf}, yerli tiretim olacaktir. Yagh dogal ¢izik yesil zeytin olacak islem gérmils
yesil zeytin olmayacaktir, Dolgun taneli iyi terbiye edilmis, ekstra kalite salamura zeytin olmalidir.
Zeytinler temiz ve saglam olmali, yabanci tat ve koku ihtiva etmemeli. Eti gekirdefiine
yaptgmamig olmalidir, Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en kiigilk tanesi ile en biiyiik
tanesinin yatay eksenleri arasindaki fark en gok 4 mm olmalidir. Grup ve tipine has yeme
olgunlugunda ve yenilebilir 6zellikte olmalidir. Kirli, kokusmusg, zellikleri kaybolmusg, kurtlanmig ve
kiiflenmis olmamalidir. Her tiirlil parazit, bdcek veya bunlarn pargalanmi ihtiva etmemelidir. Etli
taneli, kiigiik ¢ekirdekli olmalidir. Ambalaj igindeki zeytinlerin gesidi, simfi, grubu, tipi ve stili aym
olmalidir. Zeytin tane boyutu {S) olacak ve 1 kg’daki tane adedi 290-320"yi agmayacaktir. Tuz orant
cizik yesil zeytinde %7'yi gegmeyecektir. Ihtiyaca,_gtre kontrol tegkilatinin istegi dogrultusunda [f‘
[
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tuzsuz ve az tuzlu zeytin getirilecektir. Salamura suyu temiz, zeytinlerin ilzerini tamamen &rtmils
olacak, yabanci tat ve koku igermeyecek, goriinlisii berrak olacak, yabanci madde igermeyecektir.
Zeytinlere tat analizi yapilacaktir. Ambalaj igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarci
olan taneler bulunmayacaktir. Zeytinin ig¢inde aci, ¢lirilk, yumugak, olgunlagsmamis taneler
bulunmayacaktir. Yesil zeytinler saghifa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak,
icindeki salamuradan zarar gormeyecek, gidayla temasa uygun, temiz, passiz, sizinti
yapmayan {zellikteki 10 kg’lik teneke ambalajlarda olacaktir. Ambalajin iizerinde; firma ady,
standardin igareti ve TS numarasi, adresi, cinsi, liretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya
seri numarasi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanhfi’nin izni, zeytinin grubu (yesil,siyah), kalite ve
sintfi, tipi (sele vb.), boyu ve derecesi belirgin olarak yazil: olacaktir. Zeytinin kalite sistem belgesi
olmahdir. Rastgele ambalajlar agildiiinda, hepsinde ayni kalite goriilecektir, S6z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SIRKE EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Sinif), yerli {iretim olacaktir, Berrak goriiniiste, kendine 6zgil tat ve kokuda
olmah, bulanik olmamalidir. Kontrol teskilatinin istefi dogrultusunda elma veya Uzlim sirkesi
olacaktir, Sirkeler; 1 veya 2 I'lik kilitli-cekmeli kapakli siseler igerisinde teslim edilir. Sige
kapaklarinda koruma jelatini bulunacaktir. Her ambalaj (zerinde; firma adi, standardin isareti ve TS
numarasy, adresi, cinsi, liretim ve son kullanma tarihi, net afirh§i, parti numarasi vefveya seri
numarast, Tarim ve Orman Bakanlifii’nin izni belirgin olarak yazili olacaktir. S6z konusu gida, TSE
ve Tlirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifiine uygun olacaktir.

GUL SUYU EVSAFI

Taze giil yapraklarindan usiiliine gére tath yapiminda kullanmak iizere iiretilmis, kendine has koku,
renk, tat, kivam ve berraklikta, 1. Kalitede olacaktir. Saglida zarar vermeyen, TS'de belirtilmis 250
veya 500 ml’lik ambalajlarda olacaktir. icinde yabanci madde ve katki maddesi bulunmamali,
homojen olmalidir. Ambalaj {izerinde, standardin igareti ve TS numarasi, imal tarihi, son kullanma
tarihi, iiretici, yliklenici adi, tescilli markasi, parti numarasi ve/veya seri numarast, Tarim ve Orman
Bakanligi’'nin izni yazili etiket bulunmaldir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir.

YAS MAYA EVSAFI

Kendine has renk ve tat da olacaktir. Yapigkan olmayip nemli hamur kivaminda ve gri beyaz renkte
olacaktir. Eksimis ve kiiflenmis olmayacaktir. Mayalar gerektiginde hamur iginde denenecek ekmegi
iyi kabarmayan mayalar reddedileccktir. Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan onayli olmalidir. Tiirk
gida kodeksi teblifine uygun retilmig, ambalajlanmiy, etiketlenmis, isaretlemis, tasinnmg ve
depolanmis olmalidir. insan saglifina zarar vermeyen, gidaya temas: uygun, orijinal ambalajlarda
olacaktir. Ambalaj iizerinde yiiklenicinin ad1 veya tescilli markast ve adresi, standardin isareti ve TS
numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarast, malin ad, {iretim ve son kullanma tarihi, net agirhgi,
Tarim ve Orman Bakanh@i’nin izni belirgin olarak yazih olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

DAMLA CIKOLATA EVSAFI

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite) olacaktir. Granill seklinde olacak, renginde ve kokusunda bozulma
olmayacaktir, Kiiflenmis, acimig, kurtlanrms, kétd koku olusmug, hagereler tarafindan yenmis,
nemlenmis olmayacaktir. Bitter ¢ikolatadan imal edilmig olacaktir. i¢inde canl ve cansiz bicek ve
bScek kalintilari, yabanci madde olmayacaktir, .Insan saghgmna zarar vermeyen , gidayla temasa
uygun 0.5 - 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olacaktir. Tarim ve Orman Bakanhg tarafindan onayh
olmalidir. Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmig, ambalajlanmus, etiketlenmis, isaretlemis
jtaginmms ve depolanmig olmalidir. Her ambalaj lizerinde, firma adi veya tescilli markasi ve
adresi, standardin isaret ve TS numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, malin ads, fmal ve son
kullanma Tarihi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni belirgin olarak yazil olacaktir. S6z
konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.
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PUDRA SEKERI

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite ), yerli iiretim olacaktir. En ince defirmende fiitiilmiis olacaktr.
Rutubet en ¢ok %10 olacaktir. Kendine has kokusu ve lezzetti olacaktir. Kilflenmis, nemli,
topaklagsmamis, yabanci koku g¢ekmis olmayacaktir. Canli ve cansiz bcek ve bdcek kalintilar,
yabanci madde bulunmayacaktir. 1 kg’lik insan saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaji {izerinde firmamin adi, markasi, igerigi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, standardin igareti ve TS numarasi, parti numaras: ve/veya seri numarasi, net airhg,
Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni belirgin olarak yazili olacaktir. Pudra gekerinin kalite sistem
belgesi olacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida
tebligine uygun olacaktir.

KABARTMA TOZU

Piyasanin en iyisi ( 1. Kalite) olacaktir. Beyaz renkte olup, igine tag, kum, canli ve cansiz bécek ve
bdcek kalintilar, yabanci maddeler bulunmayacaktir. Nemlenmis, topaklanmis olmayacaktir. Insan
saghfina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, 10g’lik orijinal paketlerde olacaktir. Ambalajin
iizerinde firma ad, adresi, cinsi, standardin isareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, net agirlifi, Tarim ve Orman Bakanlifi’mn izni bulunacaktir,
Karbonatin kalite sistem belgesi olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.

KREM SANTI EVSAFI

Toz seklinde, piyasamin en iyisi ( 1. Kalite), yerli mal: olacaktir. Dogal &zelligini kaybetmemis,
kendine has ren, tat ve kokuda olacaktir. Gézle goriilebilir kirlilik olmayacak, rengi parlak olacaktir.
Eksilik, acihk, nemlenmig, topaklanmis olmayacak, kiifimsil, metalimsi yamk tat olmayacaktir.
Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olacak, herhangi bir piitiirliilik olmayacaktir. Yapi
sonradan kendini birakmamal, dongun yapt olmayacaktir. insan saflifina zarar vermeyen, gidayla
temasa uygun 1 kg’hk orijinal ambalajlarda olacaktir. Tarim ve Orman Bakanh tarafindan onayli
olmalidir, Tiirk gida kodeksi teblifine uygun Uretilmig, ambalajlanmig, etiketlenmis, isaretlemisg
tasinmig ve depolanmis olmahdir. Her ambalaj (izerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi,
standardin isareti ve TS numaras, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numaras! ve/veya seri numarasi,
net agirhgi, Tartm ve Orman Bakanlii’nin izni bulunacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

TEL CiG KADAYIF EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gtre hazirlanmis olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
{iretim olacaktir. D8kim kadayiflardan olacaktir, Ele alindifinda kolayca birbirinden ayrilacaktir,
Bayat, kiiflii, kurtlu, yanik, yapigik, eksimis, asgin kurumug, eksi kokuda olmayacaktir. Tel kalinligi
ortalama 1 mm olacak ve tel tel aynlacaktir, Nem miktar1 % 16’y1 gegmeyecektir. Tel kadayiflar kendine
has renk, koku ve tatta olacaktir. Tel kadaytflar, insan saghifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun
orijinal ambalajlarda olacaktir. Her ambalaj iizerinde firma adi veya tescilli markasi ve adresi,
standardm isareti ve TS numarasu, iretim ve son kullanma tarihi, parti numaras: ve/veya seri numarasi,
net agirhg, Tanm ve Orman Bakanlig’nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

EKMEK KADAYIF EVSAFI
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Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gére hazirlanmig olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
iiretim olacaktir. Pigmeden 8nce herhangi bir yabanci tat, koku ve acilik hissedilmeyecektir. Hamur,
bayat, yanik, islak, catlak, kirik, kurtlu, kurt yenikli, kiifli, kif kokulu olmayacaktir. Ekmek
kadayiflarinin her tarafi ayni kalinlikta olacaktir. Pigirildi3i zaman normal derecede bilyliyecektir.
Pisirilirken kinihp dagilmayacaktir, Insan saglifina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, Temiz,
orijinal ambalaj igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj {izerinde firma adi veya tescilli markast ve
adresi, standardin igareti ve TS numarasi, iiretim ve son kullanma tarihi, parti numarasi ve/veya seri
numarast, net agirhigt, Tarim ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunacaktir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk
Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KEMALPASA EVSAFI

Ekstra- ekstra veya ekstra undan usuliine gére hazirlanmis olacaktir. Piyasanin en iyisi (1. Kalite) yerli
tiretim olacaktir Tatlilar kendine 6zgii piskinlikte olacak, yamk — ¢ig g6riintimlii olmayacaktir. Hamur,
bayat, yanik, islak, ¢atlak, kirik, kurtlu, kurt yenikli, kifli, kiif kokulu olmayacaktir. Tathlarda acima,
cksime, bayatlama olmayacaktir. Tarife gére hazirlandifinda surubu iyice gekmis olacak, kendine
ozgl renk, tat, koku, kivam ve goriiniiste olacaktir. Tatlilarda, surubu konuldufunda dagilma
olmayacaktir. [nsan sagligina zarar vermeyen, gidayla temasa uygun, Temiz, orijinal ambalaj
igerisinde teslim edilecek. Her ambalaj {izerinde firma ad1 veya tescilli markast ve adresi, standardin
isareti ve TS numarasi, {iretim ve son kullanma tarihi, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, net
agirhd, Tanm ve Orman Bakanlii’'nin izni bulunacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

SALAMURA DOLMALIK/SARMALIK YAPRAK EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Kalite) , yerli tiretim salamura yaprak olacaktir, Yaprakiar taze ve kérpe hemen
hemen ayn: biiyiikliikte, sap kisimlart ayrilmig, muntazam demetler halinde olacaktir, Ince olacak,
derin pargali, yirtmagh, kalin tiylii, kart olmayacaktir. Tuz oram % 30’dan fazla olmayacaktir. insan
saghifina zarar vermeyen, gidaya temasi uygun, orijinal ambalajlarda olacaktir. Ambalaj {izerinde
firma ad: veya tescilli markasi ve adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seritkod numarasi, ¢esidi,
sintfi, tipi, net agirhify, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmril, parti numarasi ve/veya seri
numarasi, Tarim ve Orman Bakanh@i’nin izni bulunmalidir. S8z konusu her bir gida, TSE ve Tirk
Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

8. GRUP: PIKNIK GRUBU
PIKNIiK RECEL EVSAFI

Ekstra geleneksel regel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmig karngimi) olacaktir. Meyve
oram en az %45 olmahdir. Refraktometre ile tayin edilen ¢bziinebilir kuru madde igerigi %68’den
daha az olamaz. PH degeri 2,8-3,5 arahfinda olmalidir. Renklendirici bulanmamalidir. Kutularin
dolum orani en az %90 olmalidir. Regellerin ana maddesi en iyi meyvelerden olacak, temiz yikanmus,
¢op, ¢ekirdeklerinden tamamen temizlenmis, canli — cansiz her tlirlii bdcek, kurt gibi hagereler
bulunmayacaktir. Parlak, canh, yapildifi meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacaktir.
Kararma, ¢ok koyu veya civik, yanik, kilf, is, benzin, gaz vb. yabanci koku, ekgime gibi yabanci tatta
olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katilmamis olacaktir. Piyasada satilan iyi cins mallardan
(1.simif) olacaktir, Sekerlenmis olmayacaktir. Standart 20 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan saghgina
zarar vermeyen &zel ambalajlarda olmalidir. Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle
kaplanacaktir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir, Ambalajin lizerinde firma
ad1, adresi, iiretim ve son kullanma tarihi, 100 g’ da bulunan meyve ve seker miktari, net miktar, TS
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numarasi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’nmn izni belirtilmelidir.
Regellerin “kalite sistem belgesi” olmalidir. Imal tarihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi
giinfimiize en uzak regeller tercih edilecektir. S8z konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligiinde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir. Visne, gilek, kayisi, gitl, seftali, portakal
vb. hastane diyetisyenleri tarafindan belirlenecek ¢esitte olacaktir.

PIiKNIK BAL EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Sinif), Stizme cam ya da gigek bali olacaktir. Ballar tahammiir etmeye
baslamig, eksimis, tilylenme, anormal koku ve lezzet olusmus ve herhangi bir nedenle bozulmus,
kirlenmis olmamali, saydam goriiniimlii olmalidir. Sekerlenme ya da herhangi bir tortu
bulunmayacaktir. Iginde yabanci madde, parazit, an pargalari ve yavru ari igermemelidir. Iginde
nisasta bulunmamalidir. Kendine ait dogal koku ve tada sahip olmalidir. Yabanci koku ve tat
icermemelidir. Nem oram en ¢ok %23 olmalidir. Standart 20 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan
sajlifina zarar vermeyen &zel ambalajlarda olmalidir. Aliiminyum folyo yitksek 1sida preslenmek
suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir Ambalaj
tizerinde gida maddesinin adi, net miktari, {iretici ve paketleyici firmanmin adi, tescilli markas:,
adresi ve dretildigi yer, liretim ve son kullanma tarihi, Tarim ve Orman Bakanlifii’nin izni, parti
numarasi ve/veya seri numarasi, TS numarasi, balin orijini, balin piyasaya sunug sekli ,balin
toplandiiy yil iretim tarihi olarak,satiga hazir hale geldigi tarih dolum tarihi olarak
belirtilecektir..Bahn, kalite sistem belgesi olacaktir. Sz konusu gida, TSE ve Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir,

PIKNIK KAHVALTILIK TEREYAG EVSAFI

Piyasanin en iyisi {1.sinif) kahvaltilik pastorize tereyag olacaktir. Sarimsi, homojen renkte olacak Tat
ve kokusu hos olmalidir, Yabanci tat ve koku igermemelidir. Su salmig, ¢ok sert veya yumusak,
yapiskan, elastik yapida, unumsu, kumlu, donuk, pargalanan yapida olmayacaktir, Benekli, dalgals,
alacali, cok koyu veya ¢ok agik, soluk renkte olmayacaktir, Siit yafi miktan kiitlece en az %82,
asiditesi en ¢ok siit asidi cinsinden %18 olmalidir.1 g’da 20°den ¢ok kiif ve maya bulunmamalidir.
Standart 15 g’lik orijinal, gidaya uygun, insan saglifina zarar vermeyen $zel ambalajlarda olmalidur.
PVC ambalaj iizerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimis,
patlamig vb. hasarh ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalaj {izerinde gida maddesinin adi,net
miktari,iiretici ve paketleyici firmanin aditescilli markasi,adresi ve dretildifi yer, #iretim ve son
kullanma tarihi, iiretim yili, Tarim ve Orman Bakanlii’nin izni, parti numarasi ve/veya seri numarasi,
TS numarast bulunmalidir. Tereyafn, kalite sistem belgesi olacaktir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk
Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebliine uygun olacaktir,

PIKNIK ERITME UJCGEN PEYNIR EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Smf) , yagl,, pastdrize siitten, sade eritme peyniri olacaktir E.Coli
bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamahdir. Yabanci madde igermeyecektir.
Peynirin rengi bozuk, kiifli, ufalanmig, jélelesmis olmayacaktir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak
muayene edilmelidir. Eritme peynirler 12,5 g’lik orijinal gidaya uygun, insan saghfina zarar vermeyen
dzel ambalajlarda olacaktir, Eritme peynir Aliiminyum folyo igerisinde, dggen prizma seklinde
ambalajlarda olmahidir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir. Eritme peynirin
ambalajinda agagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir, basilir
yahut etiketlere yazilarak yapigtirilir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin ady,
imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettifi ¢esni maddesi, ¢esidi, siify, tipi, net agirhf, parti numarasi
ve/veya seri numarasy, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mril, , Tarim ve Orman Bakanlhigi'min
izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S8z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir. Q

PIKNIK KREM BEYAZ PEYNIR EVSAFI
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LV

Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) , yagih, pastorize siitten, sade krem peyniri olacaktir. Diyet hastalari
igin hastane diyetisyenlerinin istegi dogrultusunda tuzsuz krem peynir getirilecektir. E.Coli
bulunmamahdir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci madde igermeyecektir.
Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanmig, jélelesmis olmayacaktir. Krem beyaz peynir 20 g’lik orijinal
gidaya uygun, insan saglifina zarar vermeyen &zel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj iizerine
Altiminyum folyo yliksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarh
ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir. Krem beyaz
peyniri ambalajinda asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde yazilir,
basilir yahut etiketlere yazilarak yapistirihr, Firmanin ticaret unvam veya kisa adresi, TS numarasi,
malin adi, imalat seri\kod numaras, ihtiva ettifi ¢esni maddesi, ¢esidi, sifi, tipi, net agirhg, imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman
Bakanlig1’nin izni bulunmalidir, Peynirin “kalite sistem belgesi” olmahdir. S8z konusu gida, TSE ve
Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

PiKNiK LABNE PEYNIR EVSAFI

Piyasann en iyi cinsi (1. Sinif) , yagh, pastorize siitten, sade labne peyniri olacaktir. En az %18 siit
yagi igcermelidir. E.Coli bulunmamalidir. Patojen staphylococcus aureus bulunmamalidir. Yabanci
madde icermeyecektir. Peynirin rengi bozuk, kiiflii, ufalanmis, jélelesmis olmayacaktir. Labne peynir
20 g’lik orijinal gidaya uygun, insan saghfina zarar vermeyen &zel ambalajlarda olacaktir, PVC
ambalaj (izerine Aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig
vb. hasarhh ambalajlar kabul edilmeyecektir. Ambalajlar bakilarak, tartilarak muayene edilmelidir.
Labne peyniri ambalajinda asagidaki bilgiler okunaklt olarak silinmeyecek bozulmayacak sekilde
yazilir, basilir yahut etiketlere yazilarak yapistinilir. Firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS
numarasi, malin adi, imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettifi cegni maddesi, gesidi, smmfi, tipi, net
agirh, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 8mrd, parti numarasi ve/veya seri numarast, Tanm ve
Orman Bakanlifi’'nin izni bulunmalidir. Peynirin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KAKAOLU FINDIK EZMESI/KREMASI EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Sinif) olacaktir. Findik orani en az %10 olacaktir. Kiiflenmis, sekerlenmis,
acimig, eksimig, kurtlanmug, bceklenmis, kotit koku almis, donmus olmayacak. igerisinde yabanci
madde bulunmayacaktir. Kakaolu findik kremasi 20 g’k orijinal gidaya uygun, insan saghgna zarar
vermeyen Ozel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj tizerine Aliiminyum folyo yiksek 1sida
preslenmek suretiyle kaplanacaktir. Erimig, patlamig vb. hasarl: ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin ady, imalat seri\kod numaras:,
ihtiva ettii ¢esni maddesi, gesidi, sinifi, tipi, net agirligi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf
8mril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tannm ve Orman Bakanlifi’nin izni bulunmalidir.
Kakaolu findik kremasinin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida
Kodeksi Y6netmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

KUTU MEYVE SUYU EVSAFI

Piyasanin en iyi cinsi (1. Simf) olacaktir. Kendine &zgli tat, koku, renk ve goriinilgte olacaktir,
icerisinde tortu olmayacaktir. Yabanc: tat, koku, renk degisikliligi olmamalidir, bombelesmis deforme
olmamis aseptik ambalajli olmalidir. Meyve sulan visne, portakal, geftali, kayisi olarak gelecektir.
Lezzeti, kokusu, gériinimil bozuk olmayacaktir. Portakal ve seftali igin meyve orani en az %50,
kayist igin en az %40, vigne igin en az %35 olacaktir. Meyve sulari 200 ml’'lik UHT y&ntemiyle
hazirlanmis 8zel ambalajl kutularda olmalidir. Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan onayli olmalidir.
Meyve suyunun ISO ve HACCP belgesi olacaktir. Tirk gida kodeksi teblifine uygun iretilmis,
ambalajlanmis, etiketlenmis, igaretlemis, taginmis ve depolanmis olmalidir. Son kullanma siiresine en
az 6 ay sliresi olan mamuller kabul edilir. Kutulann {izerinde agagidaki bilgiler okunakli olarak
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili ve basth olmalidir. Ambalajda firmann ticaret unvani
veya kisa adresi, TS numarasi, malin adi, imalat seri\kod numaras, ihtiva ettigi ¢esni maddesi, ¢esidi,
simifi, tipi, net agirlifi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numaras: ve/veya seri
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numarast, Tarim ve Orman Bakanligi’nin izni bulunmalidir, Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir.
S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Y&énetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun
olacaktir.

PIKNIK TAHIN PEKMEZ EVSAFI:

Piyasanin en iyi cinsi {1. Simif) olacaktir. Tahin pekmez karigimi; tziim pekmezinin % 60 (yiizde
altmig). tahinin % 40 (yiizde kirk) oraninda kangtirllmasi ve homojen hale getirilmesi ile elde edilen
mamuldiir.. Bu teknik sartname pogset tahin pekmezi karigim: kapsar. Dékme tahin pekmezi
karsilamaz. Bu teknik sartnamede “Poset tahin pekmez karisimi” yerine “Tahin Pekmez” ifadesi
kullamlacaktir. Tahin pekmez kendine &zgii tat ve kokuda olacaktir. Tahin pekmez aci, eksi, yanik,
kiif vb. yabanci tat ve kokuda olmayacaktir, Tahin pekmez kendine ozgii kivam ve gdriiniliste
olacaktir, Pitiirlii, sekerlenmis, topraklanmig yapida olmayacak, homojen goriiniigte olacaktir. Tahin
pekmez igerisinde canli ve cansiz bicek, hagere, kurt, kiif, tag, ¢bp vb. higbir yabanci madde
bulunmayacaktir. Tahin pekmez karigimindaki kill miktari agirhk¢a en ¢ok % 3 olacaktir, Tahin
pekmezde suni boya maddesi bulunmayacaktir. Tahin pekmezde kuruyucu madde bulunmayacaktir.
Tarim ve Orman Bakanlif tarafindan onayl: olmalidir. Tahin pekmez 40 g’lik orijinal gidaya uygun,
insan saglifina zarar vermeyen &zel ambalajlarda olacaktir. PVC ambalaj ilzerine Aliiminyum folyo
yilksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanacaktir, Erimis, patlamis vb. hasarl: ambalajlar kabul
edilmeyecektir. Tiirk gida kodeksi teblifine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis,
taginmis ve depolanmis olmahidir. Ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi,
malin adi, imalat seri\kod numarasi, ihtiva ettigi ¢egni maddesi, ¢egidi, simfi, tipi, net agirhgi, imalat
tarihi, son kullanma tarihi ve raf mrti, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman
Bakanlii’nin izni bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S5z konusu gida, TSE ve
Tirk Gida Kodeksi Ydnetmelifinde yer alan ilgili gida teblifiine uygun olacaktir.

PAKET TAHIN HELVA EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1. Sinif) olacaktir. Kendine has koku, kivam, renk, lezzette ve taze olacak, afiza
alindifinda kolayca eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacaktir, kiiflii, kiif kokulu, kétil kokulu, kurtlu,
acimig, eksimis, rengi kararmus, yag: diga vurmug, macunlanmis olmayacaktir. Hagere pargalari, bécek
kalinttlar1 vb. yabanci maddeler bulunmayacaktir. Tahin orani en az %55 olacaktir. Sade, kakaolu,
fistikh gibi cegitleri istenebilecektir. Ambalajlar insan saglifina zarar vermeyecek nitelikte, gidaya
uygun malzemeden yapilmig sekilde olacaktir. Kahvalti ve ara dgiinler igin 40 g’lik ve diger &giinler
igin 80 g’lik tekli ambalajlarda olacaktir. Erimis, patlamig vb. hasarli ambalajlar kabul edilmeyecektir.
Her bir ambalajda firmanin ticaret unvani veya kisa adresi, TS numarasi, malin ad), imalat seri\kod
numarasi, ¢esidi, sinifi, tipi, net agirligi, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numarasi
ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanlig’min izni bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem
belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeliginde yer alan ilgili gida
tebliine uygun olacaktir.

9. GRUP: DONDURULMUS URUNLER EVSAFI
DONDURMA EVSAFI

Piyasanin en iyisi (1.Sif) olacaktir. Taze pastdrize siit ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir.
Sakaroz diginda difier bir seker veya yapay tat verici maddelerle yapilmamis olacaktir. Kiiflenmis,
acimug, kurtlanmug, kotli koku olugmus, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. Insan
saflifina zarar vermeyen, gidaya uygun orijinal 100 ml’lik kapali kup ambalajlarda olacaktir. Tanim
ve Orman Bakanhf tarafindan onayli olmahdir. Tirk gida kodeksi teblifine uygun iiretilmis,
ambalajlanmsg, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmig ve depolanmig olmalidir. Soguk zinciri kinilmadan (-
18 ‘C ) tasinms olmalidir. Her ambalaj iizerinde asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak bi¢imde yazilir veya basilir. Yiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi, TS
numarasi, mahn adi, imalat seri\kod numarasi, c¢esidi, simfi, tipi, net agirligi, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 6mril, parti numarasi ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanligi’mn izni
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bulunmalidir. Uriintin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida, TSE ve Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktir.

DONDURULMUS MILFOY HAMURU EVSAFI

Yiizeyi diizgiin ve pliriizsiiz olmali, yirtik ve catlak olmamalidir. A¢ik krem renginde olacaktir. Gozle
goriilen yabanci madde bulunmamali ve homojen yapida olmalidir. Pigirilmeden 6nce ve sonra
kendine has tat ve kokuda olmalidir, Acilasmig, eksimig ve tabii olmayan tat ve koku icermemelidir.
Talimata uygun pigirildiginde hacmi en az 15 kat artacak, katmerli-katlar arast bosluklu ve gevrek
olacaktir, Bir kenar 14 cm boyunda kare olacaktir, Her bir parga 100 g olacaktir. Karton kolilerde -18
'C de donuk zincir kirilmadan frigorifik araglarla tasinmalidir. Orijinal, insan saghfina zarar
vermeyen, gidayla temasa uygun ambalajlarda olmalidir. Her ambalaj iizerinde agagidaki bilgiler
okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde yazihir veya basilir. Yiiklenicinin adi veya
tescilli markasi ve adresi, TS numarasi, malin ad:, imalat seri\kod numaras, ¢esidi, simfi, tipi, net
afirhgt, imalat tarihi, son kullanma tarihi ve raf dmril, parti numaras1 ve/veya seri numarasi, Tarim ve
Orman Bakanlig’’min izni bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir. S6z konusu gida,
TSE ve Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida tebligine uygun olacaktr.

DONDURULMUS SEBZELER

Bir &piinde her bir yemek igin; kisi basina 150-200 gr. olarak hesaplanacaktir. Dondurulmug iiriinlerin
uygun sartlarda tasinmasi ve saklanmasi yiikleniciye aittir. Dondurulmus sebze ve meyveler (40
mikron kalinhiinda, polietilen) mavi naylon torba igerisinde en az 10 kg ‘lik karton kolilerde teslim
edilecektir. Dondurulmug sebzeler -18 C ‘den daha diglik sicaklikta ve %90-95 nem ortaminda
depolanacak ve soguk zincir kirilmadan tasinacaktir, Gelen driinlerde yumusama ve ¢ozillme
belirlendiginde alinmayacaktir. Ambalaj tizerinde firma ad: veya tescilli markasi ve adresi, TS
numarast, malin adi, imalat seri\kod numarasi, gegidi, simfi, tipi, net agirlig:, imalat tarihi, son
kullanma tarihi ve raf 8mril, parti numarast ve/veya seri numarasi, Tarim ve Orman Bakanhgi’mn izni
bulunmalidir. Uriiniin “kalite sistem belgesi” olmalidir, S8z konusu her bir gida, TSE ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeliginde yer alan ilgili gida teblifine uygun olacaktir.. Kendine has tat, koku ve
renginde olacak, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir. Kesinlikle hicbir katki maddesi
bulunmayacaktir. Kullanim sirasinda dondurulmus sebze paketlerinde gbrillen herhangi bir renk veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullamian dondurulmug
sebzelerin miktan ve olugacak maddi zararlarni (kullamlan et, yag vb.) yiiklenicinin karsilamasi
zorunludur.
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