T.C.

TAŞLIÇAY KAYMAKAMLIĞI

                TAŞLIÇAY ANADOLU İMAM HATİP LİSESİ  MÜDÜRLÜĞÜ
KURU GIDA TEKNİK ŞARTNAME
                             Okula verilecek gıda malzemeleri net kilogram üzerinden teslim edilecektir.

1) Verilen malzemeler orijinal ambalajlarında olacaktır.

2) Verilecek olan malzemelerinin son kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az bir yıl olacaktır. Firmanın taahhüt ettiği gıda malzemeleri İdarece alındıktan sonra okul ambarında bir yıllık süre içerisinde bozulduğu takdirde firma tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

3) Okula verilecek malzemelerinin teknik şartnameye uygun olmamalarının tespiti halinde iadesi yapılacak ve yerine şartnameye uygun mallar getirilecektir.

                          İdare tarafından istenildiği takdirde bazı malzemeleri için kimyasal özellikleri içeren broşür,  

                          katalog ve teknik özelliklerini gösteren belgeler getirilecektir.
MAMULLERİN TEKNİK ÖZELLİKLERİ

 1-NOHUT: ( 1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 
1. Nohutlar son sene mahsulü, 1. sınıf ve yerli üretim olacaktır.
 2. Yaş normalden fazla rutubetli, küflü, küf kokulu, kurtlu, böcekli v.s. herhangi bir yabancı madde olmayacaktır. 
3. Taş, toprak, kum miktarı %1’i geçmeyecektir. 
4. Delikli tane miktarı 1 kg ‘da 2 adedi geçmeyecektir. 
5. Nohutlarda pişme durumu, hepsinin aynı derecede olmalıdır. Rutubeti %14’den fazla olmamalıdır. Yabancı ve ağırlaştırıcı maddelerle karıştırılmış, boyanmış, suni olarak ağartılmış olmamalıdır, sağlığa zararlı veya zararsız herhangi bir madde içermemelidir. 
6. 5kg’lık ambalajlarda olacaktır. (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
2-YEŞİL MERCİMEK:( 1 Kg’lık AMBALAJLARDA) Yeni yıl mahsulü olacaktır. Çürük, küflü, yağlı, boyanmış veya kimyasal maddeler ile renk değiştirilmiş olmayacaktır. Bir kilo ıslatılmış mercimekten yabancı maddeler %2 ‘den, taş, toprak ve kum gibi maddeler % 1’den fazla olmayacaktır. Her iki türde kolay pişen olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır.  (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
3-PİLAVLIK PİRİNÇ: ( 1 Kg’lık AMBALAJLARDA) Yeni yıl mahsulü, iri taneli, kaliteli, 
baldo cinsi, içerisinde yabancı Madde olmayıp, kırık olmayan piştiğinde dağılmayan cinsten 1 
kiloluk paketlenmiş ve net Kilogram üzerinden alınacaktır. Üzerlerinde imal tarihleri, son 
kullanma tarihleri yazılmış, TSE Damgalı, Markası piyasada tanınmış olacaktır. Bozulan mallar 
masrafı yükleniciye ait olarak Değiştirilecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda 
maddeleri tüzüğüne Aynen uyulacaktır. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy 
İşleri Bakanlığında izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
 4-MAKARNA: buğday irmiğin de usulüne uygun yapılmış, kesme ve çubuk makarnadan olacaktır. Görünüş, renk, koku ve lezzetleri normal olacak, pişmeden ve pişirildikten sonra gayri tabii fena koku, lezzet, acılık ve ekşilik bulunmayacaktır. Kesme makarna ve diğer çubuk makarnanın kırılmış, küflenmiş, kirlenmiş, kurt, böcek ve fare pisliği ve diğer maddeler ile çuval döküntüsü olmayacak.

Makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar, suya atılarak 20 dakika pişirildiğinde taneler parlak olacak, uzunluğa çatlamayacaktır. İstekler orijinal paket ambalajlarda veya naylon torbalarda en fazla 500 Gr’lık paketler içerisinde olacaktır.( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
5-ŞEHRİYE(Tel ve Arpa)-   Şehriye makarna gibi hamur türevleri ekstra buğday unu veya bunların irmiğinden yapılmış olacaktır Tabii renkte görünüşlü olacaktır. Koyu sarı, yeşil ve esmer renkte olanlar kabul edilmeyecektir. İçlerinde canlı veya cansız kurt, böcek ve çöp gibi zararlı maddeler bulunmayacaktır. Pişmeden önce veya sonra ekşi lezzette kötü kokulu olmayacaktır. Suya atılarak kaynatıldıktan sonra 20 dakika iyice pişmiş olacaktır. TSE damgalı ve yıl ürünü olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. İdarenin belirleyeceği 500 Gr’lık paketler içerisinde olacak şekilde tel ve arpa olarak alınacaktır. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
6-SIVI YAĞ: Bitkisel yağ olmayacaktır. Piyasanın 1.Sınıf rafine yemeklik ayçiçek yağı olmalıdır. G.M.T.’nün 118 ve 122 nci Maddelerinde belirtilen niteliklerde olan yağlardan olacaktır. TSE’nin TS 886 sayısına uygun olacaktır. Yağlarda yabancı maddelere bulunmayacaktır. 5 Litre. lık orijinal kapağı açılmamış olacak, ambalaj tenekeleri temiz ve küfsüz olacak, tenekelerin üzerinde imalatçı firmanın adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Yağ, tortusuz berrak renkte olacaktır, içerisinde başka katkı maddesi bulunmayacaktır. Delik tenekeler yenisi ile değiştirilecektir. Bozuk ve sağlığa zararlı olduğu tespit edilen yağlar iade edilecektir, piyasada bulunan en iyisi ve kalitelisinden olacaktır. Net miktarı dikkate alınacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir 

7-PİLAVLIK BULGUR: ( 1 Kg’lık AMBALAJLARDA) Bulgur yeni sene mahsulü olacak, gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır, normal evsaftaki sert buğdaydan kaynatılarak kurutulduktan sonra dökülüp, savrularak kepeğinden ve kabuğundan ayrılmak suretiyle hazırlanmış olacaktır. Rutubet miktarı %13’ten fazla olmayacak, içinde çavdar ve her hangi bir yabancı maddelere %5’ten, 1 cm²’sinde %44 delik bulunan sıfır elekten, toz kısmı %0,5’ten kum taş toprak ve çöp miktarı %1’den fazla olmayacaktır. Ambalajı temiz yeni ürüne ait çuvallarda gelmeli, üzerinde firma adı, standart numarası, çeşidi, ürün yılı, net ağırlığı, son kullanma tarihi yazılı olmalıdır. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
8-KURU ÜZÜM- ( 5 Kg’lık AMBALAJLARDA)Yeni sene mahsulünden, çekirdeksiz İzmir kuru üzümü standart (10) numara olacaktır. Ayıklanmış, temiz, kuru olacak, rutubetlenmiş, küflenmiş, siyahlı ve karışık olmayacak. Üzümler 5 Kg.lık sandık içinde olacaktır. Ambalaj üzerinde firmanın adı, TS numarası, TS 3411  parti numarası tipi, net ağırlığı, ürün yılı yazılı olacaktır. Nem % 16’yı geçmeyecektir. Kaynatıldığı zaman bütün taneleri yenilecek bir halde şişip kabaracaktır. Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
9- TUZ TEKNİK ŞARTNAMESİ: 
· Tuzlar beyaz renkte ve homojen olacak, gözle görülen yabancı madde içermeyecektir.

· Tuzların imal edilmesi ve işlenmesi Gıda Maddeleri Tüzüğüne (624, 625. maddelere) uygun olarak yapılmış olacaktır.

· pH iyotlu sofra tuzlarının pH’lı 7,5-8,0 arasında olacaktır.

· Suda çözünmeyen madde miktarı, kütlece en çok %0.5 olacaktır.

· Asitle çözünmeyen madde miktarı, kütlece en çok %0.5 olacaktır.

· Kalsiyum miktarı (suda çözünen kütlece Ca+2 cinsinden en çok %0,1 olacak.

· Rutubet miktarı (kütlece) mutfak tuzunda en çok %2, sofra tuzunda % 0,5 olacaktır.

· Sodyum klorür miktarı kütlece mutfak tuzunda en az %97, sofra tuzunda % 98 olacaktır.

· Magnezyum miktarı suda çözünen kütlece M2+2 cinsinden mutfak tu​zunda en çok %0.2, sofra tuzunda %0,1 olacaktır.

· Alkalilik (suda çözünen kütlece C03-2 cinsinden). Mutfak tuzunda %0.2, sofra tuzunda %0,2 olacaktır. İyotlu sofra tuzunda hiç bulunmayacak.

· Mutfak tuzu 5-10 kg., sofra tuzları 750 gr. naylon paket ambalajlarda olacaktır.

· İyot miktarı suda çözünen KI cinsinden sadece iyotlu sofra tuzlarından 5ml/kg olacaktır.

 ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
10-TURŞU: ( 5 Kg’lık AMBALAJLARDA) Turşular 1 nolu kornişon taze mahsül olacak, sirkeden yapılmış, eski, acımış ve bozulmuş olmayacaktır. Turşular büyük tenekelerde getirilecek teneke darası düşülecektir. Bir teneke turşuda, turşunun sirkeden yapılmış olan su nispeti sebze nispetinin 1/5 inden fazla olmayacak. Turşu içerisindeki ürünler canlılığını ve tazeliğini muhafaza etmiş olacak, ezilmiş olmayacak, tuz oranı normal olacak, ihtiyaca göre istenildiği zaman alınacak, tenekeler üzerinde imalatçı firma, adı, adresi, markası, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE  numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz.( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
11-KURUÇAY(1. SINIF-1 KG.LIK AMBALAJLARDA)
1. sınıf kalitesinde siyah çay olacak şekilde 1 kg’ lık paketlerde olacak. Delinmiş, yırtılmış, sızıntılı, açılmış, koli ve paketler kabul edilmeyecektir. Çay 2019 üretimi ve son kullanım tarihi 31/12/2019 den sonraki bir tarih olacaktır. Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
12-TOZ ŞEKER: Pancar şekeri olacaktır. 50 Kg.’lık Şeker çuvalları hiçbir şekilde delik, yamalı, ıslak, rutubetli olmayacaktır. İçerisinde hiçbir yabancı madde bulunmayacak, çuvallar temiz olacak ve  ağızları açık olmayacak, şeker topak halinde olmayacaktır. Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir.( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
13-KONSER BEZELYE: Gıda Maddeleri Tüzüğüne tamamen uygun, salamurası hafif veya sarı renkte ve pelteleşmemiş olacaktır. Tabii kokusu ve lezzeti olacaktır. konserveler, yeni sene mahsulünden olacaktır, brüt 5 kg lık tenekelerde olacak, net miktarı dikkate alınacaktır. Konserve tenekeleri üzerinde imalatçı firmanın adı, adresi, markası, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacak, net miktarı dikkate alınacaktır. Konserve kutularında şekil bozukluğu ve pas olmayacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. TSE’nin TS 382 sayısına uygun olacaktır.     ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
14-KONSER FASULYE: Gıda Maddeleri Tüzüğüne tamamen uygun, salamurası hafif veya sarı renkte ve pelteleşmemiş olacaktır. Tabii kokusu ve lezzeti olacaktır. konserveler, yeni sene mahsulünden olacaktır, brüt 5 kg lık tenekelerde olacak, net miktarı dikkate alınacaktır. Konserve tenekeleri üzerinde imalatçı firmanın adı, adresi, markası, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacak, net miktarı dikkate alınacaktır. Konserve kutularında şekil bozukluğu ve pas olmayacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. TSE’nin TS 382 sayısına uygun olacaktır.

( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
15-FINDIK İÇİ ( 5 Kg’lık AMBALAJLARDA) Yeni sene mahsulü olacaktır. Fındık içi taze, beyaz içli, piyasanın en iyi cins kavrulmuş fındık içi olacaktır. Fındık içleri yanık, çürük, küflenmiş, küçük ve bayat olmayacaktır. TS. 3075’e uygun olmalıdır.( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
16- PİKNİK TEREYAĞI TEKNİK ŞARTNAMESİ
· Tereyağı pastörize edilmiş kremadan tekniğine uygun olarak elde edilmiş tereyağı kültürü katılarak özel koku ve tat kazandırılmış ve en az % 82 süt yağı bulunan tereyağıdır.

· Müteahhidin getireceği tereyağı 1. sınıf ve kahvaltılık tereyağı olacaktır.

· Tereyağlarda gıda katkı maddeleri yönetmeliğinde konulması kabul edilen maddeler dışında hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır.

· Tereyağlarda E.coli bulunmayacaktır.

· Pastörize tereyağının 1 gr’ında 10’dan çok koliform bakteri, 50’den çok proteolitik bakteri ve 1000’den çok lipolitik bakteri bulunmayacaktır.

· Sade yağların her sınıfında küf ve maya miktarı 1 gr’ında 100’den az olacaktır.

· Kahvaltılık tereyağında reichert-nefusl sayısı en az 24, en çok 30 olacaktır.

· Kahvaltılık tereyağında sütten geçen yağsız katı madde miktarı kütlece en çok % 2 olacaktır.

· Kahvaltılık tereyağında tat ve koku bakımından hoş, yabancı tat ve kokusu bulunmayan yapı ve görünüşçe kusursuz süt yağı miktarı kütlece en az % 82 asiditesi en çok % 0,18 sarımsı homojen renkte ve 1 g.’ında 20’den çok küf ve maya bulunmayacaktır.

· Tereyağları tereyağının özelliğini bozmayan yağ sızdırmayan tereyağının tat ve kokusuna etki yapmayan alüminyum veya kalay kaplı poşete konulacak ya da alüminyum veya kalay kaplı kağıda sarılmış olacaktır. Ambalajlar insan sağlığına zarar vermeyecek nitelikte bulunacaktır.

· Ambalajlar 15 gr’lık olacaktır.

· Alüminyum ve kalay kaplı poşetler PVC ( Polivinilklorür) ‘den yapılmış olacaktır. Bu PVC ambalaj yüksek ısıda preslenmek suretiyle kaplanacaktır.

· PVC kalınlığı 15-20 gr. ambalajlarda 250 mikrondan az olmayacaktır.

· Her bir küçük tereyağı ambalajı üzerine firmanın adı veya markası, tipi, sınıfı, çeşidi, net ve brüt ağırlığı içinde bulunan maddelerin adları, imal ve son kullanma tarihleri yazılacaktır.

· Kullanım süresi 6 aylık olacaktır.Teslim tarihinden itibaren 6 ay içinde kurum şartlarında yapılan muhafaza esnasında bozulan olursa her türlü masrafı da müteahhide ait olmak üzere normal nitelikteki yeni tereyağı ile değiştirilecektir.

· Muayene komisyonunca istenen mikrobiyolojik analizlerin masrafı müteahhit tarafından karşılanacaktır ve komisyonun ön gördüğü şartlarda ve yerlerde yaptırılacaktır.

 ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
       17- Beyaz Peynir (Tam Yağlı, %45 Süt Yağı) : (İnek sütünden)Tam yağlı kuru madde oranı en az %45 olacaktır. Pastörize sütten imal edilmiş olup 18 kg lık tenekelerde teslim edilecektir. Tam yağlı olacaktır. Paketlerin üzerinde firma ismi, üretim yeri, imal ve son kullanma tarihi mutlaka bulunacaktır. Peynirlerin tuz oranı gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. Peynirler parçalanmamış kalıpları muntazam ve birbirine bitişik duracaktır. Peynirlerin bir kısmı tuzsuz istenebilir. Net gramaj ürünlerden alınacaktır.
 (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
      18- İrmik (1 Kg’lık Ambalajlı Paket): Kendine özgü renk ve kokuda olmalıdır. 1. kalite olacaktır. Sert buğdaydan elde edilmiş iri boy ve taze olacaktır. Rengi hafif sarımtırak veya sarı olacak, boyanmış olmayacaktır. Elastikiyeti normal olacaktır. Elek altına geçen miktarın toplamı elek üstündeki miktarın %20’sini geçmemelidir. İçerisinde böcek, böcek kalıntıları ve yabancı madde bulunmayacaktır. Ambalajı bez veya polipropilen elyaflı torbalar veya 25 veya 50 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir. Son kullanma tarihinden önce bozulan veya numuneden farklı çıkan irmikler firma tarafından değiştirilecektir.Ambalaj üzerinde ürünün adı,firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2002/21) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’Tarım ve Köyişleri Bakanlığının Gıda Sicil ve Gıda Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır.

. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
   19- Kadayıf (1 Kg’lık Paket): Kadayıflık buğday unu su ve tereyağdan oluşmalıdır. Kuru kadayıf olacaktır.
 (Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır.

TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
20-BEYAZ ŞEKERLİ LEBLEBİ: Yeni yıl mahsulü birinci kalite 5'er kilogramlık paketler

halinde ve net kilogram üzerinden alınacaktır.  ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve

Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
21-HAZIR MANTI: Mantıda kullanılacak un 1.Kalitede ve “Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği Buğday Unu Tebliğine” uygun olacaktır. İçerisinde %100 dana kıyması kullanılacaktır. Soya
kullanılmayacaktır. Hamuru çok kalın veya ince olmayacaktır.1 kg. mantı içerisinde 10 g
baharat, 50 g soğan ve 250 g dana kıyma olacaktır. Mantı taneleri orta irilikte olacaktır.
Mantılar birbirine yapışmış, gevşemiş ve kıyma içermeyen tane olmayacaktır. Ürün “Türk
Gıda Kodeksi Genel Etiketleme ve Beslenme Yönünden Etiketleme Kuralları Tebliğine”
uygun olarak paketlenecektir. Üzerinde üretim ve tüketim tarihi olacaktır. 5 veya 10 kg lık
ambalajlarda teslim edilecektir. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
22-Piknik (Labne) Peynir  (20 Gr.): -Tam yağlı kendine has olmayan ekşi acı ve maya tadı ve kokusu bulunmamalıdır.

-Bir tanesinin Gramajı 20 gr. olmak üzere 6-8 ‘lik kutularda, firma adı, içeriği, raf ömrü, imal ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.

-Piyasa 1. Sınıf krem peyniri olmalıdır
 ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
23- KIRMIZI PUL BİBER: Kendisine has kokuları olacaktır. Kendi öz maddelerinden üretilmiş olacak. İçerisinde kimyasal madde olmayacak. Küflü ve tozlu olmayacak. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
24-DOMATES VE BİBER SALÇASI: Salçalar tamamen domatesten ve biberden yapılmış 28-30 biriks birinci sınıf salça olacaktır. İçinde hiçbir yabancı madde karışımı olmayacaktır. Gıda Maddeleri Tüzüğüne tamamen uygun olacak, TSE’ nin TS 1466 sayısına uygun olacaktır. En son üretilen yılın mahsulü olacak, tenekeler üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt (5) Kg. lık teneke kutularda olacak, kutularında şekil bozukluğu ve pas olmayacaktır, net miktarı dikkate alınacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
25-HAZIR KOMPOSTO: Yeni yıl mahsulü olacak, Birinci kalite içinde yabancı madde

Bulunmayan Temiz ambalajlı Üzerlerinde imal tarihleri ve son kullanma tarihleri yazılmış TSE

Damgalı Markası piyasada tanınmış Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy

İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
26-KURU FASULYE-:( 1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. Kuru Fasulye son sene mahsulü, 1. sınıf ve yerli üretim olacaktır. 
2. Kuru Fasulye taneleri mümkün olduğu kadar mütecanis umumiyetle dolgun olup buruşmuş, çürük, ıslak, küflü, böcekli, yenikli, sararmış ve fena kokulu olmayacaktır. 
3. Kuru Fasulye önceden ıslatılmadan pişirildiğinde hepsi aynı derecede pişmiş olacaktır.
 4. Kuru Fasulyeden gelişi güzel alınacak 100 adedinin ağırlığı kusurlu taneler çıktıktan sonra 5 g dan aşağı olmayacaktır. 
5. Kuru Fasulyede çöp, kabuk ve zararlı yabancı maddeler bulunmayacaktır. Taş, toprak, kum olmayacak, böcek yenikli tane miktarı en çok %2 olacaktır. 
6. Kırık, buruşmuş ve çok küçük taneler miktarı %2’den fazla olmayacaktır. 
7. 5 kg’lık ambalajlarda olacaktır. ( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
27-BADEM İÇİ ( 5 Kg’lık AMBALAJLARDA) Yeni sene mahsulü olacaktır. Badem  içi taze, beyaz içli, piyasanın en iyi cins kavrulmuş Badem içi olacaktır. Badem içleri yanık, çürük, küflenmiş, küçük ve bayat olmayacaktır. TS. 3075’e uygun olmalıdır.( Kaliteli ve Tanınmış marka olacaktır) Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir
NOT: İhaleye katılan firmaların kesinlikle numunelerini ihaleden önce ihale komisyonuna sunacaktır. Numunelerini getirmeye firma kesinlikle ihaleye alınmayacaktır. 

Kurumun öngördüğü durumlarda ürünler analiz için ilgili laboratuvara gönderildiğinde tetkik ücreti yüklenici firma tarafından karşılanacaktır.

1. Bu şartnamede yazılı olmayan hususlar için Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği hükümleri uygulanır.

2. Siparişlerin zamanında getirilmemesi veya istenilen şekilde getirilmemesi dolayısıyla yaşanan iadelerin çok olması durumunda İdaremiz kesin teminatı gelir kaydederek sözleşmeyi tek taraflı feshetme yetkisine sahiptir.

A) Okul Muayene-Teslim alma komisyonu tarafından beğenilmeyen ürünler teslim alınmaz ve yüklenici tarafından derhal geri alınır.

B) Yüklenici, istenilen miktarlardaki ürünlerini idarenin göstereceği mahalde teslim edecek. Nakliye, taşıma ve okul pansiyonluda ambarına istifleme yüklenici firmaya ait olacak ve yüklenici firma bu iş için ayrıca ücret talep etmeyecektir. İstifleme asla gelişigüzel olmayacaktır.

C)  Tüm gıda ürünleri NET KG. üzerinden teslim alınacaktır. gıda ürünleri pişirilerek teslim alınacağından örnek numune getirilmeden malın tamamı getirilmeyecektir.

D)  Alınacak tüm gıda ürünleri ULUSAL marka özelliğinde olacak, Birinci sınıf ve kalitede olacak, son kullanma tarihleri üzerlerinde belirtilmiş olacaktır. Müstecir özellikle gıda ürünlerde teslim edeceği malın numunesini komisyona sunacak, kabul görmeyen üründe ısrar edilmeyecek, komisyonun önereceği ürünü teslim edecektir. Komisyonun uygun görmediği ve teknik şartnameye uymayan malı teslim etmekte ısrar eden yükleniciler hakkında gerekli yasal işleme başvurulacaktır.

E) MİLLİ EĞİTİM BAKANLIĞI TARAFINDAN GÖNDERİLEN ÖDENEĞE GÖRE PEYDER PEY ÖDEMELER YAPILACAKTIR.
        E) YÜKLENİCİ; Okul Müdürlüğünün talep etmiş olduğu mal/malzemeyi Cumartesi, Pazar ve gerektiğinde bayram günleri de dâhil olmak üzere zamanında teslim etmek zorundadır. Şayet zorunlu bir durum söz konusu değilse mal/malzemenin mesai saatlerinde teslim edilmesi esastır. Yüklenici genel teslimatlarını mesai saatlerinde  yapmakla mükelleftir. Ancak zorunlu hallerde idarenin talebi üzerine mesai saatleri dışında ve/veya hafta sonları mal/malzemenin teslimatı yine komisyon marifetiyle yapılabilir. Teslimat her halükarda komisyon marifetiyle yapılır.


YÜKLENİCİ’ nin işi aksatması,  istenilen gün ve saatte mal/malzemeyi teslim etmemesi veya mal/malzemenin teknik şartnameye uygun gelmemesi, eksik gelmesi, bozulmuş olarak getirilmesi, içerisinde yabancı bir madde tespit edilmesi, gramajının eksik gelmesi, taşıma yapmış olduğu aracın vasıflara uygun olmaması, vb. tespit edildiğinde Muayene Kabul Komisyonu Tarafından vukuu bulan olay zabıt (tutanak) altına alınır. Okul Müdürlüğü YÜKLENİCİ’ ye bir ay içerisinde en fazla iki defa yazılı ihbarda bulunur. Birinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %0,5(Binde beş) oranında ceza kesilir. İkinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %1(Yüzde bir) oranında ceza kesilir. 3.defa aynı olumsuzluğun tekrarı halinde Okul Müdürlüğü tarafından tebligat yapılarak Sözleşme tek taraflı FESH edilecektir. Yüklenici bu konuda herhangi bir hak talep etmeyeceğini peşinen kabul eder.
  ÇOK ÖNEMLİ:NOT: İHALE SONRASI İSTEKLİLER HAKKINDA GÜVENLİK SORUŞTURMASI YAPILDIKTAN SONRA KOMİSYON KARARI DÜZENLENECEKTİR.
TÜM YİYECEK MADDELERİNİN KALİTESİNİ OKULUMUZ MÜDÜRLÜĞÜ BELİRLER
                                                                                                        Komisyon Başkanı
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