TEKNiK SARTNAMELER

1-KIRMIZI MERCIMEK

lyi kaliteli kirmizi mercimekten olacaktir. Yeni sene iiriinii olacaktir.

Yabanci agrlastiric1 maddelerle karigtirilmis boyanmis ve hangi amacla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis yagmalama firmlamak suretiyle parlatiimis kurutulmus olmayacaktir.
Taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Zararsiz da olsa taneler miktari %1 den, rutubet miktar
% 14 den fazla olmayacaktir.

Teslimat 1 kg’lik orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Paket iizerinde TSE veya ISO bulundurmalidir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapali ambalajlar i¢inde alinacaktir.

Teslim alinan kirmizi mercimek pigirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadigx
diigiiniildiigii taktirde tamam degisim yapilmahdr.

Toplam miktarin % “ii 3 ay aralarla almacaktir.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmalidir, aci eksi eksime kiiflenme kokusma ve bozulma vs
yabanct tat ve koku bulunmamalidir.

Un ambalajlari iizerindeki bilgiler okunakli olmalidir.Un ambalajlarinda firmanin isaret
unvani ve adi adresi varsa tescilli markasi standardin isareti ve numaras (TS 4500) malin tip
malin adi malin gesidi ekmeklik biskiivilik vs yapim tarihi (giin ay yil olarak) net agirhig
belirtilmis olacaktir.

Bugday unu Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi (Teblig No :99/0 1) belirtilen hiikiimlere
uygun olmalidir,

Beyaz hafif sarimtirak renkte, kendine 6zgii tat ve kokuda olmall, aci, eksime, kokusma,
kizigmus, kiiflenmis, 1slanmug, topraklanmus, kurtlu, bocekli, kelebekli ve herhangi bir sekilde
karigmis olmayacaktir,

Yas gliiten miktar1 27°den az olmayip, normal elastikiyette olmalidir.

Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

Alti numaral elek iistii %5°den fazla olmayacaktir.

Unlarm iginde fare pisligi, undan bagka yabanci maddeler olmayacak ve unlar diger canli ve
cansiz parazitleri, bunlarin kisimlarim, ifrazatini ve benzeri kirlilikleri ihtiva etmeyecektir.
Unlar beyazlatilmig, boyanmis veya herhangi bir maksatla zararsizda olsa kimyevi maddelerle
muamele edilmis olmayacaktir.

Un ambalajlar izerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir.

Un ambalajlarinda firmanin isaret unvani ve adi, adresi, varsa tescilli markasi, standardin
isareti ve numarasi ( TS 4500 ), malin tipi, malin adi, malin ¢esidi ( ekmeklik, biskiivilik vs.),
yapim tarihi (giin, ay, y1l olarak) net agirhg belirtilmis olacaktir.

Un tip 650 alinacaktir.

Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligine (Teblig No0:2002/58) uygun olmalidir.
Uriin TSE veya ISO belgesi olacak.

Unlar 0,5-1 Kg orijinal paketler halinde teslim alinacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinii tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngordiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan kargilanarak yaptirilacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.
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Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Teslim alinan un pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadif diisiiniildiigii
taktirde tamam degisim yapilmahdir

Kapali ambalajlar i¢inde alinacaktir.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.

3-LIMON TUZU

Kendisine has koku ve tadi olmalidir.

TSE belgesi olmalidir.

1 kg’hk orijinal paketler seklinde alinacaktir.

Paketlerde herhangi sekilde yirtik, patlak ve ya delik olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle
firma tarafindan degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal1 ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarm % ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.

4-NANE

Kuru nane, Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Teblig No: 2000/16) belirtilen hiikiimlere
uygun olmalidir.

Kendine has renk, koku ve tatta olmaly, iginde higbir yabanci madde bulunmamali.

Standart olarak 500 gr hk orijinal saglam ve temiz bez veya naylon torbalar iginde teslim
edilecektir.

Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmalidir

Malzemeler depo teslim alinacaktir,

Uriinlerde TSE veya iSO belgesi bulunacaktr.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktr.

Toplam miktarin % ‘ii 3 ay aralarla alinacaktir.

5-SALCA

Su miktart % 82 den, tuz miktar1 % 12 den, kiil miktari tuz hari¢ % 1,1 den kiiliin sulu kloru
asidinde erimeyen kism1 %01 den fazla olmayacaktir.

Ambalaj iizerinde cinsi, briit miktari net miktar: firmanin adi adresi tanitic1 isareti ve imal
tarihini gésteren bilgiler bulunmalidir. Kutu iizerinde belirtilen net agirlik iizerinden alinir.
Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya bagka cins koruma maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

Kokmus kiiflenmis kurtlanmis, kirlenmis, kutulari siskin veya iginde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutulart derinliklerine kadar paslanmig
olmayacaktir. Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karisik kalayla kapli
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamas: garanti edecek. Bozulma isareti
gosteren kutular derhal degistirilecektir.

1 kg’hik orijinal kutularda teslim alinacaktir.
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Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiilecektir. (%01) konserve bir
Onceki senenin {iriinii olacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla almacaktr.

6-ORALET
* Net agirlik 350 gr olacaktir.
* Tirk Gida Kodeksi alkolsiiz igecekler tebligine gore iiretilmis olmalidir.
*  Uretici firmanin adres ve genel bilgileri bulunmalidir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapali ambalajlar i¢inde alinacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin % “ii 3 ay aralarla alinacaktir.

7- TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR

Beyaz peynir. Cig siit TS 1018-TS11044-TS11046 veya kisimlarinin pastdrize edilmesi veya
pastorize siitler (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gore islenmesi ve
olgunlastirilmasi sonucu elde edilen, kendine has, sekil, renk, koku, tat ve aromasi olan
peynirdir.

L. siif yagli peynirlerden olmalidir.(TS 591)

Rutubet miktar1 kiitlece en gok %60 olmalidir.

Beyaz peynirler sertge kaliplar halinde, hig kullanilmamig temiz, passiz, peynir kalitesini
bozmayacak, higbir sizint1 yapmayacak sekilde kapatilmis olan ve TS 1234°¢ uygun teneke
veya kutularda alinir. (Sertgeden maksat, kaliplar tenekeden rahatga gikabilmeli, icabinda
siipheli bir tenekenin peyniri diger bir tenekeye kaliplar dagilmadan devredilebilmelidir).
Peynir kaliplar1 ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapigmis, yumusamus, ezilmis olmayacak ve
dagilmayacaktir.(Muayenesi igin, parmaklari kapali bir elle kalibin yiiziine hafifce bastirilinca
gomiilme ve dagilma olmayacaktir.)

Peynirlerin i¢i ve digi beyaz olacaktir. Acy, eksi, kuifli, fena kokulu ve siinger gibi delikli
olmayacaktir,

Peynir tenekeleri agildiginda mantarlagmig olmayacaktir.

Kafi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu agirt miktarda
olmayacaktir,

Peynirin ihtiva ettigi siit yag1 miktar1 (kuru madde iizerinden) %40dan daha az olmayacaktir.
Peynir elle ezildiginde piiriizsiiz dagilmalidir.

Peynirlerin iginde agirlastiric: antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinii tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun Ongordiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktir

Uriin TSE veya iSO belgesi olacaktir.

Peynir tenekelerinde gazh veya kokusmus, delik ve akar bir madde bulunmayacaktir. Peynir
tenekelerinin {izerinde ‘tam yagli beyaz peynir’ ibaresi ile imalatgmin adi ve tanitici isareti,
malin adu, tipi, en az net agirligs, imalat tarihi (ay, y1l) parti ve seri numarasint gOsteren
bilgiler kabartma veya ¢ikmayan boya ile yazilacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinii yenisiyle
degistirecektir.

Peynirler net agirhk iizerinden teslim almacak.
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