T.C.

AĞRI VALİLİĞİ
Ozanlar Yatılı Bölge Ortaokulu Müdürlüğü
2018–2019 EĞİTİM – ÖĞRETİM YILI İÇİN SOMUN EKMEK VE TULUMBA TATLISI TEKNİK ŞARTNAMESİDİR                                                         
S.NO:        CİNSİ                                        ŞARTLARI                                                              MİKTARI

1-  Ekmek   Piyasanın En Kaliteli Unundan Yapılmış Olacaktır.                              8.000 kg
2- Tulumba Tatlısı İyi pişmiş, taneler standart, şurubu iyi çekmiş, lezzetli olacaktır.   1.000 Kg
ALINACAK OLAN PİŞMİŞ EKMEK VE GÜNLÜK TAZE TULUMBA TATLISI EFSAFI VE ŞARTLARI

          1-Alınacak olan 8.000 Bin Kilogram taze ekmek piyasanın en kaliteli 1 sınıf unundan yapılmış olup, her sabah günlük ve taze ekmek getirilecektir. Kesinlikle bayat ekmek getirilmeyecektir. Bayat yâda kalitesiz undan yapılmış ekmek getirildiği takdirde kabul edilmeyip, geri iade edilecektir. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur. Ekmekler okul idaresinin istediği saatte ve miktarda getirilecektir. Ekmekler piyasada satılan standart gramaj olarak ve kilogram üzeri olarak getirilecektir. Hangi gramajda olursa olsun, tartılıp Kilogram olarak teslim alınacaktır. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur. 
EKMEĞİN ÖZELLİKLERİ:

 1-İyi pişmiş, kızarmış, hafif sert, gevrek ve elastiki olmalıdır.

2-İçi sünger gibi küçük delikli olmalıdır.

3-Kabukla iç kısım arasında açıklık olmamalıdır.

4-Ağızda acılık, ekşilik ve çıtırtı yapmamalıdır.

5- Sadece 1. kalite (extra kalite) buğday unu ile yapılmış olacaktır.

6-İyi pişmiş, kabarmış, ekmeğe has koku ve lezzette olacaktır.

7-Tıkız, yanık, yapışkan, ezilmiş, şekli bozulmuş, bayat ve sert olmayacaktır.

8-İçinde hamur haline gelmiş un topakları, iliklenmiş büyük yarık ve boşluklar, gözle görülecek kepek bulunmamalıdır.

9-Ekmeğin alt kısmında yapıldığı yeri belirten bir etiket olmalıdır.

10-Gıda maddeleri tüzüğünde belirtilen bütün şartlara uygun olacaktır.

11-Ekmekler taze ve yumuşak kıvamda olacaktır.

12-Ekmekler temiz ve sağlıklı koşullara uygun kasalarda taşınacaktır.

13-Ekmek komisyon üyelerinin istediğine uygun bir şekilde sabah ve öğleden sonra                                  (Ozanlar Yatılı Bölge Ortaokulu Müdürlüğünün) iaşe Mutfağına teslim edilecektir.

14-Ekmeğin getirildiği araba ve konulduğu kasalar temiz olacak ve ekmekler kasaya fazla konularak ezilmeyecek.

15-Yıl içinde malzeme alımları Pansiyon idaresince belirlenen ihtiyaçlar doğrultusunda yapılacaktır.
16-İstekli firmadan T.C. Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından alınmış üretim izni belgesi istenecektir.
17)- Ekmekler;74-76 randımanlı buğday unundan imal edilmiş olacak. Ekmeğin içerisinde yabancı                                               katkı maddesi olmayacaktır.

2-TULUMBA TATLISI:                                                                                                                       

Alınacak olan 1.000 Bin Kilogram Tulumba Tatlısı taze ve İyi pişmiş, taneler standart, şurubu iyi çekmiş, lezzetli olacaktır Tane ağırlığı ortalama 30-35 gr olacaktır.
Tatlı üretiminde yapay tatlandırıcı kullanılmayacaktır.

Yabancı madde bulunmamalıdır.

Tulumba tatlılarının getirildiği aracın tatlı taşımaya ve temizlik kurallarına uygun olması gerekmektedir.

Tatlılarda yalnızca “Türk Gıda Kodeksi Şeker Tebliğine” uygun beyaz şekerden üretilmiş şuruplar kullanılacaktır.
 Glikoz şurubu, glikozlu tatlandırıcılar, siklamat, sakarin, laktoz gibi yapay tatlandırıcılar kullanılmayacaktır. Okulumuzun ihtiyacı olan Tulumba Tatlısını Okul İdaresi tarafından ihtiyaca göre peyder pey istenecektir. Gelen Tatlılar (Ozanlar Yatılı Bölge Ortaokulu Müdürlüğünün) iaşe Mutfağına teslim edilecektir.
Üretici firmanın Tarım Köy İşleri Bakanlığı'ndan üretim izin Belgesi olmalıdır.
DİĞER ŞARTLAR VE EFSAFLAR

      1-Malın teslim yeri Ozanlar Yatılı Bölge Ortaokulu yemekhane mutfağınadır.

      2-Muayene komisyonu üyeleri ve günlük nöbetçi öğretmenleri tarafından beğenilmeyip, geri iade edilen yerine taze ve kaliteli Ekmek ve Tulumba Tatlısı getirilecektir. Getirilmediği takdirde işin acili yetine istinaden Muayene ve Teslim alma komisyonu üyeleri tarafından piyasada satılan en kaliteli malzemeleri alınıp, fiyat farkı her ne olursa olsun ilgili yüklenici firma tarafından ödenecektir.
3-Okulumuza getirilen Ekmekler; özel sepetler içerisinde ve dış etkenlere maruz kalmayacak şekilde temiz bez veya bir örtü ile kapatılacaktır.

  4-Okulumuzun günlük çalışma saatleri itibariyle ihtiyaç duyulan miktar kadar ekmek, mücbir sebepler hariç mazeret gösterilmeksizin her gün saat: 06.30 ~16.30 arası taze olarak idareye teslim edilecektir.  
5-Kabul Komisyonu Tarafından vukuu bulan olay zabıt (tutanak) altına alınır. Okul Müdürlüğü Yüklenici’ ye bir ay içerisinde en fazla iki defa yazılı ihbarda bulunur. Birinci yazılı ihbarda Yüklenici’ den İhale toplam bedeli üzerinden %0,5(Binde beş) oranında ceza kesilir. İkinci yazılı ihbarda Yüklenici’ den İhale toplam bedeli üzerinden %1(Yüzde bir) oranında ceza kesilir. 3.defa aynı olumsuzluğun tekrarı halinde Okul Müdürlüğü tarafından tebligat yapılarak Sözleşme tek taraflı FESH edilecektir. Kesin Teminatı İRAD (Gelir) Kaydedilecektir. Yüklenici bu konuda herhangi bir hak talep etmeyeceğini peşinen kabul eder.                                                                      
    6-Kontrol ve Muayene Heyeti; İşyerinin sağlığa elverişli olup olmadığı ve hijyenik durumunu incelemek üzere yükleniciye haber vermeden ihale süresince istediği tarih ve saatlerde işyerinde inceleme yapmaya, işyerinin sağlığa elverişli ve hijyenik olmaması durumunda tutanak tanzim etmeye, tutanaktan bir suretinin bilgi ve gereği için Ağrı Sağlık Müdürlüğüne, bir suretinin Ağrı Belediye Başkanlığına göndermesine yetkilidir.

Ödeme ödenekler dâhilinde Pansiyon bütçesinin uygun olması halinde Getirdiği Somun Ekmek ve Tulumba Tatlısı kadar Yüklenici Firmaya Hak edişine Göre pey der pey Ödemesi yapılacaktır. Pul, harç,(sözleşme vergisi, karar vergisi) vb. bütün masraflar kendisine ait olup, hiçbir şekilde İhale bedelinin dışında ödemelerde fiyat farkı verilmeyecektir. Verilen teklifler k.d.v.hariç olarak verilmelidir. Yüklenici firma ihalede belirtilen işin tamamını yapmakla mükelleftir. 
Bu şartname maddelerinin uygulamasında doğabilecek her turlu sorunun çözümü 4734-4735 sayılı kanunun çerçevesince yapılacak ve idarenin bulunduğu yerdeki mahkemeleri yetkili olacaktır.                            
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