TEKNİK ŞARTNAME HÜKÜMLERİ

AĞRI MURAT KIZ YATILI BÖLGE ORTAOKULU
İHALE KOMİSYONUNCA SATIN ALINACAK GIDA MADDELERİNE AİT

TEKNİK ŞARTNAME HÜKÜMLERİDİR.
LÜTFEN OKUYUNUZ;
***  ALINACAK TÜM GIDA ÜRÜNLERİNİN ÜZERİNDE TARIM VE KÖY İŞLERİ BAKANLIĞI GIDA ÜRETİM İZİN TARİH VE SAYISI İLE ÜRETİM VE SON KULLANMA TARİHİNE AİT BİLGİLER YAZILI BULUNACAKTIR.

***  ÜRÜNLERDE ULUSAL MARKA ÖZELLİĞİ 1.SINIF VE KALİTEDE OLMA ŞARTI ARANACAKTIR. YÜKLENİCİ BU ŞARTLARI GÖZ ÖNÜNDE BULUNDURARAK FİYAT VERECEKTİR.

***   MUAYENE VE TESLİM ALMA KOMİSYONUNCA NUMUNESİ KABUL GÖRMEYEN ÜRÜNLER ALINMAYACAK VE KABUL GÖREN TÜM ÜRÜNLER İKİ DEFADA İDARENİN GÖSTERECEĞİ DEPOYA TESLİM EDİLECEKTİR; DEPONUN KAPASİTESİNE GÖRE ÜRÜNLER ALINIP KALAN MALLAR İSTENİLDİĞİ ZAMAN ALINACAKTIR. ( KURU GIDA) İDARENİN İSTEDİĞİ MİKTAR VE ZAMANDA UYGUN BİÇİMDE DEPOYA TESLİM EDİLECEKTİR. KOMİSYON MARİFETİYLE YAPILMAYAN HİÇBİR ALIM KABUL EDİLMEYECEKTİR.
BU TEKNİK ŞARTNAMEYE UYMAYAN HİÇBİR ÜRÜN TESLİM ALINAMAZ.

BALDO PİRİNÇ TEKNİK ŞARTNAMESİ

Lüx BALDO PİLAVLIK 1.SINIF Yeni sene mahsulü pirinçten olacaktır.

Pirinç taneleri iyi ve normal vasıflarda ve yeteri derecede kurutulmuş olacaktır. İçerisinde bulunabilecek diğer cins tahıl miktarı %1’i geçmeyecektir.

Pirinç kızışmış, küflenmiş tabii olmayan bir lezzette olmayacak. Zararsız tane tohumları, kum, taş, toprak toplamı % 5’ten, çeltik %2 den, kırık pirinç miktarı ise % 15 ten fazla olmayacak, rutubeti % 15’i geçmeyecek. İçinde canlı veya cansız parazit, bunların aksamını veya ifrazatını ihtiva etmeyecektir. 10 kg’ mı geçmeyen temiz ve standart çuvallar içerisinde teslim edilecektir 

Pirinçler 1 kilo pişirildikten sonra çeşni ve artım bakımından uygun bulunduğu taktirde kabul edilebilir.

-İthal malı pirinç kabul edilmez.

1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

ZEYTİNYAĞI:

Zeytin ağacının olgun meyvelerinden sıkılmak suretiyle elde edilen 20-25º c ( Oda sıcaklığında ) sıvı berrak, tortusuz, kendine has normal lezzette yabancı veya mineral yağ ile karıştırılmış, boyanmış, yabancı madde katılmamış olup rengi altın sarısından yeşile kadar değişik, içinde serbest yağ miktarı %1.5’ i geçmeyen yemeklik evsafta olacaktır. ( sızma zeytinyağı, ekstra riviera tipi rafine)  Orijinal teneke ambalaj içinde teslim edilecektir. 

Ambalaj üzerinde cinsi, tipi, seri numarası, markası, üretim tarihi, son kullanma tarihi, TSE, ISO ve HACPP belgesi bulunacak ve ambalajlarda belirtilecek

Uygulamada bulunan Türk Gıda Kodeksine  uygun olacaktır.

Piyasanın tanınmış markası olacak.

SIVI YAĞ TEKNİK ŞARTNAMESİ (AYÇİÇEK )

Rafine edilmiş sıvı yağ berrak tortusuz koku ve lezzete tabi olacaktır. Yabancı maddeler içermemeli acımış olmamalıdır.

Ayçiçeği bitkisinin tohumlarından elde edilmiş, kendine özgü koku,tadı ve görünümü olan  sıvı yağ olacak

Berrak, açık, sarı renkli, tortusuz, başka bir yağla karışmamış olacak

Asi ditesi oleik hesabıyla %0,3’ü geçmeyecek

Piyasada 1. Sınıf marka yağ olarak bilinen 18 kg.lık teneke kutularda olacak

Ambalajında imalatçı firmanın ticaret unvanı,adresi,tescilli markası,standardın numarası,sınıfı,serbest yağ asitleri % si,net ağırlığı varsa katkı maddelerinin adı ve miktarı,parti numarası,imalat ve son kullanma tarihi,TS-İSO belgeleri bulunacak 

Tenekeler düzgün, temiz, delinmemi, paslanmamış, bombe yapmamış ve ezilmemiş olacak

Yemek ve kızartmalarda deneme sonucu karar verilecektir.
1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.
KURU KAYISI TEKNİK ŞARTNAMESİ
Piyasada satılan ve usulüne göre kurutulup konserve edilen bilhassa kıymetini muhafaza eder bir halde olacaktır. Muhafaza edici madde olarak yalnız kükürt dioksit kullanılması caiz olur. Bunun miktar kuru kayısı için %0.125 gramı geçmeyecektir. Rengi iyi konserve edilmesinden açık sarı mütecanis renk almış olacak ve tabii yumuşaklığını muhafaza etmiş olacaktır. İçinde bulunması muhtemel hurda kayısıların miktarı kiloda 30 gramı geçmeyecektir. İçinde canlı, cansız kurt, böcek ve bunların yuva veya yumurtaları bulunmayacak ve çekirdeksiz olacaktır. Ambalajda 1 kg’ mı geçmeyecek şekilde teslim edilecektir. 

1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.
KURU ÜZÜM TEKNİK ŞARTNAMESİ

Yeni sene mahsulü olacaktır. Sulanmış, küflenmiş, kurtlanmış, ezilmiş sıralanmış olmayacaktır.  İki el arasında ovulduğunda taneler birbirlerinden ayrılacaktır. Sıralama neticesinde tadı kabuğunun üstüne çıkmayacaktır. Beyaz renkli şekerlenmiş olmayacaktır. Kemale ermiş hurda taneleri % 1 den üzüm üzerinde kendi çöplerinden başka çöpler, taş toprak ve benzeri yabancı  maddeler %1 den rutubetin de % 16’ dan fazla olmayacaktır. Kaynatıldığı zaman bütün taneleri şişip kabaracaktır. 2.5 kg. temiz sandıklar içerisinde olacaktır.
1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

KURU İNCİR TEKNİK ŞARTNAMESİ

Son sene ürünü ve piyasanın iyi cins tatlı kuru incirlerinden olacaktır.

Kurtlu, kurt yenikli böcekli, küflü, küf kokulu, çürük, şekerlenmiş, parçalanmış, ıslak, sulanmış ve ekşimiş olmayacaktır. 

Genel görünümü iyi olmasına karşın aralarında rastlanacak kurtlu, kurt yenikli ve yabancı cisim bulunmayacaktır. 

1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.
23- TUZ (YEMEKLİK) ŞARTNAMESİ
Kendine has normal renkte ve görünüşte, gayet ince çekilmiş olacak, içerisinde gözle görülür yabancı cisim olanlar kabul edilmeyecektir.750 g paketler içinde ve iyotlu olacaktır. 30‘ar adetlik koliler halinde teslim alınacaktır. 

Birinci kalitede olacaktır 

Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır. Üretici firmanın G.T.H Bakanlığının Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 

FINDIK İÇİ ŞARTNAMESİ

Son sene mahsulü olacaktır. 1. kalitede olacaktır. 

Sıkı, iyi gelişmiş, normal görünüş ve tatta, sağlam olmalı. Böcek yaraları, çürük ve küflenmiş olmamalı.

Canlı-cansız hiçbir böcek izi bulunmamalı, içi buruşmuş veya nemini iyice kaybetmiş, yağlanmış veya acımış olmamalı, içi birbirinden ayrılan bölmeler kuru olmalıdır. 

Nem oranı %5’i geçmemelidir. 5 kg’ lık ürünün özelliğini bozmayacak orijinal fabrika ambalajlarda olacaktır.

Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS 3075’e uygun olacaktır. Üretici firmanın G.T. H Bakanlığının Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 
1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

CEVİZ İÇİ ŞARTNAMESİ

Son sene mahsulü olacaktır. 1. kalitede olacaktır. 
Sıkı, dolgun taneli, iyi gelişmiş, normal görünüş ve tatta, sağlam olmalıdır. Mantar, böcek yaraları, çürük ve küflenmiş olmamalıdır.
Canlı-cansız hiçbir böcek izi bulunmamalı, içi buruşmuş veya nemini iyice kaybetmiş, yağlanmış veya acımış olmamalı, içi birbirinden ayrılan bölmeler kuru olmalıdır. 

Nem oranı %5’i geçmemelidir. 10 kg’ lık ürünün özelliğini bozmayacak ambalajlarda getirilecektir.
Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Üretici firmanın G.T. H Bakanlığının Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. 

1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

TURŞU(ACI BİBER) TEKNİK ŞARTNAMESİ
 
1-Lezzeti rengi ve kokusu kendine has olmalıdır.

2-Asitliği PH;3.7 aşağısında olmalıdır.

3-Turşunun konulduğu plastik kovalar  temiz ,sağlam ve aside dayanıklı olmalıdır.

4-Turşunun içinde yabancı kimyasal madde bulunmamalıdır.

5-Kurumumuzca gerekli görüldüğünde  mikrobiyolojik tahlile gönderilecektir. Laboratuar  tahlil masrafları yükleniciye ait tir.

6-5 lt’lik  kapaklı, plastik kovalarda olmalıdır.

7-Üretim yılı yeni olmalıdır.

8- Turşu suyu salyalanmış,sebzesi erimiş,küflenmiş,bayat olmayacaktır.

KARIŞIK TURŞU
: 

Taze mahsul olup temiz, yara ve beresi olmayan lahana, biber, salatalık, havuç, domatesin uygun oranlarda sirke-salamura-asetik asit ile fermente edilmiş ürün alınacaktır. Turşunun kendine özgü tadı ve kokusu olmalıdır. Suyunda koyulaşma, salyalaşma olmamalıdır. Koruyucu madde izin verilenden 1kg’a 1gr’ı geçmemelidir. Bakır, demir bulunmamalıdır. Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4’den fazla olmamalıdır. Keskin sirke tadı hissedilmemelidir. Net ağırlın süzme ağırlığına oranı en az %70 olmalıdır. Karışık turşu alımında kutu üzerinde belirtilen süzme ağırlık esas alınacaktır. Karışık turşular ortam sıcaklığında olmalıdır.

SALATALIK TURŞU: 

2 numara salatalıkların sirke-salamura-asetik asit ile fermente edilmiş ürün alınacaktır. Salatalıklar aynı yıl mahsulü olacaktır. Turşuda kullanılacak hıyarlar acımamış, temiz, sağlam, küflenmemiş ve çekirdekleri yumuşamamış olmalıdır. Turşunun kendine özgü tadı ve kokusu olmalıdır. Suyunda koyulaşma, salyalaşma olmamalıdır. Koruyucu madde izin verilenden 1kg’a 1gr’ı geçmemelidir. Bakır, demir bulunmamalıdır. Sirke %1, tuz %7, asetik asit %4’den fazla olmamalıdır. Keskin sirke tadı hissedilmemelidir. Net ağırlın süzme ağırlığına oranı en az %70 olmalıdır. Turşu alımında kutu üzerinde belirtilen süzme ağırlık esas alınacaktır. Turşular ortam sıcaklığında olmalıdır.

GARNİTÜR KONSERVE (5 KG’LIK KUTULARDA, SÜZME AĞIRLIK NET AĞIRLIĞIN %60’INDAN AZ OLMAYACAK, TUZ MİKTARI %2’Yİ GEÇMEYECEK)

Mahalli usullere göre piyasanın en iyisi (ekstra kalite) taze sebzelerden konserve şeklinde hazırlanmış olacaktır. Ana maddelerin tabi vasıflarını aynen muhafaza etmesi ve hiçbir bozukluğa uğramamış ol​ması gerekir. Kokmuş, çürümüş, küflenmiş, kartlaşmış ana maddelerden yapılan konserveler kabul edilemez. Ana maddeler mahalli usuller ve piyasa teamülüne göre: çöp, kılçık, yaprak gibi mad​delerden temizlenmiş ve iyice yıkanmış olacak. Usulüne göre bu miktar taze ve çatlamış tüm do​matesi ihtiva edecektir.

Kapalı kutularda sterilize edilerek hazırlanacak konservelerin kapakları üzerinde imalathanenin ismi ve adresini, muhteviyatındaki gıda maddesinin ismini, asgari net miktarını ve içine mutad olarak katılmış diğer maddelerden cinslerini ve konservenin seri numarasını bildirir birer etiket bulunacaktır.

Konserve kutularının kapakları içeri çökük veya kabarmış (bombe yapmış) olmayacaktır. Kutuların hiçbir yerinde delik, deşik, çatlak ve ezikler ve içlerine kadar işlemiş derin pas lekeleri bulunmayacaktır. Kutuların yanlarını lehimle, alt ve üst kapakları ermetik olarak makine ile kapatılmış ve kapakların içleri lastik rondeli olacaktır. Kutular piyasa teamülü şeklide ve her biri standart miktar ihtiva edecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple, muhteviyatında husüle gelen gazı kaçırmak maksadıyla delinerek le​himlenmiş kutular kabul edilmeyecektir.

Konserveler açıldıkları zaman gaz ihtisarı olmayacak ve muhteviyatları koku, lezzet, manzara yönlerinden tamamıyla tabii, pişmiş ana madde evsafında bulunacaktır.

Konservelerin konulması için kullanılan madeni kutular evvelce hiç kullanılmamış ve okside olmamış tenekeden yapılmış olmalıdır.

Konserveler içinde esas gıda maddesiyle ilavesine müsaade edilmiş bulunanlardan başka yabancı bir gıda maddesi veyahut zararsız da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katılmış olmayacaktır.

Konservelerin konulması için kullanılan madeni kutular evvelce hiç kullanılmamış ve okside olmamış yalnız türlü ve salça konserveler tenekeden yapılmış olacaktır. Konserve muhteviyatı ile temasta bu​lunan kısımlarla lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler vs. %0.5'den fazla kurşun bu​lunmayacaktır.

Konserve kutuları açıldıkları zaman ihtişarı olmayacak, imalatı teamülü olan miktarda suyu havi ola​cak ve bu konserve maddesini örtmüş olacaktır. Muhteviyatı koku, lezzet, manzara ve kıvam bakımından tamamıyla pişmiş gıda maddeleri vasıflarında olacak, ekşimiş ve çok pişmekten, mütevellit ezilmiş ve dağılmış bulunmayacaktır. Kimyevi vasıflarda bozukluklarına ait hiçbir değişiklik olmayacaktır.

Konserveler fiziki muayeneden sonra, aynı zamanda bakteriyolojik yönde de muayeneye tabi tu​tulacaktır. Kat'i neticede bu muayenenin sonucu beklenecektir.

Muayene için numune olarak alınan ve açılan kutuar ile bunların muhteviyatında hakemi, kimyevi ve bakteriyolojik yönlerden görülecek kusurlar numunanen temsil ettiği gruba temsil edilecek ve o grup tamamen reddedilecektir.

Konserve kutuları (25-50) kutu muhtevi tahta sandık veya mukavva kutular içinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyata muhammül edecek şekilde mazbut ve sağlam yapılı olacaktır.

Kabul edilen malların normal şartar altında altı ay müddetle bozulmamasını müteahhidi taahhüt ede​cektir. Altı ay içerisinde tegayür ve tefessün gibi bozulma alemi gösteren kutular yol masrafları ken​disine ait olmak üzere müteahhidi tarafından değiştirilecektir.

Burada zikredilmeyen diğer bütün hususlar için mer'i gıda tüzüğü hükümleri uygulanacaktır. imal tarihi 1 yılı geçmemiş olacaktır.

Konservelerin içinde insan sağlığına zararlı maddeler, taş, toprak, kum, boya ve diğer yabancı mad​deler bulunmayacaktır.

Konserveler gıda nizamnamesi tüzüğüne uygun olacaktır.

Orjinal fabrikasyon ambalajının üzerinde, aşağıdaki bilgiler okunaklı bir şekilde olacaktır.

Firmanın adı, adresi, ticari ünvanı veya varsa tescili markası

 Adı -çeşidi

 Brüt ağırlığı, net ağırlığı, ilgili standardın işareti, numarası

 imal tarihi (ay ve yıl olarak)

Son kullanım tarihi, raf ömrü

Muayenede kullanılan bozulan, hasar gören, fonksiyonunu kaybeden numuneler satıcı firma ta​rafından yenileri ile değiştirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecek.

Muayene esnasında dizayn ve imalat hataları sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve hasarlardan müteahhit sorumludur.

Malzemenin getirdiği araç ve ambalajlar hijyenik özellikte olmalı, temiz ve sağlığı olumsuz yönde et​kileyecek hiçbir olumsuzluk olmamalıdır.

Muayene komisyon üyelerince gerekli görülen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal analizler bu analizleri yapmaya yeterli bir kuruluşta yaptırılacak ve analiz için gerekli personel, alet, cihaz ve mas​raflar satıcı firmaya ait olacaktır.

Malzemenin teslim yeri hastanenin iaşe ambarıdır.

Malzemenin getirildiği ambalajlar, taşıma, saklama süresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve dışardan dış etkenlerin bulaşmasını önleyecek nitelikte olan sağlam uygun malzemelerden yapılmış olmalıdır.

Ambalajlamada kullanılan her türlü malzeme yeni temiz sağlam kuru, kokusuz ve insan sağlığına za​rar vermeyecek nitelikte olmalıdır.

Malzemeler istediğimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda sipariş verilecek ve getirilecektir.

İmal tarihi 1 yılı geçmemiş olacaktır.

33-TURŞU TEKNİK ŞARTNAMESİ

Sirkeli ve karışık sebzeleri taze olacaktır.İçerisinde sivri biber,domates, lahana, salatalık vs. olacaktır. Passız tenekelerde gelecek, üzerinde imalatçı firmanın adı, imalat tarihi ve içindekiler yazılı olacaktır.
SİYAH KURU ÇAY (1.SINIF FİLİZ, 1 KG’LIK PAKET) 

: Birinci sınıf filiz çayından olacaktır. Özel imalat çay olmayacaktır Paketleri açılmamış, yırtılmamış, ıslanmamış veya herhangi bir şekilde sağlığa zararlı işlem görmüş ve tahriş edilmiş olmayacaktır. İçindeki çay tozu oranı çok cüzi miktarda olmalıdır. Kendine has görünüş renk ve kokuda olmalı, yabancı madde  (lift ve çöp ) bulunmamalıdır. Paketler 1 kg. olacaktır. Ambalaj üzerinde firma adı, TS numarası sınıfı, net miktarı, paketleme tarihi, (ay,yıl), seri numarası raf ömrü yazılı olmalıdır. TS 4600’e uygun olmalıdır
38-PİKNİK TEREYAĞI TEKNİK ŞARTNAMESİ

Tereyağı pastörize edilmiş kremadan tekniğine uygun olarak elde edilmiş tereyağı kültürü katılarak özel koku ve tat kazandırılmış ve en az % 82 süt yağı bulunan tereyağıdır.

Müteahhidin getireceği tereyağı 1. sınıf ve kahvaltılık tereyağı olacaktır.

Tereyağlarda gıda katkı maddeleri yönetmeliğinde konulması kabul edilen maddeler dışında hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır.

Tereyağlarda E.coli bulunmayacaktır.

Pastörize tereyağının 1 gr’ında 10’dan çok koliform bakteri, 50’den çok proteolitik bakteri ve 1000’den çok lipolitik bakteri bulunmayacaktır.

Sade yağların her sınıfında küf ve maya miktarı 1 gr’ında 100’den az olacaktır.

Kahvaltılık tereyağında reichert-nefusl sayısı en az 24, en çok 30 olacaktır.

Kahvaltılık tereyağında sütten geçen yağsız katı madde miktarı kütlece en çok % 2 olacaktır.

Kahvaltılık tereyağında tat ve koku bakımından hoş, yabancı tat ve kokusu bulunmayan yapı ve görünüşçe kusursuz süt yağı miktarı kütlece en az % 82 asiditesi en çok % 0,18 sarımsı homojen renkte ve 1 g.’ında 20’den çok küf ve maya bulunmayacaktır.

Tereyağları tereyağının özelliğini bozmayan yağ sızdırmayan tereyağının tat ve kokusuna etki yapmayan alüminyum veya kalay kaplı poşete konulacak ya da alüminyum veya kalay kaplı kağıda sarılmış olacaktır. Ambalajlar insan sağlığına zarar vermeyecek nitelikte bulunacaktır.

Ambalajlar 15 gr’lık olacaktır.

Alüminyum ve kalay kaplı poşetler PVC ( Polivinilklorür) ‘den yapılmış olacaktır. Bu PVC ambalaj yüksek ısıda preslenmek suretiyle kaplanacaktır.

PVC kalınlığı 15-20 gr. ambalajlarda 250 mikrondan az olmayacaktır.

Her bir küçük tereyağı ambalajı üzerine firmanın adı veya markası, tipi, sınıfı, çeşidi, net ve brüt ağırlığı içinde bulunan maddelerin adları, imal ve son kullanma tarihleri yazılacaktır.

Kullanım süresi 6 aylık olacaktır. Teslim tarihinden itibaren 6 ay içinde kurum şartlarında yapılan muhafaza esnasında bozulan olursa her türlü masrafı da müteahhide ait olmak üzere normal nitelikteki yeni tereyağı ile değiştirilecektir.
****
Muayene komisyonunca istenen mikrobiyolojik analizlerin masrafı müteahhit tarafından karşılanacaktır ve komisyonun ön gördüğü şartlarda ve yerlerde yaptırılacaktır.

Bu şartnamede evsafı belirtilmeyen malzemeler Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve TSE normlarına uygun olacaktır.

Ambalajlı veya ambalajsız olarak teslim edilecek malzemeler sağlıklı ve kapalı araçlarda teslim edilecek bu malzemeler araç içinde gelişigüzel atılmayacak, kasalarda veya sepetler içinde bulunacak, muayene komisyonu sağlıklı şartlarda gelmeyen malzemeyi kesinlikle teslim almayacaktır. Komisyon, malzemeyi teslim almadan önce numune isteyerek her numuneyi ayrı ayrı test ettikten sonra almakta serbest ve yetkilidir.

A) Okul Muayene-Teslim alma komisyonu tarafından beğenilmeyen ürünler teslim alınmaz ve yüklenici tarafından derhal geri alınır.

B) Yüklenici istenilen miktarlardaki gıda ürünlerini idarenin göstereceği mahalde teslim edecek. Nakliye, taşıma ve okul gıda ambarına istifleme yüklenici firmaya ait olacak ve yüklenici firma bu iş için ayrıca ücret talep etmeyecektir. İstifleme asla gelişigüzel olmayacaktır.

C)  Tüm gıda ürünleri NET KG. üzerinden teslim alınacaktır.Bakliyat ürünleri pişirilerek teslim alınacağından örnek numune getirilmeden malın tamamı getirilmeyecektir.

D)  Alınacak tüm gıda ürünleri ULUSAL marka özelliğinde olacak, 
Birinci sınıf ve kalitede olacak, son kullanma tarihleri üzerlerinde belirtilmiş olacaktır. Müstecir özellikle kahvaltılık ürünlerde teslim edeceği malın numunesini komisyona sunacak ,kabul görmeyen üründe ısrar edilmeyecek, komisyonun önereceği ürünü teslim edecektir.Komisyonun uygun görmediği ve teknik şartnameye uymayan malı teslim etmekte ısrar eden yükleniciler hakkında gerekli yasal işleme başvurulacaktır.

E) Ödemeler peyderpey olacaktır.

          E) YÜKLENİCİ; Okul Müdürlüğünün talep etmiş olduğu mal/malzemeyi Cumartesi, Pazar ve gerektiğinde bayram günleri de dâhil olmak üzere zamanında teslim etmek zorundadır. Şayet zorunlu bir durum söz konusu değilse mal/malzemenin mesai saatlerinde teslim edilmesi esastır. Yüklenici genel teslimatlarını mesai saatlerinde ( en geç saat:16,30) yapmakla mükelleftir. Ancak zorunlu hallerde idarenin talebi üzerine mesai saatleri dışında ve/veya hafta sonları mal/malzemenin teslimatı yine komisyon marifetiyle yapılabilir. Teslimat her halükarda komisyon marifetiyle yapılır.


YÜKLENİCİ’ nin işi aksatması,  istenilen gün ve saatte mal/malzemeyi teslim etmemesi veya mal/malzemenin teknik şartnameye uygun gelmemesi, eksik gelmesi, bozulmuş olarak getirilmesi, içerisinde yabancı bir madde tespit edilmesi, gramajının eksik gelmesi, taşıma yapmış olduğu aracın vasıflara uygun olmaması, vb. tespit edildiğinde Muayene Kabul Komisyonu Tarafından vukuu bulan olay zabıt (tutanak) altına alınır. Okul Müdürlüğü YÜKLENİCİ’ ye bir ay içerisinde en fazla iki defa yazılı ihbarda bulunur. Birinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %0,5(Binde beş) oranında ceza kesilir. İkinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %1(Yüzde bir) oranında ceza kesilir. 3.defa aynı olumsuzluğun tekrarı halinde Okul Müdürlüğü tarafından tebligat yapılarak Sözleşme tek taraflı FESH edilecektir. Yüklenici bu konuda herhangi bir hak talep etmeyeceğini peşinen kabul eder.                                                                      

          İDARE                                                                                                          YÜKLENİCİ

Sedrettin GÜLER
  OKUL MÜDÜRÜ
