AGRI iL SAGLIK MUDURLUGU 6 AYLIK MUTFAK YAS VE KURU GIDA VEET

MALZEME [HTiYAC LISTESI
SIRA NO | MALIN ISI-ADI MIKTAR CINS
1 PIRINC 250 Kg
2 BULGUR 150 Kg
3 MAKARNA 200 Kg
4 KURU FASULYE 100 Kg
5 KIRMIZI MERCIMEK 50 Kg
6 ASURELIK BUGDAY 100 Kg
7 NISASTA 5 Kg
8 UNBSS o 100 Kg
9 KURU UZUM 50 Kg
10 KURU KAYISI 40 Ke
11 KURU INCIR 50 Kg
12 FINDIK ICI 15 Kg
13 LIMON TUZU 3 Kg
14 IRMIK 70 Kg
15 KEMALPASA 30 Kg
16 YORESEL ERISTE 100 Kg
17 KALIN ERISTE {50 Kg
18 EKMEK 10500 Adet
19 KEPEKLI VEYA TAM TAHILLI EKMEK | 700 Adet
| 20 NOHUT 70 Kg
21 HELVA 20 Kg
22 SEKER 300 Kg
23 ARPA SEHRIYE 50 | Kg
24 TEL SEHRIYE 50 Kg
25 MISIR UNU 30 Kg
26 NANE 5 Kg
27 PAKET PUDIING 70 Paket
28 KOFTE HARCI{50GRM) 350 Adet
29 PUL BIBER 10 Kg
30 TARCIN 5 Kutu
31 SALCA(830GRM) 100 Kutu
32 KONSERVE BEZELYE 50 Kutu
33 TURSU 200 Kg
34 ORALET [ 10 Kutu
35 KARABIBER 4 Kg
136 KUTU AYRAN 1000 Kutu
37 AYCICEGI YAGI 1000 Litre
38 BEYAZ PEYNIR(tam yajl) 120 Kg
39 sUT 300 Litre
40 YOGURT 1500 Kg
41 YUMURTA 60 Koli
42 PATATES 2000 Kg
43 DOMATES 500 Kg
44 CARLISTON BIBER 200 Kg_
45 DOLMALIK BIBER 100 Kg
46 KABAK 200 Kg
47 PATLICAN 300 Kg
48 SALATALIK 150 Kg
| 49 TURP 150 Kg
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50 HAVUC 200 Ke
51 MARUL 80 Demet
52 KURU SOGAN 200 Kg
53 MAYDANOZ 600 Demet
54 LIMON 150 Kg
55 ISPANAK 300 Kg
56 SARIMSAK 10 Paket
57 KARALAHANA 200 Kg
58 ASOTU 25 Kg
59 MANDALINA 300 Kg
60 PORTAKAL 300 Kg
61 ELMA 200 Kg
62 ARMUT 100 Kg
63 NAR 80 Kg
64 KASAR PEYNIR 120 Kg
65 BAMYA KONSERVESI 50 Kg
66 PIRASA 300 Kg
67 BEYAZ LAHANA 10 Kg
68 ZEYTINYAGI 40 Litre
69 YUFKA 60 Paket
70 SU 25.000 Adetl
71 ET 2000 Kg
72 TAVUK 1000 Kg
73 BALIK 500 Kg
74 TUZ 250 Kg
75 TEREYAGI 20 Kg
76 MANTI 100 Kg
. VANILYA 10 Paket(10’Iu)
78 SIYAH ZEYTIN 25 Kg
79 CEVIiZ ICI 10 Kg
80 SIYAH CAY 30 Kg
81 KUP SEKER 50 Kg
82 SUCUK 5 Kg
83 SALAM 5 Kg
84 HAMBURGER KOFTESI 1200 Adet
85 HAMBURGER EKMEGI 1200 Adet
86 KETCAP(500ML) 20 Adet
87 MAYONEZ 20 Adet
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TEKNIK SARTNAMELER

1-PiRINC

Piring, Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi (teblig no:2001/10)belirtilen hiikiimlere uygun
olmalidir.

Son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis iyi pilav olma vasfina has, tabii renkte ve kokuda,
homojen dagilim iyi cins yerli mali piringlerden olacaktir.

Piringler klflii, kitf kokulu veya gayri tabi kokulu bozulmus, 1slanmis, kurutulmus, eksimis ve
bocekli yenikli olmayacaktir.

Canli cansiz parazitleri, bunlarin kisimlar, artiklan, pargalan ve yumurtalarini iginde
bulundurmayacaktir.

Bozuk, lekeli tane, ¢op, kabuk ve geltikli tane %1°i gegmeyecektir.

Tas toprak kum gibi maddelerin miktari %5’i gegmeyecektir.

Piringler rutubetli olmayacak, her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele
gérmiis olmayacaktir. Rutubet orani %14.5°i gegmeyecektir.

{thal mah piring kabul edilmez. Piringler 1 kg pisirildikten sonra gesni ve artim bakiminda
uygun bulundugu takdirde kabul edilir. Baldo cinsi piring kullanilacaktr.

Piringler standart olarak net 2,5 kg ve 5 kghk orijinal paketler seklinde alinacaktir. Paketler
patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmig olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

icerisinde kirik tanesi %5°den fazla olmayacaktir.

Paketin lizerinde TSE ve ya iSO belgesi bulundurmalidir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kuflanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Teslim alinan piring pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadifi dilgiiniildiigi
taktirde tamam degisim yapiimalidar,

Toplam miktarin % ‘il 3 ay aralarla alinacaktir.

2-BULGUR

Bulgur, Tirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi (Teblig No:2009/24) belirtilen hitkiimlere uygun
olmalidir.

Durum bugdayindan elde edilmis olmalidir. Yeni sene tiriinii olmaldir.

Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine &zgil renk, tat kokuda olacak, taneleri parlak sar
renkli, taneler esit bityiiklitkte olacaktir. iginde gavdar taneleri bulunmayacaktir.

Rutubet %13’den ¢ok olmayacaktir.

Bozulmus, kiiflenmis, eksimig, acimus, boyanmis olmayacaktir. Sagliga zararsizda olsa
herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabii olmayan bir lezzet ve koku
bulunmayacaktir. Bulgurlarda canhi ve cansiz bicek, parazit ve bunlarin pargalari, yumurtalart
gibi saghiga zararl olabilecek herhangi bir maddeyi bulundurmayacaktir.

Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar: Tebligine (Teblig no:2002/58)uygun olmalidir.

1 kg* hik orijinal paketler iginde getirilecektir. Paketler patiak, yirtik ve ambalaji zedelenmig
olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Uriinde TSE belgesi olacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve Gretim tarihi net olarak okunabiimelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Teslim alinan bulgur pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadif diigiiniildiigi
taktirde tamam degisim yapsimahdir.

Toplam miktarin ¥4 ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.
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3-MAKARNA

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis makarnalardan olacaktir.

Garilniis renk koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pigirildikten sonra gayri tabi
veya fena koku ve lezzet agilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir.

Makarnalar kirikl kiiflenmis kurt, bécek ve diger parazitleri ve kisimlan iginde bulunduran
veya bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir.

Makarnalar % 1 tuzu iceren kaynar suya atilarak yanm saat kaynatildiktan sonra hepsi pigmis
olacak, fakat dafilmis olmayacak.

Makarnalar 1kg’ ik orijinal ve kapali ambalajlar iginde teslim edilecektir. Paketler patlak,
yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Qldugu taktirde yenisiyle degisim yapilacakuir.
Ambalaj tizerinde cinsi irmikten yapiimig olduBu net agirhif1 yapan firmanin adi adresi ve
tanitici isaretini gosteren okunakli yazi veya hususlan belirten yazilar olacaktir.
Makarnalar kimyevi veya sihhate zararh her hangi bir madde ile islem g&rmils boyanmg
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici
maddeler katilmamis olacak.

Rutubet % 13 ii gegmeyecektir.

Paket tizerinde TSE veya {SO belgesi bulunacaktr.

Kurumun istedigi dogrultuda cinsleri belirtilecektir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidur.

Teslim alinan makarna pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadig
diisiiniildiigii taktirde tamam degisim yapilmahdir.

Toplam miktarin % ‘il 3 ay aralarla alinacaktir.

4-KURU FASULYE

Kuru fasulyeler son sene mahsulii oldugu gibi iyi cins fasulyeden olacaktir. Taneleri miimkiin
oldugu kadar olabildigince dolgun ve beyaz renkli olacaktir. Burugmus giirik kiiflii 1slak
kizismig bocek yenikli sararmmg ve kotii kokulu olmayacaktir.

Fasulyeler nceden islatiimadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis olacaktir.
Fasulyelerin gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirhg (kusurlu taneler ¢tkartldiktan sonra) 40
gr dan aga@1 olmayacaktir.

Fasulyelerde ¢6p kabuk zararli yabanci madde olmayacaktir. Tag toprak kum olmayacak
bécek yenikli tane miktari en ok % 2 olacaktir.

Kurik sararms ve kilgiik tane miktari % 2 den fazla olmayacaktir.

Rutubet miktar:t % 15 den fazla olmayacaktir.

Teslimat 1 kg’hk orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Paket fizerinde TSE veya 1SO belgesi bulunacaktir.

Malin cinsi, son kulianma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmak ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Teslim ahnan kuru fasulye pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadigs
dilsiiniildigi taktirde tamami degisim yapilmahdir.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay araiarla alinacaktir.

5-KIRMIZI MERCIMEK

Iyi kaliteli kirmizi mercimekten olacaktir. Yeni sene iiriinii olacaktir.

Yabanc: agiriagtirict maddelerle kangtinimig boyanrms ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis yagmalama finnlamak suretiyle pariatilmig kurutulmus olmayacaktir.
Taneleri normal bilyiikliikte olacaktir, Zararsiz da olsa taneler miktar1 %1 den, rutubet miktar
% 14 den fazla olmayacaktir.
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e Teslimat 1 kg'lik orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis
olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

e Paket iizerinde TSE veya iSO bulundurmalidir.

e Mahn cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmah ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

o Kapal ambalajlar iginde alinacaktir.

¢ Teslim alman kirmiz1 mercimek pigirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadif
diigiiniildiigii taktirde tamamt degisim yapilmahdir.

o Toplam miktarin % ‘0 3 ay aralarla alinacaktir.

6-ASURELIiK BUGDAY

e Normal vasiftaki buday usuliine gére ve piyasadaki iyi cinsten yapilmis olacaktir.

o Kiifli, kiif vs kokulu, acy, islak, topraklanmis, kirli, pislikli, tabi hal, lezzet ve rengi degismis
olmayacak ve kepekten arindirimig olacaktir.

o  Kum, tas, toprak, ¢6p vs ot tohumlart olmayacaktir.
Rutubet miktar1 % 13 i gegmeyecektir.

¢ Ambalajlarin iizerinde veya igindeki etikette firma ad: imal tarihi, cinsi son kullanma tarihi net
agirhgi yazih olacaktir.

o Paket fizerinde TSE veya iSO bulunmalidir.

o  Teslimat 1 kg’lik orijinal paketlerde olacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaj
zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve itretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

o Teslim alinan asurelik bugday pisirme esnasinda teknik sartnameye uygun olmadif:
diigiiniildiigii taktirde tamam degisim yapiimalidir.

e Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla alinacakuir.

7-NISASTA

Bugday tahilindan usuliine gore elde edilmig olacaktir
Yapildig1 maddenin adini tasimug olacak, ayrica cins nigastalardan birbirine karigtirilmig
olmayacaktir,
Kendine has koku, renge sahip olup, igerisinde topaklanma, kétii koku bulunmayacaktir.
Rutubet; bugday nisastasinda %16’dan ¢ok olmayacaktir.
Diger hususlar Gida Maddeleri Tiiziigiine uygun olacaktir. 400gr’lik orijinal paketlerde
teslim alinacaktir. )
Paket iizerinde TSE veya iSO belgesi bulunmahdr.
Ambalajin iizerinde cinsi, net agirhg, imalat¢i firmanin tescilli markasi ve adresi, yil olarak
imal tarihi yazilacaktir. Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu
takdirde yenisiyle degigim yapilacaktir.
Muayene komisyonu gereginde nigasta cinsinde tercih yapabilir.

¢ Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi tiriinil yenisiyle
degistirecektir.

e Malmn cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.
Kapal ambalajlar iginde alinacaktir.

e Teslim alinan nisasta pisirme esnasmda teknik sartnameye uygun olmad:f: diigiiniildiigii
taktirde tamam degisim yapilmahdir.

¢ Toplam miktarin % G 3 ay aralarla alinacaktir.
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8-UN

Kendine Szgii tat ve kokuda olmalidir, ac1 eksi eksime kiiflenme kokusma ve bozulma vs
yabancs tat ve koku bulunmamalidir.

Un ambalajlan iizerindeki bilgiler okunakh olmalidir.Un ambalajlarinda firmanin igaret
unvan ve adi adresi varsa tescilli markas: standardin igareti ve numarasi (TS 4500) mahn tip
malin adi mahn gegidi ekmeklik biskiivilik vs yapim tarihi (giin ay y1l olarak) net agirhg
belirtilmis olacaktir.

Bujiday unu Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi (Teblig No :99/01) belirtilen hiikiimlere
uygun olmahdir.

Beyaz hafif sarimtirak renkte, kendine 6zgil tat ve kokuda olmali, aci, ekgime, kokugma,
kizismis, kiiflenmis, 1slanmg, topraklanmug, kurtlu, bcekli, kelebekli ve herhangi bir gekilde
kangmig olmayacaktir.

Yas gliiten miktar1 27'den az olmayip, normal elastikiyette olmalidir.

Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

Alt numarali elek iistil %5°den fazia olmayacaktir.

Unlarin iginde fare pisligi, undan bagka yabanci maddeler olmayacak ve uniar diger canli ve
cansiz parazitleri, bunlarin kisimlariny, ifrazatimi ve benzeri kirlilikleri ihtiva etmeyecektir.
Unlar beyazlatilmig, boyanmis veya herhangi bir maksatla zararsizda olsa kimyevi maddelerle
muamele edilmis olmayacaktir.

Un ambalajlan tizerindeki bilgiler okunakl: olarak, silinmeyecek sekilde yazilir.

Un ambalajlarinda firmanin isaret unvani ve ad1, adresi, varsa tescilli markast, standardin
isareti ve numarasi ( TS 4500 ), malin tipi, malin adi, malin cesidi ( ekmeklik, biskitvilik vs.),
yapim tarihi (giin, ay, y1l olarak) net agirhi belirtilmis olacaktir.

Un tip 650 alinacaktir.

Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Y&ntinden Etiketleme Kurallar: Tebligine (Teblig No0:2002/58) uygun olmalidsr.
Uriln TSE veya ISO belgesi olacak.

Unlar 0,5-1 Kg orijinal paketler halinde teslim alinacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi liriind tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizier komisyonun éngdrdiigil yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan kargtlanarak yaptinlacaktir. :

Paketler patlak, yirttk ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle defiigim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve liretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Teslim alinan un pisirme esnasinda teknik yartnameye uygun olmadif diisiiniildigii
taktirde tamam degisim yapimalidir

Kapal ambalajlar iginde alinacaktir.

Toplam miktarin % ‘il 3 ay aralarla alinacaktir.

9.KURU UZUM

Dyt.E
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Yeni sene mahsulii olacaktir. Kiiflenmis ezilmis kurtlanmis olmayacaktir. Rutubet miktart %
16 dan fazla olmayacaktir.

Muayene sirasinda elle ovalandiginda taneler birbirinden aynlacaktir.

Tadinda ve kokusunda acilik ve kotiiliik olmayacak.

Standarta uygun orijinal paketler iginde olacak, paketlerin iizerinde sofuk damga veya
sablonla cins net kilo miktari imal ve son kullanma tarihi ile markasi yazilmig olacaktir,

1 kiloluk kapah paketler seklinde alim yapilacaktir. )
Paketlerin tzerinde TSE veya ISO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yaptlacaktir.
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Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.
Toplam miktarmn % ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.

10- KURU KAYISI

Yeni sene iiriinii ve iyi cins sekerpare tiirii kayisilarindan olacaktir.

Natiire!, cekirdekleri gikarilmig olacak. Diizgiin sekilli, kabugu diiz, koyu kehribar sarsi
renkte ve giizel kokulu ve tatta olacaktir.

Ezilmis, kurtlanmis, nemlenmis, kiif kokusu ve yabanci madde bulunmayacaktir.

Kuru kayis standarda uygun 1 kg ik orijinal kapal: paketlerde gelecektir. Kutulanin iizerinde
firetici firmamin ad1, kasesi, imal ve son kullanma tarihleri, net kilo agirh31 bulunacaktir. TSE
damgali olacaktur.

Nem oram %25°i gegmemelidir.

Uriinde TSE veya {SO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Mahn cinsi, son kullanma tarihi ve firetim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal: ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin % i 3 ay aralarla alinacaktir.

11-KURU iNCIiR

Son sene {iriinii ve piyasanin iyi cins tatlt kuru incirlerinden olacaktir.

Kurtlu kurt yenikli bocekli kitflit kiif kokulu giiritk sekerlenmis pargalanmis 1slak sulanmg ve
eksimis olmayacaktir.

Tads, gdriiniimii ve kokusu standartiara uygun olacaktir.

Paket (izerinde TSE veya SO belgesi bulunacaktir.

Genel gorilnlimil iyi olmasina kargin aralanndan rastlanacak kurtlu kurt yenikli ve yabanci
cisim bulunmayacaktr,

Her bir incirin agirhg 20 gr dan agaf olmayacaktir. Genel olarak bu aralik tuttugu takdirde 20
gr dan noksan incirler 15 gr dan agaf1 olmamak sartiyla % 10 a kadar aynen kabul edilir.
Fazlasi ret edilir. '

Kuru incirler piyasa temahiilii ve saglam kutular igerisinde getirilecektir. Her kutu {izerinde
cinsi net kilo afirliji Giretim tarihi son kullanma tarihi soguk damga veya sablon ile
yazilacaktur.

1 kg*hik orjinal paketler seklinde alim yapilacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktur.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidur.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla alinacaktr.

12-FINDIK ICi
e Yeni sene iiriindi ve iyi cins kavrulmus findik olacaktir.
e Findiklar kabuksuz, biitiin sekilde olacak ve igerisinde kabuk artiklan olmayacak temiz bir

sekilde teslim alinacaktir.

iyi kavrulmus, bayatlamams, findik iglerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde olacaktir.
Findik igleri temiz olacaktir. Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmig olacaktir.

Nem orani %5°i gegmemelidir.

Kirik tane miktan % 1° e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

Kiifli, ¢airlik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini degistirmis,
tozlu, toprakli, tash, camurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmig olmayacaktir.
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¢ Standart 1-5 kg temiz bez veya naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba {izerinde
iiretici firmanin adu, kasesi, imal ve son kullanma tarihleri, net kilo agirhf
bulunacaktir. TSE veya ISO damgal olacak.

s Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi Giriinii yenisiyle
degistirecektir.

e Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmig olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degigim
yapilacaktr.

o Maln cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

o Kapah ambalajlar icinde alinacaktir.

o Toplam miktarm Y% ‘il 3 ay aralarla alinacaktur.

13-LIMON TUZU

Kendisine has koku ve tadi oimahdr.

TSE beigesi oimahdir.

1 kg’hk orijinal paketler seklinde alinacaktur.

Paketlerde herhangi sekilde yirtik, patlak ve ya delik oimayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle

firma tarafindan degisim yapilacaktir.

e Maln cinsi, son kuilanma tarihi ve Gretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidur.

o Toplam miktarin % ‘@i 3 ay aralarla alinacaktir.

14-IRMIK

e irmik, Tirk Gida Kodeksi irmik Tebligi (Teblig No : 2002/21) belirtilen hiikiimlere uygun
olmalidir

o Dogal goriiniim, renk, koku, lezzette olacaktir. Beyazlastinlmig, boyanmis, sair kimyevi

maddelerle muamele edilmis, eksimis, 1slanmig, kurtlanms, topraklanmig, acimig veya

kizismig olmayacaktir.

Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

irmikler piyasada satilan iyi kaliteli irmiklerden olmalidir.

500gr’hik orijinal ambalajlarda olmahdir.

Ambalajlarin tizerinde firma adi, net agirlig1, TSE numarast, iiretim ve son kullanma tarihi

bulunacaktir.

s Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi {iriinii tim
mikrobiyolojik, kimyasal, fizikse! analizler komisyonun dngdrdiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karstlanarak yaptinlacakuir.

Uriln TSE belgesi olacaktr.
Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmig olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degigim yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakun tarih olmal ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidur.

o Kapal ambalajlar i¢inde alinacaktir,

Toplam miktarin ¥ ‘il 3 ay aralarla almacaktir,

15-KEMALPASA

o Gida maddeleri tlizigtiniin 311/313 maddelerinde yazili evsafa uygun sekilde ekstra undan
usuliine gore hazirlanms olacaktir.

« Pismeden 6nce herhangi gayri tabi lezzet ile koku ve aci hissedilmeyecektir.

e lyi cins kemal pasa olacaktir. Hamur bayat yanik 1slak gatlak kirik kurtlu ve kufli ve kitf
kokulu olmayacaktir.

e Tatlilar aym ebatlarda olacaktir. Pisirilirken kirihp dagilmayacakuir. Pisirildigi zaman normal
biiyliyecektir.
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e Temiz ambalaj icerisinde teslim edilecektir. Tiiziik hiikiimlerine gore lizerinde etiket
bulunacakur.

e Tathlar dskme olarak deil en az 1235 gramlik paketlerde veya daha biiyiik orijinal
ambalajlarda alinacakur Urlin TSE, EN veya iSO belgesi olacaktir.

o Paketler patlak, yirtik ve ambalajy zedelenmis olmayacaktir. Oldugiu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

e Malimn cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmalt ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

e Kapal orijinal ambalajlar iginde alinacaktir,

e Toplam miktarin % ‘il 3 ay aralarla almacakuir.

16-YORESEL ERISTE

e ince, uzun yuvarlanms sekilde yapilan geleneksel erigte olacaktir.

» Erigteler, kirikly, kiifienmis, herhangi bir suretle tagayyiir etmis kurt, bocek ve di diger
parazitleri ve aksamim havi veya bunlar tarafindan yenmis olmayacak, iginde fare pislikleri,
hayvan giibresi, guval ddkintiisi, kil ve ip parcasi ve benzeri gibi cisimler ihtiva
etmeyecektir.

¢ Bugday irmiginden usuliine gore yapilmus erigte olacaktir. Goriinls, renk, koku ve lezzetleri
normal olacak, pismeden evvel veya pigirildikten sonra payri tabii veya fena koku ve lezzet,
acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir.

e Kapah orijinal paketlerde ahm yapilacaktir.

o Uretim ve Son Tiik. Tarihi bulunacaktir.

o [htiyaca gore giinlilk alim yapilacaktir.

17-KALIN ERISTE

Turk Gida Kodeksi TGK 2002/20 ve Tiirk Standardt TS 1620 uygun olmahdir.

Bugday irmiginden usulilne gore yapilmus eriste olacaktir. Goriindig, renk, koku ve lezzetleri
normal olacak, pismeden evvel veya pisirildikten sonra gayri tabii veya fena koku ve lezzet,
acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir.

e Eristeler, kirikly, kiiflenmis, herhangi bir suretle tagayyir etmis kurt, bbcek ve diger parazitleri
ve aksamint havi veya bunlar tarafindan yenmis olmayacak, iginde fare pislikleri, hayvan
glibresi, guval dokiintiisi, kil ve ip parcast ve benzeri gibi cisimler ihtiva etmeyecektir.
Eristeler orijinal ve kapal ambalajlar iginde teslim edilecektir.

Cuvallar iizerinde cinsi, irmikten yapildig, net afirli31, yapanin ad1, adresi ve tanitici isaretini
ghsteren yaz: veya hususlari muhtevi birer etiket yapistinimig olacaktir.

o Uriin TSE, EN veya ISO belgesi olacaktir.

e Paket lizerinde iiretim ve tiiketim tarihleri bulunacak, ambalajlar delik, yirtik vb. sekilde
geldigi takdirde firma tarafindan degisim yapilacaktir.

¢ 1-2,5 kg’lik orijinal paketler halinde alim yaptlacaktir,

e Kapali ambalajlar iginde alinacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

o Toplam miktarin %4 ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.

18-EKMEK

o Ekmekler tipl veya tip 2 undan yapilacaktir.
e Her bir ekmegin gramajt 250 gramlik mevcut standartlara uygun olacaktir.

o Ekmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olugmus, kabugu yanmamis iyi pigmis ve kabarmis
olacaktir. Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida olup gozenekler miimkiin oldugunca
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homojen olacaktir. Karigmamig halde un, tuz, katki maddeleri ve yabanct madde
bulunmayacaktir.

e Normal ekmeklerde tuz miktar kuru maddede en gok %2 olacaktir. Ekmek yapiminda
kullanilan katki maddeleri, bulaganlar, pestisit, kalint limitleri Tirk Gida Kodeksi
yonetmeligine uygun olacaktir.

¢  Alinan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tilketim esnasinda bayat
oldugu saptanan ekmekler firma tarafindan ayni giin degistirilecektir.

o Uretici firma Gida Uretim zin Belgesine sahip olacaktir.

e Ekmekler idarenin belirleyecegi saatlerde temiz kasalarda iginde ve izerinde temiz bezile
kapali olarak teslim edilecektir.

e idarenin istegine bagh olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze
ekmekle degistirilecektir.

o imalathanenin hijyenik sartlan Gida Maddeleri Uretim Tiiziigiine uygun olacaktir ve
imalathane kurum y8netiminin uygun gdrdiigi komisyonca goriilecektir.

Uretici firmanin ihaleye girmesi durumda ¢alisanlardan portor muayenesi istenecektir.
Gerekli gortildiigii durumlarda toplam miktari asmamak kaydiyla ekmek cesitlerinin kendi
icinde sayisal degigimi yapilacaktir.

o Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayilt resmi gazetede yaymlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek
ve Ekmek Cesitleri Tebligi ( Teb.No:2012\2) ne uygun olacaktir,

o ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

19-KEPEKLI VEYA TAM TAHILLI EKMEK

e Ekmekler tipl veya tip 2 undan yapilacaktir.

Her bir ekmegin gramaji 250 gramlik mevcut standartlara uygun olacaktir.

e Ekmekler giinliik, taze i¢ dokusu iyi olugmus, kabufu yanmamig iyi pismis ve kabarmug
olmayacaktir. Kesildigi zaman ig kismu siingerimsi yapida olup gozenekler miimkiin
oldugunca homojen olacaktir, Kanismamis halde un, tuz katki maddeleri ve yabanci madde
bulunmayacaktir.

Kepekli ekmekler tuzsuz olacak ve kepek orani en az %40 olacaktir.

e  Alnan ekmekler arasindan muayene komisyonunca fark edilmeyen, tiketim esnasinda bayat

oldugu saptanan ekmekler firma tarafindan ayn: giin degistirilecektir.

Uretici firma Gida Uretim Izin Belgesine sahip olacaktr.

Ekmekler idarenin belirleyeceji saatlerde temiz kasalarda iginde ve iizerinde temiz bez ile
kapalh olarak teslim edilecektir.

¢ Her giin kurumun belirledigi miktarca kuruma teslim edilecektir.

o idarenin istegine bagh olarak ertesi giine kalan bayat ekmekler ertesi sabah taze ekmekle
degistirilecektir.

« Imalathanenin hijyenik sartlan Gida Maddeleri Uretim Tiizligiine uygun olacaktir ve
imalathane hastane y&netiminin uygun gordiigti komisyonca goriilecektir.

e Uretici firmanin ihaleye girmesi durumda ¢alisanlardan portdr muayenesi istenecektir.
Gerekli goriildigii durumlarda toplam miktari agmamak kaydiyla ekmek gegitlerinin kendi
icinde sayisal degisimi yapilacaktr.

e Ekmekler; 4 Ocak 2012\ 28163 sayili resmi gazetede yayinlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek
ve Ekmek Cesitleri Tebligi ( Teb.N0:2012\2) ne uygun olacaktir.

o ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

20-NOHUT

¢ Nohutlar iyi kalitede yeni sene Oriinil yeteri derecede kurumug ve taneleri normal bilytiklitkte
olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun islatihp kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa
yabanci madde miktar1 % 2 den ve rutubeti % 14 den fazla olmayacaktir.
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Yabanc: agirlagtirilmig maddelerle karigtirtlmig bozulmusg sunni olarak beyazlatilmig
kiikiirtlenmis boyanmis ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem gdrmiig
olmayacaktir.

1kg’lik orijinal paketlerde alim yapilacaktir.

Etikette iiretici firma ismi imal tarihi net agirh@ yazih olacaktir.

Paketlerde TSE veya (SO belgesi bulunacakur.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Mali cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakun tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin % ‘@i 3 ay aralarla alinacaktir.

22-HELVA

Tahin helvast, Tiirk Gida Kodeksi Tahin Helvasi Tebligi (Teblig No: 2008/6) belirtilen
hiikiimlere uygun olmahdir

Tahin helvalari kendine has tipine uygun tat, lezzet ve renkte olmali, tahin helvasinda hasere,
hasere pargalar, bcek kalintilari vb. madde bulunmamalidir.

1 kg veya 500gr’lik orijinal kapah ambalajlarda olacaktir.

Tahin helvasi gesidi firmayla kurumun gériistilerek kararlastirmasi sonucunda belirlenecektir.
Tahin miktar en az %50, yag miktari (susam yaj olarak) en az %25, protein en az %9,
toplam seker miktar1 (sakaroz olarak) en gok %45, rutubet miktar1 en gok %3 olmalidir.
Tahin helvasindaki ya susam yag1 olmalidir. Tahin helvanin susam yag diginda bagka yag
katilmaz. Ancak toz kakao katilanlarda kakaodan gelen miktar kakao yag: ve imalatinda katki
maddesi kuilanilanlarda stabilizan ve emiilgatérlerden gelebilen yag bulunabilir.
Renkiendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No
:2008/22) belirtilen hiiktimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinde Kullamlan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No :2002/55) belirtilen
hiikiimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandincilar Tebligi (Teblig No :2006/45) belirtilen
hilkkiimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallan Tebligi
(Teblig No :2002/58) belirtilen hiikiimlere uygun olmayan tahin helvasina nigasta ve nigastali
maddeler ve herhangi bir yabanci madde katilmaz.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi firiinil yenisiyle
degistirecektir.

Uriin TSE, EN veya iSO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktr.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis, yagt ambalajina ¢itkmg olmayacaktir.
Oldugu takdirde yenisiyle degisim yapilacaktir.

Mahn cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarmn % ‘il 3 ay aralaria alinacaktir.

22-SEKER

TS 861 de belirtildigi gibi sinif 2 tip 1 olmalidur.

Seker ambalajlari iginde higbir yabanci madde olmalidir.

Ambalaj i¢indeki sekerlerde nem olmamahidir. Topaklanma goriinmemelidir.

ithal seker olmayacaktir. (Seker pancarmdan yapilmis olacaktir.)

5 kg’lik orijinal paketler iginde alinacaktir.

Ambalajlar iizerinde firma ad: ve adresi varsa tesciili markas: standart isareti ve numaras: TS
861 mahin adi smifi ve tipi net agirhgi imal tarihi belirtilmis olmalidir.

Paketlerde TSE veya {SO belgesi bulunacaktir.
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Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapal ambalajlar i¢inde alinacaktir.

Toplam miktarin ' *t 3 ay aralarla alinacaktir.

23-ARPA SEHRIYE

Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmis sehriyelerden olacaktir.

Goriiniig, renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pigmeden evvel veya pisirildikten sonra
gayri tabii veya fena kokulu lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacak, goriiniisleri
bozulmus olacaktir.

Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, b3cek ve diger parazitleri ve aksamni havi, bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. [ginde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir.
Sehriyeler %! tuzu igeren kaynar suya atlarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi iyice
pismis olacak fakat dagilmayacaktir.

Sehriyeler 500gr veya 1 kg’hik ambalaj i¢inde kapali olarak teslim edilecektir.
Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligine (Teblig No:2002/58) uygun olmalidir,
Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan iyi cinslerin evsafindan clacaktir.
Sehriyeler kimyevi veya sihhate zararh herhangi bir madde ile islem g&rmis, boyanmus
olmayacaktir. Her ne amagla olursa olsun sehriyeler suni tat verici maddelerle, muhafaza
maddeleri katilmamig olacaktir.

Rutubet %13’ii gegmeyecektir.

Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir.

Uriin TSE, EN veya SO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir,

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve liretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmamalidir.

Toplam miktarin % ‘@i 3 ay aralaria alinacaktir.

24- TEL SEHRIYE

Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmig sehriyelerden olacaktir.

Goriinils, renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra
gayri tabii veya fena kokulu lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacaktir.

Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bécek ve diger parazitleri ve aksamini havi, bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. Iginde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir.
Sehriyeler %1 tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi iyice
pismis olacak fakat dagilmayacaktir.

Sehriyeler temiz, orijinal, yeni, kapali ve 500gr veya 1kg’lik orijinal ambalaj iginde teslim
edilecektir. Ambalaj iizerinde cinsi, irmikten yapildif, net agirhg, yapanin ady, adresi, tanitica
isareti, yapim tarihi ve son kullanma tarihi okunakl olarak yazilmis olacaktir. TSE damgali
olacaktir.

Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
Sehriyeler kimyevi veya sihhate zararli herhangi bir madde ile islem g&rmils, boyanmig
olmayacaktir. Her ne amagla olursa olsun gehriyeler suni tat verici maddelerle, muhafaza
maddeleri katilmamug olacaktir.

Rutubet %13°{i gegmeyecektir.

T.S.E. belgeli 1. kalite olacaktir.

Dyt. E WT_\URK Dyt. Pelin GULOGLU

<,



Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmig olmayacaktur. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacakur,

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal: ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahidir.

Toplam miktartn % ii 3 ay aralarla alinacaktir.

25-MISIR UNU

Kendine has koku ve renktte olacaktir.

Kiif veya kiif kokusu bulunmayacaktir. icerisinde herhangi bir fiziksel Kirlilik
bulundurmayacaktir.

Birinci kalite misirdan elde edilmis olacaktir.

TSE belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmiy olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

500gr-1 kg’lik orjinal paketler seklinde alim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktir.

Toplam miktarin % ‘ii 3 ay aralarla alinacaktir.

26-NANE

Kuru nane, Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Teblig No: 2000/16) belirtilen hiikiimlere
uygun olmahidur.

Kendine has renk, koku ve tatta olmaly, iginde higbir yabanci madde bulunmamal.

Standart olarak 500 gr hik orijinal saglam ve temiz bez veya naylon torbalar iginde teslim
edilecektir.

Gida Maddelerinin Genel Etiketieme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar: Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hikiimlere uygun olmahdir

Malzemeler depo teslim alinacaktir. '

Uriinlerde TSE veya {SO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapali ambalajlar iginde alinacaktr.

Toplam miktarin % °{i 3 ay aralarla alinacaktir.

27- PAKET PUDING

Bir pakette en az 150 gr toz bulunmalidir.

Bir paketi 750 ml siit ile hazirlanmalidur.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Urtinlerde TSE veya iSO belgesi bulunacaktr.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Orijinal paketlerde alim
yapicaktir, Oldugu takdirde yenisiyle dejisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve Gretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakun tarihli olmalt ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidur.

Domuz yag ve katkilari igermemelidir.

En az %40 gikolata tozu olmalidir.

Toplam miktarin ¥4 *0 3 ay aralarla alinacaktir.
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28-KOFTE HARCI

Koruyucu madde igermeyecek.

ISO belgesi almis tesislerde iiretilmis olmali veya TSE belgesi bulunmalidir.

1 paketinden ortalama 20 adet kofte hazirlanabilmelidir.

Paketler patlak, yirttk ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacakur.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakn tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Domuz yag ve katkilari igermemelidir.

Tiirk gida kodeksine uygun tiretilmis olmaldir.

Kapah orijinal ambalajlar iginde alinacaktir.

Toplam miktarin ¥ i 3 ay aralarla alinacaktir.

29.PUL BiBER

Kirmizi pul biber, Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (Tebli No:2000/16) belirtilen
hiiktimlere uygun olmalidir,

Kendine has koku, renk ve tatta olmals, iginde higbir yabanci madde olmamali, boya maddesi
katilmig olmamali, nem orant %10-20 arasinda olmahdir.

1 kg’hk orijinal ambalajinda alinacaktir.

Paketlerin etiketlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yniinden Etiketleme Kurallar Tebligi’ne (Teblig No:2002/58) uygun olmalidir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriin{ yenisiyle
degistirecektir.

Malzemeler depoya teslim edilecektir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaj: zedelenmis olmayacaktir. Oldupu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve firetim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmah ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Kapali ambalajlar icinde ahnacaktir.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.

30-TARCIN

Targin usuliine gére 6g(itilmil toz targin olacaktir,

Rutubet en gok %10 olacak, kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

1 kiloluk orijinal paketler halinde alinacaktir.

Ambalaj tizerinde tiretici firmanin ady, imalat tarihi, net agirlig1,son kullanma tarihi olacaktir.
31.07.2000 tarih ve 27126 sayil resmi gazetede yayinlanan Tiirk gida kodeksi baharat
tebligine (teblig no: 2000/16)uygun olacaktir.

Kapah ambalajlar iginde alinacaktir.

Paketler patlak, yitik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

31-SALCA

Su miktart % 82 den, tuz miktar1 % 12 den, kiil miktar: tuz hari¢ % 1,1 den kiiltin sulu kloru
asidinde erimeyen kismi %01 den fazla olmayacaktir. .
Ambalaj lizerinde cinsi, briit miktari net miktar1 firmanin adi adresi tanitici isareti ve imal
tarihini gosteren bilgiler bulunmalidir. Kutu iizerinde belirtilen net agirhik tizerinden alinir,
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Ozel yonetmeliginde gdsterilen cins ve miktarda fazla veya bagka cins koruma maddelerini
ihtiva etmeyecektir.

Kokmug kiiflenmis kurtlanmig, kirlenmis, kutular siskin veya iginde muhteviyatinin
bozulmasindan ileri gelen az tesekkiil etmis delinmis kutulan derinliklerine kadar paslanmig
olmayacaktir, Kutularin kursun veya diger bir zehirli madenle karigik kalayla kapl
olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele
edilmis bulunmayacaktir.

Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamas: garanti edecek. Bozulma isareti
gosteren kutular derhal degistirilecektir.

1 kg’lik orijinal kutularda teslim alinacaktir.

Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarindan diisiilecektir. (%01) konserve bir
Onceki senenin Urlinil olacaktir,

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir, Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdir.

Toplam miktarin % ‘i 3 ay aralarla alinacaktir.,

32-KONSERVE BEZELYE

I¢ bezelye konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmis piyasada satilan iyi cins ve
evsaf kalitede ve terkibinde olacaktir.

Kapali kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve
adresinin muhteviyati gida maddesinin ismi gesidi asgari net miktarinin ve igine mutat olarak
katilmis diger maddelerin cinslerini ve konservenin seri numarasim bildirir birer etiket
bulunacaktir. imal ve son kullanma tarihi yazilacaktir.

Konserve kutularinin kapaklar igeri gekik veya diiz olarak kabarmig bombe yapmis
olmayacaktir. Kutularin higbir yerinde delik gatlak fazla ezikler i¢lerine kadar iglemis derin
pas lekeleri bulunmayacaktir, Kutularin yanlar lehimle alt ve iist kapaklar: makine ile
kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondblli olacaktir. Kutular piyasa temaiillii geklinde ve
standart miktar ile bezelye konservesi icerecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olusan gaz1 ¢ikarmak amaciyla delinerek lehimlenmis
kutular kabul edilmeyecektir.

Kutular agildiklari zaman gaz imtisan ¢gikmayacak ve igerikleri koku lezzet g&riiniim
ydniinden dogal pismis i¢ bezelye evsafinda olacaktir,

Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan bagka yabanci
bir gida maddesi veya zararsiz da olsa her hangi bir kimyevi madde veya boya katilmig
olmayacaktir.,

Konservelerin konulmasi i¢in kullanilacak olan madeni kutular evvelce hig kullanilmamis ve
okside olmamig tenekeden yapilmis olmalidir. Konserve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla
lastik rond&llerde arsenik gibi zehirli maddeler ve %005 den fazla kursun bulunmayacaktir.

1 kg lik orijinal kutularda getirilerek net siizme agirliklan izerinden satin alinacaktir.
Konservenin vezir kontrolil igindeki suyun siizitimesi (siizme iglemi bir slizgeg igine dékillen
sebzelerden damlam kesilinceye kadar beklemek) suretiyle yapilir. Kutular arasindaki tesadiif
edilebilecek ciizi fabrikasyon noksanliklan agilip tartilan digerleri ile birlikte gramaj
vasitasinin itina diigmemek sarttyla kabul edilir.

Paket iizerinde TSE veya [SO belgesi bulunacaktir.

Paketler patlak, bombeli ve zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degigim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdr.

Toplam miktarin % {i 3 ay aralarla aliacaktir.
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33-TURSU

Tursu yapilan malzemeler geside dzgi renk, tat ve kokuda olmati yabanci tat ve kokuda
olmamalidir.

Konserve edilmis malzeme dagilmanug, yumugamis veya sert olmamalidur.

Tursular, 5kg paketlerde alinacak. Kutu iizerinde yazili siizme agirhg iizerinden alinacaktr,
muayene sirasinda agilan kutular teslim sayisimdan dijsillecektir. Tursular, iginde bulunulan
yil veya en geg bir dnceki yil Oretimi olacaktir.

Gida Maddelerinin Gene! Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hikiimlere uygun olmalidir

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinil tim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngdrdiigi yerde ve gartlarda
masraflar firma tarafindan kargilanarak yaptirnlacaktir,

Tursu suyunu igindeki tabii sirke mikta (asit, asetik) cinsinden %l ’den az olmayacaktir.
Tursu suyundaki tuz miktart (sodyum kloriir) %4’den fazla olmayacaktir. Igerisinde muhafaza
igin antiseptik maddeler katilmamis olacaktir.

Uriin TSE, EN veya [SO belgesi olacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle dedisim
yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmah ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahidir.

Salatalik tursulan kornison olarak alinacaktir.

Toplam miktarin % ‘0 3 ay aralarla alinacaktir.

34-ORALET

Net agirlik 350 gr olacaktir.

Ttirk Gida Kodeksi alkolsiiz igecekler tebligine gore iiretilmis olmalidur.

Uretici firmanin adres ve genel bilgileri bulunmalidir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir,

Kapali ambalajlar iginde alinacaktir.

Mahn cinsi, son kullanma tarihi ve firetim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

Toplam miktarin ¥ “ii 3 ay aralarla alinacaktur.

35-KARABIBER

Toz karabiberlerden olacaktir.

Rutubet en gok %12 olacaktir.

Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

1000gr’lik kendine has paketler igerisinde getirilecektir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal: ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.
Toplam miktarin % Qi 3 ay aralarla alinacaktir.

36-KUTU AYRAN

Ayranlar Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No : 2009/25)Yeni) belirtilen
hitkiimlere uygun olmahdir

Ayran giinlitk olacaktir. Sagliga zararh olmayan tek kullamm!ik plastik igerisinde getirilecektir.
Miktari 200 ml’den az olmayacaktir.
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Pastérize siitten imal edilmis olacaktir.

Ayranlarin kaplarinda veya kapaklarinda tuzlu veya tuzsuz oldugu imai ve son kullamm tarihi,
ozellikleri, firma ad\, varsa tescilli markas, agirhgi, agik ve okunakh olarak yazili olacaktir.
Ayranlar tam yagl olacaktir. PH 3,8-4,3 olmalidir. Asitlik (Laktik asit cinsinden) en az %0,6
(m/v)en gok %1,6(m/v) olmalidir. G6zle goriilebilir kirlilik belirtisi oimamalidir. Tabi
sayilmayan tat koku aroma hissedilmemeli, homojen olmahdir.

Renklendiriciler ve Tatlandiricilar disindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No :2008/22)
belirtilen hitkiimlere uygun olmahdir.

Gida Maddelerinde Kullanilan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No :2002/55) belirtilen
hiikiimlere uygun olmalidir.

Genel Etiketleme ve Beslenme Ydniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi (Teblig No :2002/58)
belirtilen hilkiimlere uygun olmalidir

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinil tiim
mikrobiyolajik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 8ngordiigii yerde ve sartlarda masraflar
firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktr

Uriinlerde TSE veya iSO belgesi olacaktir.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketier patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degigim
yapilacaktir,

Malin cinsi, son kutlanma tarihi ve {iretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi yakin
tarih olmah ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyaca gore giinlik alim yapilacaktur.

37-AYCICEK YAGI

Berrak olmaly, tortu bulunmamalidir.

Rengi altin saris1 veya agik san olacak.

Koku ve lezzeti doial olacaktir. Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karigik
olmayacaktir.

Ambalaj iizerinde firmanin adi ve markasi imal ve son kullanma tarihi TSE damgas: olacaktir.
10 LT'LIK tenekelerde alinacaktir. Tenekelerde zedelenme ve delik kabul edilmeyecek, firma
tarafindan degistirilecektir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve liretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdr.

Ihtiyag olarak belirtilen miktarin % ii 3 aylk siirelerle alim yapilacaktir.

38- TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR

Beyaz peynir. Cig siit TS 1018-TS11044-TS11046 veya kisimlarinin pastorize edilmesi veya
pastorize siitler (TS 1019) standardina uygun siitlerin imalat teknigine gdre islenmesi ve
olgunlastiriimasi sonucu elde edilen, kendine has, sekil, renk, koku, tat ve aromas: olan
peynirdir.

1. simf yagh peynirlerden olmalidir.(TS 591)

Rutubet miktar: kiitlece en ¢ok %60 olmalidir.

Beyaz peynirler sertge kaliplar halinde, hig kullamlmamus temiz, passiz, peynir kalitesini
bozmayacak, higbir sizint1 yapmayacak sekilde kapatilmig olan ve TS 1234’e uygun teneke
veya kutularda alinir. (Sertceden maksat, kaliplar tenekeden rahatga gikabilmeli, icabinda
siipheli bir tenekenin peyniri diger bir tenekeye kaliplar dagiimadan devredilebilmelidir).
Peynir kaliplari ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapigmig, yumusamusg, ezilmis olmayacak ve
dagilmayacaktir.(Muayenesi igin, parmaklar: kapal bir elle kalibin yiiziine hafif¢e bastinlinca
gbmillme ve dagilma olmayacaktir.)

Peynirlerin igi ve dis1 beyaz olacaktir. Act, eksi, kiifl, fena kokulu ve siinger gibi delikli
olmayacaktir,

Peynir tenekeleri agildiginda mantarlasmi§ olmayacaktir.
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o Kafi miktarda salamurasi olacaktir. Peynirler kuru madde iizerinden tuzu asin miktarda

olmayacaktir.

Peynirin ihtiva eitigi siit yag1 miktar1 (kuru madde Gzerinden) %40dan daha az olmayacaktr.

Peynir elle ezildiginde piiriizsiiz dagiimalidir.

Peynirlerin iginde agirlastiric antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinii tim

mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngdrdiigii yerde ve sartlarda

masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptirilacaktir

Uriin TSE veya iSO belgesi olacaktir.

e Peynir tenekelerinde gazh veya kokugmus, delik ve akar bir madde bulunmayacaktir. Peynir
tenekelerinin tizerinde ‘tam yagh beyaz peynir’ ibaresi ile imalatgimin adi ve tanttic isareti,
malmn ady, tipi, cn az net agirhg, imalat tarihi (ay, yil) parti ve seri numarasin gdsteren
bilgiler kabartma veya ¢ikmayan boya ile yazilacaktir.

e Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi riini yenisiyle
degistirecektir.

Peynirler net ajirhik iizerinden teslim aliacak.

e 1kg'lik orijinal paketler halinde alinacak. Paketler patiak, bombeli ve ya zedelenmis
olmayacaktir. OlJugu taktirde yenisiyle degigim yaptlacaktir.

e Mahn cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmahdur.

o [htiyaca gére giinliik alim yapilacaktir.

39. SUT (1 LITRELIK 'AKET)

e Siitler, Tiirk Gidu Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)Yeni) belirtilen
hitkimlere uygun olmahdir.
Siitler; 1 litrelik karton kutular orijinal paketler halinde getirilecektir.
Kurumumuza gelen sterilize siitler tam yagl olacaktir.
Siitiin sterilizasyonu, 130 ¢’ de 1-2 saniye, veya 135-150 C’de arasinda 1sitilmasi ve aseptik
olarak steril ve 15151 gegirmeyen paketlerde ambalajlanmasi ve agilmamig paketlerin oda
isisinda 4 (d6n) hafta iginde bozulmamas: gerekmektedir,30c’ de 15 giin veya 55¢’de 7 giin
icinde bozulmamahdir.

e Sterilize stitler iversinde antimon, civa gibi insan saglidina zararl: higbir toksin madde
bulunmayacakiir. Patojen mikroorganizmalar bulunmayacaktir.

e Sterilize siitlercte higbir yabanci madde bulunmayacaktir ve igerisine bozulmay: dnleyecek bir
madde (Formaldchit, Soda, Borik asit, Salisilik asit, Hidrojen peroksit vb.)katilmayacaktir.

e Sterilize siitler kendine 8zgii renk, koku, tat, kivam ve gdriiniigte olacaktir. Sterilize siitlerde
yavan tat, aci eksi veya tuzlu tat balifims) koku ve tat ile madeni veya okside tat ve koku
olmayacaktir.
Siitler UHT ydntemiyle sterilize edilmis olacaktir.
Sterilize stitler homojenize edilmis olacaktir. Siit yag1 miktar yagh siitlerden en az %3
olacaktir.

e Bu sartnamede l'clirtilmeyen hususlar ydniinden Gida Maddeleri Tiiziiji Hitkiimleri gegerli
olacaktir.

e TSK 145-8 mal muayene talimat: esaslari dhilinde yapilacaktir.
Sterilize siitler sartnameye uymadig takdirde kabul edilmeyecek, sartnameye uygun pastorize
stit ayni glin i¢urisinde ambara teslim edilecektir.

¢ Numunenin amhbalajinda delik, ¢atlak, bombeli ve benzer sekil bozukluklar olmayacak ve
belirtilen sekilde isaretleme ve ambalajlama yapilacaktr.

e Numunenin gt iniisli (rengi-kivam) tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek
koklanarak tadilarak yapilacaktir.

e Organoleptik 1 1vene sonucu muayene komisyonunun begenmedigi numuneler kabul
edilmez. Yensiy ' degistirilecektir.
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Sterilize siitler 4 ay igerisinde bozulur veya milad: doldugu takdirde firma tarafindan yenisi ile
sartnameye uygun olarak degistirilecektir.

Renklendiriciler ve Tatlandiricilar digindaki Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No
:2008/22) belirtilen hiikiimlere uygun olmahdir.

Gida Maddelerinde Kullamlan Renklendiriciler Tebligi (Teblig No :2002/55) belirtilen
hiikiimlere uygun olmalidir.

Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yéniinden Etiketleme Kurallan Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hitkiimlere uygun olmahdir.

Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi iiriinii tim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun 6ngdrdiigii yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan kargilanarak yaptinlacaktir.

Uriinlerde TSE veya iSO belgesi olacaktur.

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Oretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyaca gire giinliik alm yapilacaktir.

TAM YAGL YOGURT

Yogurtlar, Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi (Teblig No: 2009/25)(Yeni) belirtilen
hiiktimlere uygun olmaidur.

Yojpurtta, gozle gorillebilir kirlilik belirtisi ve renk degisikligi olmayacaktir. Yogurt parlak sut
renginde temiz ve homojen yapida olacaktr. Yogurtta serum olmayacak catlak ve gaz
kabarcii bulunmayacaktir.

Kagikla alinan kesit dolgun kivamda dilzgiin yapida homojen olarak kanstnldiktan sonra
koyu bir akicilikta ve serum az ayrilan yapida olacaktir. Dille damak arasinda kolay
dagilmayan veya az dagilan homojen dolgun yapida olacaktir. Piitiirlii ve dille damak arasinda
tutulmayan akici yapida olmayacaktir.

Yogurt kaplar 2,5-5 kg. temiz, agz: tiiziik kapsamina uygun, vakumlu olarak kapatilmig
orijinal ambalajlarda olacaktir.

Kendine has kokuda ve kendine has hafif eksimsi veya tatlims: tatta olacaktir. YogZurtlar
alkoliimsil, yanik, vb. kokuda olmayacak eksi, aci, kiifims, sabunumsu yanik vb. yabanci
tatta olmayacaktir.

Siit yag miktar: tam yagh yogurtta en az %3,8 olacaktir. Yogurtlarin iginde stit yagidan
baska yag bulunmayacaktir. Yagsiz kuru madde miktar tim yogurt tipleri igin 100gr da en az
15gr olacaktir.

Yogurtlarda peroksidiz testi negatif olacak, jelatin, nisasta gibi kivam verici maddeler (siit
tozu harig) bulunmayacaktir. Yogurtlarda Arsenik, Antiman, Civa gibi insan sagligina zararl
tehlikeli toksin maddeler bulunmayacaktir. G.M. T.’e(49.madde)gdre siittozu katilabilir.
Yogurtlarda patojen mikroorganizma E coli ve toksinleri bulunmayacaktir. Yogurtlarin 1gr da
10°dan gok Koliform bakteri 100°den ¢ok Maya ve Kiif bulunmayacaktir.

Bu sartnamede belirtilmeyen hususiar yoniinden GIDA MADDELERI TOZUGU hiskiimleri
gegerli olacaktir. TSK 145-8 mal muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir.
Numunenin ambalajinda delik gatlak bombeli veya benzer sekil bozukluklart olmayacaktir.
Numunenin goriiniigi, tat ve kokusu dikkate alinarak gozle incelenerek kagikla alinarak
gerektiginde kangtinlip kivam kontrol edilerek koklanarak ve tadilarak yapilacakir.

Yogurt ambalajlar: iizerinde imalate: firma ady, adresi, tescilli markas1, yogurdun tipi, net
agirl1g1 imalat tarihi, TM isareti TS 1330ifadesi dayanma siiresi ve saklama derecesi,siit yag
orani, okunakli, silinmeyecek,bozulmayacak sekiide bulunacaktir.

Renklendiriciler ve Tatlandiricilar digindaki Gida Katk: Maddeleri Tebligi (Teblig No:
2008/22) belirtilen hitkiimlere uygun olmalidir.
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e Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yéniinden Etiketleme Kurallari Tebligi
(Teblig No: 2002/58) belirtilen hitkiimlere uygun olmahdir

e Yapilan organoleptik muayene sonucu muayene komisyonu begenmedigi {iriini tiim
mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel analizler komisyonun Sngdrdiigil yerde ve sartlarda
masraflar firma tarafindan karsilanarak yaptinlacaktir
Uriinlerde TSE veya iSO belgesi olacaktir.

o Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu taktirde yenisiyle degisim
yapilacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve iiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

o Ihtiyaca giire giinliik alm yapilacaktir.

41-YUMURTA

e Yumurtalar, tavuk yumurtasi olmali. Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintih
piiriizler olmamahdir.

Kabukta ¢atlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir, ince(beyaz ) kabuklu olmayacaktir.
Yumurtalar yrtkanmamuts olmal, iizerindeki parlak cilali kisim kaybolmamalidur.

Hava boslu yiiksekligi en gok 5 mm yi gegmemelidir.

Kirildigi zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmalidar.
Tabaga kiridiginda sarist kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen
dagilmamalidir. Saris1 ve beyazi kendine has kivamda olmahdir.

Ortalama olarak bir yumurtamn agirlif1 70' gr dan az olmayacaktir .

Yumurtalar Gida Tiiziigil ve TSE ye uygun olacaktir.

27.03.2000 tarih ve 27002 sayili resmi gazetede yaymlanan Tiirk gida kodeksi yumurta ve
yumurta firiinleri tebligine (teblig no: 2000/11)uygun olacaktir.

Malzemeler depo teslim almacaktir.

Uzerinde Son Kullanma Tarihi ve itretim tarihi bulunacaktir.

Paketler igerinde bulunan kanik yumurtalar yenisiyle degistirilecektir.

30’luk orijinal paketler igerisinde alinacaktir.

ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

42-PATATES

» Son sene mahsulil ve piyasanin iyi cins sar patateslerinden olacaktir.

o Ezik ¢iirilk hasere yenikli kesik burusuk porsuk donmus, yesillenmis, gamurlu toprakli 1slak
filizlenmis hastalikli filizi kirllmig olmayacakiur.
Capa yarali patatesler % 2 yi gegmeyecektir.

¢ Kusurlular harig¢ veya o mal iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin gramaj analizinde
patateslerin % 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan asag olmayacaktir.

o [htiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

43-DOMATES

e Piyasada mevsimine g&re satilan olgun kizarmis domatesler olacaktir. Ezik ¢iiriik kiiflii
camurlu 1slatlmis eksimis ve bozulmug olmayacaktir.

o Domateslerin en kiigligi 50 gr dan agag: olmayacakuir,
Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamig domates miktar1 % 5 e kadar alur.
Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler ¢iritk bozuk kifli olmamak kaydiyla % 3 e kadar
alimir.

o jhtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

44-CARLISTON BIiBER

e Satilan iyi cins taze sivri biber veya garliston biberlerden olacaktir.
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Boyu 10—15 cm arasinda olacaktir. Ezik, giiriik, kokmus, sararmis olmayacak, igerisinde
yabanci madde bulunmayacaktir.

Temiz sandik veya guval ambalajlarda teslim edilecektir.

Diger biberlerden karigmis olmayacak ve aci olmayacakuir.

TS 1205 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinliik ahm yapilacaktir.

45-DOLMALIK BiBER

Korpe parlakligim kaybetmemis ve yesilligini muhafaza etmis olacaktir.

Ciiriik, burusuk, ezik, pargalanms olmayacaktir. Dolmatik biberler ne gok bilyiik ne gok
kiigiik olmamalhi. Uzunlugu 7-9cm eni 5-6 cm olacaktir.

TS 1205 e uygun olacaktir.

ihtiyaca g&re giinliik alim yapilacaktr.

46-TAZE KABAK

Piyasada satilan iyi cins taze kdrpe kabaklardan olacaktir.

Ciiriik, burugmus, sararmig, kartlasmus, tohuma kagmus, ezik, islak ve camurlu olmayacaktir.
Dolmalik kabaklar doimalik niteliinde olmalidrr.

150gr dan kiigiik 200gr dan bilylik olmayacak.

TS 1898 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir,

47-PATLICAN
e Piyasada satilan iyi cins taze kdrpe ve tabi rengini almig patlicanlardan olacaktr.
e Cilriik, ezik, camurlu, porsuk kartlagmig gekirdekleri beyazligim ve yumugakligin kaybetmis

cekirdeklerinin rengi sararmis ham ac1 ve giin vurmug olmayacaktir.
Pathcanlar orta bilyiikliikte en az 150 gram olacaktir.

Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

48-SALATALIK

Salataliklar taze olacaktir. Tohuma kagmis, sararmig, burusmus, gevsek, camurlu, porsiik,
ciiriik, ezik olmayacaktir.

Boyu 20 cm den, ¢cap1 4 cm den agag olacaktir.

Piyasanin en iyi mal olacaktir.

TS 1253 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore gitnliik alim yapilacaktir.

49-TURP

Cilrlimiis donmus burugmus islak ve gamurlu igleri porsiimils olmayacaktir.
En kiigiigii 150 gramdan az olmayacaktir.

Curiimils donmus burugmus 1slak ve ¢amurlu igleri pdrsiimils olmayacaktir.
En kiigiigii 150 gramdan az olmayacaktir.

jhtiyaca gore giinlik alim yapilacaktir.

50-HAVUC

Piyasada satilan iyi cins taze havuglardan olacaktir.
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Ezik, ¢iirilk, donmug, porsiimilg, parcalanmus, kurtlu, Kurt yenikli, kararmus, burugmus,
kartlagms, bayat, 1slak, gamurlu, toprakli olmayacaktir.

Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmig olacaktir.

Kirik havuglar % 3 e kadar alinir. Havuglarin en kalin yerinin 2 cm den az ve 5 cm den fazla
olmayacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacakur.

51-MARUL

Marullar, ekstra ve 1. siif niteliklere sahip olacaktir. Marullar; dig etkenlerden zarar
gbrmemis, diizgiin sekilli, siki, derli, toplu olacaki taze ve kérpe goriiniislii, solmamis,
kartlasmamug, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda, renkte olacaktir.

Marullar iyi geligmis ve birlesik yapragin bitin yaprakgiklar tam olmali, iizerlerinde parazit
ve hastaliklarla, soguktan olugan zararlar bulunmayacak, gesidine 6zgi renkte ve sararmamis
olacaktir.

Marullarm g8begi iyi olugmus olmali, en dis yapraklan temizlenmis olarak gelecektir.
Marullar orta boyda olacaktir. Diiz marulun her birinin agirhg 600- 1100 gram ve arasinda
olacak; kivirctk marulun her birinin agirligi ise 250 gramdan az olmayacak; aysberg
marullann her birinin ortalama agirhig1 500 gr olacaktir.

Marullar; don zararina uramamig olmaly, glines yanikh olmamali ve gozle goriilebilir yabanct
madde, anormal dig nem, yabanci koku ve tat icermemeli, iginde yabanci otlar
bulunmamalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar bulunmamalidir.

Marullar; ezik, ¢iiriik, camurlu, toprakh, burugmus, porsitk, bocekli, kurthu, kurt yenikli,
eksimis ve ac1 olmamahdir. Marullar; gigeklenme belirtisi gostermemig (tohuma kagmamus) ve
dolgun olmal, marulun kokil dip yapraklara yakin ve diizgiin olarak kesilmis olmalidir.

TS 1194 e uygun olacaktir.

fhtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

52-KURU SOGAN

Son sene mahsulii ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir.

Ezik ¢iiriik kesik yumugamig porsuk camurlu, cimlenmis, toprakl: ve 1slak olmayacak.
Soganlar sapsiz olacaktir.

Kusurlular harig normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlarin
% 50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan agag\ olmayacaktir.

Cuvallar iginde sogan kabuklari bulunmayacak oldugu taktirde miteahhit tarafindan
aytklanacaktir.

ithal sogan olmayacaktir.

ihtiyaca gore gilnlilk alim yapilacaktir.

53-MAYDANOZ

Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmis demetler iginde yabanci
otlar bulunmayacaktir. Sararmig camurlu ve toprakl olmayacaktir.

Demetlilerin tamam: aym cins olacak. En kilgilgii 75 gramdan az olmayacaktir.

TS 1816 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktr.

54-LIMON

Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, olguniagmis sulu limonlardan olacaktr.

Yesil, ezik, ¢liriimiig, kurumus, donmus, ¢ok yumugak, tabii dzelliklerini kaybetmis, kalin
kabuklu olanlar alinmayacaktir. -

TS 34 e uygun olacaktir.
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ince kabuklu ve stlu olacak, suyu gekilmis ve donmus olmayacak, agirhgt ortalama 70gr. dan
az olmayacaktir.
ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

55-ISPANAK

Piyasada meveut iyi cins ispanaklardan taze, yapraklan diri, renkleri yesil olacaktir. Sararmis,
ciiz, soguktan donmus, ¢lriik, yatik, kartlasmig, tohuma kagmsg, islatilmig olmayacaktir.

o Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir.
e Ispanaklarin kokiindeki yenmeyen piiskiil kisimlari kesilmis olacaktir.
e TS 1130 e uygun olacaktir.
e ihtiyaca gore giinlik ahm yapilacaktir.
56-SARIMSAK

Biitiin, saglam, don ve giinesten zarar gormemis, cesidi kendine 6zgil renkte, baslar iyice
temizlenmis kusursuz, digleri siki olacaktir.

Kiif izleri, distan goriilebilir filizlenme belirtisi olmayacaktir. Kokii bas kismin hemen
dibinden ve diizgiin bir sekilde kesilmis olacaktir.

Yeni mahsul olup piyasanin en iyi {iriinii olacaktir.

Ciiriimiis veya tilketimi engelleyecek sekilde bozulmug sarimsaklara higbir sekilde miisaade
edilmeyecektir.

5°li paketler seklinde alim yapilacaktir.

ihtiyaca gére glinliik alim yapilacaktir.

57-KARALAHANA

Tohuma kagmig, kurtlanmis, dagilmanus yaprak halinde, camurlu, giiritklii, donmug hagere
yenikli olmayacaktur.

Taze, g&begini tam sarmug lahanalardan olacaktir.

Her bir lahanamin agirhigs tartildiginda 250 gr dan agagi olmayacaktir.

Enine kesildiginde igten disa dogru bir orta merkezli derilere sahip olacak beyaz renkli damar
eorlilmeyecektir.

Piyasada satilan en iyi cinsten (1. Simif) olacaktir.

TS 1075 e uygun olacaktir.

Ihtiyaca gore giinlitk alim yapilacaktir.

58-AS OTU

Kendine has goriintii ve kokuda olacaktir.
Ciiriik, sararmug, pdrsiimiis, ezilmis olmayacaktir.
ihtiyaca gére gilnliik alim yapilacaktir.

59-MANDALINA

Piyasada mevsimine gdre satilan iyi cins kemale ermis ve tabi rengini almig kendine mahsus
tat koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

Ham ezik eksi i¢i kurumus susuz giiriik donmug kiifiii olmayacaktir.

Mandalinalartn her biri 100 gramdan ve 10 adedi 1 kg dan agag olmayacaktir.
Mandalinalar piyasa teamiilii olarak sandik ambalajlar i¢inde getirir.

Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis ve tabi rengini almis kendine mahsus
tat koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

Ham ezik eksi i¢i kurumus susuz ¢ilriik donmug kiiflii olmayacaktir. Ciirik kiifli gelen
mandalinalar yenisiyle degistirilecektir.
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e Mandalinalarin her biri 100 gramdan ve 10 adedi | kg dan asag olmayacaktir.
e Mandalinalar piyasa teamiilii olarak sandik ambalajlar i¢inde getirir.
e ihtiyaca gére giinlitk alim yapilacakur.

60-PORTAKAL

» Piyasada satilan iyi cins, olgunlagmis, tabii rengini almig, kendine mahsus tathlik, koku ve
lezzette olan portakallardan olacaktir.

o Ham, ezik, yesil, eksi, irik, donuk, kirli, kiiflii, yumugamug, suyu cekilmis, kurumus,
kabuklar kahn, sertlesmis olmayacaktir. Ciiriik kitfli gelen portakallar yenisiyle
degistirilecektir.

e Biradet portakal 200 gr dan agag1 olmayacaktir.

e Portakallar sandik veya sepetler iginde getirilecektir.

o [htiyaca gdre giinliik alim yapilacaktir.

61-ELMA

tyi cins elmalardan olacaktir.
s Elmalar ayn cins ve kalitede olmayip aym kalitede olacaktir.
Olgunlagmus, yesil, eksi, ¢liriik, kurtlu ve kurt yenikli, kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktir.
Ciiriik kiiflii gelen elmalar yenisiyle degistirilecektir.

o Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, gamurlu olmayacaktir.

o Tanelerin agirhgi 140-160 gr olacaktir.

e Elmalar temiz kasalar iginde teslim edilecektir.

o ihtiyaca gére giinlilk alim yaptlacaktir.
62-ARMUT

e Piyasada satilan olgunlagmis iyi cins ve lezzetteki armutlardan olacaktir.
Armutlar sulu ve tath olacak buruk lezzette ve kuru olmayacaktir.
e  Cilritk, kurtlu, kurt yenikli, eksi, ezik, ok yumusak ve gok sert, kirli ve camurlu olmayacaktir.
Armutlann agirhg1 yaz aylarinda 140-160 gr, kis aylarinda 75-100 gr olacaktir.
Teslimat kig aylarinda 2 veya 3 swrali yaz aylarinda tek sirali kasalaria olacaktir.
Kendine has koku ve goriintide olacaktir.
Renk ve cesit secimine mevsimine uygun olma sartyla kurum tarafindan alim sirasinda karar
verilecektir.
Boyutlari ortalama aym bilytikliikte olup, irili ufakli olmayacaktir.
ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

63-NAR

e Kendine has koku , tat ve goriintlide olacaktr.

e Ciirilk, ezilmig, kiiflenmis, zedelenmis olmayacaktir,

e Boyutlar: ortalama aym biiylikliikte olup, irili ufakli olmayacaktir.
e ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

64-KASAR PEYNIR

e Temiz parlak saman sarisi veya koyu saman renkli goriinliste ince kabuklu diizgiin kesitli
plirlizsliz ve homaojen fazla sert yada yumusak olmayan, ufalanmayan yapt, kendine has
kokuda ve tatta olacaktir.

Dyt. E.r./r;l GzZTORK Dyt. Pelin GOLOGLU
a - 2 -



Peynir kalib1 yiizeyinde gatlak, oyuk, siskinlik veya yiizey kabarmalari olmamali, kiif veya
diger sebeplerle meydana gelen degisiklikler, eksime, kokugma ve Kiifli durumda
olmamalidir.

insan saglifina zarar vermeyen peynir kalitesini olumsuz etkilemeyen maddelerden yapilmis
vakumlu ambalajlar iginde olmalidir.

Firma ticari unvani, adresi varsa tescilli markasi bulunmalidir.

Uygunluk gdsterdigi standardin isaret ve numarasi (TS 3272 veya TSE) bulunmahdur.

Malin adi simifi, tipi, parti kodu ve seri numarasi olmalidir.

Net agirlifi en az (gram veya kg) olarak 0.5 veya 1 kg hik orijinal paketler halinde
alinacaktir.

{mal tarihi (giin, ay, y1l) ve raf mrii bulunacaktir.

Kagsar peynir imal tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlagma siiresini tamamiadiktan sonra
satiga verilmelidir.

+ 4 derece ile + 10 derece arasinda muhafazali nakil edilmelidir. Kasar peynirinin rutubet
miktar: en az %40 tuz miktar1 (Nacl) kati maddede kiitlece en az % 3 en ¢ok %7 olmalidir.
Yag miktar: %30 dan asag olmayacaktir.

ihtiyaca gére ginlitk alim yapilacaktir,

65-BAMYA KONSERVESI

Net agirlik 800 gr, siizme agtrlik 400 gr olan kavanozlarda alim yaptlacaktir. Bu miktarlarda
bulunmamasi halinde miidiirliigiin kabul ettigi gramajlarda kabul edilecektir.

Kokmus, ¢iiriimils, kiiflenmis, kartlagmig ana maddelerden yapilan konserveler kabul
edilemez. Ana maddeler mahalli usuller ve piyasa teamiiliine gére: ¢op, kilgik, yaprak gibi
maddelerden temizlenmis ve iyice yikanmis olacaktir.

Kapal: kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin iizerinde imalathanenin ismi ve
adresini, muhteviyatindaki gida maddesinin ismini, asgari net miktarin ve igine mutad olarak
katilmis diger maddelerden cinslerini ve konservenin seri numarasim bildirir birer etiket
bulunacaktir ve net okunabilmelidir.

Konserve kutularimin kapaklan igeri ¢Gkiik veya kabarmug (bombe yapms)
olmayacaktir. Kutulann higbir yerinde delik, desik, catlak ve ezikler ve i¢lerine kadar islemis
derin pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlarini lehimle, alt ve iist kapaklan ermetik
olarak makine ile kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondeli olacaktir. Kutular piyasa
teamitlii seklide ve her biri standart miktar ihtiva edecektir.

Evvelce herhangi bir sebeple, muhteviyatinda husiile gelen gazi kagirmak maksadiyla
delinerek lehimlenmig kutular kabul edilmeyecektir.

Konserveler agildiklar zaman gaz ihtisar olmayacak ve muhteviyatlan koku, lezzet, manzara
yonlerinden tamamiyla tabii, pismis ana madde evsafinda bulunacaktir.

Konservelerin konulmasi igin kullamilan madeni kutular evvelce hig kullanilmamig ve okside
olmamis tenekeden yapilmis olmal:dir.

Konserveler icinde esas gida maddesiyle ilavesine miisaade edilmig bulunanlardan baska
yabanci bir gida maddesi veyahut zararsiz da oisa herhangi bir kimyevi madde veya boya
katiimig olmayacaktir.

Konserve muhteviyat: ile temasta bulunan kisimlarla lastik rondellerde arsenik gibi zehirli
maddeler vs. %0.5'den fazla kursun bulunmayacaktir.

Konserve kutulari agildiklar zaman ihtigart olmayacak, imalat: teamiilii olan miktarda suyu
havi olacak ve bu konserve maddesini 8rtmiis olacaktir. Muhteviyat: koku, lezzet, manzara ve
kivam bakimindan tamamuyla pigmis gida maddeleri vasiflarinda olacak, ekgimis ve ¢ok
pismekten, miitevellit ezilmis ve dagilmis bulunmayacaktir. Kimyevi vasiflarda
bozukluklarina ait higbir degisiklik olmayacaktir.
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72-TAVUK

Tavuklar ggiis, but olarak alinacaktir.(1. Simif Tavuk ) G6gils; orta derecede derin ve uzun
gopiis kemiginin sivri kismina kadar tiim uzunlugunca, tasidig) et dolayistyla ona yuvarlak bir
goriiniim vermeye yetecek kadar etli, lizerinde boyun bulunmayan, kanat tamamen ¢ikanimisg
ve sirt kemigi alinmis, 600 gr dan asag olmamal. But;iyi etlenmig, asafs dogru tasidify et
dolayisi ile yuvarlak, dolgun bir gériinils kazanmig, arka orta ayrilmig, kuyruk sokumu
alinmug ve 300 gr dan asaf olmamali.

Tavuk etleri teker teker olmak iizere, igindeki malin digaridan gdriilmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemeden yapilmig ambalajlar igerisinde kasalara konmus
sekilde teslim edilecektir.

Kasalardaki tavuklarin iglerinde su olmayacaktir.

Parga tavuklarin tizerinde tily, leke, toz, toprak, camur, vb. yabancr madde bulunmayacaktir.
Tavuk etleri ambalajs iizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmanmn
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak gekilde okunakli
yazilmahdir. Ambalajlarin sekilleri diizgiin olmali yutik veya delinmis olmamali.

Kesim tarihi, teslim tarihi, veteriner hekim onay, teslim eden firma ad1 ve kasesi olmal.
Tavuk etleri, goriilerek ve koklanarak muayene edilir.

But ve gglsler dondurulmug ve saklanmig olmayacaktir.

Tavuk eti sicaklif1 4-5 C ‘yi gegmeyecektir.

Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali (termoking) araglarla teslimat yapilacaktir.
Teslimde firmay: temsilen bir kisi bulunacaktir.

Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca
kargilanmak iizere analize tabi tutulur.

Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

73-BALIK

Her bir balik 300gr’in altinda kesinlikle olmamaldir.

Baligin %68-69 oraninda yenilebilir bolimiintin olmas gerekmektedir. Kemiksiz agwrhginin
470-77 arasinda (kemik, ylizgeg vb. diginda) olmasi gerekir.

Baliklar taze olmali, asagidaki 8zellikleri tasitmahidir.

Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi meveut, renk degisimi olmamis, elastiki olmalidur.

Gdzler parlak, saydam, gozbebekleri siyah renkte olmalidir.

Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz stvi meveut olmali, renk degisikligi olmamalidir.
Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmalidir.

Bu &zellikieri tasimayan baliklar kabul gormeyecektir.

Baliklar istenilen tarih ve zamanda temizlenmis olarak teslim edilmelidir. Temizlenmig
minimum balik agirhi 27020 gr. arasinda olmalidir.

Sevkiyat termoking aragla yaptlacak, arag sicakhigi 0-4°C arasinda olacaktir.

Balk kasalari hijyenik kosullara uygun olmali, iizerleri seffaf naylon veya jelatin ile
kapatilmis olmalidir, Kasalar sofuk zincirinin kiriimamast i¢in buz kaliplariyla dolu olacaktr.
T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanligi'ndan alinmig “Gida Sertifikasi” bulunmalidir.

Kurumun 8ngdrdilgi durumlarda iiriinler analiz igin ilgili laboratuvara gonderildiginde tetkik
ficreti yiiklenici firma tarafindan kargilanacaktir,

Bu sartnamede yazili olmayan hususlar i¢in Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi hiikiimleri
uygulanur.

Siparigter mutfak ambarindan alinacaktir.
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Muayene igin numune olarak alinan ve agilan kutular ile bunlarin muhteviyatinda hakemi,
kimyevi ve bakteriyolojik yonlerden gorillecek kusurlar numunanen temsil ettigi gruba temsil
edilecek ve o grup tamamen reddedilecektir.

Konserve kutulari (25-50) kutu muhtevi tahta sandik veya mukavva kutular i¢inde teslim
edilecek ve bu ambalajlar nakliyata muhammiil edecek gekilde mazbut ve saglam yapth
olacaktir.

Kabul edilen mallarin normal sartlar altinda alti ay milddetle bozulmamasini miiteahhidi
taahhiit edecektir. Al ay icerisinde tegayiir ve tefessiin gibi bozulma alemi gosteren Kutular
yol masraflari kendisine ait olmak tizere miiteahhidi tarafindan degistirilecektir.

Burada séylenilmeyen diier biitiin hususlar igin Tiirk Gida Tiiziigii hitkimleri uygulanacaktir.
imal tarihi | y1lt gegmemis olacaktur.

Konservelerin iginde insan saglifina zararli maddeler, tag, toprak, kum, boya ve diger yabanci
maddeler bulunmayacaktir.

Muayenede kullamlan bozulan, hasar géren, fonksiyonunu kaybeden numuneler satici firma
tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecek.
Muayene esnasinda dizayn ve imalat hatalan sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve
hasarlardan miiteahhit sorumludur.

Malzemenin getirdigi arag ve ambalajlar hijyenik dzellikte olmals, temiz ve saglifi1 olumsuz
yonde etkileyecek higbir olumsuzluk olmamalidir.

Muayene komisyon ilyelerince gerekli grillen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal
analizler bu analizleri yapmaya yeterli bir kurulusta yaptinlacak ve analiz igin gerekli
personel, alet, cihaz ve masraflar satici firmaya ait olacaktir.

Malzemeler midiirliifimiiz ambar memuruna teslim edilecektir.

Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima, saklama siiresinde bozulmadan iyi bir durumda
tutacak ve disardan dig etkenlerin bulasmasini Snleyecek nitelikte olan saglam uygun
malzemelerden yapilmig olmalidir.

Ambalajlamada kullamlan her tirlii malzeme yeni temiz saglam kuru, kokusuz ve insan
saghigina zarar vermeyecek nitelikte olmahdir,

e imal tarihi 1 yih gegmemis olacaktir.

e Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmal ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

e Toplam miktarin % “ii 3 ay aralarla alinacaktir.

66-PIRASA

o Piyasada satilan iyi cins ve olgunlasmis olacaktir.(1. Simf)

e Camurlu, ciliz, porstik, ¢liriimils, karalasmus, ezilmis, 1slatilmis olmayacaktir.

e Pirasalarin beyaz kisimlari 50 cm uzunlugunda beyaz kismi takiben yesil kisimiarinin boyu 20
cm den fazla olmayacak sekilde kesilmis olacaktir. Yaprak boylari 25 cm olan pirasa miktari
9%5’e kadar aynen alinir, Pirasanin sagakh kok kism kesilmis olacaktir.

e Pirasalanin kalinh 3-3,5 cm den asag: olmayacaktr. Olgit beyaz kismin tam ortasindan
yaptlir.

o Pirasalar demetler halinde ahnir.

e TS 795 e uygun olacaktir.

Ihtiyaca gore giinliik alim yapilacaktir.

67-BEYAZ LAHANA

Piyasada satilan iyi cins beyaz veya hafif yesilimtirak renkte taze ve oigun lahanalardan
olacaktir,

Kurtlanmis, ezik, tohuma kagmug, dagilmig yapraklar halinde, gamurlu, ¢liriik, donmus ve
kizarmug hasarat yenikli olmayacaktir.

Lahanalar top halinde olacaktir.

Lahananin saplar: kellenin dibinden itibaren 5 cm den fazla olmayacaktir.
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Lahanalarin agichg en az 2 kg olacaktr.

Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin iist kat yapraklari alinmig olacaktir.
Havalarin lahanalarn donduracak derecede soguk oldugu aylarda (Aralik-Ocak-Subat)
soguktan muhafaza kasti ile %10 fire diismek sartiyla lahanalar dig kabuklar ile birlikte teslim
edilebilir. [kmalin aksamamast ve ihtiyacin kargilanabilmesi igin bu gibi hallerde miiteahhit
fireyi nazara alarak miktarda %10 fazla getirecektir.

TS 1075 e uygun olacaktir.

ihtiyaca gore ginliik alim yapilacaktir.

68-ZEYTINYAGI

Adeti hararette mavi ve berrak olacak tortu ve suyu bulunmayacaktir. Rengi altin sarisi
yesilimtrak sari ve ya agik renkte olabilir.

Koku ve lezzeti doial olacaktir.

Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir. 5 C de yogunlugu
0910-0915,25 derecede reaksiyonu 59-63 iyot derecesi 79-88 asidesi (asitoleik) % 1,5
olacaktir.

Acili teamilli pembelik hududunu gegmemek {izere hafif miispet olacaktir.

Ambalaji iizerinde firmanin adi markas icerdigi imal tarihi son kullanma tarihi TSE damgasi
olacaktir.

Briit 17 kg ik net 6,380 kg ik kutularda getirilecektir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaj: zedelenmig olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve Gretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyag olarak belirtilen miktarin i @i 3 aylik siirelerle alim yapilacaktir.

69-YUFKA

Gida Maddelerinin Tiiziigtinin 311-313"cil maddelerinde yazili evsafina uygun sekilde ekstra
undan usuliine uygun hazirlanmig olacaktir.

Gérinils, renk, koku ve lezzet normal olacak, pismeden nce veya pisirildikten sonra herhangi
bir gayri tabii veya fena kokulu olmayacagi gibi, lezzeti bozuk, aci ve anormal eksiligi
olmayacaktir.

Kiflenmis, kirli ve kurtlu olmayacaktir. Su miktari %20’yi gegmeyecektir. Yufkalar pismis ve
¢ig olarak agizda ¢ignendiginde gatirti hissedilmeyecektir.

Yufkalarin teslimi temiz kagit ambalajlar iginde olacaktir. 6’11 paketler seklinde alinacaktir.
Yufkalar tartildiginda 6 adedinin agirlift 1 kg dan yukan olmayacaktir.

Yufkalar temiz kagitlara sarilarak temiz naylon posetlere igerisinde getirilecektir.

ihaleye giren firmalardan getirdikleri iriine ait, TARIM VE KOY ISLERI
BAKANLIGI'"ndan Gida Uretim Sertifikas: istenilecektir

Malzemeler depo teslim alinacaktir.

Paketler patlak, yirtik ve ambalaji zedelenmis olmayacaktir. Oldugu takdirde yenisiyle
degisim yapilacaktir.

5'li paketler halinde alm yapilacaktir.

Malin cinsi, son kullanma tarihi ve tiretim tarihi net olarak okunabilmelidir. Uretim tarihi
yakin tarih olmali ve son kullanma tarihi uzak tarihli olmalidir.

ihtiyaca gore glinlik alim yapilacaktir.

70-PET SiSE SU

500m!’lik pet sigelerde gelmelidir.
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1SO22000 Gretim sartlarina uygun olarak Giretilmelidir.

Sisenin iizerinde son kullanma tarihi ve iiretim tarihi olmahdir.

Giinlitk alim yapilacak ve son kullanma tarihi gegmis su kabul edilmeyecektir.

Uretildigi ilin resmi kurumlarinca ruhsat almig ve denetlenmis firmalarca iiretilmis olmalidir.
Ph degeri 7.5-8.5 arasi olmalidur.

Patlamis delinmis sular kabul edilmeyecek, yenisiyle degistirilecektir.

Ambalajin agiz kisminda kotii koku olusmast halinde yenisi ile degisim yapilacaktir.
ihtiyaca gore giinlitk alm yaptlacakuir.

71-KEMIKSIZ DANA ETi

e Etlerin kabuli, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten
sonra veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler sofuklugunu
muhafaza ederek sopuk hava tertibatli araglarla kuruma ulastirtlacaktir. Et i¢ 1s1s1 10 C nin
tizerinde olmayacaktir.

¢ Gida maddeleri mevzuatinin 138, maddesine uygun kesilmis ve damgalanmig olacaktir.

(Madde 138 — Dogrudan dogruya et halinde satilan veya gesitli gida milstahzarlarinin yapilmasi icin
kullanilan etlerin, Saghk Bakanlifainca miisaade edilmis mezbahast olan yerlerde, bu mezbahalarda
kesilmis hayvan etleri olmasi ve Hayvan Saglik Zabitast Tiiziigl ve etlerin Teftis Yonetmeligi
hiikiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun damgalanms olmast mecburidir.)

e Kesinlikle erkek dana eti olacak, disi olmayacaktir.

o Kesimler kesinlikle sokla olmayacaktr.

» Etler hormonlu olmayacak.

e Eger kiyma halinde alinacaksa bagka hicbir hayvan etiyle karigtirilmayacaktir.

e Etigerisinde kan birikmesi ve siyahlagma olmayacaktir.

¢ Dondurulmug et alinmayacaktir.

e Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan agag1 kisimlar et yerine alinmayacaktir.

e Govdenin dis kisimlari kismen bir yag tabas: ile Srtili olacaktir.

e Tartt kesimden hemen sonra yapilmig ise %6 fire diisiilecektir.

o  Sigir govde etleri kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyat1 vb.), toprak, camur ve
yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir,

o  Sifiir gbvde etlerinde, et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk
olusumu lekeleri, renkte matlagma (donuklagma) et yiizeyinde yapigkan slimiiksi ifrazat
olusumu gdrillmeyecektir. Etler yumusamis, nemli, kiiflii ve eksimsi kokulu olmayacaktir.
Kendine has rengi ve kokusu olmalidir.

e Etler yerli mengei olacaktir, mengei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

e Genelde etler yagsiz olacaktir (yag oram %5’ gegmemelidir.).

e Kemikli ve kemiksiz dana etlerinin miktartan Sagiik Bakanli Tedavi Hizmetleri
Yénetmeligine gore belirlenir.

e Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak {izere yilda en az 2
(iki) defa analize tabi tutulur.

e Dana etleri en fazla 2 yagindan bilyitk olmayacaktir.

e Etler koruma soguklugunu muhafaza edecek (termoking) 6zel araglarla taginacaktur.

e Hayvan Saghk Zabita Tiiziigi ve etleri Teftis Yonetmeligi hiikiimlerine gére muayene edilmis
ve buradaki sartlara uygun olarak damgalanmig olacaktur.

o ihtiyaca gore giinlik alim yapilacaktir.
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Sipariglerimiz adet olarak verildiinden ve balifin da belirtilen gramajlara uygun olmasi
gerektiginden firmanin bu kogullani sajlamasi gerekmektedir. Gramaj farklilifindan
kaynaklanan sayi eksiklikleri karsilikli goriigiilerek siparislerimiz eksiksiz teslim alinacaktir.
Eksik veya ilave gerektiren durumlarda belirtilen giin ve saatte mutfaklara takviye
yapilacaktir.

Uriin  teslimatlar, kurumumuz muayene komisyonu tarafindan goriildiikten sonra
kurumumuzun yemekhane mutfaklarina yapilacaktir.

ihtiyaca gore giinliik alim yapilacakur.

74- TUZ

Kendine has normal renkte ve goriiniigte, gayet ince ¢ekilmis olacak, igerisinde gézle gorilliir
yabane cisim olanlar kabul edilmeyecektir.

750 gr veya 1 kg’hik paketler iginde ve iyotlu olacaktir,

Birinci kalitede olacaktir

Ambalaj {izerinde {iriniin ads, firmanin adi, TSE numaras: iretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2007/53) uygun olacakitir.

Uretici firmamin ’T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim [zni>’ belgesi olmalidir.

Ihtiyag olarak belirtilen miktarin Y% @i 3 aylik stirelerle alim yapilacaktir.

75- TEREYAGI

Mikrobiyolojik tzellikleri Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi’ne uygun
olmalidir.
Urlinler, peroksidaz testine negatif reaksiyon vermelidir.

Uriinlerde agirlikga en fazla %2 oraminda tuz kullamlmig olmalidir.

Uriinlerde tuz harig kuru maddede siit yagi en az 2/3 oraninda olmahdir.

Uriinlerin igerdigi tuz oram etiket {izerinde, igindekiler boliimiinde agirlikga yiizde "%..."
olarak belirtilmelidir. Tuz ilave edilmemis iiriinlerde "tuz eklenmemistir" ifadesi etiket
tizerinde belirtiimelidir.

Uriinler, kendine has tat, koku, goriiniim ve yapida olmalidir.

St yag! olmahdur.

Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi’ne uygun olmalt
Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun olmalidir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan malzeme yenisi ile degistirilmelidir.

Muayene komisyonunun onay1 olmadig; takdirde iiriin degistirilir. Gerekirse baska markali
iiriin istenir.

Orijinal ambalajda 1 kg’lik olarak alim yapilacaktir.

Ihtiyaca gdre giinliik alim yapilacaktir.

76- MANTI

Mantida kullamlacak un 1.Kalitede ve “Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi Bugday Unu
Tebligine” uygun olacaktir.

Hamuru ok kalin veya ince olmayacaktir. Uriin “Tiirk Gida Kodeksi Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligine” uygun olarak paketlenecektir. Uzerinde
firetim ve tiiketim tarihi olacaktir. T veya 2.5 kg ik ambalajlarda teslim edilecektir.
ihtiyag olarak belirtilen miktarin Y ii 3 aylik stirelerle abm yapilacaktir.
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77- VANILYA

Son senenin iiretimi olacaktir,
1. kalitede olacaktir,
0.5 kg’hk orijinal ambalajlarda alim yapilacaktir.
Topaklanma, sertlesme olmayacakur,
Ambalaj izerinde iiriiniin adi, firmamn ad1, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.
Uretici firmanin ' T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim {zni** belgesi olmalidir.
Intiyag olarak belirtilen miktarin % ii 3 aylik siirelerle alim yapilacaktir.

78- SIYAH ZEYTIN

e Asit veya bagka bir madde ile acilifi giderilmez. Sadece tuzlu su ile salamura yapilir. Yeme
olgunluguna gelmig olacaktir,

¢ Temiz ve saglam olmali, yabanc: tat ve koku ihtiva etmemelidir. Eti, ¢ekirdegine
yapismayacaktir,

e Grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve yenebilir 6zelikte olmalidir.

» Ambalaj igindeki zeytinlerin ¢esidi, siifi, grubu, tipi ve stili aym olmalidur.

» Kirli, kokugmus, 6zellikleri kaybolmus, kurtlanmis veya kiiflenmis olmamalidir.

»  Her tiirlil parazit, bcek veya bunlarin pargalarini ihtiva etmemelidir.

»  Gozle goriiliir yabanci madde bulunmamaly, zararsiz yabanci madde 1 kg da en gok 1 adet
olmalidir.

e Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en kiiiik tanesi en bilyilk tanesinin yatay eksenleri
arasindaki fark en ¢ok 4 mm olmalidir. Asit veya bir bagka madde ile olgunlastimimamis
olmalidir. Eski sene mahsulii olmalidir.

e Siyah zeytinler saglifa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, igindeki
salamuradan zarar gérmeyecek dzellikteki ambalajlar i¢inde getirilir. Ambalajda komisyon
tercihi esastir. Ambalaj orijinal olmalidir.

e Zeytin ambalajlarinin iizerinde {iriin bilgileri net okunmalidir.

* 1 kg’hk orijinal paketlerde alim yapilacaktir,

« [htiyag olarak belirtilen miktarin % {i 3 aylik siirelerle alim yapilacaktir.

79- CEVIZ iCi
* Son sene mahsiilil olacaktr,
» 1. kalitede olacaktir.
e Siki, dolgun taneli, iyi gelismis, normal gériinils ve tatta, saglam olmalidir.
¢ Mantar, bdcek yaralan, ¢ilriik ve kiiflenmis olmamalidir.
¢ Canli-cansiz higbir béicek izi bulunmamaly, igi burugmus veya nemini iyice kaybetmis,
yaglanmis veya acimis olmamaly, igi birbirinden ayrilan bélmeler kuru olmalidir.
* Gelen parti igin aflatoksin analizi raporu istenecektir.
¢ Nem oran1 %5’i gegmemelidir.
o | kg’lik tirliniin 6zelligini bozmayacak ambalajlarda getirilecektir.
¢ Ambalaj izerinde iirtiniin adi,firmanin adi, TSE numarasi tretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare clacaktir.
o Uretici firmanmn “T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim {zni>’ belgesi olmalidur.
* 1 kg’lik orijinal paketlerde alhm yapilacaktir,
o Ihtiyag olarak belirtilen miktarin % @i 3 aylik siirelerle alim yapilacaktir.
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80-SIYAH CAY

1. kalitede olacaktir.

Koyu renkli, tozsuz olacakur.

Iginde sap, yaprak artifi1, ¢6p olmayacaktir,

igerisinde boya maddesi olmayacaktir.

Orijinal ambalajinda olacakur.

| kg’hk ambalajlarda teslim edilecektir.

Ambalaj iizerinde {iriniin ad1, firmanin ad1, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig no.2008/42) uygun olacaktir

Uretici firmanin “°T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.
ihtiyag olarak belirtilen miktarin % ii 3 aylik siirelerle alim yapilacaktir

81-KESME SEKER

1. kalitede olacaktir.

Kiipler diizgiin siralanmig ve daginik olmayacaktir.

Kiip tanelerin her biri 2,5-5 g agirhiginda olacaktir.

1000 g hk paketlerde ambalajlanmig olacaktir.

Ambalaj Gzerinde driiniin ad), firmamin adi, TSE numarasi tiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.

Uriinler Tirk Gida Kodeksine (teblig no.2006/40) uygun olacaktir.

Uretici firmanin “T.K.1.B’ nin Gida Sicil ve Uretim {zni” belgesi olmalidir.

Ihtiyac olarak belirtilen miktarin ¥ ii 3 aylik siirelerle alim yapilacaktir.

81-KESME SEKER

1. kalitede olacaktir.

Kilpler dtizgiin siralanmis ve dagimk olmayacaktir.

Kiip tanelerin her biri 2,5-5 g agirhginda olacaktir.

1000 g lik paketlerde ambalajlanmig olacaktir.

Ambalaj iizerinde iiriiniin ad, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir.

Urlinler Ttirk Gida Kodeksine (teblig no.2006/40) uygun olacakt:r.

Uretici firmanin < T.K.L.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni** belgesi olmalidir.

ihtiyag olarak belirtilen miktarin % i 3 aylik silrelerle alim yapilacaktr.

82-SUCUK(500 Gr’hk)

1. kalitede olacaktir.
Sucuklar 500 Gr’lik Kiivet Kangal Sucuk, %100 Dana Eti imal edilmis olacaktir.

Dana eti dana yag: ve baharat kangimindan olugacaktir.

Dana yag oram en gok %35 olacaktir..Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblif no.99/01) uygun
olacaktir.

Ambalajlarin iizerine asafiidaki bilgiler okunakli ve silinmeyecek sekilde yazilacak veya
basilacaktir. -Firma adi ve adresi Mahn ad: -Igindekiler -Kullanilan katki maddeleri -imal ve
son kullanma tarihi (glin, ay, y1l olarak) -Seri ve kod numarasi.

Uretici firmanin “*T.K.1.B* nin Gida Sicil ve Uretim {zni’’ belgesi olmalidur.

Ihtiyag olarak belirtilen miktarin % # 3 aylik stirelerle alim yapilacaktir
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83-SALAM(1000Gr’hik Baton $cklinde)

1. kalitede olacaktir.
Dana eti ve yagi su baharat karisimindan olugacaktir.

Tiirk Gida kodeksi et ve et tirlinleri tebligine uygun olarak {iretilecektir.
9,100 dana eti sinifindan olacaktir. Dana yafit oram % 33 gecmeyecektir.
Ihtiyag olarak belirtilen miktarin %4 3 aylik stirelerle ahim yapilacaktir.

84-HAMBURGER KOFTESi(90 Gr)

I. kalitede olacaktir.
90 gr agrhiFinda olacak.

9,100 Dana etinden yapilmig olacak.

icerisinde soya ve GDO lu maddeler olmayacak.

Ké&ftelerin arasinda beyaz geffaf streg olacak .

Dondurulduktan sonra tekrar ¢6ziilmemis olacak.

-18 C de muhafaza edilmis olacak.

Ambalajlarin izerine asagidaki bilgiler okunakli ve silinmeyecek gekilde yazilacak veya
basilacaktir. -Firma ad1 ve adresi Malin ad: *Igindekiler -Kullanilan katki maddeleri -imal ve
son kullanma tarihi (giin, ay, y1l olarak) -Seri ve kod numarasi.

Ihtiyag olarak belirtilen miktarin % @ 3 aylik siirelerle alim yaptlacaktir.

85-HAMBURGER EKMEGI(50 Gr)

1. kalitede olacaktr,

50 gr agirhiginda olacak.

Ekmekler iyi pigmis kabarms, taze, kendine has goriiniigte kokuda lezzete ve renkte olmalidir.
Ekmeklerin alt ve iist kabuklar1 i¢ kismindan ayrilmamis olmal, basik ve yantk olmamalidir.
Kiiflenmemis olmamahdar.

Ihtiyag olarak belirtilen miktarin % i 3 aylik siirelerle ahm yapilacaktir.

86-KETCAP(500 Gr’lik Paket)

1. kalitede olacaktir.
Rengi, kokusu, tadt kendine has olmalidir.

Uretici firmantn *'T.K.1.B nin Gida Sicil ve Uretim 1zni"* belgesi olmalidir

Ambalajlarin lizerine agag:daki bilgiler okunakli ve silinmeyecek sekilde yazilacak veya
basilacaktir. -Firma adi ve adresi Malin ad1 -fgindekiler -Kullanilan katki maddeleri +imal ve
son kullanma tarihi (giin, ay, yi! olarak) -Seri ve kod numarast.

ihtiyag olarak belirtilen miktarin % il 3 aylik stirelerle alum yapilacaktir.

87-MAYONEZ(500 Gr'lik Paket)

1. kalitede olacaktir.
Rengi, kokusu, tad1 kendine has olmalidir.

Uretici firmamn *"T.K.LB’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni”* belgesi olmalidir

Ambalajlarin Gizerine agagidaki bilgiler okunakli ve silinmeyecek sekilde yazilacak veya
bastiacaktir. -Firma adi ve adresi Malin ad: -Igindekiler -Kullanilan katki maddeleri -Imal ve
son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak) -Seri ve kod numarast.
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