                TAŞLIÇAY ANADOLU LİSESİ MÜDÜRLÜĞÜ
KURU GIDA TEKNİK ŞARTNAME
İHALEDE VERİLECEK EVRAKLAR

1- Birim Fiyat Teklif Mektubu

2-Teklif vermeye yetkili olduğunu gösteren imza beyannamesi

3-İhale Dosyası Satın Aldığına Dair Belge

4-Geçici Teminat Mektubu Yada Banka Dekontu

5-Sanayi Ticaret Odası veya Meslek Odası Belgesi

6-Ticaret Sicil Gazetesi

7-İş Bitirme Belgesi

MAMULLERİN TEKNİK ÖZELLİKLERİ

1-MAKARNA:   Şehriye makarna gibi hamur türevleri ekstra buğday unu veya bunların irmiğinden yapılmış olacaktır Tabii renkte görünüşlü olacaktır. Koyu sarı, yeşil ve esmer renkte olanlar kabul edilmeyecektir. İçlerinde canlı veya cansız kurt, böcek ve çöp gibi zararlı maddeler bulunmayacaktır. Pişmeden önce veya sonra ekşi lezzette kötü kokulu olmayacaktır. Suya atılarak kaynatıldıktan sonra 20 dakika iyice pişmiş olacaktır. TSE damgalı ve yıl ürünü olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. İdarenin belirleyeceği ölçüde tel ve arpa olarak alınacaktır.
2-ŞEHRİYE(Arpa)-   Şehriye makarna gibi hamur türevleri ekstra buğday unu veya bunların irmiğinden yapılmış olacaktır Tabii renkte görünüşlü olacaktır. Koyu sarı, yeşil ve esmer renkte olanlar kabul edilmeyecektir. İçlerinde canlı veya cansız kurt, böcek ve çöp gibi zararlı maddeler bulunmayacaktır. Pişmeden önce veya sonra ekşi lezzette kötü kokulu olmayacaktır. Suya atılarak kaynatıldıktan sonra 20 dakika iyice pişmiş olacaktır. TSE damgalı ve yıl ürünü olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. İdarenin belirleyeceği ölçüde tel ve arpa olarak alınacaktır.
3-KURU ÜZÜM-TSE damgalı olup, yeni yıl mahsulü olacaktır. Ekşimiş, küflenmiş, sulanmış, ezilmiş, beyazlaşmış olmayacaktır. Taneler ele alındığında kolaylıkla birbirinden ayrılacaktır. İçerisinde çöp, taş, toprak v.s. yabancı maddeler bulunmayacaktır. Kaynatıldığı zaman tüm taneler şişerek kabaracak cinsi, rengi ve büyüklüğü ekstra üzümden olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. Hoşaplık sarı üzüm alınacaktır.
4-KURU KAYISI:TSE damgalı olup, yeni yıl mahsulü olacaktır. Ekşimiş, küflenmiş, sulanmış, ezilmiş, beyazlaşmış olmayacaktır. Taneler ele alındığında kolaylıkla birbirinden ayrılacaktır. İçerisinde çöp, taş, toprak v.s. yabancı maddeler bulunmayacaktır. Kaynatıldığı zaman tüm taneler şişerek kabaracak cinsi, rengi ve büyüklüğü ekstra üzümden olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. Hoşaplık sarı üzüm alınacaktır.

5-BULGUR:Taze, normal kalitedeki bulgurdan kaynatılıp kurutulduktan sonra dövülüp savrularak, kepeğinden ayrılıp hazırlanmış olacaktır. Suni olarak beyazlatılmış, kükürtlenmiş boyanmış veya herhangi bir kimyasal madde ile muamele edilmemiş olmalıdır. İçerisinde herhangi bir canlı veya cansız, kurt, böcek gibi yabancı maddeler bulunmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

6-YEŞİL MERCİMEK:Yeni yıl mahsulü olacaktır. Çürük, küflü, yağlı, boyanmış veya kimyasal maddeler ile renk değiştirilmiş olmayacaktır. Bir kilo ıslatılmış mercimekten yabancı maddeler %2 ‘den , taş, toprak ve kum gibi maddeler % 1’den fazla olmayacaktır. Her iki türde kolay pişen olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

7-KIRMIZI MERCİMEK   Yeni yıl mahsulü olacaktır. Çürük, küflü, yağlı, boyanmış veya kimyasal maddeler ile renk değiştirilmiş olmayacaktır. Bir kilo ıslatılmış mercimekten yabancı maddeler %2 ‘den , taş, toprak ve kum gibi maddeler % 1’den fazla olmayacaktır. Her iki türde kolay pişen olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

8-KONSERVE BEZELYE:1. sınıf konserve bezelye ve konserve fasulye olacaktır. Piyasada satılanın en iyisi olacaktır. Son kullanma tarihi geçmiş bezelyeler ve fasulyeler teslim alınmayacaktır. Alınan bezelyeler en az bir yıl kullanımlık olacaktır.5 kg lık tenekelerde olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
9-KURUFASULYE-Taze, taneleri iri, normal büyüklükte, aynı özellikte ve dolgun olacaktır. Buruşuk olmayacaktır. Her üç tipte tanelerdeki nem oranı %15’i geçmeyecektir. Yabancı taneli kısımları %2’den fazla bulunmayacaktır. Pişmeyen sert tipten olmayacak bu tipleriyle karıştırılmış olmayacaktır. Herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacak ve boyalı olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır      

 10-NOHUT: Taze, taneleri iri, normal büyüklükte, aynı özellikte ve dolgun olacaktır. Buruşuk olmayacaktır. Her üç tipte tanelerdeki nem oranı %15’i geçmeyecektir. Yabancı taneli kısımları %2’den fazla bulunmayacaktır. Pişmeyen sert tipten olmayacak bu tipleriyle karıştırılmış olmayacaktır. Herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacak ve boyalı olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır      
11-TURŞU:Üzüm sirkesiyle limon suyu içerisinde kendisine has koku ve lezzette olacak. Asitle imal edilmiş olmayacak. İçerisinde lahana, havuç, patlıcan, acur. domates, hıyar, biber ve zeytin ortak oranda olacaktır. Su miktarı %14’ü geçmeyecektir.Turşu kaplarının üzerinde firmanın etiketi olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
12-PİRİNÇ:Yeni ürün, yerli ve uzun taneli olacaktır.  Kırık ve ithal olmayacaktır.Çürük,küflü,güveli olmayacaktır.Suni olarak beyazlatılmış veya herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacaktır.İçinde taş oranı%0,001 den fazla olmayacaktır.Getirilen pirinçler 3 ay içerisinde bozulursa masrafı müteahhide ait olarak değiştirilecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

13-KARABİBER:Kendisine has kokuları olacaktır. Kendi öz maddelerinden üretilmiş olacak. İçerisinde kimyasal madde olmayacak.Küflü ve tozlu olmayacak. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
14- PUL BİBER:Kendisine has kokuları olacaktır. Kendi öz maddelerinden üretilmiş olacak. İçerisinde kimyasal madde olmayacak.Küflü ve tozlu olmayacak. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

15-DOMATES SALÇASI:TSE damgalı olup, Salçaların piyasadaki kaliteli domateslerden imal edilmiş olacak.Salçanın konulduğu kutular daha önce kullanılmış olmayacak.Kutularda açılmışlık,eziklik ve pas olmayacak..Kutuların üzerinde üretici firmanın adı imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
16-BİBER SALÇASI:TSE damgalı olup, Salçaların piyasadaki kaliteli domateslerden imal edilmiş olacak.Salçanın konulduğu kutular daha önce kullanılmış olmayacak.Kutularda açılmışlık,eziklik ve pas olmayacak..Kutuların üzerinde üretici firmanın adı imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
17-SIVI YAĞ:TSE nin piyasada müsaade ettiği markalardan olacak.Ayçiçeğinden üretilmiş olacak paketlerin üzerinde üretici firmanın adı imal tarihi  net ve brüt ağırlığı son kullanma tarihi olacaktır Kutularda açılmışlık,eziklik ve pas olmayacak. bozulursa masrafı müteahhide ait olarak değiştirilecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır

18-ŞEKER:TSE damgalı olup 10 kg lık paketlerde olacaktır. Islak ,nemli , küflü  olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
19-ÇAY (1. SINIF-1 KG.LIK AMBALAJLARDA)
1. 1.kalitede olacaktır. Koyu renkli, tozsuz olacaktır. İçinde sap, yaprak artığı, çöp
olmayacaktır. İçerisinde boya maddesi olmayacaktır. Denendiğinde çay tadı
verecektir.
2. Orijinal ambalajında olacaktır. 1 kg’lık ambalajlarda teslim edilecektir.
Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2008/42) uygun olacaktır.
Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır.
İstenilen analiz metodları:Rutubet/kül/su ekstraktı tayini/kafein/selüloz/aflatoksin
20- İYOTLU TUZ:Tuz 1 kg lık naylon poşetlerde olacaktır. Piyasanın tanınmış ve tutulan tuzu olacak. TSE standartlarında olacak. Delik yırtılmış içerisinde yabancı madde olan tuzlar komisyon üyelerince kabul edilmeyecektir. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
21-İRMİK (25 veya 50 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. Kendine özgü renk ve kokuda olmalıdır. 1. kalite olacaktır. 2. Sert buğdaydan elde edilmiş iri boy ve taze olacaktır. 3. Rengi hafif sarımtırak veya sarı olacak, boyanmış olmayacaktır. 4. Elastikiyeti normal olacaktır. 5. Elek altına geçen miktarın toplamı elek üstündeki miktarın %20’sini geçmemelidir. 6. İçerisinde böcek, böcek kalıntıları ve yabancı madde bulunmayacaktır. 7. Ambalajı bez veya polipropilen elyaflı torbalar veya 25 veya 50 kg lık ambalajlarda teslim edilecektir. 8. Son kullanma tarihinden önce bozulan veya numuneden farklı çıkan irmikler firma tarafından değiştirilecektir.Ambalaj üzerinde ürünün adı,firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2002/21) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’Tarım ve Köyişleri Bakanlığının Gıda Sicil ve Gıda Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır
22-ET BULYON: Türk gıda kodeksi, Gıda hijyeni yönetmeliği ile et ürünleri tebliğine uygun olmalıdır.

Ambalajlar; yırtık ,ezilmiş, kirli olmayacak.

12 li tablet halinde paket olacaktır.
23-YER FISTIĞI  İÇİ:
1- İyi cins kavrulmuş fıstık, yeni sene ürünü olacaktır. 

2- Fıstık içleri temiz olacaktır. Küflü , çürük , ekşi , kurtlu , kurt yenikli , ıslak , rutubetli , bayat , tabii hal ve rengini değiştirmiş ,tozlu , topraklı , taşlı , çamurlu , taneleri ezilmiş ve ufalanmış olmayacaktır. 

3- Dış ve iç kabuklardan tamamen ayrılmış olacaktır. 

4- Kırık tane miktarı %1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir. 

5- İyi kavrulmuş, bayatlamamış, fındık ve badem içlerine has koku , lezzet ve sertlik derecesinde olacaktır. 

6- Standart temiz bez  veya naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba üzerinde üretici firmanın adı, kaşesi, imal ve son kullanma tarihleri bulunacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır
Ürünler 30-40 gr’lık ambalajlarda olacaktır.
24- KEK :Teklif edilen meyveli kekler 40-45 gr arasında ve orijinal ambaljlarda olmalıdır

Meyveli kekin son kullanma tarihi ambalj üzerinde bu tarih belirtilmelidir

Meyveli kek Tarım ve Köy işleri Bakanlığnın iznine sahip olmalıdır

Meyveli kek oda ısısında saklanabilmelidir

Meyveli kek TSE belgesine sahip olmalıdır

25-KONSERVE FASULYE:Taze, taneleri iri, normal büyüklükte, aynı özellikte ve dolgun olacaktır. Buruşuk olmayacaktır. Her üç tipte tanelerdeki nem oranı %15’i geçmeyecektir. Yabancı taneli kısımları %2’den fazla bulunmayacaktır. Pişmeyen sert tipten olmayacak bu tipleriyle karıştırılmış olmayacaktır. Herhangi bir kimyasal madde ile karıştırılmış olmayacak ve boyalı olmayacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır      

26-ŞEHRİYE(tel)-   Şehriye makarna gibi hamur türevleri ekstra buğday unu veya bunların irmiğinden yapılmış olacaktır Tabii renkte görünüşlü olacaktır. Koyu sarı, yeşil ve esmer renkte olanlar kabul edilmeyecektir. İçlerinde canlı veya cansız kurt, böcek ve çöp gibi zararlı maddeler bulunmayacaktır. Pişmeden önce veya sonra ekşi lezzette kötü kokulu olmayacaktır. Suya atılarak kaynatıldıktan sonra 20 dakika iyice pişmiş olacaktır. TSE damgalı ve yıl ürünü olacaktır. Burada yazılmayan tüm hususlar için gıda maddeleri tüzüğüne aynen uyulacaktır. İdarenin belirleyeceği ölçüde tel ve arpa olarak alınacaktır.

27-KEKİK (1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. 1. sınıf olacaktır. Son sene mahsulü olacaktır. 2. 1 kg ambalajda olacaktır. 3. Küflü ve küf kokulu olmayacaktır. 4. Kendine has tat ve lezzette ve nem almamış olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2000/16) uygun olacaktır.Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları:Kurşun/aflatoksin 
28-KURU NANE (1 Kg’lık AMBALAJLARDA) 1. Son sene mahsulü ve 1.sınıf olacaktır. 2. Yabancı maddelerden ari olacaktır. Kendine has koku, tat ve görünümde olacaktır. 3. 1 kg’lık ambalajlarda olacaktır. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası, üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine (tebliğ no.2000/16) uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır. İstenilen analiz metodları:Kurşun/aflatoksin
 29-Proteinli Bisküvi:Net ağırlık: en az 35 gr. Olmalıdır. Gofretler tek parça halinde olmalıdır. Gofretler kapalı paketli olmalıdır.Gofretler son kullanma tarihi (Şubat 2014 itibariyle) geçmemiş olmalıdır.Gofretler taze, çikolatalı, trans yağ içermeyen, Türk malı olmalıdır.Yağ oranı en fazla 11,8 gram olmalıdır.
30-KİMYON: 100 gramlık naylon poşetler içerisinde ağzı kapalı, koliler içerisinde teslim edilecektir. İçerisinde hiçbir yabancı madde olmayıp, 1. sınıf cinsten olacaktır. Poşetler üzerinde imalatçı firmanın adı, imal ve son kullanma tarihleri yazılı olup, TSE belgeli olacaktır.
31-MANTI: Mantıda kullanılacak un 1.Kalitede ve “Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği Buğday
Unu Tebliğine” uygun olacaktır. İçerisinde %100 dana kıyması kullanılacaktır. Soya
kullanılmayacaktır. Hamuru çok kalın veya ince olmayacaktır.1 kg. mantı içerisinde 10 g
baharat, 50 g soğan ve 250 g dana kıyma olacaktır. Mantı taneleri orta irilikte olacaktır.
Mantılar birbirine yapışmış, gevşemiş ve kıyma içermeyen tane olmayacaktır. Ürün “Türk
Gıda Kodeksi Genel Etiketleme ve Beslenme Yönünden Etiketleme Kuralları Tebliğine”
uygun olarak paketlenecektir. Üzerinde üretim ve tüketim tarihi olacaktır. 5 veya 10 kg lık
ambalajlarda teslim edilecektir.
32-BUĞDAY UNU 

Kendine özgü tat ve kokuda olmalı, acı, ekşi, ekşime, küflenme, kokuşma ve bozulma vs., yabancı tat ve koku bulunmamalıdır.

Yaş glüten normal elastikiyette olmalı.

Rutubet %14 ten fazla olmamalıdır.

Un ambalajları üzerindeki bilgiler okunaklı olarak, silinmeyecek şekilde yazılır, basılır veya etiket halinde takılır. Basma yoluyla işaretlemede unun boyanmaması gereklidir.

Un ambalajlarında; firmanın işaret unvanı ve adı, adresi varsa tescilli markası, standardın işareti ve numarası ( TS 4500 ), malın tip malın adı, malın çeşidi ( Ekmeklik,bisküvilik vs.), yapım tarihi (gün,ay,yıl olarak), net ağırlığı belirtilmiş olacaktır. 

Tatlı yapımı için Tip 1 un alınacaktır. 

Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak üzere 3 şekilde yapılır. Ambalaj muayenesinde, ambalaja bakılarak ve tartılarak yapılır. Duyusal muayenede buğday ununun duyusal özellikleri (tat ve koku), renk, görünüş bakılarak ellenerek, koklanarak ve tadılarak muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal özelliklere bakılır.
Un 1.sınıf ve kalitede 5 kg’ lık torbalar halinde ambalajlanacaktır.

1 yıl içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

33- PUDİNG VE TAVUK GÖĞSÜ
Puding yapmak üzere; içinde şeker, mısır nişastası, kakao tozu, bitkisel sıvı yağ, kıvam verici (karragenan) bulunmalıdır. Kendine özgü karakteristik koku ve görünümde, toz halinde ve kahverengi renkte olmalı ve içerisinde sağlığa zararlı herhangi bir madde bulunmamalıdır. Birim ambalajı; karton kutular içindeki net 3000 gramlık kapalı folyo (pet + aliminyum + pe) ambalajlar şeklinde olacaktır. İç ve dış ambalajlarda; üretici firmanın adı, adresi, imal ve son kullanma tarihi, orijinal ofset baskılı ambalajı olacaktır. Raf Ömrü 2 (iki) yıl olacaktır. Üretici firma, “TS EN ISO 9001 Kalite Güvence Sistem belgesine”, “Gıda Sicil Sertifikasına”, “Gıda ile Temasta Bulunan Materyal Sicil Sertifikasına” ve ürüne ait “Tarım ve Köy İşleri Bakanlığı Gıda Üretim Sertifikasına” sahip olacaktır. Malı teslim edecek firma (ihaleyi kazanan firma) üretici değil ise “TS EN ISO 9001 belgesini” kullanabileceğini belirten üretici firma ile arasında yapılmış anlaşma protokolünü ihale aşamasında ibraz edecektir.

Ürün, numunesine göre satın alınacaktır.

34-PROTEİNLİ BİSKÜVİ: Bisküvi en az 28gr ağırlığında ve orijinal ambalajlarda olmalıdır Ambalajlar taşıma ve saklama süresince bisküvileri kırılmadan iyi bir durumda tutacak, yağ emmeyen, rutubet çekmeyen niteliğe uygun malzemeden yapılmalıdır.Ambalajların üzerinde ürünün TSE, İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren ibare bulunmalıdır. 
Alınacak malların özellikleri:
1-Gıda Maddeleri Tüzüğünün göre TS EN ISO 9001 kalite sistem belgesine ve TS EN ISO 22000 gıda güvenliğini  belgesine sahip olmalıdır. Ambalaj üzerinde üretici firma adı, adresi, net ağırlığı, imal ve son kullanma tarihi,cinsi markası yazılı olmalıdır. 
2-Alınacak malların son kullanma tarihinin malın teslim alındığı tarihten itibaren en az 12(Oniki) ay olması şarttır.

3-Teslim alınan malların 2. maddede belirtilen süre içerisinde kullanımı sırasında bozuk olduğu tespit edildiğinde tüm sorumluluk yükleniciye aittir. Bu tür mallar yüklenici tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

4-Tüm teslim alınacak mallar net gramaj üzerinden alınacaktır.

5-Alınacak mamuller piyasanın en iyi mamulleri olacaktır.
6- İhale öncesinde teklif sahiplerinden numune alınacaktır. Fiyat ve numune özellikleri dikkate alınacaktır.

7- Okul Muayene-Teslim alma komisyonu tarafından beğenilmeyen ürünler teslim alınmaz ve yüklenici tarafından derhal geri alınır.

 Yüklenici istenilen miktarlardaki gıda ürünlerini idarenin göstereceği mahalde teslim edecek. Nakliye, taşıma ve okul gıda ambarına istifleme yüklenici firmaya ait olacak ve yüklenici firma bu iş için ayrıca ücret talep etmeyecektir. İstifleme asla gelişigüzel olmayacaktır.

8- Tüm gıda ürünleri NET KG. üzerinden teslim alınacaktır.Bakliyat ürünleri pişirilerek teslim alınacağından örnek numune getirilmeden malın tamamı getirilmeyecektir.

Alınacak mallar tek seferde alınacak ve ödemesi bakanlıktan ödenek geldikçe yapılacaktır. Mallar idarenin belirleyeceği miktarda ve tarihlerde teslim edilecektir.
NOT: MALLARIN TESLİMİ HAFTA İÇİ 09:00-15:00 ARASINDA YAPILACAKTIR. GÜVENLİK SORUŞTURMASININ OLUMLU GELMESİ HALİNDE MALLAR EYLÜL AYI İLK HAFTASINDA ALINACAKTIR.

NOT: İHALE SONRASI İSTEKLİLER HAKKINDA GÜVENLİK SORUŞTURMASI YAPILIP KOMİSYON KARARI ONA GÖRE DÜZENLENECEKTİR. SİCİLİ TEMİZ OLMAYAN ŞİRKETLER VE ŞAHISLAR ÖNCELİK HAKKINI KAYBEDECEKTİR.
NOT: MİLLİ EĞİTİM BAKANLIĞI TARAFINDAN GÖNDERİLEN ÖDENEĞE GÖRE PEYDER PEY  ÖDEMELER YAPILACAKTIR.

NOT: İDARE İSTEDİĞİ ÖRNEĞİ ALMA ANALİZ YAPMA HAKKINA SAHİPTİR. MASRAFLAR YÜKLENİCİ TARAFINDAN ÖDENİR. İDARE BEĞENİLMEYEN ÜRÜNÜN YENİSİYLE DEĞİŞTİRİLMESİNİ İSTER. DEĞİŞTİRİLMEDİĞİ TAKDİRDE 4734-4735 SAYILI KANUNUN UYGUN GÖRDÜĞÜ ŞEKİLDE HAREKET EDER. GETİRİLEN DENEY VE ANALİZ RAPORLARI İLE MAL TUTARLI OLMALIDIR.

TÜM YİYECEK MADDELERİNİN KALİTESİNİ OKULUMUZ MÜDÜRLÜĞÜ BELİRLER

        Ferdi TOKMAK                                Aysel TAŞ               Tülay YOKMAK
     Müdür Başyardımcısı
                    Öğrt.                                     Öğrt.
            Fatih ÖCAL                      

Taşlıçay Anadolu Lisesi Müdürü
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