TEKNİK ŞARTNAME HÜKÜMLERİ

OZANLAR YATILI BÖLGE ORTAOKULU İHALE KOMİSYONUNCA SATIN ALINACAK             28 KALEM YAŞ SEBZE & MEYVE MADDELERİNE AİT 

TEKNİK ŞARTNAME HÜKÜMLERİDİR.
***  ÜRÜNLERDE 1.SINIF VE KALİTEDE OLMA ŞARTI ARANACAKTIR.

YÜKLENİCİ BU ŞARTLARI GÖZ ÖNÜNDE BULUNDURARAK FİYAT VERECEKTİR.

***   MUAYENE VE TESLİM ALMA KOMİSYONUNCA NUMUNESİ KABUL GÖRMEYEN ÜRÜNLER ALINMAYACAKTIR.

***KABUL GÖREN ÜRÜNLER İDARENİN GÖSTERECEĞİ DEPOYA VEYA PANSİYON MUTFAĞINA PEYDER PEY TESLİM EDİLECEKTİR.

ÜRÜNLER İHTİYAÇ DÂHİLİNDE, İDARENİN TALEBİ DOĞRULTUSUNDA,

***KOMİSYON MARİFETİYLE İSTENEN MİKTAR VE ZAMANDA TESLİM EDİLECEKTİR.

***BU TEKNİK ŞARTNAMEYE UYMAYAN HİÇBİR ÜRÜN TESLİM ALINAMAZ.

*** ÖDEMELER PANSİYON PÜTÇESİNE GÖRE PEYDERPEY OLACAKTIR. ŞİMDİDE HAYIRLI OLSUN.
Ambalajlar TSE`ye uygun olacaktır, ambalajlar taşıma süresine taze yaş sebze ve meyveleri iyi bir durumda tutacak ve zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavva ve diğer uygun materyalden hazırlanmış kasa, tabla, sepet vb. şekillerde olup, İdaremizin istediği paketlerle uygun bir şekilde olmalıdır.

Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme ile içlerine konulacak kâğıt vb. materyal yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmalı, ürüne zarar vermemeli, bunların üzerine yazılacak yazılarda kullanılacak mürekkep, boya ve etiketlerin yapıştırılmasında kullanılan zamk toksik veya insan sağlığına zararlı olmamalıdır. Basılı kâğıt kullanıldığında yazılı yüzün dışa gelmesine ve ürüne değmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajların içinde yabancı madde bulunmamalıdır. Meyve ve sebzelerin üretim ve taşınmasında her türlü temizlik ve sağlık bilgisi şartlarına (temiz kasa ve arabalarda taşınması, personelin sağlıklı olması ve personelle ilgili olarak dezenfeksiyon ve portör raporları muayene komisyonunca istenecektir. Muayene komisyonunun isteği halinde sebze ve meyvelerin her türlü mikrobiyoloji ve hormonla analizleri yüklenici firma tarafından yapılacaktır. Muayene komisyonu belirsiz aralıklarla taze sebze ve yaş meyvelerin üretim ve depolama yerlerinde takip yaparak teknik ve sağlıklı şartlara uyulup uyulmadığını takip edecektir. 28 kalem Yaş Sebze ve Meyve Peyde pey alınacaktır. Bilginize,
İstenilen malzemeler en geç 1 gün içerisinde mutfak iaşe ambarına teslim edilecektir
1-DOMATES:  
Bütün, sağlam, temiz, taze görünüşlü, olgun, kızarmış, şekil, görünüş ve gelişme bakımından çeşidin tipik özelliğini gösterip sık etli ve kusursuz olacaktır. Sap taraflarında yeşil sertlik bulunmayacak, buruşuk, çamurlu ve topraklı olmayacaktır. Sarı ve yeşil miktarı % 2’den fazla olmayacaktır. Piyasadaki iyi cins maldan (extra) olacaktır. Ortalama bir domatesin ağırlığı l50 gr. civarında olacaktır. Üzerinde yabancı tat ve koku, anormal dış ıslaklık ve yabancı madde bulunmayacak, ambalajlı olacaktır
2-SALATALIK EVSAFI:
1- Salatalıklar taze ve körpe olacaktır. Tohuma kaçmış sararmış buruşmuş gevşek çamurlu topraklı çürük, ezik ve Basralı olmayacaktır.

2- Boyu 20 cm. Den kutru 4 cm. Den aşağı olmayacaktır.

3- Çekirdekleri sertleşmiş olmayacaktır.

3-MAYDANOZ EVSAFI:  
Etkilerden zarar görmemiş, taze ve körpe görünüşlü, solmamış, temiz, sağlam, iyi gelişmiş, bileşik yaprağın bütün yaprakçıkları tam çeşidine özgü renkte olacaktır. Sararmış, donmuş, çamurlu, topraklı, parazit ve hastalıklarla soğuktan ve fiziksel etkenlerden oluşan zararlar bulunmayacaktır. 100’er gramlık demetler halinde olacak, demetler içinde yabancı otlar bulunmayacak, demetlerin hepsi aynı cins maydanoz içerecektir. Demetler arası ağırlık farkı l0 gramı geçmeyecektir. Piyasada satılan iyi cins maldan (l.sınıf) olacaktır. Üzerinde yabancı tat ve koku, anormal ıslaklık ve yabancı madde bulunmayacaktır.

4-ÇARLİSTON BİBER –  EVSAFI:
Taze olup, çürük, ezik, pörsük olmayacak, orta boyda olarak sivri biber lüzumuna göre alınacaktır. Mevsiminde kırmızı süs biber alınabilir.

5-DOLMALIK BİBER EVSAFI:
1- Piyasada satılan iyi cins taze biberlerden olacaktır.

2- Kızarmış, ezik, çürük, kesilmiş, gevşemiş, çamurlu, tozlu, topraklı ve acı olmayacaktır.

3- Aralarında bulunması muhtemel sivri cins ve doldurulamayacak gibi ufak biberler %3 (yüzde üç)’e kadar aynen alınır.
6-PATLICAN EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins, taze, körpe ve tabii rengini almış kemer patlıcanlardan olacaktır.

2- Çürük, ezik, pörsük, kartlaşmış (Yani çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş, çekirdeklerin rengi sararmış ve sertleşmiş ) kırağı çalmış, ham, acı, gün vurmuş olmayacaktır.

3- Patlıcanlar orta büyüklükte olacak ve küçük olmayacaktır.

4- Yeşil renkli patlıcanlar alınmayacaktır.

7-TAZE KABAK EVSAFI:
1-Piyasada satılan iyi cins taze körpe kabaklardan olacaktır.

2-Çürük, buruşmuş, sararmış, pörsümüş, kartlaşmış, tohuma kaçmış, ezik, bozuk, ıslak ve çamurlu olmayacaktır.

3-Dolmalık kabaklar dolmalık niteliğinde olacaktır.

8-TAZE YEŞİL  FASULYE EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins ayşekadın sırık fasulyelerden olacaktır. Taze, körpe olacak büküldüğünde kırılacaktır.

2- Çamurlu, ıslak, pörsük, sararmış, kartlaşmış, çürük, yeşil kanatları körpe olup odunlaşmamış ve sertleşmemiş olacaktır.

9-ISPANAK EVSAFI:
1- Piyasada mevcut iyi cins ıspanaklardan, taze, yaprakları diri, renkleri yeşil olacaktır. Sararmış, neşvünema bulmamış, cılız, soğuktan donmuş çürük, yanık, yatık, kızışmış, kartlaşmış, tohuma kaçmış, ıslatılmış olmayacak.

2- Ispanaklar arasında ot ve yabancı yapraklar bulunmayacaktır.

3- Ispanakların kökündeki yenmeyen püskül kısımları kesilmiş olacaktır.

4- Heyeti umum iyesi itibariyle iyi evsaftaki ıspanaklar arasında tesadüf olunacak sararmış, pörsümüş, yeşermemiş durumda olanlar %5’e kadar alınır.

5- Ispanaklar demet veya döküm halinde getirilecek, ancak döküm halinde getirilecek ıspanaklar vasat büyüklükte olacak, çok küçük olmayacaktır.

10-ICEBERG MARUL EVSAFI:
1- Marullar körpe ve taze olacaktır.

2- Acı ve tohuma kaçmış kararmış pörsümüş ve sararmış kurt yenikli yapraklı olmayacaktır.

3- Kökleri kesilmiş ve göbek kısmı kapalı olacaktır.

4- Islak çamurlu olmayacaktır.

5- Her bir marulun ağırlığı 500 gr.dan aşağı olmayacaktır. Daha aşağı olduğu takdirde %3’e kadar ve son turfanda zamanında 300 gr.dan aşağı olmamak şartıyla %10’a kadar kabul edilir.(ilk turfanda da aynı )
11-HAVUÇ EVSAFI:
1- Piyasada satılan iyi cins ve taze havuçlardan olacaktır.

2- Ezik, çürük, donmuş, pörsümüş, parçalanmış, kurtlu, kurt yenikli, kararmış buruşmuş kartlaşmış, bayat, ıslak, çamurlu ve topraklı olmayacaktır.

3- Yenmeyecek sap, kök ve yapraklarından tamamen ayrılmış olacaktır.

4- Kırık havuçlar %3’e kadar alınır.

5- Havuçların en kalın yerinin kutru 2 cm. den az ve 5 cm’den fazla olmayacaktır. Bir cm.lik tolerans %5’e kadar kabul edilir. Devamlı.

12-TAZE PATATES EVSAFI:
       1-Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins sarı patateslerinden olacaktır.

       2-Ezik, çürük haşere yenikli, kesik, buruşuk, yumuşak, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş,               çamurlu, topraklı ıslak, filizlenmiş, hastalıklı veya filizi kırılmış olmayacaktır.

       3- Pişirildiğinde dağılmayan sarı cins patateslerinden olacaktır.

       4-Çapa yaralı patatesler %2’yi geçmeyecektir..

       5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıflı patatesler alınacak numunenin gramaj analizinde;

           Patateslerin %50 si 80 gramdan %30 u 50 gramdan ve mütebaki %20 si 40 gramdan         aşağı olmayacaktır.

13-KURU SOĞAN EVSAFI:
1- Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins soğanlarından olacak.

2- Ezik, çürük, kesik, bozuk, yumuşamış, pörsük, donmuş, tagayyür etmiş, çamurlu, topraklı ve ıslak olmayacaktır.

3- Soğanlar sapsız olacaktır.

4- İçleri boşalmamış olmak şartıyla filizlenmiş veya filizi kırılmış soğan miktarı %2 yi geçmeyecektir.

5- Kusurlular hariç normal ve iyi vasıftaki soğanlardan alınacak numunenin gramaj analizinde;

Soğanların %50 si 60 gramdan %30 u 40 gramdan ve mütebaki %20 si 30 gramdan aşağı olmayacaktır.

6- Çuvallar içerisinde soğan kabukları olmayacaktır. Olduğu takdirde yüklenici tarafından ayıklanacaktır. Devamlı alınır.

14-KARALAHANA:
       1-Tohuma kaçmış, kurtlanmış, dağılmış yaprak halinde, çamurlu, çürüklük, donmuş,     haşere yeniklik olmayacaktır.

       2-Taze, göbeğini tam sarmış lahanalardan olacaktır.

       3-Her bir lahananın ağırlığı tartıldığında 250 gr dan aşağı olmayacaktır.

 15-ELMA EVSAFI :
1- Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktır.

2- Teslim edilecek elmalar ayrı cins ve kalite olmayıp, aynı kalitede olacaktır.

3- Elmalar koyu pembe, kırmızı ve kısmen sarımtırak renkli olacaktır.

4- Kemale ermemiş, yeşil, ekşi ağzı buruşturucu, ezik, çürük, bozulmuş buruşmuş, kurtlu, kurt yenikli, küflü, küf kokulu olmayacaktır.

5- Üzerleri kirli, tozlu, topraklı, çamurlu olmayıp temiz olacaktır.

6- Tanelerinin ağırlığı 130-170 gr.dan aşağı olmayacaktır.

7- Elmalar temiz sandık veya sepetler içinde teslim edilecektir.

16-PORTAKAL EVSAFI:
1- Piyasada satılan iyi cins, doğal rengini almış, kendisine has tatlılığı, koku ve lezzeti olan vaşington veya yafa portakallardan olacaktır.

2- Yeşil, ham, ezik, ekşi çürük, soluk kirli, küflü, pörsük, yumuşamış, suyu çekilmiş, kabuğu kalın ve sertleşmiş olmayacaktır.

3- Portakalların büyüklüğü 180-200 gr olacaktır.

4- Portakallar sandık içinde teslim edilecektir.

17-MANDALİNA EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine göre satılan en iyi cins mandalina olacaktır.

2- Ham, ezik, ekşi, içi kurumuş, suyu çekilmiş, çürük, donmuş, kirli ve küflü olmayacaktır.

3- Mandalinaların büyüklüğü ortalama 100 gr olacaktır. Kişi başına 200 gr verilecektir.

4- Mandalinalar iki sıra olarak tahta kasalarda getirilecektir.

18-MUZ EVSAFI:
1. Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins olgunlaşmış yerli muz olacak, ham ve sert olmayacaktır.

2. Çürük, donmuş, kalın kabuklu olmayacaktır.

3. Her birinin ağırlığı 150-200 g. olacaktır.

19-YOĞURT:
1-Yoğurtta işlenecek sütün katı madde miktarını arttırmak için çözülebilme oranı en az %98 olan özellikleri standardına uygun süt tozu ile koyulaştırılmış süt kullanılabilir.

2-Yoğurtlar yağlı yoğurt olmalıdır.

3-Görülebilir kirlilik ve renk değişikliği olmamalı.

4-Yağsız katı madde miktarı 100 gr’da en az 12 gr olmalı,

Yoğurdun 1 gr ‘ da 10’dan çok koli form bakteri, 95’den çok maya ve küf olmamalı, E.coli bulunmamalıdır

5-Yoğurtta perokside deneyi negatif sonuç vermelidir.

6-Yoğurt parlak süt renginde, serum ayrılması olmamış, çatlak ve gaz kabarcığı bulunmayan, temiz ve homojen olmalı, kaşıkla alınan kesitte dolgun kıvamda, düzgün yapıda, karıştırıldıktan sonra koyu bir akıcılıkta olmalı, kendine has tat ve kokuda olmalıdır.

7-Yoğurt sıhhi şartlarda el değmeden doldurulup kapatılan plastik orijinal kaplarda alınacaktır.

8-Bu kaplarda kullanılan kapaklar sağlığa zarar vermeyecek şekilde Al folyo, plastik vb maddelerden yapılmış olmalıdır. Ayrıca üzerinde son kullanma ve imal tarihi bulunmalıdır.

20-YUMURTA:
1-Yumurtanın şekli muntazam olmalı, girintili çıkıntılı pürüzler olmamalıdır.

2-Kabukta çatlak, pislik, kan lekesi bulunmamalıdır.

3-Yumurtalar yıkanmamış olmalı, üzerindeki parlak cilalı kısım kaybolmamalıdır.

4-Hava boşluğu yüksekliği en çok 2 mm’yi geçmemelidir.

5-Kırıldığı zaman kendinde mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadı haiz olmalıdır.

6-Tabağa kırıldığında sarısı kubbeli, rengi parlak olmalı, parmakla basıldığında hemen dağılmamalıdır.

7-Ortalama olarak bir yumurta ağırlığı 55 gr’dan az olmamalıdır.

8-Yumurtalar gıda tüzüğüne ve TSE’ye uygun olmalıdır.

21-LİMON:
1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş sulu limonlardan olacaktır.

2- Yeşil, ezik, çürük, kurumuş, donmuş, don çalığı, çok yumuşak, tagayyür etmiş tabii özelliklerini kaybetmiş kalın kabuklu olanlar alınmayacaktır.(devamlı olarak)
3- Beher limon 50 gr.dan aşağı gelmeyecektir.

22-SÜT:
1- Pastörize süt 1. sınıf yağlı süt olmalıdır.(Yağ oranı %3 m/v )

2- Pastörize sütlerde yağsız katı madde miktarı en az %8 m/v olmalıdır.

3- E. Coli bulunmamalıdır.

4- 1. sınıf pastörize süt, özel cihazlarda temizlenmiş ve homojeniz edilmiş ekstra kaliteli veya birinci sınıf çiğ sütlerin ( TS 1018 ) pastörize edilmesi ile elde edilmiş olmalı, 1 ml de toplam bakteri sayısı 20.000 den fazla olmamalı ve koli form bakteri bulunmamalı, 0.5 ml si 0.05 mg fenol değerinden çok fosfata aktivitesi göstermemeli,  metalimsin, pişmiş ve okside olmuş, tabii bir tat ve kokuda homojeniz edilmiş olmalıdır.

5. İstenildiğinde 200 gr’lık pipetli küçük ambalajlı süt, istenildiğinde de veya 1 lt’lik ambalajlı süt getirilecektir. UHT tekniğiyle yapılmış olmalıdır.

6- Üretim tarihi hastaneye teslim tarihinden 15 gün öncesinden çok olmamalı.

7- Kutuların üzerinde TSE damgası bulunmalı

8- Sağlık Bakanlığı Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olmalı

9- Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamalı,

10- İmalat ve son kullanma tarihi bulunmalı ambalajların üzerinde yazmalıdır.

23-KAŞAR PEYNİRİ:
Peynirler piyasanın en iyi cins kaşar peynirinden olacak kendine mahsus tabii görüntü koku ve lezzetinde olacaktır. Kaşar peynir kalıbı 2 kısma bölünerek miktar alındıktan sonra rengi beyaz sarımtırak ve mütecanis olacak siyah damarlar ve benekler bulunmayacak hava boşluklarından ibaret büyücek delikler tek tük bulunabilecekse de ince ve sık süngerimsi delikler bulunmayacaktır. Kendine has tadı, rengi ve kokusu olacak, taze şekilde,  1veya 2- kg’lık paketler içinde getirilecektir. Kaşar peyniri kalıpları ve ambalajları üzerinde tam yağlı olmak kaydıyla yapanın adı ve tanıtıcı işareti yazılı olacaktır.  

Gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır.

24-BEYAZ PEYNİR:
1. sınıf yağlı peynirlerden olmalıdır. (TS 591).

-Rutubet miktarı kütlece en çok %60 olmalıdır.

Beyaz peynirler sertçe kalıplar halinde, hiç kullanılmamış temiz, passız, peynir kalitesini bozmayacak, hiçbir şekilde sızıntı yapmayacak şekilde kapatılmış olan ve TS 1234 e uygun tenekelerde alınır. ( Serçeden maksat, kalıplar tenekeden rahatça çıkabilmeli, icabında şüpheli bir tenekenin peyniri diğer bir tenekeye kalıplar dağılmadan devredilebilmelidir.

Peynir kalıpları ayrılmayacak şekilde birbirlerine yapışmış, yumuşamış, ezilmiş olmayacak ve dağılmayacaktır. ( Muayenesi için, parmakları kapalı bir elle kalıbın yüzüne hafifçe bastırılınca gömülme ve dağılma olmayacaktır.)

Peynirlerin içi ve dışı beyaz olacak. Acı, ekşi, küflü, fena kokulu ve sünger gibi delikli olmayacaktır.

25-KIRMIZI PUL BİBER- : 
Kendine has koku, renk ve tatta olmalı, 

İçinde hiçbir yabancı madde olmamalı, boya maddesi katılmış olmamalı, nem oranı %10-20 arasında olmalıdır.

1000gr’lık kendine has paketler içerisinde getirilecektir.

Ambalaj üzerinde üretici firma adı, net ağırlığı, imal tarihi yazılı olmalıdır.
Kendine özgü tadı, koku ve lezzeti olmalı. Küflenmiş, boyalı, böcekli olmayacak. Türk Gıda Kodeksine ve TSE standardına uygun olacak. Paketlerin üzerinde firma adı, adresi, malın cinsi, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi, TSE damgası yazılı olacaktır. Orijinal paketler içinde olacaktır.
10 gr’lık ambalajlar içerisinde olacak, ambalajlar üzerinde cinsi, markası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. 
26-SİYAH ZEYTİN

1- Asit veya başka bir madde ile acılığı giderilmez. Sadece tuzlu su ile salamura yapılır. Yeme olgunluğuna gelmiş olacaktır.

2- Temiz ve sağlam olmalı, yabancı tat ve koku ihtiva etmemelidir. Eti, çekirdeğine yapışmayacaktır. 

3- Grup ve tipine has yeme olgunluğunda ve yenebilir özelikte olmalıdır. 

4- Ambalaj içindeki zeytinlerin çeşidi, sınıfı, grubu, tipi ve stili aynı olmalıdır.

5- Kirli, kokuşmuş, özellikleri kaybolmuş, kurtlanmış veya küflenmiş olmamalıdır.

6- Her türlü parazit, böcek veya bunların parçalarını ihtiva etmemelidir. 

7- Gözle görülür yabancı madde bulunmamalı, zararsız yabancı madde 1 kg da en çok 1 adet olmalıdır. 

8- Her tane irilik derecesindeki zeytinlerin en küçük tanesi en büyük tanesinin yatay eksenleri arasındaki fark en çok 4 mm olmalıdır. Asit veya bir başka madde ile olgunlaştırılmamış olmalıdır. Eski sene mahsulü olmalıdır. 

9- Siyah zeytinler sağlığa zarar vermeyecek, zeytinin kalitesini bozmayacak, içindeki salamuradan zarar görmeyecek özellikteki ambalajlar içinde getirilir. Ambalajda komisyon tercihi esastır.

10- Diyet için getirilen zeytinlerde tuzsuz olacaktır. 

11- Zeytin ambalajlarının üzerinde aşağıdaki bilgiler okunaklı bir şekilde yazılmalıdır. 

12-İmalatçının markası veya kısa adı 

13-Malzemenin adı (siyah zeytin)

14-Kalite ve sınıfı (birinci sınıf)

15-Tipi (hazırlama ve işleme şekline göre )

16-Boyu ve derecesi 

17-Net miktarı (süzme ağırlık)

18-İmalat seri numarası

19-TSE işareti ve numarası

20-TM deyimi

21-Mahsul yılı

22-Ambalajlama tarihi (ay ve yıl olarak)

Koruyucu, çeşni verici ve diğer katkı maddelerinin ismi ve oranı 

Okul komisyonu tarafından Sebze Meyve gibi zeytinide pey der pey istenecektir.

27- AYRAN 
(200ml): Ayran sıvı halde ve homojen olmalı, tadı ve kıvamı doğal olmalı, gözle görülebilir kirlilik belirtisi ve renk değişikliği olmamalıdır, yabancı tat ve koku hissedilmemeli, tam yağlı olmalıdır.Kuru madde (yağsız) %(m/m)olarak en az 6.0; yoğunluk, g/ml olarak en az 1.02; tuz (NaCl) miktarı %(m/m) olarak en az 1,5 g protein miktarı 2.0-2.5 g arası olmalıdır. Ayran, içindeki ürünün niteliğini bozmayan, üründen etkilenmeyen ve sızdırmaz olarak kapatılabilen uygun kaplarda getirilmelidir. 31 Ambalaj üzerinde, firma ticari unvanı ve adresi, mamulün adı, tipi, imalat tarihi (gün, ay ve yıl olarak), yağ oranı (%(m/m) olarak), net miktarı (en az ml veya L olarak), tuz oranı(%(m/m) olarak), son kullanma tarihi bulunmalıdır. Ayran 10°C’un altında taşınmalıdır. 
28-PIRASA EVSAFI:
1- Piyasada satılan iyi cins, taze, ve olgunlaşmış olacaktır.

2- Çamurlu, cılız, pörsük, çürümüş, kartlaşmış, donmuş, sararmış, ezilmiş, ıslatılmış tegayyür etmiş ve buna benzer kusurlu pırasalar miktarı %2 (yüzde iki) ye kadar aynen alınır.

3- Pırasaların beyaz kısımlarını takip eden yeşil yaprak kısımlarının boyu 20 cm den fazla olmayacak şekilde yapraklar kesilmiş olacaktır. (Ölçü pırasanın yeşil kısmı ile beyaz kısmının birleştiği boğaz yerinden yaprakların ucuna doğru yapılır. Yaprak boyları 25 yirmi beş santime kadar olan pırasa miktarı %5’e kadar aynen alınır. Pırasanın saçaklı kök kısmı kesilmiş olacaktır. 

4- Pırasaların kalınlığı, kutru itibariyle iki buçuk santimden aşağı olmayacaktır. Ölçü beyaz kısmın tam ortasından yapılır. Pırasa demetleri arasında kutru 2,5 cm den daha incelerine rastlanırsa %5’e kadar alınır.

        5-Pırasalar piyasa teamülü demetler halinde getirilecektir
	1- Ozanlar Y.B.O Müdürlük tarafından biten kalemlerin yerinde başka bir kalemde “Sebze ve Meyve” ihaleyi alan yükleniciden Firmadan, Malzemeyi isteyebilir. 28 kalem malzemenin ihale Teklifinde verilen birim fiyatı üzerinde parası hesaplanır ve hak edişine göre ödemesi yapılacaktır. İhale bedelinin dışında ödemelerde fiyat farkı verilmeyecektir.  Yüklenici idarenin hangi kalemi isterse o kalemde (malzemeyi) getirmekte sorumludur.

 


2- Ödemelerde Pansiyon bütçesinin uygun olması halinde ihaleyi alan yüklenici firmaya Hak edişine göre Getirdiği sebze ve meyve, kadar peyde pey Ödemesi yapılacaktır. Yüklenici firma Hak edişin dışında başka talepte bulunmayacaktır. Pul, harç,(sözleşme vergisi, karar vergisi) vb. bütün masraflar kendisine ait olup, hiçbir şekilde talep etmeyecektir. İhale bedelinin dışında ödemelerde fiyat farkı verilmeyecektir. Verilen teklifler k.d.v.hariç olarak verilmelidir. 
Getirilen malzemeler yüklenici firma tarafından Ozanlar Y.B.O Müdürlüğünün Pansiyon mutfağına ve ambara taşınacaktır. Taşıma ücreti ayrıca ödenme yapılmayacaktır.
3-Yüklenici çürük bozuk malzeme getirmeyecektir. Getirdiği takdirde malzemeler geri gönderilecektir. Taze malzemeyle değiştirilecektir. Değiştirme 3 saat içerisinde olmalıdır. Bu zaman zarfı aşılması veya bozuk malzeme getirmeme işi birkaç defa olursa eğer uyarı tebligat gönderilir ve ihale idare yetkili tarafından tek taraflı fes edilecektir. Getirmiş olduğu malzemenin yükleniciye parası ödenmez ve kesin teminatı gelir olarak kayıt edilir yani yükleniciye verilmez.
4-Pansiyon mutfağına gelen yaş Sebze & Meyve malzemeleri Okulumuz / Muayene ve Teslim Alma Komisyon ve o gün ki Belletmen Öğretmen tarafında teslim alınacaktır. Beğenmedikleri malzemeyi yüklenici tarafınızda geri götürüp aynı gün yenisiyle değiştirmek zorunludur. Değiştirmediği Takdirde Bu şartname maddelerinin uygulamasında doğabilecek her turlu sorunun çözümü 4734 -4735 sayılı kanunun çerçevesince yapılacak ve idarenin bulunduğu yerdeki mahkemeler yetkili olacaktır. 
Muayene Kabul Komisyonu Tarafından vukuu bulan olay zabıt (tutanak) altına alınır. Okul Müdürlüğü Yüklenici’ ye bir ay içerisinde en fazla iki defa yazılı ihbarda bulunur. Birinci yazılı ihbarda Yüklenici’ den İhale toplam bedeli üzerinden %0,5(Binde iki) oranında ceza kesilir. İkinci yazılı ihbarda Yüklenici’ den İhale toplam bedeli üzerinden %1(Yüzde bir) oranında ceza kesilir. 3.defa aynı olumsuzluğun tekrarı halinde Okul Müdürlüğü tarafından tebligat yapılarak Sözleşme tek taraflı FESHİ edilecektir. Kesin Teminatı İRAD (Gelire) Kaydedilecektir. Yüklenici bu konuda herhangi bir hak talep etmeyeceğini peşinen kabul eder.                                                                      

                 İş bu Şartname Yüklenici ve İdare karşılıklı imza altına alınılacaktır.

DÜZENLEYENLER

          
                  Başkan                                                   Üye                                                 Üye                     
Murat BAYRAM                                 Ömer KAYA                                       Büşra GÜLER    
      Müd. Yrd.                                    Öğretmen
                                  Öğretmen                

YÜKLENİCİ/FİRMA

                                                  İHALE YETKİLİSİ

Uygundur…

09/10/2017
Menduh PUGAR
Okul Müdürü


BİRİM FİYAT TEKLİF CETVELİ

İhale kayıt numarası: 2017/517619

	
	A1
	

B2

	Sıra No
	Mal Kaleminin Adı ve Kısa Açıklaması
	Birimi
	Miktarı
	Teklif Edilen Birim Fiyat (Para birimi belirtilerek)
	Tutarı (Para birimi belirtilerek)

	1
	DOMATES
	Kilogram
	1.000
	
	

	2
	SALATALIK
	Kilogram
	500
	
	

	3
	MAYDANOZ
	Demet
	50
	
	

	4
	SİVRİ BİBER
	Kilogram
	350
	
	

	5
	DOLMALIK BİBER
	Kilogram
	400
	
	

	6
	PATLICAN
	Kilogram
	800
	
	

	7
	KABAK
	Kilogram
	300
	
	

	8
	TAZE FASULYE
	Kilogram
	300
	
	

	9
	ISPANAK
	Kilogram
	1.000
	
	

	10
	MARUL
	100 adet
	100
	
	

	11
	HAVUÇ
	Kilogram
	200
	
	

	12
	PATATES
	Kilogram
	4.000
	
	

	13
	KURU SOĞAN
	Kilogram
	500
	
	

	14
	KARALÂHANA
	Kilogram
	20
	
	

	15
	ELMA
	Kilogram
	900
	
	

	16
	PORTAKAL
	Kilogram
	900
	
	

	17
	MANDALİNA
	Kilogram
	900
	
	

	18
	MUZ
	Kilogram
	300
	
	

	19
	YOĞURT
	Kilogram
	3.000
	
	

	20
	YUMURTA
	Adet
	20.000
	
	

	21
	LİMON
	Kilogram
	150
	
	

	22
	SUT
	Kilogram
	250
	
	

	23
	KAŞAR PEYNİRİ
	Kilogram
	300
	
	

	24
	BEYAZ PEYNİR
	Kilogram
	500
	
	

	25
	KIRMIZI PUL BİBERİ(Toz )
	Kilogram
	30
	
	

	26
	SİYAH ZEYTİN
	Kilogram
	400
	
	

	27
	AYRAN
	Adet
	1.000
	
	

	28
	PIRASA
	Kilogram
	100
	
	

	Toplam Tutar (K.D.V Hariç)
	


*Tabloya gerektiği kadar satır eklenecektir.

* Bu standart form ihale dokümanına eklenmeden önce ihale kayıt numarası idare tarafından doldurulacaktır.

* Kısmi teklif verilmesine izin verilen ihalede kısımlar ihale dokümanında yapılan düzenlemeye uygun olarak düzenlenecektir.


	Adı - SOYADI / Ticaret unvanı

	Kaşe ve İmza 3


1 Bu sütun İdarece hazırlanacaktır.

2 Bu sütun isteklilerce doldurulacaktır.

3(Değişik dipnot: 25/01/2017-29959 R.G./8. md.) Teklif vermeye yetkili kişi tarafından her sayfası ad soyad/ticaret unvanı yazılarak imzalanacaktır. Ortak girişim olarak teklif verilmesi halinde, her sayfası ad soyad/ticaret unvanı yazılarak bütün ortaklar veya bu ortakların yetki verdikleri kişiler tarafından imzalanacaktır.








	BİRİM FİYAT TEKLİF MEKTUBU

	…………………………………….İHALE KOMİSYONU BAŞKANLIĞINA

                                                                                                                                              .. /.. /....

	İhale Kayıt Numarası 
	2017/517619

	İhalenin adı
	28 KALEM YAŞ SEBZE & MEYVE ALIMI

	Teklif sahibinin adı ve soyadı/ ticaret unvanı
	

	Uyruğu
	

	TC Kimlik Numarası1
(gerçek kişi ise)
	

	Vergi Kimlik Numarası
	

	Adresi
	

	Telefon ve faks numarası
	

	1) Yukarıda ihale kayıt numarası ve adı yer alan ihaleye ilişkin ihale dokümanını oluşturan tüm belgeler tarafımızdan okunmuş, anlaşılmış ve kabul edilmiştir. Teklif fiyata dahil olduğu belirtilen tüm masraflar ve teklif geçerlilik süresi de dahil olmak üzere ihale dokümanında yer alan tüm düzenlemeleri dikkate alarak teklif verdiğimizi, dokümanda yer alan yükümlülükleri yerine getirmememiz durumunda uygulanacak yaptırımları kabul ettiğimizi beyan ediyoruz.
2)İhale tarihinde, 4734 sayılı Kanunun 10 uncu maddesinin dördüncü fıkrasının (a), (b), (c), (d), (e), (g) ve (i) bentlerinde belirtilen durumlarda olmadığımızı ve olmayacağımızı, anılan maddenin dördüncü fıkrasının (c) ve (d)  bentleri hariç, bu hususlara ilişkin olarak durumumuzda değişiklik olması halinde buna ilişkin belgeleri derhal vereceğimizi; ihalenin üzerimizde kalması halinde ise sözleşme imzalanmadan önce ihale tarihinde anılan maddenin dördüncü fıkrasının (a), (b), (c), (d), (e) ve (g) bentlerinde belirtilen durumlarda olmadığımıza ilişkin belgeleri anılan Kanun ve ilgili mevzuat ile ihale dokümanında yer alan düzenlemelere uygun olarak İdarenize sunacağımızı taahhüt ediyoruz.(Ek cümle: 25/01/2017-29959 R.G./8. md.)Ayrıca ihale tarihi itibarıyla mesleki faaliyetimizi mevzuatı gereği ilgili odaya kayıtlı olarak sürdürdüğümüzü ve ihalenin üzerimizde kalması halinde sözleşme imzalanmadan önce, bu durumu tevsik eden belgeleri 4734 sayılı Kanun ve ilgili mevzuat ile ön yeterlik ve ihale dokümanında yer alan düzenlemelere uygun olarak İdarenize sunacağımızı taahhüt ediyoruz.
3) 4734 sayılı Kanunun 4 üncü maddesindeki “yerli istekli” tanımı gereğince [yerli/yabancı]istekli durumundayız.2
4) (Mülga:07/06/2014-29023 R.G./19. md.)İhale konusu işin [tamamını/ ek cetvelde yer alan kısmını/ ek cetvelde yer alan kısımlarını]3her bir iş kalemi için teklif ettiğimiz birim fiyatlar üzerinden Katma Değer Vergisi hariç [ Teklif edilen toplam bedel para birimi belirtilerek rakam ve yazı ile yazılacaktır.]bedel karşılığında yerine getireceğimizi kabul ve taahhüt ediyoruz.
Adı - SOYADI/Ticaret Unvanı
Kaşe ve İmza4


......................................................................

1     İsteklinin Türk vatandaşı gerçek kişi olması halinde, 11 rakamdan oluşan T.C. kimlik numarası yazılacaktır.

2Yerli malı teklif edenler  lehine  fiyat avantajı uygulanması öngörülen ihalede bu avantajdan yararlanmak isteyenler, “Yerli malı teklif edilmesi  lehine tanınan fiyat avantajından yararlanmak için gerekli olan yerli malı belgesi/belgeleri ekte sunulmuştur.” cümlesini ekleyecektir. 

İdare tarafından yerli malı teklif edenler lehine fiyat avantajının tanınmadığı ihale de  bu dipnota yer verilmeyecektir. 

3 (Mülga:07/06/2014-29023 R.G./19. md.)Kısmi teklif verilmesine izin verilmeyen ihalede sadece “tamamını” ibaresine yer verilecektir. Kısmi teklife açık ihalede ise istekli ihale dokümanına ve  teklifine uygun  ibareyi seçecektir.

4Teklif vermeye yetkili kişi tarafından imzalanacaktır. Ortak girişim olarak teklif verilmesi halinde, teklif mektubu bütün ortaklar veya yetki verdikleri kişiler tarafından imzalanacaktır.  
EK- Birim Fiyat Teklif Cetveli  
