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AĞRI VALİLİĞİ
Naci Gökçe Anadolu Lisesi Müdürlüğü

SEBZE VE MEYVE EVSAF ŞARTNAMESİ

GENEL ÖZELLİKLER

:

1-PATATES

1. Son sene mahsulü ve piyasanın iyi cins sarı patateslerinden olacaktır. 

2. Ezik çürük haşere yenikli kesik buruşuk porsuk donmuş çamurlu topraklı ıslak filizlenmiş hastalıklı filizi kırılmış olmayacaktır. 

3. Aralarında tesadüf edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden filizlenmiş veya filizi kırılmışlar Mart ve Nisan aylarında %  2 ye kadar aynen alınır. Yılın diğer aylarında bu miktar % 2 yi geçmeyecektir. 

4. Çapa yaralı patatesler % 2 yi geçmeyecektir. 

5. Kusurlular hariç veya o mal iyi vasıflı patatesler alınacak numunelerinin gramaj analizinde patateslerin % 50 si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan aşağı olmayacaktır. 
2-KURU SOĞAN 

1- Son sene mahsulü ve piyasada satılan iyi cins soğanlardan olacaktır. 

2- Ezik çürük kesik yumuşamış porsuk çamurlu topraklı ve ıslak olmayacak.

3- Soğanlar sapsız olacaktır. 

4- Filizlenmiş filizi kırılmış olanlar Mart ve Nisan aylarında % 3 e kadar yılın diğer aylarında içleri boşalmamış olmak kaydıyla filizlenmiş veya kırılmış soğan miktarı % 2 yi geçmeyecektir. 

5- Kusurlular hariç normal veya iyi vasıftaki soğanlardan alınacak gramaj analizinde soğanların % 50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan aşağı olmayacaktır. 

6- Çuvallar içinde soğan kabukları bulunmayacak olduğu taktirde müteahhit tarafından ayıklanacaktır. 

7- İthal soğan olmayacaktır. 

3- ÇARLİSTON BİBER 
1) Taze olup, çürük bozuk ezik porsuk olmayacaktır. 

4-DOLMALIK BİBER
1- Taze olup çürük bozuk ezik porsuk olmayacaktır. Orta boylu dolmalık olarak lüzumuna göre alınabilecektir.

5-KARA LAHANA  :
1- Yaprakları normal koyu kırmızı renkte, sıkı sarımlı, çürük, ezik ve küflenmiş olmamalıdır.

2- Berelenmeler, böcek ve hastalıkların sebep olduğu zararlar olmayacaktır.

6-ISPANAK 

1) Piyasada mevcut iyi cins ıspanaklardan taze yaprakları diri renkleri yeşil olacaktır. Sararmış soğuktan donmuş çürük yatık kızışmış kartlaşmış tohuma kaçmış ıslatılmış olmayacaktır. 

2) Ispanaklar arasında ot ve yabancı yapraklar bulunmayacaktır. 

3) Ispanakların kökündeki yenmeyen püsküller kısımları kesilmiş olacaktır. 

4) Ispanak demet ve ya döküm halinde getirilecektir. Vasat büyüklükte olacak. Çok küçük olmayacaktır. 

7-LİMON
1. Piyasada satılan iyi cins kemale ermiş tabii rengini almış kendine mahsus tat koku ve lezzette olan limonlardan olacaktır.

2. Ham ezik yeşil ekşi çürük donuk kirli küflü porsuk yumuşamış suyu çekilmiş kurumuş kabukları kalın sertleşmiş olmayacaktır. 

3. Beher adet limon 100 gramdan aşağı olmayacak 

4. Limonlar piyasa teamüllü sandık veya sepetler içinde alınır.

8-PATLICAN

1) Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins taze körpe ve tabi rengini almış kemer patlıcanlardan olacaktır.

2) Çürük ezik porsuk kartlaşmış çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş çekirdeklerinin rengi sararmış ham acı ve gün vurmuş olmayacaktır. 

3) Patlıcanlar orta büyüklükte en aşağı 150 gram olacaktır. 

4) Yeşil renkli patlıcanlar alınmayacaktır. 

9-KABAK

1- Çok büyük veya çok küçük olmayacak, beher tanesi aynı büyüklükte olacak.

2- Çürümüş, pörsümüş, sararmış olmamalı, sandık veya kasada getirilecektir.

10-MAYDANOZ:

1) Piyasada satılan en iyi cinsten olacaktır. Demetler halinde bağlanmış demetler içinde yabancı otlar bulunmayacaktır. Sararmış çamurlu ve topraklı olmayacaktır.

Demetlilerin tamamı aynı cins olacak. En küçüğü 75 gramdan az olmayacak.
11-SARIMSAK

1- Yeni mahsul olup yaprakları kesilmiş çürük ve ezik olmayacaktır. 

12-HAVUÇ:

1) Piyasada satılan iyi cins taze havuçlardan olacaktır. 

2) Ezik, çürük, donmuş, pörsümüş, parçalanmış, kurtlu, kurt yenikli, kararmış, buruşmuş, kartlaşmış, bayat, ıslak, çamurlu, topraklı olmayacaktır. 

3) Yenmeyecek sap, kök ve yapraklardan tamamen ayrılmış olacaktır. 

4) Kırık havuçlar % 3 e kadar alınır. Havuçların en kalın yerinin kutunun 2 cm den az ve 5 cm den fazla olmayacak. 

13-MARUL

1. Marullar taze ve körpe olacaktır. Acı, tohuma kaçmış, sararmış, pörsümüş, yapraklı, kurt yenikli olmayacaktır. 

2. Kökleri kesilmiş ve göbek kısımları kapalı olacaktır. 

3. Çamursuz taze göbekli olacaktır. Göbeği açık olanlar % 5 e kadar aynı alınacaktır. 

Her marulun ağırlığı 500 gramdan aşağı olmayacaktır. İlk ve son tufanda 400 gramdan aşağı olmamak kaydı ile kabul edilir.

14-DOMATES   

1- Sıkı yapılı, olgun, çürüksüz ve iyi gelişmiş olmalıdır.

2- Temiz kasa veya sandıklarda getirilecektir.

15-SALATALIK  

1- Çürük ve sararmış, don vurmamış olmalıdır.

2- Vasat büyüklükte, taze ve diri olacak, temiz kasa ve sandıklarda getirilecektir.

16-MUZ

1) Piyasada satılan iyi cins muzun olgunlaşmışı olacak ham ve sert olmayacaktır. 

2) Çürük, donmuş veya don çalığı kalın kabuklu olmayacaktır.

3) Her birinin ağırlığı 150-200 gr olacaktır. 

4) Muzlar tahta sandık içerisinde gövdelerinden kesilmiş olarak salkımlar halinde getirilecektir.

17-TAZE ELMA

1) İyi cins elmalardan olacaktır.

2) Elmalar ayrı cins ve kalitece olmayıp aynı kalitede olacaktır.

3) Elmalar ayrı cins ve kalitede olmayıp aynı kalitede olacaktır.

4) Olgunlaşmış, yeşil, ekşi, çürük, kurtlu ve kurt yenikli, küflü ve küf kokulu olmayacaktır.

5) Üzerleri kirli, tozlu, topraklı, çamurlu olmayacaktır.

6) Tanelerin ağırlığı 140-160 gr olacaktır. 

7) Elmalar temiz kasalar içinde teslim edilecektir.

18-MANDALİNA

1- Piyasada mevsimine göre satılan iyi cins kemale ermiş ve tabi rengini almış kendine mahsus tat koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktır. 

2- Ham ezik ekşi içi kurumuş susuz çürük donmuş küflü olmayacaktır.

3- Mandalinaların her biri 100 gramdan ve 10 adedi 1 kg dan aşağı olmayacaktır.

4- Mandalinalar piyasa teamülü olarak sandık ambalajlar içinde getirir. 

19-PORTAKAL:

5. Piyasada satılan iyi cins kemale ermiş tabii rengini almış kendine mahsus tat koku ve lezzette olan portakallardan olacaktır.

6. Ham ezik yeşil ekşi çürük donuk kirli küflü porsuk yumuşamış suyu çekilmiş kurumuş kabukları kalın sertleşmiş olmayacaktır. 

7. Beher adet portakal 200 gramdan aşağı olmayacak 

8. Portakallar piyasa teamüllü sandık veya sepetler içinde alınır.

20-YOĞURT : Ekşi, sulu ve bozuk olmayacak, (TSE' li,  vakumlu ve en iyi kalitede olacak) yoğurt  kalitesi, kontrol teşkilatınca belirlenecektir.

21-YUMURTA:Yumurtanın şekli muntazam olmalı, girintili çıkıntılı pürüzler olmamalıdır.Kabukta çatlak, pislik, ve kan lekesi bulunmamalıdır.Yumurtalar yıkanmamış olmalı, üzerindeki parlak cilalı kısım kaybolmamalıdır.Hava boşlu yüksekliği en çok 5 mm yi geçmemelidir.Kırıldığı zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadı haiz olmalıdır.Tabağa kırıldığında sarısı kubbeli, rengi parlak olmalı, parmakla basıldığında hemen dağılmamalıdır.Ortalama olarak bir yumurtanın ağırlığı 60’ gr dan az olmayacaktır.Yumurtalar Gıda Tüzüğü ve TSE ye uygun olacaktır.
22-KAVUN:Piyasada mevsimine göre satılan iyi, olgun ve tatlı kavunlardan olacaktır.Kabak, ham, tatsız, ezik, kesik, kurt yenikli, delik, çatlak, acı, içi salyalanmış, kelek ve yumuşamış 

23-KARPUZ:Piyasada satılan iyi cins, olgun ve tatlı karpuzlardan olacaktır.Ham, kabak, yumuşamış, ezik, çürük, kurtlu, tatsız, zamanı geçmiş, içi boşalmış, elyafı ipliklenmiş ve ekşimiş olmayacaktır.Üzeri kirli ve çamurlu olmayacaktır.Kesilince içleri kırmızı renkte olacaktır.Karpuzun en küçüğü 3 kg dan aşağı olmayacaktır.

olmayacaktır.Kavunların üzeri kirli ve çamurlu olmayacaktır.Kavunların en küçüğü 3 kg dan aşağı olmayacaktır.

24- TAM YAĞLI BEYAZ PEYNĠR (SALAMURA) : Peynir tam yağlı yeni 18 kg’lık tenekeler içinde olacaktır. Kendine özgü tadı, kokusu, rengi olacak. Peynir kalıpları düzgün olup aralarında hava boşluğu veya çizgiler bulunmayacak. Yağ oranı normal olacak. Peynir kalıpları muntazam ve birbirlerine bitişik istif edilmiş salamura ile örtülmüş olacaktır. İçinde ufalanmış peynir parçaları ihtiva eden tenekeler kabul edilmeyecektir. Tenekelerin üzerinde firma adı, üretim ve son kullanma tarihleri yazılı olacak, Peynir beyaz tabii renk ve kokuda olacaktır. Yenildiği zaman dişlerin arasında çatırtı vermeyecektir. Acı küflü fena kokulu olmayacaktır. Peynirin teneke darası ile suyu boşaltıldıktan sonra teslim alınacaktır. Yumuşak ve bıçak ile dilimlenmeyen peynirler kabul edilmeyecektir. Peynirler TSE-EN-İSO Belgeli olacaktır. Son kullanma tarihi geçmiş beyaz peynirler alınmayacaktır. Alınacak peynirlerin en az altı ay kullanma tarihli olacaktır.
25-Kaşar Peynir:

Alınacak olan  kaşar peynir, piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net 2 kg lik blokeler halinde getirilecek. Kaşar peynirler kesinlikle taze mamul olup, ambalajının üzerinde üretim ve son kullanma tarihi yazılmış bulunacaktır.

Teknik özellikleri TS 591 ve Türk Gıda Kodeksi’ne uygun olacaktır.

26-Baklava: Alınacak olan baklava, baklavalık ve böreklik undan yapılmış 35 kat yufkadan oluşturulacak baklavada TSE veya TSEK belgeli baklavalık yağ (kullanılacak yağın %60-%70’i tereyağı olacak) ve kg.da asgari 100 gr. 1.sınıf ceviz kullanılacaktır. Tane gramajı 37,5 – 43 gr arasında 3 adetten oluşan 1 porsiyon 110-130 gr. aralığında olmalıdır. Tatlı şerbetinde toz şeker kullanılmalıdır. Bayat ya da kalitesiz olarak getirildiği takdirde kabul edilmeyip, geri iade edilecektir. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur.

27-Tulumba Tatlısı: Alınacak olan tulumba tatlısı Baklavalık ve böreklik undan yapılmış piyasanın en kaliteli malından olup, kaliteli malzemeden yapılmış taze ve günlük olarak getirilecek kesinlikle bayat olarak getirilmeyecektir. Bayat ya da kalitesiz olarak getirildiği takdirde kabul edilmeyip, geri iade edilecektir. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur.

28-ERİK EVSAFI :

1- Piyasada satılan iyi cins kemale ermiş, kendine has lezzette ve renkte kızarmış veya sararmış (can eriği yeşil olabilir) taze eriklerden olacaktır.

2- Ham, çok ekşi, çürük, ezik, topraklı, çamurlu, pislikli, küflü, kurtlu, buruşmuş, çatlak veya patlak olmayacaktır.

3- Erikler temiz sandık veya küfeler içinde getirilecektir. Erikler orta büyüklükte olacak, küçük, cılız veya çok iri olanlar kabul edilmeyecektir.

29-ÇİLEK EVSAFI:

1- Piyasada satılan iyi cins çileklerden olacaktır.

2- Çilekler temiz olacak, çöp, yaprak, toz, toprak vs. yabancı maddelerden arı bulunacaktır. Ezilmiş, ekşimiş ve ham, küflenmiş, parçalanmış kurtlu tagayyür etmiş olmayacaktır.

3- Çilekler temiz sepet veya tahta kutu veya plastik ambalajlar içinde getirilecektir.

30-YENİDÜNYA EVSAFI:

1. Piyasada satılan iyi cins, taze ve olgun, kendine has renk ve lezzette olacaktır.

2. Ham, aşırı olgun, ezik, ekşi, yeşil, çürük, tozlu, topraklı, çok yumuşak, beklemeden dolayı ekşimiş, buruşmuş, kurtlu ve kurt yenikli olmamalıdır.

3. Temiz ve tekli kasalarda teslim edilecektir

31-KİRAZ EVSAFI:

1. Piyasada satılan iyi cins, taze ve olgun, kendine has renk ve lezzette olacaktır.

2. Ham, aşırı olgun, ezik, ekşi, yeşil, çürük, tozlu, topraklı, çok yumuşak, beklemeden dolayı ekşimiş, buruşmuş, kurtlu ve kurt yenikli olmamalıdır.

3. Temiz ve tekli kasalarda teslim edilecektir
32-MEYVE SUYU ( NEKTAR 200 ML’LİK AMBALAJLARDA)  EVSAFI:

Birinci kalitede olacaktır. Kendine özgü tat, koku, renk ve görünüşte olmalıdır. Yabancı tat ve koku içermemelidir.200ml+-5 şeklinde, uygun ambalajlarda olacaktır. 
DİĞER ŞARTLAR VE EFSAFLAR 

32-Malın teslim yeri Naci Gökçe Anadolu Lisesi gıda ambarıdır.

33- Bütün mallar Muayene komisyonu üyeleri tarafından kontrol edildikten sonra teslim alınacaktır Beğenilmeyip, geri iade edilen sebze ve meyveler yerine hemen istenilen kalite doğrultusunda kaliteli mal getirilecek ve öğrenci yemeğine yetiştirilecektir. Getirilmediği takdirde yerine hemen işin acili yetine istinaden satın alma komisyonu üyeleri tarafından piyasada satılan en kaliteli maldan alınıp, fiyat farkı her ne olursa olsun ilgili yüklenici tarafından ödenecektir.

34-Alınacak olan 32 kalem sebze ve meyve mevsim şartlarında bulunabilirlik durumlarına göre idarece 2017-2018 eğitim öğretim süresi boyunca peyde pey istenecektir. 

         İş bu tip idari şartname 34 maddeden ibarettir. 
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