AĞRI HÜSEYİN CELAL YARDIMCI FEN LİSESİ MÜDÜRLÜĞÜ
2016 MALİ YILI 27 KALEM KURU GIDA ALIMI TEKNİK ŞARTNAMESİDİR

      GENEL ŞARTLAR:
1) Okula verilecek kuru gıda malzemeleri NET KİLOGRAM üzerinden teslim edilecektir.

2) Verilen malzemeler orijinal ambalajlarında olacaktır.

3) Verilecek olan kuru gıda malzemelerinin son kullanma tarihi teslim tarihinden itibaren en az bir yıl olacaktır. Firmanın taahhüt ettiği kuru gıda malzemeleri İdarece alındıktan sonra okul ambarında bir yıllık süre içerisinde bozulduğu takdirde firma tarafından yenisi ile değiştirilecektir.

4) Okula verilecek kuru gıda malzemelerinin teknik şartnameye uygun olmamalarının tespiti halinde iadesi yapılacak ve yerine şartnameye uygun mallar getirilecektir. MALLAR KESİNLİKLE PİYASANIN BİLİNEN MARKALARINDAN OLACAK, PİYASADA DUYULMAYAN VE BİLİNMEYEN MALLARLA TSE, İSO VAR DENİLİP İDARE MEŞGUL EDİLMEYECEK. TEKNİK ŞARTNAMEYE KESİNLİKLE UYULACAK.
5) İdare tarafından istenildiği takdirde bazı kuru gıda malzemeleri için kimyasal özellikleri içeren broşür, katalog ve teknik özelliklerini gösteren belgeler getirilecektir.

6) 33 kalem mal/malzeme 2015 - 2016 eğitim öğretim yılında haftalık, aylık ihtiyaca göre peyder pey teslim alınacaktır. Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme sağlam, temiz, kuru, kokusuz olacaktır. Birim ambalaj olarak polietilen, polipropilen torba kullanıldığı takdirde, gıda muhafazasına elverişli, koku vermeyen özellikte ve insan sağlığına zarar vermeyecek malzemeden olacaktır. Torbalar birinci kalite, beyaz ve renksiz (granül düzlemlerinden ileri gelen "beyaz" görünüş renksiz kabul edilebilir.) granül hammaddeden imal edilmiş olacaktır. Torba ağızları usulüne göre sağlam ve içindeki makarnaların ağırlığı ile patlamayacak şekilde kapatılmış olacaktır. Torbalar delik, yırtık, patlak olmayacaktır. Malzemenin getirildiği ambalajlar, taşıma, saklama süresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak ve dışardan dış etkenlerin bulaşmamasını sağlayacak nitelikte olan sağlam ve uygun malzemelerden yapılmış olmalıdır. Gıda maddeleri, PVC ambalajlar şeklinde getirilecekse, PVC ambalajlar hermetik şekilde kapatılmış, temiz, sağlam ve önceden hiç kullanılmamış özelliğini bozmayan tat ve kokusuna etki yapmayan nitelikte olacak ve PVC ambalajlar üzerindeki bilgiler, okunaklı, sağlam ve silinmeyecek bir şekilde basılmış olacaktır.

7) İhale konusu satın alınacak malların, Kimyasal, Mikrobiyolojik ve Toksikolojik Muayenesi, kabul sırasında yapılmayacak, ancak; idarenin gerekli gördüğü durum ve zamanlarda bu hususların muayenesi ilgili mevzuat hükümleri çerçevesinde idarenin uygun göreceği bir laboratuarda söz konusu gıda maddelerinin uluslararası standartlara uygun olarak muayenesi yaptırılacaktır. Muayene ve analizler için yapılacak tüm masraflar yüklenici firmaya ait olacaktır. Bu analizler sonucunda malın Gıda Maddeleri Tüzüğü ve Türk Gıda Kodeksi ile ilgili TSE standartlarına uygun olmadığının tespiti halinde, doğabilecek zarar ve ziyandan Yüklenici sorumlu olacaktır. Ayrıca verilen zararın durum ve değerlendirmesine göre ihale dokümanında belirtilen cezai müeyyideler uygulanacaktır

8) Malzemenin teslim yeri Ağrı Hüseyin Celal Fen Lisesi Müdürlüğü iaşe ambarıdır. Yüklenici tarafından İdareye getirilecek bütün malzemeler, Mal Alımları Denetim Muayene ve Kabul İşlemlerine Dair Yönetmelik esasları dâhilinde okulumuzda kurulan Muayene ve Kabul Komisyonunca yapılacaktır. İhale konusu malların, duyusal ve fiziksel muayenesi, söz konusu malların özelliklerine göre, renk ve görünüşüne bakılarak, ellenerek, koklanarak, tadılarak pişirilerek ve çiğnenerek yapılacaktır

9)  Bu teknik şartnamede belirtil(e)meyen hususlar veya hükümlerinde teknolojik ve bilimsel bilgi eksiklikleri olması halinde; Gıda Maddeleri Tüzüğü, Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği ve İlgili TSE standartları hükümleri geçerli olacaktır.

10) Malın teslim yeri Ağrı Hüseyin Celal Fen Lisesi yiyecek ambarıdır.  İhaleyi alan yüklenici malı getirmeden önce mutlaka bütün gıda maddelerinin birer numunesini okula getirip muayene komisyonu üyelerine teslim edecektir. Muayene komisyonu üyeleri numunelerin şartname evsafına uyup, uymadığını kontrol edip, beğenilen ve şartname evsafına uyan malları bir tutanakla teslim alacaktır. Daha sonra getirilecek olan gıda malları beğenilen numuneler doğrultusunda ve aynı kalitede alacaklardır. Beğenilmeyen numuneler geri iade edilip, yerine yeniden şartname evsafına uyan kaliteli numune getirilecek okul muayene komisyonu üyelerine bir tutanakla teslim edeceklerdir. Bu konuda yüklenicinin itiraz hakkı yoktur.

İHALE KONUSU KURU GIDANIN ÖZEL ŞARTLARI:
1-PİRİNÇ: 
Alınacak olan pirinç piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 5 kg ve 10 kg lik paketlerde saf temiz, iri taneli olacaktır. Pirinçlerin kırık oranı % 1 i geçmeyecek gıda maddeleri tüzüğüne uygun olup, pilavlık pirinç olarak baldo cinsinden olacak paketlerin üzerinde imal tarihi, son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Son sene mahsulü, fabrikada temizlenmiş, iyi pilav olma özelliğine sahip, tabi renk ve kokuda iyi cins pirinç olacaktır. Küflü, kokulu, bozulmuş, kurtlanmış, eskimiş, kurt ve böcek yenikli olmamalıdır. Canlı cansız parazit ve ifrazatın içermemelidir. Bozuk, lekeli, çöp, kabuk ve çeltik oranı  % 1 den fazla olmayacaktır. Pirinçler pişirildikten sonra çeşni ve artım bakımından uygun bulunduğu takdirde kabul edilir. Pirinçler temiz ve sağlam paketler içerisinde teslim edilecektir. Paketlerin üzerinde malın cinsi,ürün yılı,net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.

2-KURU ÇAY:
Alınacak olan çay, Piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 1 kg  lik paketlerde olacak. Hususi kokuda, yaprak halinde, çok kırıklı olmayacak, suda kaynatıldığı zaman berrak ve güzel kokulu olmalıdır. Çayın içerisinde çöp, ot, kum gibi maddeler bulunmamalı ve boya içermemelidir. İnhisar malı, ekstra çay olacak ve ambalajları rutubet alıp küflenmemiş olacak ve piyasada satılan en iyi cins çay olmalıdır. Çay paketlerinin üzerinde üretici firmanın adı, adresi, üretim ve son kullanma tarihi, net ağırlığı yazılı olacaktır. 1 kg’lık özel ambalajlarıyla kabul edilecektir. Kuru çay TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
3-ZEYTİN: 
Alınacak olan zeytin, Piyasanın en kaliteli malından olup, sele, duble kıvırcık zeytini olacak, renk siyah taneler iri ve etli ve yeni yıl mahsulü olacaktır. Zeytinler standart ve net olarak 1-2 veya 5 kg lik plastik bidonlarda veya tenekelerde ambalajında üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Zeytinlerin son kullanma tarihine en az 1 yıl kalmış olacaktır. İyi terbiye edilmiş ve salamurada bekletilmiş zeytinlerden olacaktır. Salamurası tamamen alınmış tat ve nezafet itibarı ile piyasadaki birinci nevi zeytinlerden olacak ezik, acı, çürük, küflü ve fena kokulu, canlı-cansız parazitli, kurt yenikli ve parazit ifrazatını ihtiva etmeyecektir. Zeytin TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır. Zeytinler Süzme ağırlık üzerinden teslim alınacaktır.
4- ÇÖREK OTU
Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.Kendine özgü renk ve tatta olmalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı, küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş  olmamalıdır. Çörek otu ortam sıcaklığında olmalıdır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 1 kg.' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan  ve numuneden farklı çıkan çörek otu yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır. Ambalaj üzerindeki işaretleme Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ nin 9' uncu bölümündeki gibi olacaktır. Ambalaj üzerinde   firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır.

5-DOMATES SALÇASI
Alınacak olan salça piyasanın en kaliteli malından olup standart ve net olarak 5 kg lik teneke kutularda kutuların içi laklı olacak ve salçalarda tuz oranı % 1-2’iyi geçmeyecek yeni ve taze mamulü olacaktır. Teneke kutuların üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Salçalar TSE ye belgeli olup, son kullanma tarihine en az bir yıl kalmış olacaktır. Salçalar en az 28–30 BX olacaktır. Domatesten başka cins sebze ve meyve ezmesi yabancı maddeler ihtiva etmeyecektir. Boyanmamış olacaktır. Su miktarı % 82 ‘den , tuz miktarı % 10 ‘dan fazla olmayacaktır. Orijinal kutularda teslim olunacaktır. Türk Gıda Kodeksine ve TSE standardına uygun olacaktır.Kutular üzerinde firma adı, adresi, TS numarası, malın adı, net ağırlığı, imal ve son kullanma tarihi bulunacaktır. TSE damgası yazılı olacaktır. Salça net ağırlık üzerinden alınacaktır. Malzeme kurum mutfağı tarafından pişirilecek ve uygun bulunduğu takdirde alınacaktır.  Ambalaj kutularının kapakları içe basık olmayacaktır. Kendine özgü tat ve kırmızı renkte olacaktır. Yabancı tat ve koku bulunmayacaktır. İçinde gözle görülebilen kendi kabuk ve çekirdekleri dahil hiçbir yabancı madde bulunmayacaktır. Renk ve kıvam arttırmak için hiçbir şekilde katkı maddesi kullanılmayacaktır. Invert şeker miktarı kuru madde de % 40’dan az olmayacak, tuzsuz kuru madde miktarı %29-30 arası olacaktır. Domates salçasında kullanılan tuz, gıda maddeleri tüzüğünde belirtilen özellikte olacak ve miktarı toplam kuru maddenin %10’unu geçmeyecektir. Külün %10’luk HCI’da çözülmeyen kısmı kuru madde de %0.3’den fazla olmayacaktır. Küf miktarı howard metoduna göre karelerinde %60’ı geçmeyecektir. Tepe boşluğu kabın hacminin %10’undan fazla olmayacaktır. Kutular şişkin, bombeli olmayacaktır. Kutuların hiçbir yerinde delik, gaz sızıntısı ve salça bulaşığı olmayacaktır. Yeni, temiz, sağlam ve passız tenekelerden olacaktır. Piyasada kullanılan silindirik kutularda alınacaktır. Kutuların gövde yanları dıştan lehimli ve kenetli, alt ve üst kapakları çift kenetle kapatılmış olacaktır. Teneke kutuların alt ve üst kapaklarının iki yüzü, gövdenin sadece içi laklı olacak, çözülmemiş, kararmamış ve içindeki gıda maddesi tarafından yenmemiş olacaktır. Kutularda bombe, delik, sızıntı, salça bulaşığı kesinlikle olmayacaktır.

6-YEMEKLİK AYÇİÇEK YAĞI:
Alınacak olan yemeklik sıvı yağı piyasanın en kaliteli malından olup, ay çiçek yağı olarak standart ve net olarak 5 litrelik ve kilosu yazılı tenekelerde veya plastik bidonlarda getirilip, doymamış yağ oranı 12.7 gr. Doymuş yağ oranı 1.98 gr. kollestrol 9.0 mg. protein % 0 gr. karbonhidrat 0 gr. kalori 123 keçal vitamin E oranı 2.95 arasında olacaktır Tenekelerin üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Sıvı yağlar gıda maddeleri tüzüğüne uygun olup, okul muayene ve teslim alma komisyonu üyelerinin beğeneceği kalite doğrultusunda getirilecektir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.
7-KONSERVE BAMYA:
Taze bamya konservesi kendine özgü tat ve kokuda olmalı içindeki bamyalar bütün körpe çekirdeği küçük ve sertleşmemiş ve başları kesilmiş fazla yumuşamamış dağılmamış ve ezilmemiş olmalıdır. Konservedeki bamyaların boyu 1,5-6 cm arasında olmalıdır. Taze bamya konservelerinde tuz limon tuzu koruk suyu, limon suyu ve domates suyundan başka katkı maddesi bulunmamalıdır. Konservenin süzme ağırlığı % 70 den az ve tepe boşluğu kap hacminin % 10 undan çok olmamalıdır. Dolgu suyu içindeki tuz miktarı % 2 yi limon tuzu % 5 i geçmemelidir. Taze bamya konservelerinin ambalajları üzerinde firmanın adı, tescili markası ve adresi standardın işareti ve numarası ( TS 1467) malın adı, imal tarihi, imalat seri numarası, TM işareti, net ağırlığı yazılı olacaktır. (Konserve sultani çeşitten yapılmışsa belirtilmelidir.) Taze bamya konservesi kutu üzerinde yazılan süzme ağırlığı üzerinden alınacaktır, muayene sırasında açılan kutular teslim sayısından düşülecektir. % (03) Konserve bamyalar içinde bulunulan yıl veya en geç bir önceki yıl üretimi olacaktır.  Kabul edilen malların normal şartlar altında 6 ay süreyle bozulmamasını müteahhidi taahhüt edecektir.6 ay içinde bozulan veya bozulma eğilimi gösteren kutular ayrıca içinden farklı sebze çıkan konserveler yol masrafları kendisine ait olmak üzere müteahhit firma tarafından değiştirilecektir.

8- KIRMIZI TOZ BİBER 

Kırmızı toz biber yemeklerde garnitür olarak kullanılacak özellikte olacaktır. Küflenmiş, bozulmuş olmayacaktır.Çıplak gözle bakıldığında içerisinde canlı, ölü böcek ile kurt ve kemirici hayvan kalıntıları olmayacaktır. İçerisinde boya vb. maddeler katılmış olmayacaktır. Kırmızı toz biber en fazla 5 kg’lık paketlerde, muhafaza süresinde kırmızı toz biber iyi durumunda tutacak, rutubet almalarını önleyecek, gün ışığından koruyacak sızdırmaz özellikte, temiz, kuru, sağlam ve insan sağlığına zararsız piyasada muadili ambalajlarda olacak; bu ambalajları taşıma ve istifte koruyacak dış ambalajlarda olacaktır.Kırmızı toz biber kendine has koku, tat ve renkte olacaktır. Yapıldığı biberin çekirdeklerini içermeyecek, ele alındığında renk ve yağ vermeyecek özellikte olacaktır. Kırmızı toz  biber piyasada bilinen birinci sınıf markadan olacaktır. Birim ambalajın üzerinde üretici firmanın adı, sınıf, net ağırlığı, imal tarihi ve son kullanma tarihleri yazılı olacaktır. Ambalajlar delik, yırtık, patlak olmayacaktır. Teslim tarihinden itibaren en az bir (1) yıl kullanım süresi olacaktır.

9- YEMEKLİK İYOTLU TUZ:
Alınacak olan yemeklik tuz piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net 3 kg lik poşetlerde kesinlikle iyotlu tuz olacak, üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. TSE damgalı olacaktır. Rafine iyotlu tuz alınacaktır.. İçinde yabancı madde bulunmamalı, nem çekmemiş olmalı. Rutubet nem oranı en çok %0.5 olacak. Rafine sofra tuzuna 1kg’a 50mg’ dan az 70mg’ dan fazla potasyum iyodür bulunmayacak ve potasyum iyodür yerine başka iyot türleri kullanılmayacaktır. İmal tarihi ve Sağlık ve Sosyal Yardım Bakanlığından alınan tarih ve ruhsat okunaklı bir şekilde yazılı olacaktır.


10- FINDIK İÇİ:
Alınacak olan fındık içi piyasanın en kaliteli malından olup, özel ambalajlı üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Fındıkici standart ve net olarak 5 kg lık ambalajlarda olup, ambalajının üzerinde üretim tarihi, son kullanma tarihi ve markası yazılmış bulunacaktır. Piyasada mevcut iyi cins ve son sene mahsulü olacaktır. Dış ve iç kabuklarından tamamen ayrılmış olacaktır. Fındıklar iyi kavrulmuş olduklarını gösteren lezzet ve sertlikte olacaktır. Küflü, küf ve fena kokulu, çürük, acı, ekşi, kurtlu ve kurt yenikli, ıslak, rutubetli, bayat, rengi tabii rengini kaybetmiş, tozlu, topraklı olmayacaktır. Türk Gıda Kodeksine ve TSE standardına uygun olacaktır. Standart temiz naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba üzerinde üretici firmanın adı, kaşesi,imal ve son kullanma tarihleri, malın cinsi, net ağırlığı bulunacaktır. TSE damgası yazılı olacaktır.

11- KURU NANE: 
Alınacak olan nane piyasanın en kaliteli malından olacaktır. Nane standart ambalajında, küflenmemiş, bozulmamış, ambalajının üzerinde üretim ve son kullanma tarihi yazılmış olacaktır. Kendine özgü renk tat koku ve aromada olmalı, çürümüş, küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. İçerisinde canlı cansız böcek bulunmamalı ve kalıntıları görülmemelidir. Ambalajların üzerinde imal edenin adı ve adresi,malın cinsi,ürün yılı,net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. Ambalajlar taşımaya ve saklamaya uygun özellikte, sağlam, temiz ve kuru olmalı, insan sağlığına zararsız maddelerden yapılmış olmalıdır. Türk Gıda Kodeksine ve TSE standardına uygun olacak.

12- BARBUNYA :

Bakliyatlar tanınan toleranslar dışında, sağlam, bütün, iyi kurutulmuş olmalıdır. Bunlarda canlı böcek, gözle görülebilir kimyasal madde artıkları anormal dış nem, yabancı tat ve koku bulunmamalıdır. Yabancı madde miktarı ağırlıkça en çok %2 olmalıdır. Barbunyaların rutubet miktarı ağırlıkça en çok %17 olmalıdır. Bozuk tane ve kırık tane karışımı ağırlıkça  %3’ü geçmemelidir. Diğer çeşitlerden tane karışımı ağırlıkça en çok %10 olmalıdır. Ürüne ve insan sağlığına zarar vermeyecek nitelikte, temiz, yeni, kokusuz malzemeden yapılmış 25 kg. lık çuvallarda getirilmelidir. Üzerinde üretici firma bilgileri, üretim yılı, ağırlık bilgilerini ve özelliklerini gösterir açıklamalar olacak, son yılın mahsulü olacaktır.

13-İRMİK: 
Alınacak olan irmik piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 500 gr.lık paketlerde olacak, yüzde yüz dürüm buğdayından yapılmış olacaktır. İrmikler TSE ye belgeli olup, üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Tabii renk tat koku ve görünüşte olacak, kirlenmiş, acımış, küflü, kurtlu, böcekli olmayacak yabancı koku ve tat taşımayacaktır.  Ekstra veya  ekstra –ekstra buğday unu veya irmiğinden yapılmış olacaktır. Kendine özgü tat, renk ve kokuda olacak. Ambalajın üzerinde firma adı, adresi, çeşidi, ürünün adı, TSE-İSO belgeleri, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktır. İçinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtası olmayacaktır. Küflü, nemli, böceklenmiş, kırılmış, lekeli olmayacaktır. Ambalajlar yırtık, delik, kirli ve patlak olmayacaktır.
14- KURU ÜZÜM:
Alınacak olan kuru üzüm piyasanın en kaliteli malından olup Son sene mahsulü ve piyasanın birinci nevi olacaktır. Ezilmiş, sulanmış, kurumamış, küflü ve çürümüş olmayacaktır. Üzümler standart ve net olarak 5 kg lik ambalajlarda ve orijinal pakette olacaktır. Paketlerin üzerinde üretim tarihi ve son kullanma tarihi yazılmış bulunacaktır. Paketlerin üzerinde malın cinsi,ürün yılı,net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. TSE garantisi ve Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır.

15- MAKARNA ÇEŞİTLERİ:
Alınacak olan makarna piyasanın en kaliteli malından olup, standart ve net olarak 500 gr.lık paketlerde olacak, yüzde yüz dürüm buğdayından yapılmış olacaktır. Makarnalar TSE ye belgeli olup, üzerinde üretim tarihi son kullanma tarihi ile üretici firma adı yazılı olacaktır. Tabii renk tat koku ve görünüşte olacak, kirlenmiş, acımış, küflü, kurtlu, böcekli olmayacak yabancı koku ve tat taşımayacaktır. Tuzlu ( %1) kaynar suda pişince 20 dakikada hepsi pişmeli ve dağılmamalıdır. Ekstra veya  ekstra –ekstra buğday unu veya irmiğinden yapılmış olacaktır. Kendine özgü tat, renk ve kokuda olacaktır. Ambalajın üzerinde firma adı, adresi, çeşidi, ürünün adı, TSE-İSO belgeleri, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacak
İçinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtası olmayacaktır.Küflü, nemli, böceklenmiş, kırılmış, lekeli olmayacaktır.Makarnalar pişirilip denenip alınacak, pişirme sonucu dağılan ve yapışıp hamur olan makarnalar alınmayacaktır. Makarnalar orijinal insan sağlığına uygun 500 gram.lık paketler halinde teslim edilecektir.Ambalajlar yırtık, delik, kirli ve patlak olmayacak
Alınacak olan arpa şehriye piyasanın en kaliteli malından olup standart ve net olarak 0,5 kg lik paketlerde getirilip gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır. İyi cins, boyasız, tabi renkte olacaktır. Koyu sarı, yeşil, yeşilimtırak ve esmerimsi renk olmayacaktır. Ürün son sene mamulü olacaktır. Ürün son sene mamulü olacaktır. Küflenmiş, kirlenmiş herhangi bir suretle bozulmuş, kurt, böcek ve diğer parazitler tarafından yenmiş olmayacaktır. İçinde fare pisliği ve benzeri cisimler ihtiva etmeyecektir. Şehriyeler % 1 tuzu ihtiva eden kaynar suya atılarak 20 dakika kaynatılınca hepsi iyice pişmiş olacak ve dağılmayacak. Şehriyeler temiz, yeni, orijinal, kapalı 1 kg’lık ambalajlar içinde teslim edilecektir. Ambalajların üzerine cinsi hangi irmikten yapıldığı, net ağırlığı, yapanın adı, adresi, imal tarihi ve tanıtıcı işareti okunaklı şekilde yazılmış olacaktır. Herhangi bir kimyevi ve sıhhate zararlı maddelerle muamele edilmiş ve boyanmış olmayacak. Şehriyeler buğday unundan imal ve piyasada satılan iyi cinsleri evsafında olacaktır. Türk Gıda Kodeksine uygun olacaktır. TSE damgası aranacaktır. Malzeme kurum mutfağı tarafından pişirilecek ve uygun bulunduğu takdirde alınacaktır.  

16- SAFRAN
Safran kendine has koku, renk ve tatta olmalıdır. İçinde hiçbir yabancı madde olmamalı ve boya maddesi katkılı olmamalıdır. 500 gr.lık kendine has paketler içerisinde getirilmelidir.

Türk Gıda Kodeksine ve TSE normlarına uygun üretilmiş olmalıdır. Ambalaj üzerinde üretici firma adı ve adresi, net ağırlığı, imal tarihi ve son kullanma tarihi yazılı olmalıdır. Ambalajlar temiz, kuru ve hava geçirmeyecek şekilde kapalı olmalıdır. İçinde küf üremesi olmamalıdır.

17- HELVA:
Alınacak olan helva piyasanın en kaliteli malından olup, tahin helvası olacaktır. Plastik kutularda, ambalajların erimemiş, kokmamış, ambalajların üzerinde son kullanma tarihi, üretim tarihi yazılı bulunacaktır.  Kendi tat ve kokusunda olacaktır. Haşere ve haşere parçaları, sülfürleri, böcek kalıntıları vb. maddeler bulunmayacaktır. Acı, ekşi, küflü, fena kokulu, kurtlu, macunlanmamış ve yağından ayrılmış olmayacak, kesildiği zaman dağılmayacaktır. 

* Yağ miktarı susam yağı olarak % 55 olacaktır. Susam yağı dışındaki başka cins yağ tahin helvasına katılamaz. Protein miktarı en az % 9, şeker en çok % 45, rutubet en çok % 3, kül miktarı en çok % 1.7 olacaktır. Tahin miktarı en az %50, çöyen suyunda saponin miktarı en çok %0.1 (m/m) olacaktır. Nişasta ve nişastalı maddeler bulunmayacaktır. Fekal coliform bulunmayacaktır. 1gr’da stafilococcus aureus sayısı en çok 1000 adet olacak, mikroorganizmalardan kaynaklanan hiçbir toksik madde içermeyecek, GMT’ne uygun olarak imal edilmiş olacaktır.  Helvalar hava almayacak şekilde vakumlanmış ambalajlarda alınacaktır. Ambalaj alimünyum veya kalay kaplı folyodan insan sağlığına zarar vermeyecek malzemelerden yapılmış olacak, taşıma ve saklama sırasında ürünün korunmasını sağlayacak nitelikte, helvanın özelliğini bozmayan, yağ sızdırmayan, tat ve kokusuna etki yapmayacak kalitede, TSE ve GMT uygun olacaktır. 1 kg’lık paketlerde teslim edilecektir. Ambalajın üzerinde firma adı, adresi, ürünün çeşidi, ürünün adı, TSE numarası, imal tarihi ve son kullanma tarihi olacaktır.………………………………………………………………………….

18-PUL BİBER:
Alınacak olan  pul biber piyasanın en kaliteli malından olacaktır. Kırmızı pul biber standart ambalajında, küflenmemiş, bozulmamış, ambalajının üzerinde üretim ve son kullanma tarihi yazılmış olacaktır. Kendine özgü renk tat koku ve aromada olmalı, çürümüş, küflenmiş, bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. İçerisinde canlı cansız böcek bulunmamalı ve kalıntıları görülmemelidir. Ambalajların üzerinde imal edenin adı ve adresi,malın cinsi, ürün yılı, net kg. ve varsa temsilci markasını gösterir bir etiketin bulunması gerekir. Ambalajlar taşımaya ve saklamaya uygun özellikte, sağlam, temiz ve kuru olmalı, insan sağlığına zararsız maddelerden yapılmış olmalıdır.Yeni sene mahsulü olacak. Piyasada satılan en iyi cinsten kendine özgü tat, renkte pul biber olacak.Yapıldığı biberin çekirdeklerini içermeyecek. Ele alındığında renk ve yağ vermeyecek. Bayatlamış, küflenmiş, bozulmuş, boyanmış olmayacak. İçerisinde yabancı madde canlı ve cansız böcek ve artıkları bulunmayacak. Ambalajları, taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte hava ve nem geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek bir malzemeden yapılmış olacak. Ambalajların üzerinde okunaklı olarak silinmeyecek şekilde firma adı,adresi,malın adı,TSE numarası,imal ve son kullanma tarihi,net ağırlığı bulunacak. Orijinal 5 kg.lık ambalajlarda teslim edilecek
19- PEYNİR Tam Yağlı: 

Piyasada tanınan ve bilinen markalardan seçilmiş olacaktır.İSO 9002 kalite sistem belgeli olacaktır.Peynirin ağırlığını arttırmak amacıyla tuz hariç içine sodyum bikarbonat,parafin,vazelin ve benzeri maddeler konulmamış olmalıdır.Süt yağı oranı miktarı en az  % 40 olacaktır.Brüt ağırlığı 20, net ağırlığı da 17 Kg. üzerinden olacak olup,net ağırlık üzerinden teslim alınacaktır.Plastik veya teneke kutu içerisinde getirilen beyaz peynir tenekesinin üzerinde imalatçı firmanın adı,malın cinsi,net ve brüt ağırlıklarını gösterir bilgiler orijinal baskılı olacaktır.Teneke üzerinde imal ve son kullanma tarihlerini gösterir bilgiler bulunacaktır.Kuruma teslim anında son kullanma tarihi 1 (bir) yılın üzerinde olacaktır. Tenekelerde akıntı,sızıntı ve pas olmayacaktır.Teneke kapakları fabrikasyon orijinal kapak olacaktır. Gıda Nizamnamesine uygun üretilmiş olacaktır.

20- PİKNİK TEREYAĞI : 

Piyasada tanınan ve bilinen markalardan seçilmiş olacak, TSE damgalı olacak, Tarım ve Köy İşleri Bakanlığının izni ile gıda kodeksine uygun üretilmiş olacaktır.15 gramlık orijinal paketleri üzerinde malın cinsini, üretici firmanın adını, net ağırlığını, imal ve son kullanma tarihlerini gösterir bilgiler bulunacaktır. Kuruma teslim anında son kullanma tarihi bir (1) yıl olacaktır.   

21- PİKNİK BAL : 

Piyasada tanınan ve bilinen markalardan seçilmiş olacak, TSE damgalı olacak, Tarım ve Köy İşleri Bakanlığının izni ile gıda kodeksine uygun üretilmiş olacaktır. 20 gramlık orijinal paketleri üzerinde malın cinsini, üretici firmanın adını, net ağırlığını, imal ve son kullanma tarihlerini gösterir bilgiler bulunacaktır. Kuruma teslim anında son kullanma tarihi bir (1) yıl olacaktır.   

22- PİKNİK FINDIK EZMESİ :
Piyasada tanınan ve bilinen markalardan seçilmiş olacak, TSE damgalı olacak, Tarım ve Köy İşleri Bakanlığının izni ile gıda kodeksine uygun üretilmiş olacaktır. 20 gramlık orijinal paketleri üzerinde malın cinsini, üretici firmanın adını, net ağırlığını, imal ve son kullanma tarihlerini gösterir bilgiler bulunacaktır. Kuruma teslim anında son kullanma tarihi bir (1) yıl olacaktır.   

23- MARGARİN :
Piyasada tanınan ve bilinen markalardan seçilmiş olacak, TSE damgalı olacak, Tarım ve Köy İşleri Bakanlığının izni ile gıda kodeksine uygun üretilmiş olacaktır. 250 gr –1 Kg lık orijinal ambalajlar üzerinde malın cinsini, üretici firmanın adını, net ağırlığını, imal ve son kullanma tarihlerini gösterir bilgiler bulunacaktır. Kuruma teslim anında son kullanma tarihi (6) ay olacaktır.   

24-NİŞASTA 

Patates, buğday, mısır, pirinç gibi hububat tekniğine göre elde edilmiş toz halinde beyaz renkte homojen görünüşte olmalıdır.Yabancı tat ve koku ihtiva etmeyecektir. Acımış, ekşimiş, küflenmiş veya herhangi bir şekilde kendine özgü niteliğini değiştirmiş olmayacaktır.150 mikronluk elekte elendiğinde elek üzerinde kalan miktar en çok % 0,5 olacaktır.Gıda maddeleri tüzüğünde yer alan nişasta ile ilgili diğer hükümlerle uygun olmalıdır.Nişastalar kükürtdioksit dışında hiçbir koruyucu madde ile muamele edilmiş olmayacaktır. Rutubet miktarı buğday, mısır,darı, pirinç ,nişastalarında en çok %13 tatlı patates nişastasında %14 ve patates nişastasında en çok %0,2  olmalıdır.Toplam kül mısır,darı, ve pirinç nişastalarında en çok %0,2 tatlı patates nişastasında en çok %0,35 olmalıdır.Yağ (kuru madde ağırlıkça) mısır buğday ,darı nişastalarında en çok %0,15 olacaktır. Diğer nişastalarda aranmayacaktır.

25- PUDİNG: 
Hazır Toz Puding, Nişasta, Türk Gıda Kodeksine kabul edilen lezzet verici ve diğer katkı maddelerine beyaz şeker, katılarak ve katılmaksızın karıştırılmasıyla teknolojisine uygun olarak hazırlanan bir mamüldür. Katkı Maddeleri: Türk gıda kodeksinde toz pudinge katılmasına izin verilen maddelerdir.Lezzet ve Çeşni verici maddeler: Toz haldeki pudinglere lezzet ve çeşni vermek amacıyla katılan vanilya (TS 4028), kakao, muz (TS 3076) gibi maddelerdir.Yabancı Madde: Yabancı madde, hazır toz haldeki pudinge katılmasına izin verilen maddelerin dışındaki her türlü maddelerdir.Duyusal ve Fiziksel Özellikler:Puding, kendine has renk ve görünüşte olacaktır.Pudingde gözle görülen yabancı madde bulunmayacaktır.Puding kendine has tat ve kokuda olacaktır. Acıma, ekşime, küflenme, kurtlanma, kokuşma, bozulma vb. yabancı tat ve koku olmayacaktır.

Kimyasal Özellikler:Rutubet miktarı : En çok %6 olacaktır.Kül miktarı (kuru maddede) : En çok %3 olacaktır.Yağ miktarı (kuru maddede) : %1 ile %3 arasında olacaktır.Protein miktarı (kuru maddede) : %1.5 ile %5 arasında olacaktır.Toplam şeker miktarı (kuru maddede) : %75 ile %85 arasında olacaktır. Boya ve yapay tatlandırıcı bulunmayacaktır.Türk Gıda Kodeksine izin verilenlerin dışında katkı maddesi bulunmayacaktır.

Üretici firmalar; TS ISO-9001, TS ISO-9002 veya AQAP-110 veya AQAP-120 belgelerinden herhangi birine sahip olacaktır.Bu teknik şartnamede belirtilmeyen hususlarda Gıda Maddeleri Tüzüğü ve Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği hükümleri uygulanacaktır.Muayene masrafları satıcıya aittir.Muayene komisyonunca talep edildiği taktirde; bu teknik şartnamede belirtilen ve muayeneler için gerekli Türk Standartları satıcı tarafından temin edilecektir.Muayene esnasında dizayn ve imalat hataları sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve hasarlardan satıcı firma  sorumludur.Muayenelerde kullanılan, bozulan, hasar gören ve fonksiyon kaybeden numuneler satıcı tarafından yenileri ile değiştirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

Ambalaj muayenesi: Gözle ve elle incelenerek, ölçülerek ve tartılarak yapılacaktır.

Birim Ambalaj: Hazır toz pudingin birim ambalajı; taşıma ve saklama süresince ürünün özelliklerini koruyabilecek nitelikte, yeni, temiz, kuru ve kokusuz, hazır toz pudinglerin özelliğini bozmayan, tat ve kokusuna tesir etmeyen nitelikte alüminyum folyolu olmalıdır.

Birim ambalaj üzerinde aşağıdaki bilgiler okunaklı, silinmeyecek ve bozulmayacak şekilde yazılacak veya basılacaktır. Firma adı veya tescilli markası, Malın adı, çeşidi, Net ağırlığı (gr veya kg olarak), Hazırlama ve yapılış şekli, İmalat tarihi ve son kullanma tarihi (Ay ve Yıl olarak), Parti (taksit) no, Seri/Kod numarası, sözleşme no., Firma tarafından tavsiye edilen depolama koşulları ve raf ömrü, İmalatında kullanılan maddelerin ve katkı maddelerinin adları, Uygun olduğu standardın işletme numarası (TS 3190).Nakliye Ambalajı: Nakliye ambalajı içerisine konan ürünü taşımaya yetecek kalınlıkta oluklu mukavva kutu ambalajlara konulacaktır. Mukavva kutu ambalaj TS 1119’da belirtilen oluklu mukavva kutu ambalaj özelliklerine uygun olacaktır. Nakliye ambalaj üzerinde aşağıdaki bilgiler okunaklı, silinmeyecek ve bozulmayacak şekilde yazılacak veya basılacaktır. Firma adı veya tescilli markası, Malın adı, çeşidi, Brüt ağırlığı (gr veya kg olarak), İmalat tarihi ve son kullanma tarihi (Ay ve Yıl olarak), Parti (taksit) no, Seri/Kod numarası, sözleşme no., Firmaca tavsiye edilen depolama koşulları ve raf ömrü, Nakliye ambalajı içindeki birim ambalaj sayısı belirtilmelidir.İhtiyaca göre çeşitleri istenebilir.
26- BUĞDAY UNU  : 
Birinci kalite ürünü olacaktır. Son sene mahsulü buğdaydan üretilecektir Kendine özgü tat ve kokuda olmalı, acı, ekşi, ekşime, küflenme, kokuşma ve bozulma vs. , yabancı tat ve koku bulunmamalıdır.Yaş gluten normal elastikiyette olmalı. Rutubet %14 den fazla olmamalıdır. Un ambalajları üzerindeki bilgiler okunaklı olarak , silinmeyecek şekilde yazılır, basılır veya etiket halinde takılır. Basma yoluyla işaretlemede unun boyanmaması gereklidir. Un ambalajlarında; firmanın işaret unvanı ve adı, adresi varsa tescilli markası, standardın işareti ve numarası ( TS 4500 ), malın tip malın adı, malın çeşidi ( Ekmeklik, bisküvilik vs.), yapım tarihi (gün, ay, yıl olarak), net ağırlığı belirtilmiş olacaktır. Tatlı yapımı için Tip 1 un alınacaktır. Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak üzere 3 şekilde yapılır. Ambalaj muayenesinde, ambalaja bakılarak ve tartılarak yapılır. Duyusal muayenede buğday ununun duyusal özellikleri (tat ve koku), renk, görünüş bakılarak ellenerek, koklanarak ve tadılarak muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal özelliklere bakılır. Unlar, 1 ya da 2 kg’lık orijinal fabrika ambalajında olmalıdır.

27- GARNİTÜR
Kendine özgü tat ve kokuda olmalıdır, yabancı tat ve koku içermemelidir. İçinde hiçbir şekilde yabancı madde olmamalıdır. Garnitürler kaynar suya atıldığında, 20-25 dakika içinde dağılmadan pişme özelliği göstermeli ve sert olmamalıdır. Ambalajların üzerinde ürünün cinsi, net miktarı, firmanın adı ve adresi, tanıtıcı işareti, seri numaralı, imal tarihi, son kullanma tarihi veya raf ömrü ve içindekiler bulunmalıdır. Teslimat sipariş verildikçe tamamlanacaktır. 5-10-15 kg lik mukavva kutular içerisinde 2,5 - 5 kg mavi renkli polietilen torbalarda olmalıdır. Minimum -18 derecede en az 18 ay muhafaza edilecektir. Uygun şartlarda muhafaza edildiği halde garanti süresi içerisinde bozulan ürünler yenisi ile değiştirilecektir. Burada belirtilmeyen hususlar yönünden gıda maddeleri tüzüğü ve Türk gıda koteksi hükümleri geçerli olacaktır.
28- KURU KAYISI
5 Kg’lık Ambalajlarda son sene ürünü olacak, 1. Kalitede olacaktır. Rengi açık sarı, içinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtaları bulunmayacaktır. Çekirdeksiz olacaktır, taneler üzerinde çil, benek, kuş yeniği bulunmayacaktır. Taneler yapışmış olmayacaktır. Kendine özgü kokuda olmalıdır. 5 kg.lık Orijinal Fabrika ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün adı, firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS 485’e uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır.
29- KÖFTE HARCI
	Piyasada satılan malların en iyisi olacak. Kendine özgü tadı ve kokusu bulunacak. Bayatlamış , küflenmiş, bozulmuş olmayacaktır. İçerisinde yabancı madde , canlı veya cansız böcek artıkları, boya , nişasta ve benzeri maddeler katılmış olmayacaktır.Ambalajları , taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve nem geçirmeyecek,  insan sağlığına zarar vermeyecek bir malzemeden yapılmış olacaktır. Orijinal 2,5–5 kg.lık ambalajlarda teslim edilecektir.Ambalajların üzerinde okunaklı olarak silinmeyecek şekilde firma adı, adresi, malın adı, TSE-EN-ISO numarası, imal ve son kullanma tarihi bulunacaktır. İçerisinde soya - soya unu bulunacaktır.


30- KURU İNCİR
1 Veya 2,5 Kg’lık Ambalajlarda son sene ürünü, 1. kalite olacaktır. içinde canlı cansız kurt, böcek ve bunların yumurtaları bulunmayacaktır. Taneler üzerinde çil, benek, kuş yeniği bulunmayacaktır. Taneler yapışmış olmayacaktır. Kendine özgü koku, tat ve renkte olmalıdır. 1 veya 2,5 kg.lık orijinal fabrika ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün adı,firmanın adı, TSE numarası üretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktır. Ürünler Türk Gıda Kodeksine ve TS 541’e uygun olacaktır. Üretici firmanın ‘’T.K.İ.B’ nin Gıda Sicil ve Üretim İzni’’ belgesi olmalıdır.
31- DEFNE YAPRAĞI 

Piyasada satılan malın en iyi cinsi olacaktır. Kendine özgü, hoş tat, renk ve kokuda olmalıdır. Bozulmuş, küflenmiş ve küf kokulu olmamalıdır. Yabancı tadı bulunmamalıdır. İçerisinde canlı böcek, cansız haşere bulunmamalı, kemirici hayvan yenikleri görülmemelidir. Yapraklar delikli, lekeli olmamalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, cinsi, TSE numarası, imal ve son kullanma tarihi yazılı olacaktır.

32-SUSAM
Kendine özgü olmalı,  kötü koku olmamalıdır.Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. İçlerinde yabancı madde böcek veya böcek kalıntıları bulunmamalı küflenmiş,  bayatlamış, bozulmuş olmamalıdır. Susamlar  ortam sıcaklığında olmalıdır.Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına  zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 1 kg' lık orjinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan susamlar yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün ISO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler  bulunmalıdır.
33- HİNDİSTAN CEVİZİ :

Kendine özgü olmalı, kötü koku olmamalıdır.Kendine has renk ve tatta olmalı, içinde hiçbir yabancı madde bulunmamalıdır. Sağlam ve tam olgunlaşmış meyvelerden elde edilmiş olup gevrek ve temiz olacaktır. Rengi beyaz olacak, yumuşak isli, yağı dışa vurmuş, acılaşmış, küflü yada küf kokulu, kurtlu, canlı ve cansız böcek artıkları, tohum kabuğu bulunmayacaktır. Ambalajı taşıma ve saklama süresinde iyi bir durumda tutacak özellikte, hava ve rutubet geçirmeyecek, insan sağlığına zarar vermeyecek iyi malzemeden yapılmış olmalıdır. 1 kg’lık orijinal ambalajlarda olmalıdır. Son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklın çıkan Hindistan cevizi yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir. Ambalaj üzerinde ürünün İSO veya HACCP belgesine sahip olduğunu gösteren işaretler bulunmalıdır. Ambalaj üzerinde firma adı, adresi, malın adı, net ağırlığı, üretim ve son kullanma tarihi bulunmalıdır

