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 AĞRI ÖĞRETMENEVİ EVİ A.S.O. MÜDÜRLÜĞÜ 2016 YILI KURU GIDA TEKNİK ŞARTNEMESİ

1 SIVI YAĞ: Bitkisel yağ olmayacaktır. Piyasanın 1.Sınıf rafine yemeklik ayçiçek yağı olmalıdır. G.M.T.’nün 118 ve 122 nci Maddelerinde belirtilen niteliklerde olan yağlardan olacaktır. TSE’nin TS 886 sayısına uygun olacaktır. Yağlarda yabancı maddelere bulunmayacaktır. Tenekeler içinde bulunacak, 18 Litre. lık tenekelerde orijinal kapağı açılmamış olacak, ambalaj tenekeleri temiz ve küfsüz olacak, tenekelerin üzerinde imalatçı firmanın adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Yağ, tortusuz berrak renkte olacaktır, içerisinde başka katkı maddesi bulunmayacaktır. Delik tenekeler yenisi ile değiştirilecektir. Bozuk ve sağlığa zararlı olduğu tespit edilen yağlar iade edilecektir, piyasada bulunan en iyisi ve kalitelisinden olacaktır. Net miktarı dikkate alınacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. 

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


2- PİLAVLILIK PRİNÇ : Pirinç Baldo sınıfından, fabrika malı, makine ve kalburdan geçmiş, yeni sene mahsulü olacaktır. Küf ve rutubet kokmayacak, başka bir kokusu bulunmayacaktır. İçinde; çeltik, toprak, taş vs. bulunmayacak, pirinç kırık ve lekeli olmayacak, kendi kırığı % 5’i geçmeyecektir. Pirinç pilav olarak pişirilmek suretiyle muayene edilecek, iyi piştiği, lapalaşmadığı ve yeteri kadar su alarak kabardığı görüldükten sonra kabul edilecektir. 


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


3- PUL BİBER : Kırmızı pul biber Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki ilgili maddelere uygun özellikte olacak, çürümüş, küflü, küf ve fena kokulu olmayacak, içerisinde yabancı madde bulunmayacaktır. Ambalajı üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, net ağırlığı ve TS numarası yazılı olmalıdır. Gerektiğinde tahlile gönderilecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


4- SALÇA : Salçalar tamamen domatesten yapılmış 28-30 biriks birinci sınıf salça olacaktır. İçinde hiçbir yabancı madde karışımı olmayacaktır. Gıda Maddeleri Tüzüğüne tamamen uygun olacak, TSE’ nin TS 1466 sayısına uygun olacaktır. En son üretilen yılın mahsulü olacak, tenekeler üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TSE numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt (5) Kg. lık teneke kutularda olacak, kutularında şekil bozukluğu ve pas olmayacaktır, net miktarı dikkate alınacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


5-TOZ ŞEKER : Pancar şekeri olacaktır. Şeker çuvalları hiçbir şekilde delik, yamalı, ıslak, rutubetli olmayacaktır. İçerisinde hiçbir yabancı madde bulunmayacak, çuvallar temiz olacak ve  ağızları açık olmayacak, şeker topak halinde olmayacaktır.

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


6- TUZ : İyotlo tuz olacaktır. Tuz T.S.E. nin standartlarına ve S.S.Y.B. gıda tüzüğüne uygun hazırlanmış, normal paketlerde dövülmüş vaziyette hiçbir kokusu ve yabancı madde olmayacaktır. Tuz 1 veya 2 Kg. lık naylon torbalar içerisinde 10’ar Kg. lık koliler halinde getirilecek, yırtık ve patlak olanlar kabul edilmeyecektir. Torba ve paket üzerine imalatçı firmanın adı, unvanı ve üretim tarihi belirtilecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 
 


7- SİYAH ZEYTİN : Zeytin yeni sene mahsulü ve piyasanın en iyi cins ekstra lüks siyah zeytini olacaktır, 1 kilosu tartıldığında 110 ile 125 adet zeytin tanesi bulunacaktır. Kabuğu ince, çekirdeği küçük taneli, zeytini iri olacaktır. İçerisinde çöp ve yabancı maddeler % 1’den fazla olmayacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. İmalatçı firma adı, adresi, ay yıl olarak yapım tarihi ve yağlılık durumu yazılacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. TSE’nin TS 774 sayısına uygun olmalı, tuz oranı %7’ yi geçmemelidir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


8- MAKARNA : Makarnalar Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki evsafa uygun arpa, çubuk ve fiyonk, piyasanın en iyi cins makarnalarından olacaktır. Makarnalar % 100 irmikten mamul olacak, eskimiş, acımış, kurt yenikli olmayacak, içlerinde haşarat ve herhangi bir yabancı madde bulunmayacaktır. Pişirilmeden önce veya sonra çiğnendiği zaman ağızda ve boğazda acılık, fena koku ve çıtırtı hissedilmeyecek, usulüne göre 20 dakika kaynatıldığı zaman hepsi iyice pişmiş olacaktır. Pişirilerek denenecek olumlu sonuç alınırsa kabul edilecektir. Makarnalar müdürlüğümüzce uygun görülen paketler halinde üzerinde imalatçı firma adı, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi, TS numarası ve net ağırlığı yazılı olacaktır. Brüt ağırlık ile net ağırlık arasındaki fark mal olarak alınır, brüt ağırlık üzerinden teslim alınmaz. TS 1620’ye uygun olmalıdır. Mikrobiyolojik açıdan temiz olmalı, nem oranı % 13’ü geçmeyecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


9- KURU FASULYE : Taneleri normal özellikte, yeter derecede kurumuş, mümkün olduğu kadar homojen ve orta büyüklükte olması gerekir. Taneleri dolgun, parlak olmalı, buruşmuş olmamalıdır. Nem oranı % 15‘i geçmemeli, taş, toprak, kum bulunmamalıdır. Taneler çabuk pişmeli, pişmeyen cinslerle karıştırılmış olmamalıdır. Yeni sene mahsulü  olmalıdır. Selanik cinsi, iri taneli, ince kabuklu, yüksek kaliteli olacaktır. Küf ve rutubet gibi herhangi bir kokusu olmayacaktır. Gerektiğinde pişirilerek muayene edilecektir. Ambalajı temiz  yeni sene ürüne ait çuvallarda gelmeli üzerinde firma adı, standart numarası, çeşidi, ürün yılı, net ağırlığı, son kullanma tarihi yazılı olmalıdır. TSE’nin TS 141’e uygun olmalıdır. Pişirilerek denendikten sonra uygun sonuç alınırsa kabul edilecektir.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


10- BULGUR :  Bulgur yeni sene mahsulü olacak, gıda maddeleri tüzüğüne uygun olacaktır, normal evsaftaki sert buğdaydan kaynatılarak kurutulduktan sonra dökülüp, savrularak kepeğinden ve kabuğundan ayrılmak suretiyle hazırlanmış olacaktır. Rutubet miktarı %13’ten fazla olmayacak, içinde çavdar ve her hangi bir yabancı maddelere %5’ten, 1 cm²’sinde %44 delik bulunan sıfır elekten, toz kısmı %0,5’ten kum taş toprak ve çöp miktarı %1’den fazla olmayacaktır. Ambalajı temiz  yeni ürüne ait çuvallarda gelmeli, üzerinde firma adı, standart numarası, çeşidi, ürün yılı, net ağırlığı, son kullanma tarihi yazılı olmalıdır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


11- KIRMIZI MERCİMEK : Kırmızı mercimek iri taneli, tez pişkin cinsinden, yeni sene (2014 yılı) mahsulü olacak, piyasanın en iyi cinsi ve birinci nevi malından olacaktır. Mercimek bozuk, çürük, rutubetli, ezik, taşlı, tozlu ve boyalı olmayacak, içinde böcek ve böcek yenikli taneler bulunmayacaktır. Ambalajı temiz yeni ürüne ait çuvallarda gelmeli, üzerinde firma adı, standart numarası, çeşidi, ürün yılı, net ağırlığı, son kullanma tarihi yazılı olmalıdır.


Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO ve HACCP belgeli olanlar tercih edilecektir.


12-  NOHUT : Yeni sene mahsulü, iri taneli, çabuk pişen cinsten, piyasanın iyi evsafta İspanyol cinsi nohut olacaktır. Nem oranı %15' i geçmeyecek, içinde buruşuk, siyah taneler ve yabancı maddeler bulunmayacak ve başka cins nohut olmayacaktır. Taşlı, topraklı, rutubetli, küflü ve çürük olmayacaktır. TSE'nin TS 142 sayısına uygun olacak.

   
Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

13-BEYAZ PEYNİR (TENEKE)İmalat tarihinde itibaren en az 90 gün olgunlaştırılması için bekletilmiş olacaktır. Yeni tenekeler içinde olacak kalıpları muntazam ve birbirine bitişik istif edilmiş salamura ile örtülü olacaktır. Parçalı peynir kabul edilmeyecektir. Getirilecek beyaz peynir 1.sınıf ve yarım yağlı peynir olmalıdır. Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte delikli gözeneksiz olmalıdır. Beyaz peynir kalıpları 7-11 cm. boyutlarında prizma şeklinde olacaktır. Beyaz peynirde rutubet miktarı kütlece %60 olacaktır. Titrasyon asitliği laktik asit cinsinden kütlece en çok %3 olacaktır. Ph değeri 4.5 ‘in üzerinde olacaktır. Tuz miktarı katı maddede (peynir kuru maddeside) kütlece en çok %10 olmalıdır. Ağır metallerden bakır en çok
1mg/kg    Kalay en çok
250 mg/kg    Kurşun en çok
0.3 mg/kg    Civa en çok

0.03 mg/kg olmalıdırKatı madde yağ içeriği tam yağlı beyaz peynirde kütlece en az %45’den az olmalıdır. Olgunlaşma katsayısı en az %15 olmalıdır. Beyaz peynirde nişasta maddeler bulunmayacaktır. İhtiyaç sahibi makam gerek gördüğü takdirde beyaz peynirde nişasta ve nişastalı maddelerden başka gıda maddeleri tüzüğünde adı geçen yabancı maddelerin bulunup bulunmadığına dair resmi kuruluş laboratuarında test yaptırabilecektir. Beyaz peynirde koliform bakteri sayısı en az on üzeri iki adet/gr olacaktır Beyaz peynirde E.coli, Salmonella, patojen staphylococcus bulunmayacaktır. Beyaz peynirde küf ve maya sayısı en çok on üzeri iki adet/gr olacaktır. Gıda Maddeleri Tüzüğüne uygun olmalıdır. Numune alma ve numune tutma işlemi muayene talimatı esasları dahilinde yapılacaktır. Numune alma işlemi TS 591’e göre yapılacaktır. Muayene masrafları satıcı firmaya aittir. Muayene esnasında gerekli her türlü personel test ve cihaz Türk Standartları ve ilgili diğer dökümanlar satıcı tarafından temin edilecektir. Muayenelerde kullanılan hasar gören, bozulan ve fonksiyon kaybeden numuneler satıcı firma tarafından yenileri ile değiştirilecek ve ambalajlar eski durumuna getirilecektir. Getirilen beyaz peynirler TS 1234’e uygun hiç kullanılmamış temiz, passız, peynir kalitesini olumsuz yönde etkilemeyen, sızıntı, bombaj yapamayacak şekilde kapatılmış teneke ambalajlarda olmalıdır. Peynir ambalajları üzerinde aşağıdaki bilgiler:Firma adı, adresi, tanıtıcı işareti, malın adedi, tipi ve sınıfı belirtilecektir. Standardın işareti ve numarası(TS591), parti/seri/kod numarası, firmaca tavsiye edilen son kullanım tarihi, raf ömrü, imal tarihi (ay,yıl olarak), net ağırlığı (salamura hariç kg olarak) bulunmalıdır.Satıcı firma tarafından beyaz peynirlere normal depo şartlarında 6 ay garanti verilecektir.Bu müddet içerisinde meydana gelecek ve görülecek bozulmalarda alım şartlarına uygun yeni peynirlerle satıcı firma değiştirme yapacaktır.

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

14-. KURU ÇAY:  1. sınıf kalitesinde siyah çay olacak şekilde 1 kg’ lık paketlerde olacak. Delinmiş, yırtılmış, sızıntılı, açılmış, koli ve paketler kabul edilmeyecektir. Çay 2015 üretimi ve son kullanım tarihi 31/12/2015 den sonraki bir tarih olacaktır.
Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 
15-BAHARAT ÇEŞİTLERİ:, paketler kırk (100)gr olması gerekiyor içerisinde yabancı ot ve yaprak bulunmayacak, rutubet miktarı % 10’u geçmeyecek, Gıda Maddeleri Tüzüğünün 3. maddesindeki genel hükümlere uygun olacak. Ambalaj üzerinde üretici firma adı, adresi, net ağırlığı, imal ve son kullanma tarihi,cinsi markası yazılı olmalıdır. 

Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

16-PİKNİK REÇEL (20 Gr) : Piknik reçel Gıda Maddeleri Tüzüğüne ve eklerindeki evsafta ve şartlara uygun, lezzetli, kokusu normal temiz olacaktır. Reçeller taze meyvelerden yapılmış, Gül, kayısı, çilek ve vişne’ den yapılmış olacaktır. Belirtilen meyve oranları % 45’den az % 50’den fazla olmayacaktır. Piyasada satılan en iyi reçellerden olacak, 20 Gramlık vakumlu poşette olacaktır. Üzerinde malın adı, çeşidi, imal tarihi, son kullanma  tarihi, net ağırlığı yazılı olacaktır. TSE’nin Gıda standartlarına uygun olacaktır.  Gerektiğinde tahlile gönderilebilecektir. Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek malzeme 6 ay miadlı olması gerekmektedir. 6 ay içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.

· 
Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 

17- PİKNİK TEREYAĞ (15 Gr) : Gıda Maddeleri Tüzüğü özelliklerine uygun olacak ve ek kararnamede belirtilen nitelikte kahvaltılık yağlardan olacaktır. Hususi en az 15 gr.lık paketler içerisinde ambalajlı olacak, acımış yağlardan olmayacaktır, Ambalajlar üzerinde üretici firmanın adı, markası  imal tarihi, son kullanma tarihi, net ağırlığı  yazılı olacaktır. Yapı ve görünüş itibarıyla kusursuz, süt yağı miktarı kütlece en az %82 sarımsı homojen renkte birinci sınıf kahvaltılık pastörize tereyağ olacaktır. Lüzumu halinde tahlile gönderilecektir. G.M.T’ne ve TSE’nin 1331 sayısına uygun olacaktır. Malzeme idarenin istediği zamanda idareye teslim edilecek, teslim edilecek malzeme 6 ay miadlı olması gerekmektedir.

 6 ay içinde tüketilemeyen ve miadı dolan malzeme geri iade edilecek, yenisi ile değiştirilecektir.
Tarım ve Köy İşleri Bakanlığından izinli olacaktır. TSE –EN- İSO belgeli olanlar tercih edilecektir. 


 
 

A) Kurum Muayene-Teslim alma komisyonu tarafından beğenilmeyen ürünler teslim alınmaz ve yüklenici tarafından derhal geri alınır.

B) Yüklenici istenilen miktarlardaki şarküteri ürünlerini idarenin göstereceği mahalde teslim edecek. Nakliye, taşıma ve kurum ambarına istifleme yüklenici firmaya ait olacak ve yüklenici firma bu iş için ayrıca ücret talep etmeyecektir. İstifleme asla gelişigüzel olmayacaktır.

C)  Tüm gıda ürünleri NET KG. üzerinden teslim alınacaktır. Şarküteri ürünleri pişirilerek teslim alınacağından örnek numune getirilmeden malın tamamı getirilmeyecektir.

D)  Alınacak tüm şarküteri ürünleri ULUSAL marka özelliğinde olacak, 
Birinci sınıf ve kalitede olacak, son kullanma tarihleri üzerlerinde belirtilmiş olacaktır. Müstecir özellikle şarküteri ürünlerde teslim edeceği malın numunesini komisyona sunacak ,kabul görmeyen üründe ısrar edilmeyecek, komisyonun önereceği ürünü teslim edecektir. Komisyonun uygun görmediği ve teknik şartnameye uymayan malı teslim etmekte ısrar eden yükleniciler hakkında gerekli yasal işleme başvurulacaktır.

E) Ödemeler peyderpey olacaktır.

          E) YÜKLENİCİ; Kurum Müdürlüğünün talep etmiş olduğu mal/malzemeyi Cumartesi, Pazar ve gerektiğinde bayram günleri de dâhil olmak üzere zamanında teslim etmek zorundadır. Şayet zorunlu bir durum söz konusu değilse mal/malzemenin mesai saatlerinde teslim edilmesi esastır. Yüklenici genel teslimatlarını mesai saatlerinde ( en geç saat:09,30) yapmakla mükelleftir. Ancak zorunlu hallerde idarenin talebi üzerine mesai saatleri dışında ve/veya hafta sonları mal/malzemenin teslimatı yine komisyon marifetiyle yapılabilir. Teslimat her halükarda komisyon marifetiyle yapılır.


YÜKLENİCİ’ nin işi aksatması,  istenilen gün ve saatte mal/malzemeyi teslim etmemesi veya mal/malzemenin teknik şartnameye uygun gelmemesi, eksik gelmesi, bozulmuş olarak getirilmesi, içerisinde yabancı bir madde tespit edilmesi, gramajının eksik gelmesi, taşıma yapmış olduğu aracın vasıflara uygun olmaması, vb. tespit edildiğinde Muayene Kabul Komisyonu Tarafından vukuu bulan olay zabıt (tutanak) atına alınır. Kurum Müdürlüğü YÜKLENİCİ’ ye bir ay içerisinde en fazla iki defa yazılı ihbarda bulunur. Birinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %0,5(Binde beş) oranında ceza kesilir. İkinci yazılı ihbarda YÜKLENİCİ’ den İhale toplam bedeli üzerinden %1(Yüzde bir) oranında ceza kesilir. 3.defa aynı olumsuzluğun tekrarı halinde Okul Müdürlüğü tarafından tebligat yapılarak Sözleşme tek taraflı FESH edilecektir.Yüklenici bu konuda herhangi bir hak talep etmeyeceğini peşinen kabul eder

Zafer KARAN 
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